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SUPERINTENDENGIA RE INDUSTRIA ¥ COMERCIO
RIRECCION BE NUEVAB CREACIONES

ASUNTQ Radicagion 09 035 422

Té’pémitg 21;
Evento 378 |
Actugeién e L1542
Oficle -
falios 8
Ratente de Invengian Sﬁ}%’;‘g dg Madsle de &l

Via Nacignal L
Vi ROT (Fase Magionah) Bl Gepiie! B GQapitulo |
No. Salicitud Internasional  RCT/ER2007/060304

Facha de Rresentaclon P
Interpagionsl 01 de qotulzre de 2007

Como resultado dal Examen de Eonde reallzade, ean fundamente en sl Ariculo 45
de a2 Deaisidn 488 de la Comislén de la Gomunidad Andina, se eemunica:

1. Decumentos eatudiados

Desegripaidn: Folios 17 a 38 08/Abril/2000
Reivindicaciones: Foliog 30 g 44 06/Abril/2009
Folios 556 a 88 0F/Julio/2009
Dibujes: Folios 45 a 47 06/Abril/2009
Prioridad: PCT/ERP260E/06T7110 06/0ctubre/2006

2. AnAllsis de la Prioridad
Se acenta |a relvindigacién de Prioridad parque; Esta soliciiud fue presentada dentro

del plazo establecido {Art. 8 D 488). ¥ su centenide técnico carrespande con el de la
priaridad relvindicada,

Obiata de la inyencion

Tiulo de la solicitud: "Produste co-extruido que comprende un relleno y una
envoltura a base de cereal y/o almidan ablerta o cerrada exterior (modifieado L. 50).
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El problema planteado en esta selicitud censiste an la na
producto co-extruido cemprendiende un raliene y una en
relleno, a base de cereal y/o almiddn, que no fluye fuera de

74

esidad de producir un
oltura exterior, con un
la envoltura exterior a

temperatura ambisnte, en la etapa de corte o durante el proeasamianto subsiguiente.

Para resolver egte problema téenice 1a solleltud en estudiap

rapereiena un producto

que comprende un rellens y una envaltura a bass de cersdl v/o almidén abierta o

carrada, axierior, un proceso para la preparacion de un pro
dispositivo para llevar a ¢caho un proceso para la preparac
extruido.

El objeto de la prasente Solicitud se relaclona con la Clasifid
RPatentes (CIP): A 23P 1112,

4. Be la Sellsitud de Palents
Relvindicaclenes (Art 30 D 488, Art 22 PCT)

l.a reivindioagion 8, el término “mads alis" es relative por lo oy
la invencién del estado de la técnica. &e sugiere sustitulrle
concreto.

La reivindicacion 11 y 12, al términe: ‘aproximadamente”, es |
permite distinguir la invencién del estade de la téenica, Se sl
termino precise o un range concreto.

ducte co-extruido y un
én de un producto co-

racidn Internacional de

al no permite distinguir
por un terming o rango

mpregiso, perlo cugl no
Igiare sustituirlo por un

l.as reivindicaclones 1, 2, &, 4, §, 7, 8 presentan come caraciaristicas téonicas

esenoiales resultados a ablenar come “densidad’, “punto de

ndimiente"y ‘punte de

fundicién®, lo cual ne es permitido ya que estos resultades dependen de |a

gomposicion del producto. Las reivindicaclones deben caract

rizar un preducto porla

forma o constitucién del mismo, las partes que lo cempsne}‘ y tede lo gue permita

establecer como se llego a tal resultado. No se acepta
caractaricen resultadoes, uscs, vantsjas o efectos.

reivindicaciones que

L.es reivindicacionss 13y 14 que hasen refsrencia a un producto y lo caracterizan por
8l procesc llevade a cabo para su obtenslén. Al respecie ne|debe alvidarss qua las
reivindicaciones de producto y de procedimiento son diferentes y, por ello, deben
redactarse de manera independiente en el pliago reivindicatorio. Sobre las mismas,
el Tribunal Andino de Justica ha dicho lo siguiente:
“El cbjeto de la invencién de producto esta constituido por un cuerpo cierto
destinado a llenar una necesidad Industrial que el estado de la técnica aun no
ha satisfecho. En cambio, el ob;e*o de la invenméh de procedimiento se
encuentra conformado por “una serie o sucesion de operacnones que inciden
sobre una materia (golida, liquida o gaseosa) gue se @ncamina ala obtenmon
de una cosa o un resultado”. (Otero Lastres, José Manuel. Ob. Cit)".

La relvindicacion 18 haee referencia a un procese y g carasterizan por las
substancias necesarias para la obtenocidn del preducto. Al respecte no debe olvidarse
que |as reivindicacionsas de proeducto y de procedimisnto son diferentes y, por ello,

1 Progeso 129-1P-2007.
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nta en ¢! pliedo revindicatorio. Sobre las

if

<4 -‘E 5

mism

s, 8l Triblinal Ahdine de Justisa ha dieho 10 siglients:
"El objeto de la invenclén de producto esta eonstituide par un cuerpe cierto
destinado a llepar una ngeesidad industrial que el astado de latécnica aun ng
ha satisfgsho. En gambie, &l objeto de (a Invencidn de procedimiento se
encuentra canfarmado por 'una serie o sycesion de aperaciones que inciden
sobre una materia (solida, liquida o gaseesa) gue se encamina a la obtencién
de una cosa o up resuitade’. (Otera Lastres, Jesé Manuel, @b, Git)’,

deben redactarse de manara |ndependie
ma

La reivindicagién 16 que hace refgrencia a un produste v lo caracteriza por el
proceso llevado a oabe para sy obtenclén. Al respecte ro debe olvidarse que las
relvindicaciones de producto vy de procedimiento sen diferentes y, por ello, deben
redactarse de manera independients en el pllego reivindigaterie. Sobre las mismas,
¢l Tribunal Andine de Justica ha dicho le sigulente:
"El objeto de la invencidn de producto esta conatituide por un cuerpo cierto
destinade a llenar una necesidad induatrial que el estado de 1a téenica aun na
ha satisfacho. Bn cambig, el objeto de la invencidn de precedimiento se
ancuentra conformado por "una serie 0 sucesidn de operaciones que inciden
sobre una mataria (sollda, liguida ¢ gaseosa) gue ee encamina a la obtencién
de una cosa o un resultado”. (Otera Lastres, José Manuel. Ob. Cit)'.

La relvindigacian 16 presenta una falsa depandencia, ya gue hace mengion a otro
Qbjeto de proteccian “un procese’, de la reivindlcacién de que depends es un
‘producta”. Asimismo, esta reivind|cacidn v sug dependientes ne divulgan ninguna
caracteristica técnica esencial que se pueda comparar con el estado de la técnica.
Se debe carasterizar la pieza alimenticia por su compasicién quimica y [os ranges
de estos dentro de 1a pieza.

La reivindicagion 15 prasenta términag de caraster gensral come ‘substancia” y
“rellene”, que sugieren de forma impreciag que 'a proteccidn se extiende a otras
posibles variaciones o medificagiones.

Reseripeien (At 28 D 486)

8o sugiers hager la coragelon de 1a frase Yes mas upa” (Pag. 17:linea6a’) parala
gorreeta interpretacion del capitule descriptive;

5. Determinacign del Estado de |a Téenica
El estadp de la tegnlea s determind qon hase en la fesha de presentacion de la

galicitud de priaridad: octubre 98 de 3006, ¥ se encontraron los sigulentes
documentos gue anticipan al oblsto de esta solicitud;

& T BRI ot S AR S M s S s & e .r;,-a',.,-n ST TN T T ,_.F; T
ltem |  Regumentg Tityle ag;fﬁ?aéq?gn*
..... ACRARCTIAN Rty e o e 4 p;W“,Mu.lﬂ;éaamazaérétédvmﬁ T W R e, T T Sy o=
B1 | US 2002/0004086 genfagtiongry preducts and 10/Enerof2002

_Rracesses for making e

T Rrmal feads malding AENE T LTI T
Dz | V6 200410234880 | ang methods of using the same | 23/Abrill1806

Bt e T o o e

T a R B o TETIREY,
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EAAAAEBA.J&pmntsecwabstract#vwnanage&a&fafalsa dilega un proceso para
hacer un producto de confiteria ventilado de multiples colores incluidos. El primer
paso, preparar una suspensién de agua, azucar y gelatina. La suspension es
dividida en al menos dos porciones con colores definidos para el segundo color,
Cada una dae las porciones es aireada para crear doe corrientes diferentes aireadas
con densidad y propiedades recloglcas idénticas. Luego, las cornentas airgadas son
alimentadas a un extrusor, donde son extruldes en oantldadss desproporsionadas
para formar una cadena multicoloreada. (n agente de almidén antiadherente es
aplicado y ia cadena as cortada &n pigzas individuales. Richas piezas son secadas
para lograr de 1 a 8% contenido deé humedad (Resumen). |

i

: - ,, BusQnpRages alge dlxlfulga productes de
al:mentacmn métodos ds preparacién y uso ds (o8 pmduct 8; donde los productos
contienen una cantidad suficiente de un activo o droga com%drega preventiva para
parasitos en el corazén cuando estos consumen los alimentos en cantidades
efectivas terapéuticamente del activo o droga y son mantenidos en el torrente
sanguinec de los animales. De esta manera, las dos|s convencionales son
eliminadas, y los animales reciben cantidades adecuadas del activo como parte de
su dista diaria normal (Pég. 2, Parr, 0002).

Novadad (Art 1§ B488)

La reiyindicagian 1 cansiste en un praducto eo-exirlide qua&aamgr@nda un relleno y
una envoltura a base de cereal y/e almidon abierta ¢ earrada, exterier, en donde la
cantidad de rellanc se comprende entre 10 y 80% en peso, Ia densidad del producto
en el caso de una envoltura abierta se comprende entre 40 y 4009/l y la densidad del
producto en &l caso de una envoltura cerrada se comprenda entre 40 y 180 g/l.

|
8. Examgn de Bateptabilidad (Art 14 D486) [
|
|
|

Comparacion de las caractaristicas tecnicag esenciales, con |ag &el Estado de 1a Técnica:

rCaracteristicas técnlcas ]

gsenclales - I S
Producto eo-extruide que Un producto de cenfuterla ventilado de multupies colores
comprends: (Pag. 1; Parr, 0001) |

Una envoltura a base de |Los depodsitos de almidén aplican un recubrimiento a
cereal y/o almidén ahierta |cada una de las cadenas (Pég .8, parr. 0085),
o cerrada, gxterior,

|

l

La cantidad de relleno ' [

gomprends: La mezgia comprende: i
10 ~ B0% on peso  TEl ingrediente astructural es sgleaclonado de un grupa
gue goensiste an pectina, geiatiﬂa albuming, proteina de
la leche, proteina de |s soya g mas, almidén modificado |

y mezclag de estos (Pdg. . rgivindicacién 2). La.
mezcla comprende adicionaim nte entre 66 a 90% de un

10%) de almidon de malz, (1 - 4%) de agente gelificante, |
(4 « 30%) de jarabe de maiz y (2 - 4%) de humedad
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cersal listo para comer (P4g. %relvmdlcacién 40). (1-
!
|
1
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s

| - - _|(Pag. 8 relvindicacién gg)? T
1 A e Tl e Bl T e e L T e R AR e G B e B o A T o 7 o o o )
La dﬁ”ﬂf%d dg! grigdus;tﬁ La densidad de los sonfites esta entre (0,10 - 0,4 gicc )
©n eNVOLTE aDIANa 3¢ | pag 2. Parr, 0017). Gorrientes aireadas que tienen una
gomprende entre 40 » 4 ,

4000/ A densidad entre (40 a 800/223 o) (Pag. 8, reivindicacién
'La densidad del producto |Gorrientes argadas qus fienan una densidad entre (40
¢n envaltura cerrada s¢ |2 809/228¢c) (Pag, 8, relvindicaaién 19),

cpmprende entre 40 -
19098 -

Las caracteristicas esenciales del preduste de la reivindisasién 1 hablan sido
divulgadas previamente en B4, el cual da @ cenager un produgto alimenticio v
metado para su preparacion. Partievlarmente, @l mejaramiente de produgtos de
confiteria de multiples colores v el praceso para haeer produstos ventilados. Ef
ingrediente estructural & seleccisnado de un grupo Que consiste en pectina,
gelating, albumina, proteina de la lache, proteina de Ia soya, gomas, aimidén
maodificado y mezclas de estes. La mezcla comprende adlclonalmente snire (65 a
80%) de un cereal listo para comer (Pag. 8, relvindieaaion 40). (1 - 10%) de almidén
de maiz, (1 - 4%) de agente gelificants, (4 - 30%) de jarabe de maiz y (2 - 4%) de
humedad. Ladensidad de los confiies esta entre (0,10 - 0.4 g/ce) y de las corrientes
aireadas que tisnen una densidad entre (40 a 80g/223 ¢o) (Pag. 1: Rarr. 0001) (Pag.
7, relvindicacion 2) (Rég. 8, reivindicacién 45) (Rag. 2, Parr. 0017) (Pég. 8,
reivindicgeian 19),

ramas — T

En canseouencla, la relvindicacion 1 carege de novedad, seqgun la divuigado en &l
dacumente D1.

Asimlsme, el documento D1 divulga las caragtsristicas de las reivindicaciones
dependigntes asl:

s Relvindicaglones 2 = §i L3 densidad dg Iae canfites esta entre (2,10 0.4 g/ce). L.a
densidad del produgte aireade esta en el range de (0,1 = 0.4 g/co) v que las
carrigntes aireadas tienen una densidad entre 40 a B0g/223ce (Pég. 2, RArr.
Q017) (Péag. 8, reivindicacién 18).

+ Relvindicacion 8 = Q. El confite airsade multigolor as descargado del extrusor @
Wna temperatura entre 21 a 828C, E| producto tiende a decaer después de la
descarga, migntras la temperatura este por debajo de 26°C, los requerimientos
de potencia requeridos para un extrusion podrian volverse excesivos (Pag. 8,
Rarr. 0079).

+ Beivindlcaciongs 10 = 18 L2 mezela samprends adicionalmente gntre 85 a 90%
de un cereal listo para cemer (Rag, 8, reivindicasion 48). 1 < 10% de almidén de
maiz, 1 -~ 4% de agente gelificants, 4 - 30% de jarabe de malz y 2 - 4% de
humedad (Pag. 8, reivindicacién 46), Las piezas individuales de confites sen
secadas hasta un determinado punto de humadad (RP4g. 7, reivindicacién 13).

* Relvindicacion 14: Un producto ds confiteria ventilado de milltiples colores (P4g.
1; Farr. 0001)

£8 relvindicaclon 15 consiste en un proceso para la B!&géiaslarz de un produte co-
extriido segun cualquisre de las reivindicaciones 1 ~ 12, en dende ~ una primera
substancia se introduce an un extruser, - una segunda substancia, el relleno se
introduce en el mismo extrusor, - ambas substancias se co«extruyen para formar una
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cinta gn la salida de dichg gxtrusar, - 1a cinta se pasa on yn digpositivo transportador,
- la cinta se introduce dentro del agujero de una paleéa o|un tubo cuya seccién

transversal puede ser de cualquier forma, - un cuchillo movi
salida de este agujero en piezas, - dichas piezas se tran

los medios se smpaguetan.

corta dicha cinta en la
partan en medio para

prevenir su dispersion aleatoria por el cuchillo, - las piezas oTtanidas en la salida de

C ci |
Caracteristicas técnicas esancialas

i
sl Sstices ossonlles con G s Bl dnp Teiee
1

Un proceso para la preparacion de un
producto co-extruido, comprende:

Un praceso para hackr un producto ventilado
y con varios colore§. comprende (Pag. 6,
reivindicaeion 1), |

Una primara sLibstancia ss introduce a
un extrusar

Preparar una suspeq’siéﬁ"ds_ un color (Pég. 6, |
reivindigacion 1)

Una segunda substancia, el relleno se
introduce en el miemeo axtrusor

Agregar un colarantq al menas a wna percién
para generar pluralidad al menos a una de
las des perciones de suspensién (Pag. 7,
relvindieagion 1),

Se co-extruyen ambas substancias
para formar una cinta en |a sallda del
gxtrusor

Co-sxtruir la primera y segunda corrientas
gireadas para formar una cuerda (Pag. 7,
reivindicacion 1), |

La cinta se pasa por un dispositivo
transportador

Disponer la cuerda lextruida sobre una fejg

para enfriar y endurecer la cuerda (Pag. 7,
reivindicacién 13). |

La cinta se introduce dentro del
agujero de una placa o tubo

ventilado multicolor es

L.a mezcla de confit
i de extrusién (Pag. 5,

deacargado del orifi
Parr, 0079) ;

Un cuchille mévil corta dicha cinta en
piezas en la salida del agujero

Cortar la cuerda en pigzas individuales (Pag.
7. reivindieacion 3). ;

Las piszas se transportan en medios
para prevenir la disperaiéon aleatoria
par el qushillp

Disponer la cusrda lextruida sabre una faja

para enfriar y enduraser la cuerda (P4g. 7,
relvindicacién 13). |

l.as piezas abtenidas ee ampacan

Bl preduete tar»mi.rgada as empacado y

digtrlbuido para la v%nta (Rég. 6, Parr. 0088).

Las caracteristicas esenciales del proceso de la reivindicacién 15 habian sido
divulgadas previamente en D1, al cual da & eonceer un [progeso para hacer un
producto ventilado y con varios colores que comprende preparar una suspension de
un color, agregar un colorante al menosg a una porcién pq‘ra generar pluralidad al
menos a una de las dos porciones de suspension, co-extriir la primera y segunda
corriente aireadas para formar una cuerda, disponer la cugrda extruida sobre una
faja para enfriar y endurecer la cuerda, cortar la cuerda en ;Eezas y disponerla scbre
una faja para enfriar y endurecer la cuerda. El producto terminado es empacado vy
distribuido para la venta (Pég. 6, reivindicacién 1) (Fag. 7, reivindicacion 1) (Pag. 7,
reivindicacién 1) (P4ag. 7, reivindicacién 13) individuales (Pég. 7, reivindicacién 3)
(Pag. 7, reivindicaeidn 13) (Pég. 8, Parr. 0088).

En congeouencia, la reivindicacion 48 carece de novedad,

segun lo divulgado en el
dooumsnio B2, -
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Lg rewmdlcgmén 16 consiste en un dispesitiva para llevar a cabg el preceso segun la
reivindicacion 15, dighe dispositive eomprendiende: - un aparato extrusor para la
formacion de la cinta, = an la selida de la bequllla de disha aparate un dispositive
transpeniador para dieha clrta ¥ = ung pAMEr placa @ un twho gan un agujere para
regiblr dicha cinta, medios en i3 salida de diche agujero para prevenir que las pigzas
cortadas de |2 cirta se dispersen de manera aleatgria per el cuchille, yna segunda
placa para seperar diches medios ¥ un euehllic filade en la segunda placa para
cartar la ginta en |a salida del agujere de |a piimera placa,

Comparacrbn de las caracterlshcas tecnlcas esencaales qon lag del Estado de la Técnica;

té_cm_eaa gsenciales

GRrACISTIstiCas o T LA Tas

s Ty z»—-«’*ﬁ"

01

‘2:1!.

‘kﬁ xz’l‘.-p.,— '-q-‘t,,.n'\‘lhq.ﬁ- RN

P2

& cabo el proceso para la
produecian de predusto
go-exiruide

Un dispesitiv para llovar

Un extrusor adecusdo a8 8l
BT2000 multiple, disporibig
da Burg-Teah-nigk 2000 (Rég.
B, Parr, 0077).

Elequipo de extrusién un’
Wenger X-85 de tarnilie
gimple (Pag. 3, Péarr.
0031)

Un aparato extruser para
la formaclén de la cinta

Un extruser adeouado eg 8/
BT2000 multiple (Pag. 8, Parr,
0077). El paso de extrusién
puede ser practioado para
gada corrants aireads
celareada Fatraamltida a un

NP

"Un dispositive
transportadar para la
cinta a |g salida de la
boguilla del aparato
extrusor

" |El'equipo de extrusién un |

| (Pag. 8, P4rr. 0032) _

Wenger X-86 (Pag. 3,
Farr. 0031). La porgidn
lfquida @8 bombeada a
traves ds! cenducto para
I8 extruglén de la mezela

La averda extriide es
dispuesta schre una handa
trangpariagdora gin fin (Pag. 8.
Rarr. 0982).

—

No mengigna

TBnEprimera plasaun ™
tubo sen agujere parg
reeibir la ginta

trapgperiadera sin fin para
Q@BQ%QI’ cads Yre ¢de g8
B_Ei_ fr, 8

Medios 4la salidddal
ggujero para prevenlr
digpersion algatoria de

las piezas cortadas per gl
gughill

“rUng Blimers Parge = "N mengiong”

b o i

aﬁ'”‘g@w&dcr de cuerdes Sgl’ iae
JRALBRT guUB IRs cUerdas se
geauen 2 up eortader o
derrame dg cgleres entre gllgs
(Rag. B, [Papr. QORE),

RPEMEZRCRPREY AR o

NG menfiona

Una segunda placa para
soportar [0s medios y el
guehille fijado

Las cusrdas san dispuestas
en una segunda banda
trangportadora ain fin (Pag. 8,
Rarr, 008S), El presents
metada [noluye ssgngialmente
etapas 49 seasionamiente de
o3 gupidas mulleglorsn. .

e S&GUra BIBCE Bare
gortar |a ginta gn |a salida

dal @ﬂulm de la mlmgré
&[a

Expsdian e @3 Qaé 4

r..»

?3

1Qr

Na menciona

N&'mersiong

el

473 salidadel dado
extrusor, el producto es

sartado usande un-
G ch;ll 2ad. 3, P

Art 48
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Los documentos D1 y D2 se cersideran el estado de la téonica cercano a la
invencion definida en la reivindicasién 16 poergus divulgan uh 8quipo de extrusién,

La diferengla entre la invengién, definida en la reivindicanion {@ y €l dispositivo de D1
consiste an que |a solicitud reivindica una placa donde se angusntra fijado el cuchillo
para cortar la cinta en |a salida del agujero, en tanto el documento presenta una
maguina para cortar. ‘

La diferencia enire la invencien, definida an la reivindigasién 3{5 y gl dispositivo de D3
cansiste en gue |a selicitud reivindica ¢l use de bandas tmnqper’eaaoras en tanto e
documento no hace refsrancla a egta caragteristica. \
El efecto que logra poner una ssgunda placa con un cuehll! fijo para el corte de la
cinta a la salida del extrusar, es que el relienc, a base de cerdal y/o almidoén, ne fluya
fuera de la envoltura exterior a temparatura ambients, enla etapa de corte o durante
el procesamiento subsiguiente. ,

I
Far o tanta, el Problema Tecnico Ohjetive gue pretende re elver esta Invencién se
puede formular asi: *cémo medifisar el equipo de extrusién pressntado en D1 para
que a la salida del extrusor este presente una placa con un guehllio fijo para el corte
de la cinta y asi hacer que el relleno no fluya fuera de |la envoltura exterior a
temperatura ambisnte, en la etapa de corte o durgnte el procesamienio
subsiguisnte”, ’

\
Sin embargo, la caracteristica del dispositivo referente a la utilizacidn de un
cuchillo a |a salida del extrusor, ya esta divulgada en ¢! decumente D2 asl: Un
equipo de extrusion un Wenger X-86 de tornille simple donde la porclon
liquide es bombeada a través dal conducte para la extrusién de la mezcla ya
la salida del dado del extrusor, al producto es cortado usando un cuchillo
(Pag. 3, Parr. 0031) (Pag. 3, Parr. 0032) (Pag. 3, Pa’rz'r. 0032).

En consecuencia, 1& persona del oficlo mormalmente \)ersada en la materia,
especificaria una placa con un euehillo fijle para el corte dc{a la einta a la salida dei

extrusor de D2 para llegar al objeto de la reivindicacion 18 de la soligitud. Por lo que
la materia reivindicada se deriva evidentemente a partir del estado de la técnica

¥

7. Genelugién

l.os requisitos de Patentabilidad de |2 presente Solicitud e§tan afectados asi:

|
|

ftem Dacumanto Rai\;i?e;;g;adc;:nga { Requislte gque afecta
DY " _US2002/0004086 | 115 ! Novedad ‘
D2 | US 2004/0234580 | 18 % Nivel Inventivo

]
En cumplimiento del articulo 45 de la Decisién 486 de la Camisién de la Comunidad
Andina, se le indica gue debe der respussta dantro del terrﬁ:no de sesenta (60) dias
contados a partir de la fecha de rotificacion de la presente comunicacién. En caso

e g

|
Prpedienie 03 035428 1gANSS |
|



o

siibsistigran o5 Infpkdimsias pata 12

de no dar respuesta al presente re%ﬁﬁfimiﬁ“:}ﬁf EAS Rt
"Uooesiah s denegata ta pateite<

Se invita gl solicitants e sirva ind|car, sl asl g gensiders, su renuncia al térming
faltants para sesenta (60) dies y presentaria par escrite.

Notifiquese ] presente ofisie sonforme @ lo dispussto en el numeral 5.2, literal ). del
capitule quinte del titule primere de la Qlreular Unisa Ne. 10 de 2001.

JOSE LUIS SALAZAR LOPEZ

IR

Diredlr dg Nusvas £reakisnes (C)

B anierer tequerimiente fug netficede per flgein en lsle, de fecha
e SET 24ty

claborado por: Stephany Rojas Garels 4
Revisadd dor RusH Rutlichr Felies i

Expedients 92 325433 1grands



