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e, con fundamente en gl Articulo 45

de la Decisién 486 de ila Somisién de ia Gomuhidad Andina, se comunica:

1. Pecumentos estudiados
| Falies 17 2 38
Folios 30 a 44
Folios &5 a B8
Folios 45 a 47

Deseripeian:
Reivindicaciones:

Dibujos:
Prioridad:

|
2, Anéligis de la Prieridad
Se acepia la relvindiga
del plazo establecide (,

prigrigad F@lviﬁ@li@ada |
|
¢ la invencién

sign de Prioridad porgus:
A\, 8 D 488), Y su sonten

3. Objeta d

B W

RCT/EP2006/067110

08/Abril/2009
06/Abril/2009
07/Julio/2009
08/AbrII/2009
06/@ctubre/2008

Esta soligitud fue presentada dentro
ide téenico corresponde eon el de la

Titulo de la solicitud: | "Praduste co-extruide % BOmprer

enveliurs a base de cereal y/o almidén abierta o

|
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El problema planteado en esta selicitud eonsiste en la necesidad de preducir un
produeto co-extruide comprendiendo un rellene y una enveltura extsrior, eon un
relleno, a base de cereal y/o almidén, que no fluye fuera de la envoltura exterior a
temperatura ambiente, en la etapa de corte o durante el procesamiento subsiguiente.

Para reselver ests problema téenice le solicitud en estudie propersiona un producto
gue cerprende un relieno y una envealtura a base de cersal y/o almidén abierta o
cerrada, exterior, un proceso para la preparacién de un preducte co-extruide y un
dispositive para llevar a cabo un proceso para la preparacién de un producto co-
extruido,

El objeto de la presente Solicitud se relaciona eon la Clasificacién Internacional de
Patentes (CIP): A 23R 1/12.

4. Re la Sellcitud de Patente
Relvindicaciones (Art 30 D 486, Art 22 PCT)

l.a relvindicacion 8, el términe "mds alts” es ralativo por lo cua! no permite distinguir
la invencién del estade de la técnica. Se sugiere sustituirie per un término o range
conereto.

La reivindicacion 11y 12, eltérmino: “aproximadamente”, as impreeiso, per lo cual no
permite distinguir ia inveneién del estado de la técnica. 8e sugiere sustituirlo per un
termino precisoc o un rango concrete.

Las relvindicacionss 1, 2, 3, 4, 5, 7, 8 presentan come caractsristicas téonicas
esencigles resultados & abiénsr somoe “dansidad’, "punte de rendimiento” y ‘punto de
fundicion”, lo cual ne es permitide ya que estos resultados dependen de la
composicion del producto. Las reivindicaclones deben caracterizar un produeto porla
forma o constitucion del misme, las partes que lo componen v tede lo gue permita
establecer cdmo se llago a tal resultade. No se aceptan reivindicaciones que
caractericen resultados, usos, ventajas o efectos,

Las reivindicaciones 13 vy 14 que hacen referencia a un producte v le caracterizan por
8l proceso llevade a cabo para su obtenaién. Al respecte ne debe slvidarse que las
reivindicaciones de producto y de procedimiento son diferentes vy, por ello, deben
redactarse de manera independiente en el pliego reivindicatorio. Sobre las mismas,
el Tribunal Andino de Justica ha dicho lo siguiente:
“El objeto de la invencién de producto esta constituido por un cuerpo cierto
destinado a llenar una necesidad industrial que el estado de la técnica aun no
ha satisfecho. En cambio, el objeto de la invencién de procedimiento se
encuentra conformado por “una serie o sucesién de operaciones que inciden
sobre una materia (solida, liguida 0 gaseosa) que se encaminaalla obtencmn
de una cosa o un resultado”, (Oterc Lastres, José Manuel. Ob. Cit)".

La reivindicacidn 15 hece referencia a un procese v lo carasterizan por las
substancias necesarias para la obtancién del producte. Al respesto no debe olvidarse
que las reivindicaciones de producto y de procedimiento son diferentes y, por ello,

1 Rroceso 129-IP-2007.
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de rfanara in

mas, ¢ al Amdm@ de o si
‘El Qb sto de la invencion de gzradugsta & st@ c@nstttun@l@ par un cuerpo ciero
Q@@tmad@ a llenar una neeesidad indysttial que el estado de la técnisa aun no
ha satisfecho. En @fﬁmﬁ‘!g’; gl objete de la Invencitn de procedimiento se
encuentra cenfarmado per ‘URa serie o sucesion de pperaciones gue ingiden
sebre una matgria (solida, liquida o gaseesa) que se encamina a la @btencxén
de una cesa o un resultado”, (Oterg Lastres, José Manuel, ©b. Git)’,

La relvindicagién 18 ¢ qg@ hage refgrencla g uUn produste v io caracteriza por ¢l
progeso llevadeo a calio para su obtencién, Allrespecto ne debe olvidarse que las
relvindicaciones de preduct@ y de procedimiente son diferentes y, por ello, deben
redactarse de manera independiente en el pliego reivindicatorio. Bobre las mismas,
¢l Tribunal Andine de Justica ha dighe lo slgulente;

‘Bl abjetp de la invengién de producte esta censtituido por un cuerpe cierto

daﬁtmad@ a Hanar yna n@f;@sifsaa@ mduarxal qu@ el astad@ de la fecmea aun ne

sebre una matgna (gmlda liqmda o g@a
de una cosa o un resultado”, (Otere L

_@aa) qus ga en@amlna a la obtenc:uén
sires, José Manuel Ob. Clt)

La reivindicacion 18 ﬁresani@ una falsa depsndencia, ya gue hace mencion a otro
@m@ts de proteceién “un procese’ de la rejindigagién de que depende es un
“sroducte”, Assmlsm@ esta relvindicacion y 8is dependientes ne divulgan rzing.un@
caragteristioa técnica'ssencial que se pusda gemparar con el estado de la técnica.
8e debe carasterizar | la pieza alimentigia per su campesicidn quimiea y los ranges
de estos dentro de la @!eza

La relvindicasion 18 pr@wma termings de o8
‘rellene”, que sugieren de farma impregisa gue
posibles variaciones o modificaciones.

ragler gergral ceme ‘substancig” y
e la proteceidn se extiends a otras

. r [
Pescripgién (At 28 D 486)
|
Be sugiere hacer la corraceion de 1 frase "es mas una’ (Pag. 17 linea6a7) parala
gorrecta intergretacion del capftule descriptive:

5. Determinacién é@i Estada de |2 Técnica

&l estade de la té@maa 8¢ determing eon base en la fesha de presentacion de la
salicitud de prieridad: oetubre 25 de 2008, y se encontiaran los siguientes
documentes gue anqmpan el ebjeto de esta solleitud;

/ @f@éuﬁts angd 10/Enero/2002

N B A —g processes for makmg ]
A B el fesds neliding agve T
R2 | U8 2@@4/@2’345@@ aﬁd m%thgcjs Qf using the same_ 25/Abril/1998

T B EnE e S Sl A TaS e NG, B T N

D1 | US 2002/0004086 confestioner
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EAAAAEIAJ&mmtse@%abst‘as’cz‘;&v«@ﬁaae&&fﬁfaisa divulga un proceso para
hacer un producto de confiteria ventilado de muittples colores incluidos. El primer
paso, preparar una suspensién de agua, azicar y gelatina. La suspension es
dividida en al menos des porciones con colores definidos para el segundo calor,
Cada una de las porciones es aireada para crear dos corrientes diferentes aireadas
con densidad y propiedades reoldgicas idénticas. Luego, Ias cerrientes aireadas son
alimentadas a un extrusor, donde son extruides en cantidades despreporcionadas
para formar una cadena multiceloreada. Un agente de almidén antiadherente es
aplicado y la cadena 83 cortada en piezas individuales. Dichas piezas son secadas
para lograr de 1 a 8% contenido de humedad (Resumen).

VA, J &l smabstract 8 se divulga produgtes de
ahmentacs@n métodas de preparaczén y uso de los pr@duetos donde los productos
contienen una cantidad suficiente de un activo o droga eomo droga preventiva para
parasitos en el corazén cuando estos consumen los alimentos en cantidades
efectivas terapéuticamente del activo o droga y son mantenidos en el torrente
sanguineo de los animales. De esta manera, las dosis convencionales son
eliminadas, y los animales reciben cantidades adecuadas del activo como parte de
su dieta diaria normal (Pég. 2; Parr, 0002).

8. an dg Batentahilidad (Art 14 D48E)
Novedad (At 16 D488)

La reivindicacién 1 consiste en un preducte ge-extruide gue comprende un relleno y
una enveliurg a base de cereal y/e almidén abierta o cerrada, exteriar, en donde la
cantidad de relleno se comprende entre 10y 80% en peso, la densidad del producto
én el caso de una envoltura abierta se comprende entre 40 y 400g/l y la densidad del
producto en el caso de una envoltura cerrada se comprende entre 40 y 190 g/l.

Comparagtén de las caracteristicas tecnicas esenciales, con |as del Estado de Ia Tecnica: _

Caractem&tmas técnicas
__esengclales o e m

Preéuete ee-exiruido qu@ Un producto de confiteria ventiladoe de multiples colores
comprende: (Pag. 1; Parr, 0001)

Unawenvoliura a base de | Los depdsitos de almidén aplican un recubrimiento a
cereal y/o almidén abierta | cada una de las cadenas (Pag. 6; parr. 0085),
0 cerrada, exterior,

La cantidad de relleno
comprends: La mezcla comprende:

10 - 80% en peso | El ingrediente estructural es seleseionado de un grupo
gue censiste en pectina, gelating, albimina, proteina de
la Ische, pretelna de la soya, gomas, almidén medificado
y mezclas de estes (Pag. 7, reivindicacién 2). La
mezcla comprende adicionalmente entre 66 a 90% de un
cereal listo para cormer (Pdg. 8, reivindicacion 40). (1 -
10%) de almidon de maiz, (1 - 4%) de agente gelificante,
(4 - 30%) de Jarabe de maiz y (2 - 4%) de humedad

_Expediente 09 035423 fer Art 4




en envéltu?a @bler’ta s§
eomprende entre 40 «
400g/

(Pég. 2: Parr, 0017).
densidad entre (40
19),

.8 confites 65ta 8n re (0,40 - 0,4 g oo )

Corrientes aireadas gue tienen una

a 80g/223 ce) (Pag. 8, reivindicacion

@@mgnzgg: ‘airaadas

La densidad del produste”
a 80g/223ee) (P4

en envoliura cerrada se
comprende entre 40 -
499@1&

"

quetienen una densidad entre (40
8, relvindigagién 19). .

R T T T
ot TR VL el A

f

. R \
L.as eara@t@rsattsa§ ese
divulgadas previamente en B4, el cual da a

confiteria de multiples colores v el preceso p
ingrediente estructural es seleccioradeo de L
gelatina, albumina, proteina de la leche, prd

metodo para su preparacien. Eaﬁtisu!arm;@nt?

ngzales del p1 @guf;f@

NN g N PR
Low 2 AT 7-_".3/; P

de la reivindicacién 1 habian sido
genocer un preducto alimenticio y
el mejoramiente de preductes de
ra hacer productos ventilades. El
n grupe que consiste en pectina,
teina de la soya, gomas, almidén

modificade y mezclas de estos. La mezcla ggm;arende adicionalmente entre (65 a

80%) de un careat listo para eermer (Pag. 8, rely
de maiz, (1-4%) de @Lg@m@ gelificants, (4 - 3C
humedad. Ladensidad de Iss eonfiles esta ent
gireadas gue tienen una densidad entre (40 a2 8
7, reivindicacion 2) (Rdg. 8, relvindicacion 4
reivindicacion 18).

W‘i

indigacién 40). (1-10%) de almidén
%) de jarabe de maiz y (2 - 4%) de
e (0, ‘ifﬁ 0,4 g/ee) y de las corrientes
gl223 86) (F?ég 1; Parr. 0001) (Rag.

8) (Pag. 2, Parr. 0017) (Pag. 8,

En consecuencla, |a reivindieagion 1 carese de novedad, segun lo divulgado en el

decumente D1, |

Asimismg, el docume

dependientes asi:

to D1 divulga las caracteristicas de las reivindicaciones

s Relvindicaciones 2 = K = 9i La depgidad de les &

nfites esta entre (0,10-0,4 oloe). La

substancia se introduce en un extruser, - una
introduce en el mismo extruser, -
Expedignte 09 038 423

densidad del preducte aireade esta en al fenge de (0,1 = 6.4 glec) v que las
corrientes airgadas tienen una densidad entre 40 a 80g/223cc (Pdg. 2, Rérr.
0017) (P4g. 8, reivindicacién 18).
Relvindicasion 8 ~ @: El canfite airsade multicolor es deseargado del extrusor a
una temperatura entre 21 a 82°C. E| proddcte tiende a decaer después de la
descarga, mientras. la temperatura este por debajo de 26°C, los requerimientos
de potencia rsqumndas para un extrusion pedrian volverse excesives (Pég. 8,
Rarr. 0079).
Relvindicaciones 10 =13, La mezele camprende adiciopalmente entre 65 2 90%
de un cereal listo para cemer (RPag. 8, reivindisacion 40). 1 - 10% de almidén de
maiz, 1 - 4% de agente gelifieante, 4 - 30% de jarabe de maiz y 2 - 4% de
humedad (Pag. 8, reivindicacian 48), Las piezas individuales de eonfites son
secadas hasta un determinade punto de humedad (Péag. 7, reivindicacion 13),

Relvindieacion 14: Un produsto de confiteria ventilado de multiples colores (Pag.
1; Rarr. 0001) !

.2 relvindicacion 15 cphsnste an un proceso para la Qre;aﬂrggén de un producto co-
Bxtriido’ seglin euaiqu ara de las relvindiceciones 2 en dende ~ una primera

segunda supstancia, el relleno se
ambas substancias se co-extruyen para formar una

18r Art 45
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cinta gn la salida de dicho extrusar, - la cinta se pasa en un dispositivo 1r§nspprtador

Ia cmta se intreduce dentro del agujero de una palsa o un 1ubo cuva seccnen
transversal pusde ser de cualguier forma, - un cuchillo movil corta dicha cinta en la
salida de este agujero en piezas, - dichas piezas se transperan en medio para
prevenir su dispersion aleatoria por el suchillo, - las piezas obtenidas en la salida de
los medigs se empaguetan.

i ZQRAIRS] farls c ciales, con las del Estado ds
Carastszigtieas §egm@aa essnsaa!es D1

Un proceso para hacer un produeto ventiiado
y con varios colores, comprende (Pag. 6,
reivindicacion 1):

Un prooese para la preparacion de un
producto co-extruide, comprende:

‘Una primera substancia s introduce & | Rreparar una suspension de un color (Pag. 6,
un gxtruser _ reivindigacién 1)

Agregar un colorante al menes a una percion
Una segunda substancia, el relleno se | para generar pluralidad al menos a una de
intraduce en el mismo extruser las des perciones de suspensién (Pag. 7,
reivindicagion 1).

8¢ ' co-extruyen ambas substancias|Co-extruir la primera y segunda corrientes
para formar una cinta en la sallda del | airsadas para formar una euerda (Rag. 7,
extrusor reivindicaeion 1),

Disponer la cuerda extruida sobre una faja
para enfriar y endurecer la cuerda (Pag. 7,
rswmdlcactén 13).

La cinta g8 pasa por un dlspcsitlvc
transﬁ@rtader

L.a mezcla de confite ventilade multicolor es

La cmta se Infroduce dentro del descargado del arificio de extrusién (Pag. 5,

agujero de una placa o tubo

EAARR , Parr. 0079) I
Un cuchillo mévil corta dicha cinta en| Cortar la cuerda en piezas individuales (Pag.
piezas en |a salida del agujero 7, rgivindicacion 3).

Las piezas se transportan en medios | Disponer la cuerda extruida sabre una faja
para prevenir la dispersién aleatoria |para enfriar y endurecer la cuerda (Pég. 7

por el euchille o ___relvindicacion 13),

El preduete tgrmmad@ as @mpaeado y

89 piezas ablenidas se 8MPAGAN | gigiibuido para la venta (Rég. 6, Parr. 088)

lLas caracteristicas esenciales del proceso de la reivindicacién 18 habian sido
divulgadas previamente en B1, sl cual da a eonecer un precese para hacer un
producto ventilado y con varios colores que comprende preparar una suspension de
um color, agregar un colorante al menos a una porcién para generar pluralidad al
menos a una de las dos porcienes de suspension, co-extruir la primera y segunda
corriente aireadas para formar una cuerda, disponer la cuerda extruida sobre una
faja para enfriar y endurecer a cuerda, cortar la cuerda en piezas y disponerla sobre
una faja para enfriar y endurecer la cuerda, El producto terminado es empacado y
distribuido para la venta (P4ag. 6, reivindicacién 1) (Pag. 7, reivindicacion 1) (Pag. 7,
reivindicacion 1) (Pag. 7, reivindicacion 13) individuales (Pag. 7, reivindicacion 3)
(Pag. 7, reivindicaeién 13) (Pag. 6, Parr. 0088).

En censesuencia, la reivindicaeion 18 carece de novedad, seglin lo divulgade en el
documente B2.

Expediente 03 036438 JerArds



L2 reivindicacion 18 gansiste en un dispesitivo
reivindicagion 18, diehg dispasitive eomprendi

arg llevar a cabo el procese segun la
ande: - Un aparatoe extruser para la

formaeion de la ginta, - en |a salida de la beguilla de diche aparate un dispositive
transportador para digha eirta ¥ = Ung prmer plasa o un tubo gen un agujero para

recibir dicha cinta, medies en |a salida de dighg
cortadas de |a ginta se dispersen de manera

agujere para prevenirgue las piezas
aleatgria per el cuchilie, una segunda

placa para seportar diches medios ¥ un cughllle fijade en la segunda placa para

cartar la glnta en la saligéa

[

del ggujero de la p

fimera plaea.

tecélé;és asensiaisa

Un dispositive para H@var
a cabo &l proceso @ara la
produccian de ar@dusm
go-extruido

El equipe Qﬁ extrusxgn un’
Wenger X-85 de ternillo

. gimple (Pag. 8, Parr,
0081)

"Un aparate extrusor para
la formacion de la glnta

BT2000 mmmgﬂé‘( : |
0@’77) El pase da

TEl equipo de extrusién un
are, Wenger X-858 (Pag. 3,

Parr. 0031). La porcién
liguida es bombeada a
iraves del senduete para
la extrusién de la mezcla

Undispositive
transportadar para la
cinta a |a salida de la
k;agqum@ del aparate |

@@
axg&u@st@ &@L;r@ u?ﬁ Laaﬁsia
tran @@@ﬁ@%@ra gin fin (Pag. 8

" [Ne mencicna

(Pag, 5 Pa Parr. 0032)

R R

nap plag
tutem @@n ﬁag;@r@ pars
recibir la cinta

ABlanE " T R
Fy ?p! bedd '@2

Medios ' ' : ' . “Neengiona
agujera ggra m@y@mr @@4&@? gue i8s 8 argéﬁs e

dispersién aleatoria de | peguen a up soader o

las piezas cortadas per ¢! | derrame de soleres enire elles

guehillo (Pag. §, [Pasr. B0RE), ]
lUna segunda p!a@a para |Las cuerdas sen Fﬂapue&t@s No menciona
soportar los medios y el | en una segunda panda

guchillo filado [ tr@aggp@ft@;ar;@; gln fin (Pag. 8,

Parr. 008%), El gresante
méﬁgzg ingluye gsang mggtg

sahcﬁa

el agy primgta
lace 1

R R = RN EL A e v

@

3 ;5, * g'da:}d e'! d a d Q SR
xtrusgr, el pr@gucte es
certggio usandg un-

A T T M S YA, M P BB 0N M S S SRS peis '_',& a.'i
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l.os documentos D1 y D2 se consideran el estade de la téonica cercano a la
invencion definida en la relvindicasién 16 perque divulgan un equipo de extrusion.

La diferencia entre la inveneion, definida en |a reivindicacion 16 v el dispesitive de D1
consiste en que |a solicitud relvindisa una placa donde se sncuentra fijade el cuchillo
para cortar la cinta en la salida del agujero, en tanto el documente presenta una
maquina para cariar.

La diferencia entre la invenclén, definida en la reivindigacion 16 ¥ el dispositiva de D2
consiste en que a selisitud reivindiea &l uso de bandas transpertadoras, en tanto el
dacumgnie ne haee referencia a esta caracteristica,

El @faete gue lagre pener una segunda placa son un cuchillo fijo para el corte de la
cinta a la salida del extruser, es gue el rellene, a base de cereal y/o aimidén, no fluya
fuera de la envoliura exterior a temperatura ambiente, en la etapa de corte o durante
el procesamieﬂto subsiguiente.

Ror lo tante, el Pmbi@ma Tecnice Chletive gue pretende reselver esta Invencién se
puede farmular asi: “céme madifiear el equipe de extrusién presantado en B1 para
que a |a salida del extrusor este presente una placa con un eughillo fijo para el corte
de la cinta y asi hacer que el relleno no fluya fuera de la envoltura exterior a
temperatura ambiente, en la etapa de corle o durante el procesamiento
subsiguiente”,

Sin embarge, la caracteristica del dispasitivo referente a la utilizacion de un
"cughille a la salida del extruser, ya esta divulgada en el decumento D2 asi: Un
‘eguipo de extrusién un Wenger X-85 de tornillo simple donde la porcién

liguida es bombeada a través del conducto para la extrusién de lamezcla y a
la salida del dado del extrusor, el producto es eortade usando un cuchillo

(Pag. 3, Parr. Q031) (Pag. 3, Parr. 0032) (Pég. 3, Parr. 0032).

En consecuencia, la persona del oficlo nermalmente versada en la materia,
especificaria una plaeca con un cuehille fijo para el certe de la cinta a la salida de!
extrusor de D2 para llegar al objeto de Ia reivindicacion 16 de Ia soligitud. Por lo que
la materia reivindicada se deriva evidentemente a partir del estado de la técnica

Los requisites de Patentabilidad de la presente Solicitud estdn afectados asi:

e o Reivindicaciones o o
kl‘t,em:!’ | Qegumente | afectadas M&eq‘q:s!t‘gqu’e“a,fecta
D1 U8 2002/0004086 | 1~15 , Novedad
D2 US 2004/0234580 16 - __Nivel Inventivo

En cumplimiento del articuio 45 de la Decisién 486 de la Comisién de la Comunidad
Andina, se le indica que debe dar respuesta dentro del término de sesenta (60) dias
contades a partir de la fecha de notificacion de la presente comunicacién. En caso



8¢ invita al solicitante se sirva indicar, sl asl lo considers, sy renungia al terming
f@&am@ para sesenta (60) dies y mgg@mana ROE 88GIIQ,

N@tifagu@sg el presente oficio confarme a lo dispuesto en gl numeral 5,2, literal ), del
Qamtum quinte del titule primera de Ia Circular Uniga Ma» 18 de i—@@ﬂ:

anterior requerimiento fue netificado per figgion




