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ANEXOS

Comprobante de pa‘gd de la tasa de presentacién de la solicitud.
Documento que acredita la existencia y representacion legal cuando el solicitante sea persona juridica.

Documento de Representacion Legal.

Documento de cesion del inventor al solicitante o a su causante.

Regln rgr%lgré séé‘?(g%%{gylon bajo las Reglas 4.17(ii) y 51bis.1(a)(ii) que acreditan el traspaso de los

Copia de la solicitud internacional. (Resumen, descripcion, reivindicaciones, dibujos)

Traduccion de la solicitud internacional al castellano. (Resumen, descripcion, reivindicaciones, dibujos)
Copia del reporte preliminar internacional sobre patentabilidad.
Traduccién del reporte preliminar internacional sobre patentabilidad.

De ser el caso, copia del contrato de acceso. .

De ser el caso, documento que acredite la licencia o autorizaciébn de uso de conocimientos
tradicionales de las comunidades indigenas.
Arte Final 12X12.

De ser el caso, informacion sobre otras solicitudes de patente o titulos obtenidos en el extranjero por el -
mismo titular o su causante, relacionados parcial o totalmente con la invencion de esta solicitud. N

De ser el caso, modificaciones efectuadas a la solicitud internacional.

Otros: Reporte de Busqueda Internacional y Publicacién.
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ANEXO

El documento que acredita la calidad de REPRESENTANTES
LEGALES en Bogota de los doctores ALICIA LLOREDA y/o
GUSTAVO TAMAYO y/o IGNACIO SANTAMARIA y/o
ENRIQUE ALVAREZ para TODOS LOS  ASUNTOS
RELACIONADOS CON LA PROPIEDAD INDUSTRIAL de la
sociedad peticionaria, que faculta a cada uno de dichos abogados
para actuar individualmente, se esta presentando con esta solicitud.
En consecuencia, ruego a usted reconocer la personeria de cada uno
de dichos Representantes Legales para actuar dentro del presente
expediente, a fin de que cualquiera de ellos pueda intervenir en

cualquier tiempo respecto de la solicitud en él contenida.

AUALL
AI@AA LLOREDA RICAURTE
T.P. No. 53.215
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TRADUCCION OFICIAL No.283/04 DE UN DOCUMENTO ESCRITO EN
FRANCES, EL CUAL PARA SU IDENTIFICACION SE SELLA CON EL SELLO
DEL TRADUCTOR. ESTA ES UNA TRADUCCION OFICIAL EFECTUADA EL DIA
01 DE SEPTIEMBRE. DE 2004 POR JEAN-JACQUES TURPIN, C.E.: 193849 DE
BOGOTA, TRADUCTOR E INTERPRETE OFICIAL SEGUN RESOLUCION No.
2680/91 DEL 19 DE DICIEMBRE DE 1991, EXPEDIDA POR EL MINISTERIO DE

Sello: Jean-Daniel RUMPF — Notario.'EstampilI e

JUSTICIA DE COLOMBIA.

Autenticaciones que sé hallan a continuacién de un documento de poder conferido
en inglés y esbaﬁol por NESTEC S.A., una sociedad organizada y existé de
conformidad con las leyes de Suiza, domiciliada en Avenue Nestlé 55, CH-1800
Vevey, Suiza, y otorgado a los Doctores ALICIA LLOREDA y/o GUSTAVO
TAMAYO y/o IGNACIO SANTAMARIA y/o ENRIQUE ALVAREZ, todos
domiciliados en Bogot4, Colombia, Calle 72 No. 5 — 83 (Piso 6°).

Dado el 5 de agosto de 2004. Firma ilegible de la Sefiora Paula Nelson, Vice-

-Presidente de Nestec S.A.

- CERTIFICADO NOTARIAL (SOCIEDAD)

Legalizacion por parte de! suscrito Notario de la firma de la Sefiora Paula
NELSON quien desemperfia el cargo de Vice-Presidente de la compafiia

NESTEC S.A., una sociedad legalmente constituida y existente de acuerdo con las

leyes de Suiza, domiciliada en Vevey (Suiza). Ademas, dicho Notario certifica que

el signatario, segun las leyes de Suiza, tiene facultad para otorgar el presente
documento. Los hechos anteriores le constan por haber examinado los

documentos respectivos el 24 de marzo de 1997, y de todo ello da fe.

Firma de Jean-Daniel RUMPF.



Legalizaciéon No. 7.135. El Notario Jean-Daniel RUMPF, en Vevey, Distrito de
Vevey, Cantén de Vaud, Suiza, certifica la firma puesta en la pagina anterior por la

Sefiora Paula Nelson, Directora adjunta de Nestec S.A., en Vevey, la cual

compromete en forma valida con su firma individual.

Dado en Vevey, el once de agosto de dos mil cuatro. Firma ilegible delﬁotano

ol

Sello: Jean-Daniel RUMPF — Notario. Estampilla de 4 Frs. g’% gt
foxt ol

| 25 77

APOSTILLA = I

e B

(Convencién de La Haya del 5 de octubre de 1961,; 3

bt
LTI

1.- Pais: Suiza
El presente documento publico

2. - hasido firmado por el Senor Jean-Daniel RUMPF

I

3. - obrando en calidad de Notario en Vevey 21 ‘;& M
4. - con sello de Jean-Daniel RUMPF, Notario “‘)% v e
o I

AR

CERTIFICADO -"‘.‘i ﬁg
5. - . Enlausana - 6.- El 12 de agosto de 2004 "%%%
7.- Por la Cancilleria de Estado del Cantén de Vaud
8. -  Bajo el numero 6705
9.- Sello: Cancilleria del Consejo de Estado — Libertad y Patria - Emolumento
de 25 Fr.

10. - Por el Canciller de Estado, firma de P. Equey.

Es traduccién fiel y completa de la cual se deja copia en los archivos de esta

oficina para confrontacién y a la cual me remito.

Traduccion oficial No. 283/04. ‘
Traductor: Jean-Jacques Turpin. P A : "Ed"‘*”""""”"’ Oficia!

Bogoté, D.C., 1 de septiembre de 200 4 ' s Winiugicie No. 2680/91
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o5 ‘&bajo firmados, NESTEC S.A., una sociedad
-organizada y existente de conformidad con las leyes
de Suiza

con domicilio en Avenue Nestlé 55, CH-1800
Vevey, Suiza

nombramos por el presente a ALICIA LLOREDA y/o
GUSTAVO TAMAYO ylo IGNACIO SANTAMARIA
ylo ENRIQUE ALVAREZ, domiciliados en Bogota,
Colombia, con oficinas en dicha ciudad, Calle 72 No.
5-83, piso 60., nuestros representantes legales y
verdaderos en Bogota, con facultades para recibir
notificaciones y nombrar apoderados judiciales o
extrajudiciales, con el fin de dar cumplimiento al
paragrafo 10. del articulo 543 del decreto 410 de
1971.

: Los doctores ALICIA LLOREDA yfo GUSTAVO
TAMAYO y/o IGNACIO. SANTAMARIA y/o ENRIQUE
- ALVAREZ, o los.apoderados que cualquiera de ellos
designe, quedan especiaimente facultados para
repfesentarnos ante las autoridades colombianas,
admlmstratlvas judiciales o de policia, en todos los
tramites relativos a la propiedad industrial, a cuyo
efecto les facultamos para dar ante dichas
autoridades todos los pasos necesarios al objeto
indicado; elevar solicitudes, declaraciones, reclamos,
recursos y presentar desistimientos; formular
descripciones, enmiendas, limitar el alcance de las
solicitudes, presentar oposiciones y apelaciones;
instaurar  cancelaciones, renunciar total o
parcialmente a los registros, abonar todos los
impuestos y cuotas y efectuar todo otro pago
determinado por la ley; recibir todos los documentos
y valores, dando el descargo respectivo; llenar
cualesquiera otros requisitos y tomar, en fin, todas
las medidas que creyeren conducentes al resguardo
de nuestros intereses; y en caso de producirse
oposicion, pasando los antecedentes a los tribunales,
quedan facultados para tomar intervencién como
demandantes o demandados ante los jueces que

sean competentes, pudiendo transar, someter a
’érbitros, desistir, percibir y apelar, con todas las

demas facultades gque resulten necesarias, y por el
presente declaramos desde ahora valido y bueno
cuanto dichos representantes y/o los apoderados que
cualquiera de ellos nombre hicieren en nuestro
beneficio.
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Asimismo, facultamos a los doctores ALICIA

LLOREDA y/o GUSTAVO TAMAYO y/o IGNACIQ£
paras

SANTAMARIA y/lo ENRIQUE ALVAREZ,
sohcntar en Ia Oficina de Propiedad Indus;’ i

nuestro.

Dado y firmado

AR G JORE LROGRELA GOSN MR ae oo

The undersigned, NESTEC S.A.,, a corporation
organized and existing under the laws of Switzerland.

domiciled at Avenue Nestlé 55, CH-1800
Vevey, Switzerland

hereby appoint, ALICIA LLOREDA and/or
GUSTAVO TAMAYO and/or IGNACIO SANTAMARIA
and/or ENRIQUE ALVAREZ, of Bogota, Colombia,
with offices in said town, Calle 72 No. 5-83, Sixth
Floor, our true and legal representatives in Bogota,
with power to receive notifications and to appoint
judicial or extrajudicial agents, so as to comply with
paragraph 1o. of article 543 of decree 410 of 1971.

Doctors ALICIA LLOREDA and/or GUSTAVO
TAMAYO and/or IGNACIO SANTAMARIA and/or
ENRIQUE ALVAREZ, or the agents by any one of
them appointed, are especially empowered to
represent us before the administrative, judicial or
police authorities of Colombia, in all proceedings
pertaining to industrial property, for which purpose we
authorize them to take before the said authorities all
the necessary steps for the said end; to file petitions,
declarations, claims, recourses and withdrawals, to
draw up specifications; to file amendments, to limit
the scope of applications, file oppositions; file
cancellations total or partially waive registrations, to
pay all installments and effect ‘all other payments
prescribed by law; to receive proper receipts, to
comply with all other requirements ‘and, in short, to
take all those measures which they may deem fit for
the protection of our interests; and in case of
opposition, where the proceedings be passed over to
the courts, we authorize-$aid agents to act on.our
behalf, as complainants as well as defendants, before
the competent judges, with full powers to make
arrangements, to submit to arbitrators, to desist, to
collect, to appeal and, in short, with all such further
powers as may be required, and we hereby declare
from now on as valid and good all that said
representatives and/or the agents by any one of them
appointed may do for our benefit.

We also authorize doctors ALICIA LLOREDA
andlor GUSTAVO TAMAYO and/or IGNACIO
SANTAMARIA and/or ENRIQUE ALVAREZ, to apply
for protocolization of this document and of any power
of attorney by any one of them conferred in our name,
before the Office of Industrial Property.

GN?\? and signed this 5th August 2004



CERTIFICADO NOTARIAL (SOCIEDAD)

Suiza
Vevey {ss

Hoy 11 de f\qos\*e
ProLA N eLsony
de quien me consta que firmé el anterior documento,
y qwen debidamente juramentado declaré y dijo que
éles \icepreside Nte
de NESTEC S.A, Ia
compariia nombrada en el documento que antecede,
una sociedad debidamente organizada y existente
conforme a las leyes de Suiza, domiciliada en la
ciudad de Vevey, Suiza legalmente constituida
para un periodo de duracion que adn no ha

de 2004 , comparecio

- terminado, que ejerce su objeto social; conforme a

las leyes de Suiza, que el declarante esta autorizado
por dicha Compariia para conferir este poder; que el

~ sello estampado por él al pie de tal poder, en nombre

.y en representacion de la expresada Compainiia, es el

"sello oficial de ella; y que el objeto para el cual se
confiere este instrumento estd comprendido dentro
del de la sociedad.

El suscrito Notario ha visto los Estatutos de
incorporacién firmados en Vevey, Suiza, con fecha
24 Hof w, 19Y, y certifica que de
conformidad con la legislaciobn de dicho Pais, la
anterior declaracion juramentada es prueba
suficiente de que los hechos sobre que ella versa son
ciertos o verdaderos, de lo cual da fe.

/

Notary Public (Notario PL’Jinco).’

, aquien conozcoy

NOTARIAL CERTIFICATE (CORPORATION)

Switzerland
Vevey {ss
On this 11thjay of August , 2004,

personally came :
, Paula NELSON
to me known, and known to me to be the person who
signed the foregoing instrument, who being by me
duly sworn did depose and say that he/she is the

Vice President  of NESTEC S.A., the
company named within, a Corporation organized and
existing under the laws of the Switzerland, domiciled
at the City of Vevey, Switzerland legally constituted
for a period of tenure not yet expired, which exercises
its corporate purposes according to the laws of
Switzerland, that the deponent is authorized by said
Company to confer this power of attorney; that the
seal affixed hereunto by the deponent in the name
and on behalf of said Corporation is the corporate
seal thereof; and that the purpose for which this
instrument is granted is included within the corporate
purposes of the Company.
The undersigned Notary Public has seen the articles
of Incorporation of said Corporation executed at

Vevey, Switzerland, under date of March 24 1997

and hereby certifies that under the laws of said
County the foregoing acknowledgment is sufficient
proof that the facts therein contained are true, which
he attests.

égalisation No 7'135.-

s notaire JEAN-DANIEL RUMPF, & Vevey, District de Vevey, Canton de
Vaud Suisse, certifie authentique la signature apposée d'autre ---
part par Mmm«” Paula NELSON, directrice-adjointe de la société -----
NESTEC S.A., a Vevey, qu'elle engage valablement par sa signature -

individuelle. —===--——mm—mmmm
VEVEY, LE ONZE AOUT DEUX MILLE QUATRE.




APOSTILLE
(Convention de La Haye du 5 octobre 1961)

1. Pays: SUISSE
Le présent acte public
"2'. a été signé par Jean-Daniel Rumpf

“

3. agissant en qualité de notaire a Vevey

4. est revétu du sceau/timbre de J.-D. Rumpf notaire

Attesté

5. a Lausanne 6. le 12 aolt 2004
7. par la Chancelierie d'Etat du Canton de Vaud
8. sous No 6705

9. Sceau/timbre: 10. Signature
pr le Chancelier d'Etat:

Fars

P.Equey




SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA'Y COMERCIO
DIVISION DE NUEVAS CREACIONES

Industria y Comercio EXTRACTO PARA PUBLICACION.
SUPERINTENDENCIA SOLICITUD DE PATENTE DE INVENCION PCT
(21) N* de solicitud, (51) It Cr A23P 112
(22) Fecha de solicitud: 06-04-09 (71)Solicitante(s) NESTEC S.A.

(30} Prioridad ~ (31)  No. Prioridad (32) Fecha (33) Pais
PCT/EP2007/060394 05-10-06 EP  |(72) Inventor(es) HUET, Jean Noél y TSLAF, Alex

(74) Apoderado: ~ ALICIA LLOREDA RICAURTE

(85) Fecha limite inicio fase nacional:  05-05-09 (87)  Publicacion internacional
(86) Datos relativos a la presentacion de la solicitud PCT Fecha; 10/04/08
Fecha de presentacion de la solicitud: ~ 01/10/07 N° publicacion: WO 2008/040705 A1

No. de solicitud PCT/EP2007/060394

(54) Titulo: “PRODUCTO CO-EXTRUIDO”

Resumen - Reivindicacion{es);

Reivindicacion numero 1:

Producto co-extruido que comprende un relleno y una envoltura a base de cereal y/o almidon abierta o cerrada, exterior, en donde la
cantidad de relleno se comprende-entre 10 y 80% en peso, la densidad del producto en el caso de una envoltura abierta se comprende

entre 40 y 400 g/l y la densidad del producto en el caso de una envoltura cerradra se comprende entre 40 y 190 g/l.
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SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA'Y COMERCIO

DIVISION DE NUEVAS CREACIONES
TARJETA ARCHIVO PROPIETARIOS

Industria y Comercio
SUPERINTENDENCIA

PATENTE DE INVENCION ___ PCT _X_

(21) N° de solicitud:
(61) Clasificacion Internacional : A23P 1/12

(22) Fecha de solicitud: 06-04-09

(71)Solicitante(s) NESTEC S.A.

{72) Inventor(es) HUET, Jean Noél y TSLAF, Alex

(74) Apoderado: ALICIA LLOREDA RICAURTE

(30) Prioridad (31) No. Prioridad 32) Fecha (33) Pais
PCT/EP2006/067110 05-10-06 EP
(85) Fecha limite inicio fase nacional: 05-05-09 (87)-  Publicacion interacional

(86) Datos relativos ala presentacion de la solicitud PCT
Fecha de presentacion de la solicitud: 01-10-07
No. De solicitud PCT/EP2007/060394

Fecha: 10-04-08
N° publicacion: WO 2008/040705 A1

(54) Titulo: “PRODUCTO CO-EXTRUIDO”

MODELO DE UTILIDAD ____ DISENO INDUSTRIAL __




lhldustria y Comercio

SUPERINTENDENCIA

PATENTE DE INVENCION

SUPERﬁNDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO

ISION DE NUEVAS CREACIONES
~ TARJETA ARCHIVO TEMATICO
PCT X MODELO DE UTILIDAD ___ DISENO INDUSTRIAL ___

(21) N° de solicitud:
(51) Clasificacion Intermacional : A23P 1/12

(22) Fecha de solicitud: 06-04-09

(71) Solicitante(s) NESTEC S.A.

(72) Inventor(es) HUET, Jean Noél y TSLAF, Alex

(74) Apoderado: ALICIA LLOREDA RICAURTE FIGURA CARACTERISTICA
(30) Prioridad @1) _No. Prioridad (32) Fecha  (33) Pais 6x6cm
PCT/EP2006/067110 05-10-06 EP

(85) Fecha limite inicio fase nacional: 05-05-09

(86) Datos relativos a la presentacion de la solic. PCT
Fecha de presentacion de la solicitud: 01-10-07
No. de solicitud PCT/EP2007/060394

(87) Publicacion internacional:
Fecha: 10-04-08
No. Publicacion : WO 2008/040705 A1

(54) Titulo: “PRODUCTO CO-EXTRUIDO”

(57) Resumen:
Reivindicacién nimero 1:

Producto co-extruido que comprende un relleno y una envoltura a base de cereal y/o almidén abierta o cerrada, exterior, en donde la cantidad de
relleno se comprende entre 10 y 80% en peso, la densidad del producto en el caso de una envoltura abierta se comprende entre 40 y 400 glyla
densidad del producto en el caso de una envoltura cerrada se comprende entre 40 y 190 g/l.




INTERNATIONAL SEARCH REPORT

International application No

PCT/EP2007/060394

A. CLASSIFICATION OF SUBJECT MATTER
23P1/

INV.

12

According to International Patent Classification (IPC) or to both national classification and IPC

B. FIELDS SEARCHED

Minimum documentation searched (classification system followed by classification symbois)

A23pP

Documentation searched other than minimum documentation 1o the extent that such documents are included In the fields searched

Electronic data base consulted during the internationai search (name of data base and, where practical, search terms used)

EPO-Internal

C. DOCUMENTS CONSIDERED TO BE RELEVANT

Category”

Citatlon of document, with indicatlon, where appropriate, of the relevant passages

Relevant to claim No.

US 2002/004086 Al (ZIETLOW PHILIP K [US]
ET AL) 10 January 2002 (2002-01-10)
abstract; claims 1-49; figures 1,2;
example 1

paragraphs [0001] - [0093]

US 2004/234580 Al (HUBER GORDON R [US] ET
AL) 25 November 2004 (2004-11-25)
abstract; claims 1-78; examples 1-5;
tables 1-4

paragraphs [0001] - [0062]

US 5 695 805 A (BOREK JAMES R [US] ET AL)
9 December 1997 (1997-12-09)

abstract; claims 1-15; examples 1-6
column 1, 1ine 13 - column 8, line 53

_____ o

1-24
25

25

1-14

Further documents are listed in the continuation of Box C.

See patent family annex.

* Special categorles of cited documents :

*A* document definlng the general state of the art which is not
considered to be of patticular relevance

*E' earlier document but published on or after the international e
fling date

*L* document which may throw doubts on priority clalmi(s) or
which is cited to establish the publication date of another wr
cltation or other special reason (as specified)

*0" document referring to an oral disclosure, use, exhibltion or
other means

*T* fater document published after the international flling date

Invention

or priority date and not in conflict with the application but
clted to Understand the principle or theotry underiying the

docurment of particular relevance; the claimed invention

cannot be considered novel or cannot be considered 10

*P* document published prior to the international filing date but inthe art
later than the prlority date claimed *&" document member of the same patent famity

involve an invenlive step when the document is taken alone

docurnent of particular relevance; the claimed invention
cannot be considered to involve an inventive step when the
document is combinred with one or more other such docu~
ments, such combination being obvious to a person skilled

Date of the actual completion of the tnternational search

20 December 2007

Date of mailing of the Intemational search report

16/01/2008

Name and mailing address of the ISA/

European Patent Office, P.B. 5818 Patentlaan 2
NL - 2280 HV Rijswilk

Authorized officer

Tel, (+31-70) 3402040, Tx. 31 651 epo n, - : 5
Fafam~n$am-mns oo Rojo Galindo, Angel

Form PCT/ISA/210 isecond sheet) (Aoril 2005)

Y



INTERNATIONAL SEARCH REPORT

international application No

PCT/EP2007/060394

C(Continuation). DOCUMENTS CONSIDERED TO BE RELEVANT

Category*

Citation of document, with Indication, where appropriate, of the relevant passages

Relevant to claim No.

A

US 5 695 797 A (GEROMINI OSVALDO [CH] ET
AL) 9 December 1997 (1997-12-09)
abstract; claims 1-18; figures 1,2;
examples 1-5

column 1, 1ine 10 - column 3, line 7

GB 2 297 936 A (APY CORP LTD [GB]; APV UK
PLC [GB]) 21 August 1996 (1996-08-21)
abstract; claims 1-29; figures 1-6

pages 1-10

Form PCT/ISA/210 (continuation of second sheet) (April 2005)

1-25

1-25




INTERNATIONAL SEARCH REPORT

Information on patent famlly members

International application No

PCT/EP2007/060394
Patent document Publication Patent family Publication
cited in search report date member(s) date
US 2002004086 Al 10-01-2002 AU 4204699 A 05-01-2000
CA 2334389 Al 23~12-1999
WO 9965321 A2 23-12-1999
us 6309686 Bl 30-10-2001
US 2004234580 Al 25-11-2004 BR 0213124 A 21-09-2004
CA 2462251 Al 17-04-2003
CN 1589155 A 02-03-2005
EP 1450860 A2 01-09-2004
JP 2005505280 T 24-02-2005
WO 03030653 A2 17-04-2003
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PRODUCTO CO-EXTRUIDO
RESUMEN, OBJETO ¥ FINALIDAD DE LA INVENCION

La presente 1invencidén se refiere a un
producto - co-extruido (12) comprendiendo un
relleno (21) Yy una envoltura a base de'cereal
yv/o almidén abierta o cerrada, exterior (20),
en donde 1la cantidad de relleno se .comprende
entre 10 y 80% en peso, la densidad del
producto en el caso de una envoltura abierta se
comprende éntre 40‘y"400 g/l y la densidad del
producto en el caso de una enyoltura_cerrada se
comprende entre 40 y 190 g/1. La densidad del
producto en el caso de la envoltura abierta ée

comprende preferentemente entre 40 y 190 g/1.

%
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PRODUCTO CO-EXTRUIDO

La presente invencidn se refiere a un
producto co-extruido comprendiendo un relleno y
una envoltura exterior. Mas particularmente,
la presente invencidédn se refiere a un producto
co-extruido comprendiendo un relleno y una
envoltura a base de cereal y/o almidén

exterior.

Este tipo de producto ya se conoce. En
el libro de texto “Extrusion Cooking,
Technologies and Applications”, editado por
Robin Guy, Woodhead Publishing, (2001), pé&ginas

178-179 se describe la co-extrusidén de un
panecillo de cereal expandido en la forma de un
tubo con un relleno suave. También se conoce
el tener wun producto co-extruido con relleno
liguido o pastoso. Sin embargo, para evitar
que el relleno fluya fuera de la envoltura en
la etapa de corte o durante el procesamiento
subsiguiente, es ya sea necesario de acuerdo a
la técnica enfriar la cinta correspondiente en
la salida de la boquilla o, para la
incorporacidén de més rellenos liquidos, fruncir

longitudes cortas de extrudato relleno para
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atrapar el relleno de manera gue no pueda
derramarse. En “Extrusion Cooking,
Technologies and Applications' se explica gue
la grasa de relleno debe elegirse por tener un
punto de fundicidén entre 30-35°C de manera que
se fija entre la cabeza de 1la boguilla (donde
debe ser liguida para bombearse hacia la
boguilla de extrusidn) y la estacién de corte.
Alternativamente, para grasas de relleno con
puntos de fundicidén inferiores, se explica gque
es necesario fruncir los extremos de la
envoltura de cereal para retener el relleno.

Es deseable ser capaz de producir un
producto co-extruido comprendiendo un relleno vy
una envoltura abierta exterior donde la mezcla
de grasa de relleno tuvo un punto de fundicién
por debajo de 30°C. Esto evita 1la sensacidn
bucal grasienta asociada con grasas de relleno
con punto de fundicidn més alto y también evita
la necesidad de utilizar grasas saturadas y/o
hidrogenadas que no siempre se aceptan bien por
los consumidores.

Ademéas, se encuentra en la préctica que
los productos obtenidos con los procesos

conocidos en la materia tienen una densidad
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bastante alta. Esto se debe a la limitacidén
que cuando un producto altamente expandido sale
de la boguilla del extrusor se dispara hacia
adelante a alta wvelocidad. Para fijar el
relleno en una distancia sensible a lo largo de
lé planta, cortar el extrudato (por ejemplo con
una guillotina) vy prevenir las longitudes de
corte de material co-extruido gque sale del
cortador de manera incontrolable y dispersarse
de manera aleatoria, es necesario limitar 1la
velocidad de 1la cinta extruida que sale del
extrusor. Esto a su wvez 1limita el grado de
expansidén en la salida de la boguilla Yy
previene asi la formacidn de productos
altamente expandidos.

Es deseable producir productos de
densidad inferior comprendiendo un relleno vy
una envoltura a base de .cereal y/o almidén
exterior. Los productos de densidad inferior
maximizan la impresidén de tamafio para el
consumidor mientras al mismo tiempo suministran
menos calorias y son capaces de venderse a un
precio inferior en volumen. La creacidén de
bajas densidades en combinacién con rellenos

suaves proporciona productos nuevos vy
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deseables.
Es un objetivo de la presente invencidn
tener un producto co-extruido con un relleno

que no fluye fuera de 1la envoltura a base de

cereal y/o almidén exterior a temperatura
ambiente, en la etapa de corte o durante el
procesamiento subsiguiente. Es otro objeto de

la presente invencidén proporcionar un proceso
eficiente para preparar dicho producto. E1l
hecho de que el relleno no fluye fuera
significa en la presente especificacién que la
posibilidad de que fluya fuera se minimiza asi
que no estropea el producto y no blogquea el
proceso. .
La presente 1invencidén se refiere a un
producto co-extruido comprendiendo un relleno
(segunda substancia) y una envoltura (primer
substancia) de material a base de cereal vy/o
almiddén abierta o cerrada exterior, en donde 1la
cantidad de relleno se comprende entre 10 y 80%
en peso, la densidad del producto en el caso de
una envoltura abierta se comprende entfe 40 vy
400 g/l y la densidad del producto en el caso

de una envoltura cerrada se comprende entre 40

v 190 g/l. La densidad (textura-rango)
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descrita arriba permite wuna textura ideal que

se funde en la boca, por lo tanto un producto

muy indulgente.
En la presente especificacidn, bajo
abierta se entiende gque en el producto co-

extruido el relleno es totalmente aparente como

se muestra en las figuras. Bajo envoltura
cerrada, se entiende en la presente
especificacién, que el producto co-extruido
tiene la forma de almohada, 1lo gque significa

que el relleno esta totalmente incrustado en 1la
envoltura.

Bajo densidad del producto, se entiende
la densidad del producto completo, envoltura
exterior y relleno. La densidad puede medirse
al determinar el volumen de un producto dnico
(por ejemplo al medir las dimensiones
externas) , pesando el producto y después
calculando la densidad como la proporcidén de la
masa en gramos al volumen en 1litros. Un
promedio de 1la densidad de 50 productos debe
tomarse. La densidad de la envoltura exterior
puede calcularse en una manera similar a 1la
densidad del producto total, excepto que el

volumen y peso del relleno se substraen de

b
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aquellos del producto total. La densidad de 1la
envoltura exterior es entre 30 y 200 g/1.

Estas densidades permiten proporcionar
una textura ideal gque se funde en la boca,
dando una caracteristica muy indulgente al
producto terminado.

En una realizacidén preferida de la
invencidén, el relleno es pastoso o liguido a
temperatura ambiente.

En una realizacidén preferida de la
invencién, el producto de 1la invencidédn tiene
una densidad comprendida entre 40 y 300 g/l:
esto vya se considera como un producto con
envoltura exterior expandida, dando una textura
ideal gque se funde en la Dboca. En una
realizacidén ma&s preferida el producto de 1la

invencidén tiene una densidad comprendida entre

40 y 260 g/1. En una realizacidén méds preferida
de 1la 1invencidén, 1la densidad del producto se
comprende entre 40 y 190 g/l: en este caso,

este producto se considera como una envoltura

exterior super expandida, con maxima

caracteristica de fundicidén y volumen aparente.
También esta en el alcance de la

invencidn tener el producto co-extruido

£23
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comprendiendo  un revestimiento. El

revestimiento puede ser cualquier tipo de

revestimiento conocido en la materia. Mas
especificamente, el revestimiento se toma del
grupo consistiendo de revestimiento de
cacahuate, revestimiento de chocolate,

revestimiento de azlGcar concentrado vy otros
conocidos en la materia.

Con el revestimiento, el producto de 1la
invencidén tiene una densidad, que es de 40 a 80
g/l més alta, en la realizacidén mas preferida.
Este incremento depende del tipo de
revestimiento y del espesor del mismo.

También se contempla tener un producto
alimenticio comprendiendo uno o maAs productos
co-extruidos de la invencidn.

La composicidn de la envoltura de
material a base de cereal y/o almidén exterior
no es critica y puede ser de cualquier tipo.
Por ejemplo, la envoltura exterior puede ser un
material a base de almiddn expandido, por
ejemplo utilizando almidén de papa, o un
material de cereal expandido: Cualquier tipo de
cereal puede tomarse ‘en consideracidn, por

ejemplo maiz, trigo, arroz, cebada y avena.
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También es posible tener otros tipos de
envoltura de cereal exterior, como aquellos
utilizados en confiteria, por ejemplo

panecillo/ galleta sin aztcar o baja en azucar,
o0 galleta con azGcar.

E1l producto de la invencidn puede
considerarse para alimento para humanos, pero
también para alimento para mascotas.

El relleno del producto de la invencidn
puede ser de cualquier tipo. Como vya se
menciondé, el relleno es pastoso o liquido y no
fluye fuera de la envoltura de cereal exterior
a temperatura ambiente, en la etapa de corte ni
durante procesamiento subsiguiente. Es posible
tener un relleno de mermelada que no se ventila
o ventilado. La mermelada puede ser cualquier
tipo de mermelada de fruta conocida per se. En
el caso de una galleta como envoltura exterior,
un relleno de chocolate puede tomarse en
consideracidn. Preferentemente el relleno es
un relleno de grasa cremoso, gue no se ventila
o ventilado. Bajo relleno de grasa cremoso, se
entiende en la presente .especificacién un
relleno comprendiendo una fase grasa continua vy

una suspensidén de materiales sdélidos. Los

Ry
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materiales sbélidos pueden ser por ejemplo
azucar, polvo de cacao, leche en polvo,
material de envoltura de cereal triturado o
polvo de fruta. En una realizacidén méas
preferida, la mezcla de grasa de relleno
utilizada en el relleno de grasa cremoso tiene
un punto de fundicidén por debajo de 30°C, méas
preferentemente la mezcla de grasa de relleno
es completamente liquida a 20°C. E1l punto de
fundicidén de la mezcla de grasa de relleno
puede determinarse al extraer la grasa del
relleno, por ejemplo por extraccidn Soxhlet, vy
después realizar una determinacidén del punto de
fundicidén de combinacidén.

Para caracterizar las caracteristicas
reoldgicas de rellenos adecuados, pueden
realizarse las mediciones = de extrusidn
utilizando un Analizador de Textura HDplus de
Stable Micro Systems (Godalming, Surrey, UK),
equipado con una celda de carga de 250 kg y un
ensamble de extrusiodn. El ensamble de
extrusidén consiste de un barril de acrilico
(perspex) cilindrico de diametro interno de 48
mm y profundidad interna de 103 mm, en el fondo

del cual se encuentra una abertura circular
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avellanada, i.e. una boguilla, de didmetro
interno de 14 mm y didmetro externo de 10 mm.
La profundidad de la abertura es de 4 mm. El
relleno se transfiere a este barril y el barril
relleno se <coloca en un horno de aire por 20
minutos a 80 grados Celsius. Al final de este
tiempo, el barril se coloca réapidamente en 1la
maquina de prueba, y el relleno se forza a
través de la boquilla por el movimiento de un
émbolo hacia abajo dentro del barril. En su
punto de contacto con .el relleno el émbolo
tiene un disco horizontal de espesor de 5 mm y
didmetro de 40 mm. La velocidad aplicada de
movimiento es de 10 mm/s.

A partir de un diagrama de 1la fuerza
medida como una funcidén de la distancia de paso
del émbolo, es posible identificar el punto al
cual la fuerza alcanza un maximo. En este
punto, la wvelocidad de flujo del relleno a
través de la boquilla iguala a aquella impuesta
en el émbolo por la maquina. En la presente
especificacidn, el punto de rendimiento se
considera gque es la fuerza médxima seglin se mide
en esta manera.

En una realizacidén preferida de la

b



10

15

& -

25

- 12 -
invencidn, el relleno tiene un punto de
rendimiento a 80¢°C de entre 0.2N Yy 40N,
preferentemente entre 0.5N y 10N.

Una temperatura de aproximadamente 80°C
se utiliza para el anadlisis debido a gue es
aproximadamente la temperatura en la etapa de
corte.

Los wvalores del punto de rendimiento
especificado muestran que el producto esta
fluyendo pero no como liquido o agua.

En otra realizacidén preferida de 1la
invencién, la cantidad de relleno se comprende
preferentemente entre 40 vy 70%. Todos 1los
porcentajes en la presente especificacién se
dan en ©peso. El rango arriba mencionado
permite una muy alta indulgencia y
procesabilidad del producto.

El producto co-extruido de la invencidn
tiene un didmetro de aproximadamente 8 a 30 mm
y una longitud entre 5 y 200 mm. En una
realizacidn preferida de la invencidn, el
producto tiene un didmetro de aproximadamente
15 a 20 mm y una 1longitud entre 10 y 50 mm.
Normalmente, el producto de acuerdo a la

invencidn tiene una seccidn transversal
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circular. Pero, también estd en el alcance de

la invencidén tener un producto con una seccidn

transversal cuadrada, rectangular, triangular,
u otra. Finalmente, el producto de la
invencidén, en. su longitud, puede ser vya sea
lineal o) formada (por ejemplo corrugada o)
dentada) . Las dimensiones arriba mencionadas

proporcionan rango apropiado para el producto
de acuerdo a 1la invencién, notablemente 1los
tamafios del formato de aperitivo, de palos o de
aperitivos largos para recortes.

Es posible de acuerdo a 1la inVencién
tener ya sea un producto con extremo abierto o
uno con extremo cerrado; . el Gltimo podria
lograrse por ejemplo con la ayuda de un
cuchillo fruncidor.

La presente invencidén se refiere ademéas
a un proceso para la preparacidén de un producto
co-extruido como se describe arriba, en donde

- una primera substancia se introduce
en un extrusor,

- una segunda substancia, el relleno se
introduce en el mismo extrusor,

- ambas substancias se co-extruyen para

formar una cinta en la salida de dicho

5
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extrusor,

- la cinta se pasa en un dispositivo
transportador,

- la cinta se introduce dentro del
agujero de una placa o un tubo cuya seccidn
transversal puede ser de cualquier forma,

- un cuchillo mévil corta dicha cinta
en la salida de este agujero en piezas,

- dichas piezas se transportan en
medios para prevenir su dispersidén aleatoria
por el cuchillo,

- las piezas obtenidas en -la salida de
los medios para prevenir dispersidén aleatoria
se empaquetan.

Bajo substancia, se entiende con 1la

misma un polvo o un polvo con 1liquido o una

pasta. Como ya se menciond arriba, dicho polvo
puede ser de origen de cereal. E1l 1liguido
utilizado normalmente es agua con o sin
aditivos o aceite. Las condiciones de 1la

extrusidén se conocen bien por el experto en la
materia. Estd en el alcance de la invencién
tener ya sea una extrusidén por coccidn o una
extrusidn fria dependiendo del producto

fabricado.

9
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Antes de gque el producto se empaquete,
normalmente se seca para alcanzar un contenido
de agua comprendido entre 1 y 8%. Sin embargo,
también son factibles procesos sin secado.

Como va se menciond arriba, un
revestimiento también puede aplicarse en el
producto de la invencidn.

Antes de cortar la cinta, es necesario
estabilizar durante un cierto periodo de tiempo
dicha cinta: la cinta se pasa en un dispositivo
transportador, como una correa por ejemplo, a
temperatura ambiente y a presidén atmosférica.

La distancia de transportacidn se
comprende entre 0.5 <y 20m, lo gque da una
duracidén de aproximadamente 1 a 20 segundos.
También es posible de acuerdo a la invencién
minimizar la transportacidn por correa:
mientras menos suave, masticable o pegajosa sea
la cinta en la etapa del proceso de corte, més
corta serd la transportacidn.

La caracteristica importante de la
invencidén es tener después de la transportacién
el corte de la cinta. Este corte se 1lleva a
cabo después del paso de dicha cinta en el

agujero de la placa o el tubo. Como se

2o
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menciond arriba, se coloca un cuchillo
directamente después de dicha placa o tubo para
llevar a cabo dicho corte. Los medios para
prevenir dispersidén aleatoria de las piezas por
el cuchillo, colocados aguas abajo del

cuchillo, pueden ser por ejemplo un tubo, un

cono, un cono plano u otro dispositivo
egquivalente, como una placa gruesa. La
longitud del tubo, cono © placa gruesa se
comprende entre 2 y 30 cm. El diédmetro del

tubo o) de su entrada si es un cono es
aproximadamente 1.05 y 2 veces el diametro de
la cinta. El tipo de movimiento del cuchillo
no es critico: puede ser por ejemplo ya sea un
movimiento giratorio, o un movimiento oscilante
0 un movimiento alterno.

Es posible de acuerdo a la invencién
producir un producto co-extruido con una
envoltura abierta, sin ningan derrame del
relleno de 1la énvoltura, debido a la presencia
después del corte de la cinta de 1los medios
para prevenir su dispersidén aleatoria: esto
permite una transportacidén durante una longitud
corta de las pilezas cortadas en estos medios,

proporcionando una estabilizacién del relleno.
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En el proceso de la invencidén, la cinta

se pasa a una velocidad comprendida entre 10 vy
100 m/minuto. Esta velocidad depende del tipo

de producto que se prepara de acuerdo a 1la

invenciédn. En el caso de un producto super
expandido, es mas a velocidad méas alta. En el
caso de un cereal de desavyuno, es mas una

velocidad inferior.

El secado se lleva a cabo normalmente a
una temperatura de aproximadamente 100 a 200°C.
El secado de 1las piezas cortadas en grandes
cantidades, que es el método mas eficiente, es

posible debido al cuchillo mévil, acoplado con

los medios para prevenir la dispersidn

aleatoria de 1las piezas por el cuchillo, puede
cortar la cinta y depositar las piezas
gentilmente en la correa del secador de manera
que el relleno caliente no fluye fuera.

La presente invencidn se refiere
finalmente a un dispositivo para 1llevar a cabo
el proceso de 1la invencidn. El dispositivo
comprende

- un aparato extrusor para la formacidn
de la cinta,

- en la salida de la boquilla de dicho
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aparato un dispositivo transportador para dicha
cinta vy

- una primera placa o un tubo con un
agujero para recibir dicha cinta, medios en la
salida de dicho agujero para prevenir que 1las
piezas cortadas se dispersen de manera
aleatoria por el cuchillo, una segunda placa
para soportar dichos medios y un cuchillo
fijado en la segunda placa para cortar la cinta
en la salida del agujero de la primer placa.

La distancia entre 1la primer placa o
tubo y la segunda placa no es critica, pero es
normalmente o aproximadamente 1la longitud del
tubo o cono.

Los medios para %revenir la dispersidn
aleatoria de 1las piezas vya se han descrito
arriba asi como el tipo de movimiento del
cuchillo.

La invencidén se describe de manera méas
precisa abajo en relacidén con las figuras 1 a
5, en donde

La Figura 1 es una vista esquematica
del dispdsitivo de acuerdo a la invencién,

La Figura 2 es una vista en perspectiva

de la parte cortadora del dispositivo,

$3
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La Figura 3 es una vista en perspectiva
del producto de acuerdo a la invencidn y

La Figura 4 es una vista en perspectiva
del producto de la figura 3 cortada a lo largo
la longitud. -

La Figura 5 es un diagrama de fuerza
contra distancia mostrando la medicidén del
punto de rendimiento del relleno del ejemplo.

Una base de cereal se cocina en (2), un
relleno cremoso se agrega de (1) a través de un
tubo (9) hacia el extrusor (3), de manera que
una co-extrusidén se lleva a cabo a través de 1la
bogquilla (10). Una cinta (11) de producto co-
extruido se pasa en el transportador (4) .
Dicha cinta se alimen%? entonces hacia el
aparato cortador (5) y las piezas pequefias (12)
se pasan en un secador (6). Finalmente, estas
piezas pequeflas se revisten en el dispositivo
(7) y empaguetan en (8). El producto ahora
estd listo para almacenarse o transportarse al
minorista. Es posible con el dispositivo de 1la
invencidén preparar producto con extremo abierto
con un relleno pastoso o.liquido a temperatura
ambiente y en la etapa del proceso de corte sin

ninguna caida del relleno de la envoltura
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exterior en dicha etapa en tal manera qgue

incapacitaria el proceso.

La Figura 2 muestra de manera mas

cercana el aparato cortador (5) de la
invencién. La direccién de movimiento de 1la
cinta se da por la flecha A. La primer placa o

tubo de entrada del aparato cortador no se
muestra en la figura 2, pero estd justo antes
del cuchillo (16). La cinta (11) entra en el
agujero de la primer placa y después en el tubo
(18) . Justo entre el agujero de la primer
placa y la entrada del tubo (18), el cuchillo
giratorio (16) corta la cinta (11) para obtener
piezas pequefias del producto (12) de acuerdo a
la invenciédn. Estas piezas se pasan en el tubo
y salen en (17). El motor (13) y el centro del
cuchillo (15) giran el cuchillo a la velocidad
deseada. Como ya se menciond arriba, la
segunda placa (14) soporta el tubo (18). Las
piezas (17) se transportan entonces al secador
(6) mostrado en la figura 1.
Ejemplo 1

Un cereal a base de maiz se cocina a
una temperatura de 150°C y un relleno cremoso

comprendiendo- aceite vegetal (completamente

3¢
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liguido a 20°C), polvo de cacao, azlicar,
almidén y sabor vainilla se alimenta hacia el
extrusor de coccidn. Una cinta super expandida
circular se co-extruye y pasa en la correa
transportadora a una velocidad de 80 m/min. La
cinta se corta y pasa a través de un tubo
teniendo una longitud de 10 cm.

Las piezas obtenidas se muestran en las

figuras 3 y 4. En este ejemplo especifico 1la
pieza (12) tiene un didmetro de 18 mm y wuna
longitud de 35 mm. El relleno representa 60%

del producto completo y el didmetro del relleno
es de 6.5 mm. La densidad de este producto es
de 75 g/1.

El producto se seca entonces a una
humedad de 2.5% y se reviste. Este producto se
almacena y envia a la etapa del proceso de
empaquetamiento.

Ejemblo 2

El punto de rendimiento de una muestra
del relleno de ejemplo 1 se mide utilizando un
Analizador de Textura HDplus de Stable Micro
Systems (Godalming, Surrey, UK), equipado con
una celda de carga de 250 kg y ensamble de

extrusidn. El ensamble de extrusidén comprende

3(
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un barril de acrilico (perspex) cilindrico de

didmetro interno de 48 mm y profundidad interna

de 103 mm, en el fondo del cual se encuentra

una abertura circular avellanada, i.e. una
boguilla, de didmetro interno de 14 mm vy
didmetro externo de 10 mm. La profundidad de
la abertura fue de 4 wm. El relleno se

transfiere a este barril y el barril relleno se
coloca en un horno de aire por 20 minutos a 80
grados Celsius. Al final de este tiempo, el
barril se ubica réapidamente en la maAquina de
prueba, y el relleno se forza a través de la
bogquilla por el movimiento de un émbolo hacia
abajo dentro del barril. En su - punto de
contacto con el relleno, el émbolo se
caracteriza por un disco horizontal de espesor
de 5 mm y didmetro de 40 mm. La velocidad
aplicada de movimiento fue de 10 mm/s.

A partir de 1los datos de fuerza como
una funcidén de la distancia de paso del émbolo,
puede observarse gque se alcanza un punto de
rendimiento, mediante lo cual la fuerza alcanza
un maximo. En este punto, la velocidad de
flujo del relleno a través de 1la boquilla

iguala a aquella impuesta en el émbolo por 1la
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El punto de rendimiento medido para el

relleno de ejemplo 1 fue 4 + 1 N.



10

15

20

25

- 24 -
REIVINDICACIONES

1. Producto co-extruido gque comprende
un relleno y una envoltura a base de cereal y/o
almidén abierta o cerrada, exterior, en donde
la cantidad de relleno se comprende entre 10 vy
80% en peso, la densidad del producto en el
caso de una envoltura abierta se comprende
entre 40 y 400 g/l y la densidad del proaucto
en el caso de una envoltura cerrada se
comprende entre 40 y 190 g/1l.

2. Producto co-extruido segin la
reivindicacidén 1, en donde la densidad del
producto en el caso de una envoltura abierta se
comprende entre 40 y 260 g/1.

3. Producto co-extruido segin la
reivindicacidn 1, 'en donde la densidad del
producto en el caso de una envoltura abierta se
comprende entre 40 y 190 g/1.

4. Producto co-extruido segin
cualquiera de las reivindicaciones 1 a 3 en
donde la densidad de la envoltura abierta
exterior se comprende entre 40 y 200 g/1.

5. Producto co-extruido segin
cualguiera de las reivindicaciones 1 a 4,

comprendiendo adem&s un revestimiento gque hace

9
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la densidad del producto de 40 a 80 g/l méas
alta.

6. Producto co-extruido segan
cualgquiera de las reivindicaciones 1 a 5, en
donde el relleno se toma del grupo consistiendo
de relleno de grasa cremoso no ventilado,
relleno de mermelada ventilado o no, relleno de
grasa cremoso ventilado.

7. Producto co-extruido segin la
reivindicacidén 6, en donde el relleno tiene un
punto de rendimiento a 80°C de entre 0.2 y 40
N, preferentemente entre 0.5 y 10 N.

8. Producto co-extruido segin la
reivindicacidén 6 o 7, en donde el relleno es un
relleno de grasa cremoso VY la mezcla de grasa
en el relleno de grasa cremoso tiene un punto
de fundicidédn por debajo de 30°C.

9. Producto co-extruido segln la
reivindicacidén 8, en donde la mezcla de grasa
es completamente liquida a 20°C.

10. Producto co-extruido seguan
cualquiera de 1las reivindicaciones 1 a 9, en
donde la cantidad de relleno se comprende entre
40 v 70%.

11. Producto co-extruido seglin
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cualgquiera de 1las reivindicaciones 1 a 10, en
donde tiene un didmetro de aproximadamente 8 a
30 mm y una longitud entre 5 y 200 mm.

12. Producto co-extruido segln la
reivindicacién 11, en donde tiene un didmetro
de aproximadamente 15 a 20 mm y una longitud
entre 10 y 50 mm.

13. Producto co-extruido seglin
cualquiera de las reivindicaciones 1 a 12 donde
la envoltura abierta ha pasado a través de una
etapa de secado después de la etapa de corte.

14. Producto alimenticio comprendiendo
uno o mas productos co-extruidos de cualquiera
de las reivindicaciones 1 a 13.

15. Proceso para la preparacidédn de un
producto co-extruido segin cualquiera de 1las
reivindicaciones 1 a 12, en donde
- una primera substancia se introduce en un
extrusor,

- una segunda substancia, el relleno se
introduce en el mismo extrusor,

- ambas substancias se co-extruyen para formar
una cinta en la salida de dicho extrusor,

- la cinta se pasa en un dispositivo

transportador,

Y
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- la cinta se introduce dentro del agujero de
una placa o un tubo cuy® seccién transversal
puede ser de cualquier forma,
- un cuchillo mévil corta dicha c¢inta en 1la
salida de este agujero en piezas,
- dichas piezas se transportan en medios para
prevenir su dispersidn aleatoria por el
cuchillo,
- las piezas obtenidas en 1la salida de 1los
medios se empaquetan.

16. Proceso segin la reivindicacidén 15,
en donde el producto se seca para alcanzar un
contenido de agua comprendido entre 1 y 8%.

17. Proceso segin la reivindicacidén 16,
en donde el producto se seca después que se
corta la cinta.

18. Proceso segin cualqguiera de las
reivindicaciones 15 a 17, en donde dicho
producto se recubre después del secado.

19. Proceso segin cualqguiera de las
reivindicaciones 15 a 18, en donde la cinta se
pasa en un dispositivo transportador, a
temperatura ambiente y a presidén atmosférica.

20. Proceso segun la reivindicacidén 19,

en donde la distancia de transportacidn se

Yo



10

15

20

25

- 28 -
comprende entre 0.5 y 20 m.

21. Proceso segun cualquiera de las
reivindicaciones 15 a 20, en donde el medio es
un tubo, un cono o cono plano teniendo wuna
longitud comprendida entre 5 y 20 cm.

22. Proceso segln la reivindicacidén 21,
en donde el diametro del tubo o la entrada del
cono es aproximadamente 1.05 a 2 veces el
didmetro de la cinta.

23. Proceso segin cualgquiera de las
reivindicaciones 15 a 22, en donde la cinta se
pasa a una velocidad comprendida entre 10 y 100
m/minuto.

24 . Proceso segin cualquiera de las
reivindicaciones 15 a 23, en donde el secado se
lleva a cabo a una temperatura de
aproximadamente 100 a 200°C.

25. Dispositivo para 1llevar a cabo el
proceso segin las reivindicaciones 15 a 24,
dicho dispositivo comprendiendo:

- un aparato extrusor para la formacidn de 1la
cinta,

- en la salida de la bogquilla de dicho aparato
un dispositivo transportador para dicha cinta y

- una primer placa o un tubo con un agujero

93
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para recibir dicha cinta, medios en 1la salida
de dicho agujero para prevenir que las piezas
cortadas de 1la cinta se dispersen de manera
aleatoria por el cuchillo, wuna segunda placa
para soportar dichos medios y un cuchillo
fijado en la segunda placa para cortar la cinta

en la salida del agujero de la primer placa.
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TRADUCCION OFICIAL No. 2009-03-20-167
DE UN DOCUMENTO ESCRITO EN INGLES

PCT/EP2007/060394

VIl 2-1 | Declaracién: Derecho para solicitar y
que se otorgue una patente en relacibn con esta solicitud
Declaracion en cuanto al derecho del|internacional

solicitante, en cuanto a la fecha de
presentacion internacional, de solicitar
Yy que se otorgue una patente (Reglas
4.17(ii) y 51bis.1(a)(ii)), en un caso en
que la declaracién bajo la Regla
4.17(iv) no es apropiada:

Nombre (APELLIDO, NOMBRE) NESTEC S.A. tiene derecho a
solicitar y que se otorgue una

patente en virtud de lo siguiente:

VIII-2-1(i un traspaso de Huet, Jean Noél a

V) NESTEC S.A., fechado el 01 de
julio de 1991 (01.07.1991)

VIlI-2-1(i un traspaso de TSLAF, Alex a

V) NESTEC S.A., fechado el 01 de

abril de 2002 (01.04.2002)

Traducido segiin mi mejor saber y entender, este dia 20 de marzo de 2009,
en la ciudad de Bogota, D.C., por Anita Escobar de Tamayo, Traductora Oficial,

Res. 2177 de 1989, Ministerio de Justicia, Republica de Colombia.

TRADUCTORA OFICIAL
RES. 2177/89 MINJUSTICIA

—

ANITA ESCOBAR DE TAMAYO

Us
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PCT/EP2007/060394

VIII-2-1 [Declaration: Entitiement to apply for

and be gramed a patent

Declaration as to the applicants i relation to this international

entitlement, as at the international filing . .

date, to apply for and be granted a application

patent (Rules 4.17(ii) and 51bis.1(a)(ii)),

in a case where the declaration under

Rule 4.17(iv) is not appropriate:

Name (LAST, First) NESTEC S.A. is entitled to apply for and
be granted a patent by virtue of the
following:

SWZ“‘ an assignment from HUET, Jean Noél to
NESTEC S.A., dated 01 July 1991
(01.07.1991)

VIl-2-1(

v)

an assignment from TSLAF, Alex to NESTEC

S.A., dated 01 April 2002 (01.04.2002)
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REPUBLICA DE COLOMBIA
SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO

Bogota,
2020

Doctor{a)
LLOREDA RICAURTE ALICIA
Apoderado{a) y/o Representante de

NESTEC S.A.

REFERENCIA Radicacidn No. 09 35423
Solicitud internacional PCT/EP2007/060394
Fecha inicio fase nacional 05/05/2009
Tramite 11
Evento 379
Actuacidn 430

Oficio No. HQ 5 8 8 8

Como resultado del examen de forma, realizado con fundamento en el articulo 38 de
la Decisidn 486 de la Comisidén de la Comunidad Andina, articulo 27 del Tratado de
Cooperacidén en Materia de Patentes (PCT), regla 51 bis del Reglamento y Circular
Unica de la Superintendencia de Industria y Comercio, se le comunica que:

1. El solicitante debe aclarar si la solicitud corresponde al capitulo I o II del
PCT por gque 1la indicacidén en el petitorio no corresponde a-los documentos del
expediente, en caso necesario adjuntar los documentos que corresponden.

2. El solicitante debe presentar un nuevo titulo que permita identificar la materia
de 1la cual trata la solicitud, ya que el titulo relacionado no se encuentra con la
precisidén necesaria para identificar claramente el objeto de la solicitud de
patente. (Regla 4.3 PCT, Art 26-27 D-486, Circular Gnica 5.2.9)

En cumplimiento de lo dispuesto por el articulo 39 de la Decisidn 486, se le
requiere para que dentro del término de dos meses siguientes a la fecha de
notificacidén del presente oficio, complete los requisitos anteriormente enunciados.
En caso de no dar cumplimiento al presente requerimiento, la solicitud se
considerard abandonada y perderd su prelacidn.

Notifigquese el presente oficio conforme a lo dispuesto en el numeral 5.2, literal
e), del capitulo quinto,jel titulo primero de la Circular Unica No.10 de 2001.

ALIX CARMENZA CESPEDES DE VERGEL
Jefe de la/divisidn de Nuevas Creaciones

El anterior requerimiento fue notificado por fijacién en lista de
fecha 2 2 Mﬁm 2009
jfernand



REPUBLICA DE COLOMBIA
SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO

Bogota,
2020

Doctor (a)

LLOREDA RICAURTE ALICIA
Apoderado(a) y/o Representante de
NESTEC S.A.

REFERENCIA Radicacidén No. 9 35423
Solicitud internacional PCT/EP2007/060394
Fecha inicio fase nacional 05/05/2009
Tramite 11
Evento 379
Actuacidn 430

Oficio No. “g 5 8 8 9

Teniendo en cuenta que el capitulo reivindicatorio presentado excede de guince
reivindicaciones, es necesario que cancele la tasa establecida por cada
reivindicacidén adicional presentada, de conformidad con lo dispuesto en la
resolucidn de tasas vigente para la fecha de presentacidn de la solicitud, so pena
de qgue no sean tenidas en cuenta dentro del presente tramite administrativo.

En consecuencia, con fundamento en 1lo previsto por el articulo 12 del Cddigo
Contenciogso Administrativo, se le regquiere para que dentro del término de dos (2)
meses siguientes a la fecha de notificacidn del presente oficio atienda el
requerimiento aqui seflalado. Lo anterior, con el alcance gque para tal efecto
establece el articulo 13 de la misma codificacidn, respecto de las reivindicaciones
adicionales.

Notifiquese el presente oficio conforme a lo dispuesto en el numeral 5.2, literal

e), del capitulo quinto del tituloc primero de la Circular Unica N° 10 de 2001.
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ALIX CARMENZ%/@ESPEDES DE VERGEL
Jefe de la divigidn de Nuevasg Creaciones

El anterior requerimiento fue notificado por fijacién en lista de

fecha 2 2 MA!" 2009
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