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SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIAY COMERCIO
DIRECCION DE NUEVAS CREACIONES

2020
Bogota, D.C.,

Abogada
DILIA MARIA RODRIGUEZ D'ALEMAN
notificaciones@clarkemodet.com.co

ASUNTO Radicacién 09 070 066
Tramite 011
Evento 378
Actuacién 519
Oficio B 1 GL_QL
Folios 8 .
Patente de invencidn H Patente de Modelo de Utilidad [ |
Via Nacional ]
Via PCT {Fase Nacional) B Capitulo! B Capitulol ]
No. Solicitud Internacional PCT/GB2008/000130
Fecha de Presentacién
internacional 16 de enero de 2008

Como resultado del Examen de Fondo realizado, con fundamento en el Articulo 45
de la Decisidon 486 de la Comision de la Comunidad Andina, se comunica:

1. Documentos estudiados

Descripcién: Folios 5a 19 07/Julio/2009
Reivindicaciones: Folios 20 a 22 07/Julio/2009
Dibujos: Folios 23 a 30 07/Julio/2009
Prioridad: GB 0701074,7 19/Enero/2007

2. Analisis de la Prioridad

Se acepta la reivindicacion de Prioridad porque:

Esta solicitud fue presentada dentro del plazo establecido (Art. 9 D 486).
Y su contenido técnico corresponde con el de la prioridad reivindicada.
3. Objeto de la invencion

Titulo de la solicitud: “Sistema para distribuir productos perecederos”

El problema planteado en esta solicitud consiste en proporcionar un sistema para
controlar el estrés sufrido por productos perecederos durante el transporte.

Para resolver este problema técnico la solicitud en estudio proporciona un sistema
para distribuir productos perecederos.
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El objeto de la presente Solicitud se relaciona con la Clasificacién Internacional de
Patentes (CIP): G 06 Q 10/08.

4. Reivindicaciones relativas a un usofo a un segundo uso (Art 14y 21 D 486)
Las reivindicaciones12 y 13 presentan el uso del sistema de distribucion de

productos perecederos objeto de la sohcatud de patente, por lo cual no es patentable
de acuerdo con el Art 14.

5. De la Solicitud de Patente

Reivindicaciones (Art 30 D 486, Art 22 FIJCT)

Las reivindicaciones 1, 2, 3, 4, 5, 7, 8, 9y 10 no son claras porgue utilizan términos
indefinidos como “opcionalmente”, nter\}alos de tiempo regulares”, “transcurso del
tiempo”, “forma regular’, “uno o mas” Ios cuales son imprecisos y no permite
distinguir la invencién del estado de la técnica. Se sugiere sustituirlo por términos
precisos o un rango congreto.

Las reivindicaciones 1,5, 7y 10 estan deﬂmdas por el resultado a alcanzar y no por
sus caracteristicas esenmales es asi que no se puede aceptar, ya que equivaldriaa
definir el problema técnico a resolver yiel alcance de esta reivindicacion incluira
todas las alternativas presentes o futuras gue lleguen a ese resultado asi, “‘que
transmite los dafos recolectados por el sensor 0 sensores a un lector de RF”, "que
predice la vida util de los productos utfhzando los datos de las condiciones
medioambientales y deteccion de patogenos y utiliza la vida dtil pronosticada para
dirigir los productos hacia un calta de distribucién en particular’, “para reflejar
cualquier cabio medido en fas condicionés medioambientales”, “para generar datos
de las condiciones medioambientales”, ! “de modo que los productos pueden ser
dirigidos hacia un canal de distribucién en particular de acuerdo con la vida ol
pronosticada”, ‘para reflgjar cuaiqwér cambio medido en las condiciones
medioambientales o en los compuestosindicativos de la infeccién por patégenos”,
respectivamente lo cual no es permitido!

6. Determinacion del Estado de la Técnica

El estado de la técnica se determind con base en la fecha de presentacién de la
solicitud de prioridad: enero 19 de 2007, y se encontraron los siguientes documentos
que anticipan el objeto de esta solicitud

L

Item Documento i Titulo Fecha de Publicacién*
Multiple radlo frequency network .
D1 US 2007/0210923 noge RFID tag 13/Septiembre/2007
Method and apparatus for
D2 UsS 6712276 properties of perishable consumer 30/Marzo/2004
products

|
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D1http.//iwww.google.com/patents?id=|ZalAAAAEBAJ&printsec=abstract#v=onepage

&a&f=faise divuiga un método de seguimiento de los alimentos por medio de una
etiqueta RFID donde la informacién almacenada en las etiquetas RFID, los
almacenes y bodegas pueden utilizar un inventario de plataforma inteligente para la

comida (Parr. 0763). (Parr. 0771)

D2http./fwww.qoogle.com/patents?id=qGEQAAAAEBAJ&pag=PA4&lpg=PA4&dq=US+

6712276.&source=bl&ots=FIf1Ssaq-z&sigq=zr8Xal9CZaGUMYKhX-

6s0alJTkUw&hi=en&sa=X&ei=N4hKUMXrGeSz0QHkyIHoBA&ved=0CDEQBAEwWAA#

v=onepageda=US%206712276.&f=false divulga un método y aparato para reportar
las propiedades dinamicas del producto usando un dispositive de identificacion de
radio frecuencia (RFID) (Col. 1; lineas 8 a 11)

7. Examen de Patentabilidad (Art 14 D486)

Novedad (Art 16 D486)

La reivindicacion 1 consiste en un sistema para distribuir productos perecederos, que
comprende a) por lo menos un sensor que mide las condiciones medicambientales y
opcionalmente detecta compuestos indicativos de infeccion por patdégenos adyacente
a los productos, b) una etiqueta de RFID vinculada a cada sensor o grupo de
sensores, que transmite los datos recolectados por el sensor ¢ sensores a un lector
de RF, ¢) un medio para transmitir los datos desde el lector de RF hacia un punto
corriente abajo en la cadena de abastecimiento, y d) un programa informatico que
predice la vida util de los productos utilizando los datos de las condiciones
medioambientales y deteccidn de patoégenos, y utiliza la vida Otil pronosticada para
dirigir los productos hacia un canal de distribucién en particular.

Comparacion de las caracteristicas técnicas esenciales, con las del Estado de la Técnica;

Caracteristicas Técnicas Esenciales

D1

Un sistema para distribuir productos
perecederos

La etiqueta RFID puede aplicar a
seguimiento de los alimentos (Parr. 0763)

Un sensor que mide las condiciones
medicambientales y opcionalmente
detecta compuestos indicativos de
infeccién por patégenos adyacente a los
productos

Un sensor puede medir temperatura,
humedad, aceleraciéon (Parr. 0777). La
informacion del sensor puede prever un
historial de la comida y puede usarse
para indicar la vida Util de la comida
(Parr. 0/77)

Una etiqueta de RFID vinculada a cada
sensor o grupo de sensores, que
transmite los datos recolectados por ej
sensor o sensores a un lector de RF

Una etiqueta RFID asociada con al
menos un sensor. La etiqueta RFID
puede leer la informacion del sensor,
almacenarla y transmitirla a un lector
(Parr. 0777)
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Un medio para transmitir los datos desde
el lector de RF hacia un punto corriente
abajo en la cadena de abastecimiento

Una ubicacion remota para recibir la

lectura de la etiqueta RFID (0778)

Un programa informatico que predice la
vida (til de los productos ufilizando los |
datos de las condiciones

medioambientales y deteccidn de l

La informacion del sensor puede ser
almacenada en la etiqueta RFID,
transmitida a un lector. La informacién

| | del sensor puede proveer un historial de

la comida y puede usarse para indicar la

patogenos, y utiliza la vida Otil |
pronosticada para dirigir los productos ! | vida Gtil de la comida (Parr. 0/77)
ihacia un canal de distribucidn en l

particular.

Las caracteristicas esenciales del sistema de la reivindicacién 1 habian sido
divulgadas previamente en D1, el cual da a conocer que con la informacion
almacenada en ias etiquetas RFID los almacenes y bodegas pueden utilizar un
inventario de plataforma inteligente para la comida {Parr. 0771).

En consecuencia, la reivindicacion 1 carece de novedad, segtn lo divuigado en el
documento D1. ‘

Asimismo, el documento D1 revela Ias caracteristicas de las reivindicaciones
dependientes asi: ‘

» Reivindicaciones 2 y 3: El sensor puede medir temperatura, humedad,
aceleracion y similares y proveer la informacién media a la etiqueta RFID
(Parr. 0777).

¢ Reivindicacion 5: La vida util de la comida puede ser determinada en una
ubicacion remota por recepcion de la informacién del lector de la etiqueta
RFID (Parr. 0778).

* Reivindicacion 6: Comlda perecedera como frutas y vegetales pueden tener
una vida util limitada (Parr. 0778).

|

La reivindicacion 7 consiste en un metodo para distribuir productos perecederos, que
comprende a) medir las condiciones medloamblentales a las cuales los productos
son expuestos durante el transcurso del tiempo, para generar datos de las
condiciones medioambientales, b) detectar opcionalmente compuestos que son
indicativos de la infeccién por patogenos ¢) utilizar los datos de las condiciones
medicambientales y deteccion de patégenos para calcular la vida util pronosticada
de los productos, y d) enviar los datos de 'a vida util pronosticada a un punto
corriente abajo en la cadena de abasteCnmlento de modo que los productos pueden
ser dirigidos hacia un canal de d|stnbuc;|én en particular de acuerdo con la vida util
pronosticada.

|
|
|
|
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Comparacion de las caracteristicas técnicas esenciales, con las del Estado de la Técnica,

Caracteristicas Técnicas
Esenciales

D1

Un método para distribuir productos
perecederos

Un método de seguimiento de [os alimentos por
medio de una etiqgueta RFID (Parr. 0763). Con
la informacion almacenada en las etiquetas
RFID, los almacenes y bodegas pueden utilizar
un inventario de plataforma inteligente para la
comida (Parr. 0771). La etiqueta RFID puede
aplicar a seguimientoc de los alimentos (Parr.
0763)

Medir las condiciones
medioambientales a las cuales los
productos son expuestos durante el
transcurso del tiempo. Detectar
opcionalmente compuestos que son
indicativos de la infeccién por
atégenos

Un sensor puede medir temperatura, humedad,
aceleracion (Parr. 0777). La informacion del
sensor puede proveer un historial de la comida
y puede usarse para indicar la vida util de la
comida (Parr. 0/77)

Utilizar los datos de las condiciones
medioambientales y deteccién de
patdégenos para calcular la vida il
pronosticada de los productos

La informacion del sensor puede proveer un
historial de la comida y puede usarse para
indicar la vida Gtil de la comida (Parr. 0/77)

Enviar los datos de la vida dtil
pronosticada a un punto corriente
abajo en la cadena de
abastecimiento

La vida Gtil de la comida puede ser determinada
en una ubicacién remota por recepcion del
lector de la etiqueta RFID (Parr. 0778)

Las caracteristicas esenciales del sistema de la reivindicacién 7 habian sido
divulgadas previamente en D1, el cual da a conocer que con la informacion
almacenada en las etiquetas RFID, los almacenes y bodegas pueden utilizar un
inventario de plataforma inteligente para la comida (Péarr. 0771).

En consecuencia, la reivindicacion 7 carece de novedad, segun lo divulgado en el

documento D1.

Asimismo, el documento D1 revela las caracteristicas de las reivindicaciones

dependientes asi:

* Reivindicaciones 8: EI sensor puede medir temperatura, humedad,
aceleracion y similares y proveer la informacioén media a ia etiqueta RFID Una
que esta asociada con al menos un sensor. (Parr. 0777).

e Reivindicacion 9: El sensor puede autoalimentarse y es capaz de leer
temperaturas continuamente, almacenarlas tocdas ¢ algunas (Parr. 0778).

¢ Reivindicacidn 10: La vida 0til puede ser calculada en la etiqueta RFID, en
ubicacion remota luego de ser leida o en los dos. El sensor de informacién
puede proveer un historial de la comida y puede ser usado para indicar la vida
util de la comida (Parr. 0777; Parr. 0778).
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» Reivindicacion 11. Comida perecedera como frutas y vegetales pueden
tener una vida Gtil limitada (Parr. 0778).

¢ Reivindicacion 14: Con la mformamc‘)n almacenada en las etiquetas RFID, los
almacenes y bodegas pueden utlhzar un inventario de plataforma inteligente
para la comida. Un sensor puede medlrtemperatura humedad, aceleracién
cuya informacion puede proveer un 'historial de la comida y puede usarse para
indicar la vida til de la comida (Pé_rr 0771) (Parr. 0777) (Parr. 0778).

Nivel Inventivo (Art18 D486)

|

La reivindicacidn 4 consiste en un sistema de acuerdo con la reivindicacién 1, donde
el sensor detecta uno o mas compuestos indicativos de infeccién por patdgenos
seleccionados del grupo formade por et|leno azucares, compuestos fendlicos,
etanol, acetaldehido, glicoproteinas ricas en hidroxiprolina, cAMP, trifosfato de calcio

e inositol.

i
I

Comparacion de las caracteristicas técnicas esenciales, con las del Estado de la Técnica:

R*

Caracteristicas Técnicas
Esenciales

Y

D2

Un sistema para distribuir
productos perecederos

Un métgdo de seguimiento
de los allmentos por medio de
una etiqueta RFID (Parr.
0763). 1

|

Un meétodo y aparato |
para reportar las l
propiedades dinamicas
del producto usando un f
dispositivo de
identificacién de radio
frecuencia (RFID) (Col.
1. lineas 9a 11)

Un sensor que mide las
condiciones medioambientales y
opcionalmente detecta
compuestos indicativos de
infeccion por patdégenos
adyacente a los productos

Un sensor puede medir
temperatura humedad,
aceleracion (Parr. 0777). La
mformamon del sensor puede
proveer un historial de la
comlda y puede usarse para
mdlcar la vida Util de la
comrdall (Parr. 0/77)

(lineas 13 a 15),

Un sensor logico que
escribe los datos
censado y el conjunto
de propiedades (Col. 4;

Determina y reporta las
propiedades dinamicas

las cuales varfan con Iash
condiciones ambientales
del producto usando
tecnologia RFID (Col. 1;
lineas 41 a 43)

"Una etiqueta de RFID vinculada

a cada sensor o grupo de
sensores, que transmite los
datos recolectados por el sensor
0 sensores a un lector de RF

Una etiqueta RFID asociada

“con al\menos un sensor. La

etiqueta RFID puede leer la

: mformac;lén del sensor,

aimacenarla y transmitirla a
un lector (P4rr. 0777)

Una etiqueta electrénica :
parar reportadas
propiedades dindmicas
del producto, con al |
menos un sensor (Col.
4; lineas 62 a 63)

Un medio para transmitir los
datos desde el lector de RF
hacia un punto corriente abajo
en la cadena de abastecimiento

Una ubicamén remota para
rec:|b|r Ia lectura de la etiqueta
RFID {0778)

I

La RFID transmite los
datos censados y
propiedadeds del
producto a un sistema
digital (Coi. 4 lineas 15 a

16) |

Un programa informatico que

La informacién de! sensor

El computo lo6gico puede |
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predice la vida util de los
productos utilizando los datos de
las condicicnes
medicambientales y deteccion
de patégenos, y utiliza la vida util
pronosticada para dirigir los
productos hacia un canal de
distribucion en particular.

puede ser almacenada en la
etiqueta RFID, transmitida a
un lector. La informacion del
sensor puede proveer un
historial de la comida y puede
usarse para indicar la vida util
de la comida (Parr. 0/77)

77
recuperar una
combinacién de unos
valores almacenada del
tiempo de expiracion,
fecha y hora y la ultima
temperatura y ajustar la
fecha de expiracién de
acuerdo con un
logaritmo codificado en
el computo 16gico (Col.
4, lineas 36 a 40)

El sensor detecta uno o mas
compuestos  indicativos de
infeccién por patégenos
seleccionados del grupo formado
por etileno, azucares,
compuestos fendlicos, etanol,
acetaldehido, glucoproteinas
ricas en hidroxiprolina, cAMP,
trifosfato de calcio € inositol.

No menciona

Unos sensores pueden
basarse en disminucidon
guimica, radioactividad
o actividad biolégica
{(como crecimiento
bacteriano) (Col. 4,
lineas 43 a 47)

*Reivindicaciones

Los documentos D1 y D2 se consideran el estado de la técnica cercano a la
invencién definida en la reivindicacién 4 porque divulgan un método de monitoreo.

La diferencia entre la invencion, definida en la reivindicacion:1 y el método de D1
consiste en que la solicitud reivindica los compuesto indicativos de infeccion por
patdégenos.

El efecto que logra el incluir la identificacion de los compuestos indicativos de
infeccion por patégenos, es que se puede controlar el estrés sufrido por productos
perecederos durante el transporte.

Por lo tanto, el Problema Técnico Objetivo que pretende resolver esta invencion se
puede formular asi: “; como modificar el método de seguimiento de los alimentos por
medio de una etiqueta RFID conocido en D1 para lograr la identificacion de los
compuesto indicativos de infeccion por patdgenos y asi controlar el estrés sufrido por
productos perecederos durante el transporte”

Sin embargo, la identificacion de los compuesto indicativos de infeccidn por
patdgenos, ya esta divulgada en el documento D2 que se refiere a un método
y aparato para reportar las propiedades dindmicas del producto usando un
dispositivo de identificacion de radio frecuencia (RFID) puede usar unos
sensores que pueden basarse en censar disminucion quimica, radioactividad
o actividad bioldgica (como crecimiento bacteriano) (Col. 1; lineas 9 a 11)
(Col. 4; lineas 43 a 47)

En consecuencia, el ia persona del oficio normalmente versada en la materia,
incluiria la identificacion de los compuesto indicativos de infeccion por patdgenos de
D2 en el método de D1 para llegar asi al objeto de fa reivindicacion 4 de 1a solicitud.
Por lo cual se considera obvia.
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8. Conclusién |

Los requisitos de Patentabilidad de la presente Solicitud estan afectados asi:

Item | Documento ‘ Rewmducacuones afectadas Requisito que afecta
D1 _US2007/0210923 | 1 3“ 5a14 - Novedad
_ D2 | US 6712276 1» Nivel Inventivo
!

En cumplimiento del articulo 45 de la Dec'sién 486 de la Comisién de la Comunidad
Andina, se le indica que debe dar respuesta dentro del término de sesenta (60) dias
contados a partir de la fecha de notuﬂcacnon de fa presente comunicacion. En caso
de no dar respuesta al presente requerlmlento 0 si a pesar de la respuesta
subsistieran los impedimentos para la concesion, se denegara la patente.

Se invita al solicitante se sirva indicar, si asi lo considera, su renuncia al término
faltante para sesenta dias (60) y presentarla por escrito

Notifiquese el presente oficio conforme a lo dispuesto en el numeral 5.2, literal e}, del
capitulo quinto del titulo primero de la Circular Unica No. 10 de 2001.

JOSE LUIS SALAZAR LOPEZ
Director de Nuevas Creaciones (C)

|

I |
R |
|

|

i
El anterior requerimiento fue notificado por fijacion en lista, de fecha

[958 SFT 2002,

Elaborado por: Stephany Rojas Garc;a'gwj
Revisado por. Rosa Patricia Téllez
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