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DESCONGELADOR OHMICO PARA ALIMENTOS Y PROCESO

Campo de la Invencion

La presente invencion se relaciona en general con un descongelador de productos
alimenticios, particularmente con un descongelador cuyo principio de operacion es el
calentamiento 6hmico, el cual consiste en poner a circular una corriente eléctrica a través del

material que se desea descongelar, asi como el proceso de descongelamiento.

Estado de la Técnica

En la industria de la elaboracién de productos alimenticios perecederos es una practica
comun congelar los materiales con el propdsito de conservar su calidad durante los periodos
de almacenamiento que se requieren en los procesos industriales. Esta practica surge por la
necesidad de garantizar los inventarios de materias primas para abastecer procesos
productivos de alto volumen, el transporte de los productos a centros de consumo lejanos a

los centros de produccion, entre otras.

En algunos casos los materiales que han sido congelados deben ser descongelados para
permitir su transformacién durante el proceso de producciéon y su consumo como producto
terminado. Para realizar esta actividad se utilizan, en la actualidad, tecnologias tradicionales
como: camaras con conveccion forzada de aire a alta temperatura y tambores de masajeo,

las cuales presentan ciertas desventajas y dificultades operativas.

LLa camara con conveccion forzada de aire a alta temperatura es la tecnologia mas Usada en
la industria de los alimentos para la descongelacién de sus materiales, esta tecnologia
consiste en someter los bloque de alimentos a corrientes de aire a alta velocidad y alta
temperatura, el contacto de la corriente de aire provoca el calentamiento en la superficie del
bloque desde donde fluye la energia a su interior, logrando de esta forma que los cristales
de hielo se fundan y el material logre las condiciones de descongelaciéon. El principio de
operacion de esta tecnologia es la transferencia de calor por conveccion entre el flujo de

aire y el material.

Le descongelacion por medio de conveccion forzada de aire tiene la desventaja, en el caso
de descongelacion de bloques de alimentos, que se presentan durante el proceso

diferencias de temperaturas altas entre la superficie y el centro térmico del bloque. Esta



situacién se presenta por la conductividad térmica baja que caracteriza a los alimentos y que

limita el flujo de calor entre la superficie del bloque y su centro térmico.

El sistema debe utilizar parametros de operacion ajustados para evitar que la temperatura
superficial sea alta, y deteriorar el material, antes de lograr la descongelacion completa del
bloque en proceso. La consecuencia de controlar este fendmeno es tener tiempo de
proceso prolongados, en la caso de bloques de carne que inician el proceso a temperaturas

alrededor de -15°C, se tienen tiempos entre 18 y 20 horas.

Otra desventaja de los sistemas de conveccion forzada es el alto porcentaje de pérdidas de
material que se presenta en la descongelacién de materiales ricos en agua, como es el caso
de los alimentos. Esta situacion se presenta porque la superficie alcanza temperaturas por
encima del punto de fusion provocando la fundicion de los cristales de hielo presentes en el

material.

Por la configuracion de los equipos utilizados para aplicar esta tecnologia se presenta el
derrame de los liquidos producto de la descongelacion, los cuales son vertidos a los

sistemas de alcantarillado publico afectando el medio ambiente.

Por su parte, el tambor de masajeo es una tecnologia que utiliza el contacto directo del
material congelado con la superficie caliente de un tambor en moviendo, que ademas golpea
el material que se encuentra en su interior provocando el incremento de su temperatura y de
esa forma la fundicion de los cristales de hielo, logrando las condiciones de descongelacion.
El principio de operacion de esta tecnologia es la transferencia de calor por conduccion

entre la superficie caliente del tambor y el material en proceso.

La tecnologia del tambor de masajeo tiene la desventaja al igual que el proceso anterior, que
en el caso de descongelacion de bloques de alimentos, se presentan durante el proceso
diferencias de temperaturas altas entre la superficie y el centro térmico del blogue. Esta
situacion se presenta por la conductividad térmica baja que caracteriza a los alimentos y que
limita el flujo de calor entre la superficie y el centro térmico. La diferencia con la tecnologia
anterior radica en el mecanismo utilizado para transferir calor al material, en este caso es

por conduccién y en la tecnologia anterior es por conveccion.

Al igual que con el sistema anterior, este sistema debe utilizar pardametros de operacion
ajustados para evitar que la temperatura de la superficie interior sea alta, y deteriorar el
material, antes de lograr la descongelacion completa de los bloques en proceso. En
consecuencia, los tiempos de proceso son prolongados. En la caso de bloques de carne que
inician el proceso a temperaturas alrededor de -15°C, se tienen tiempos cercanos a las 9

horas.



Ahora bien, teniendo en cuenta las desventajas y dificultades técnicas de las tecnologias
tradicionales; en los ultimos afos se han venido desarrollando tecnologias que utilizan
principios de operacidon diferentes. Estas tecnologias utilizan principios de operacién cémo:
el suministro de energia a alta frecuencia, entre ellas las microondas y la radio frecuencia y
el calentamiento éhmico (Barbosa-Canovas, 1999; Aymerich, T., Picouet, P.A., Monfort,
J.M., 2008; Piette et al, 2008).

El calentamiento por medio de radio frecuencia ha sido empleado principalmente en la
inactivacion microbiana de materiales en estado liquido, sélido y mezcla de ellos. Dicha
tecnologia emplea tuneles que han sido eficientes tanto para la inactivacion microbiana
como para la reduccioén del tiempo de calentamiento de los alimentos. Dada la eficiencia en
el calentamiento que esta tecnologia ofrece, la misma ha sido utilizada a nivel industrial para
diferentes procesos, entre ellos, para descongelacion de alimentos. (Aymerich, T., Picouet,
P.A., Monfort, J.M., 2008; Piette et al, 2008).

Por otra parte, la tecnologia de microondas es una de las tecnologias usadas para el
calentamiento a nivel industrial con altos niveles de eficiencia en procesos de
descongelacion parcial de bloques de diferentes tipos de carnes y pescados, pasteurizacion
de alimentos, pan precocido y envasado y para el secado de cereales (Ohlsson, T. y
Bengtsson,N.,2002). Esta tecnologia tiene como limitante de aplicacion el porcentaje de
agua que contiene el producto a ser calentado. En el caso particular de la descongelacion
de bloques de carne y de pescado tiene una menor eficiencia por el estado soélido en la que
se encuentra inicialmente el agua, hecho que no permite el movimiento libre de las

moléculas de agua.

En el caso del calentamiento por alta frecuencia se utiliza una corriente a alta frecuencia que
genera el movimiento molecular en materiales que son malos conductores de la corriente
por medio de campos capacitivos. Segun el material a calentar se utiliza una frecuencia
diferente. El material a calentar se ubica entre dos placas metalicas que forman un
capacitor, a éstas se les aplica un voltaje de alta frecuencia y de esta forma el material entre
las placas se calienta por el moviendo molecular provocado por el campo capacitivo. El
principio de trabajo de esta tecnologia es el calentamiento por moviendo de las particulas
del material (Aymerich, T., Picouet, P.A., Monfort, J.M., 2008; Piette et al, 2008). La patente
WO 00/51450 se refiere a un dispositivo para descongelar alimentos en forma rapida y

uniforme empleando dicha energia eléctrica de alta frecuencia.

En el caso del calentamiento éhmico, éste ha sido utilizado con éxito en materiales en
estado liquido y liquidos con particulas sélidas, no se conocen muchos estudios sobre la

aplicacion de esta tecnologia a nivel industrial en materiales sélidos (Aymerich, T., Picouet,



P.A., Monfort, J.M., 2008; Piette et al, 2008). El calentamiento éhmico, a diferencia de las
dos tecnologias anteriores, no ha sido utilizado para descongelar alimentos, probablemente

porque su aplicacion se ha centrado en materiales liquidos y liquidos con particulas solidas.

Objetivo de la Invencién

La invencién se ha desarrollado como respuesta a una necesidad antigua, permanente e
insatisfecha que resuelve los problemas que residen en el estado del arte previo. Asi, el
objetivo de la presente invencion es proveer un aparato descongelador de productos
alimenticios que utiliza como principio de operaciéon el calentamiento hmico y su proceso de

descongelamiento.

Los principales beneficios que se obtienen con esta nueva tecnologia son la reduccién de la
perdida de material por perdida de peso durante el proceso, reduccién del tiempo total del
proceso, mayor control sobre el proceso, eliminaciéon de los vertimientos de aguas
contaminadas al sistema de alcantarillado, menor consumo de energia comparativamente

con procesos del estado del arte y un proceso seguro para el operador de los equipos.

Resumen de la Invencion

El aparato descongelador de la presente invencion emplea como principio de operacion el
calentamiento 6hmico poniendo a circular una corriente eléctrica a través de bloques de
alimento. En el caso particular de los alimentos, su capacidad para conducir la corriente
eléctrica es baja, lo cual hace que se disipe energia en el material en forma de calor,
provocando su calentamiento. En este caso, el bloque del alimento congelado actua como

una resistencia en el circuito eléctrico que se opone al paso de la corriente.

El aparato descongelador de la presente invenciéon estd compuesto de manera general por
una pluralidad de compartimientos para ubicar los bloques del alimento congelado y por
medio de electrodos conectarlo a un circuito eléctrico; cuenta con una pluralidad de médulos
de calentamiento, un modulo de control y monitoreo de las variables, una pluralidad de
modulos de potencia que suministra la energia eléctrica necesaria y una pluralidad de
modulos neumatico que garantiza el contacto de los bloques del alimento con los electrodos

del sistema de potencia.

Los médulos de calentamiento estan disefiados para recibir los bloques congelados del
alimento y suministrar la energia eléctrica necesaria para calentar el material y lograr la

temperatura deseada. El aparato descongelador esta compuesto por una pluralidad de



maddulos de calentamiento, dependiendo de la capacidad que se requiera y de la geometria
de los blogues del alimento a ser descongelados, el numero puede estar entre cuatro y

ocho modulos, sin ser limitante.

El médulo de control y monitoreo de variables disefiado para registrar el comportamiento de
las variables que hacen parte del proceso de descongelacion y funcionamiento del equipo.

El equipo cuenta con un Unico sistema que gobierna toda su operacion.

El proceso de descongelamiento para blogues de alimentos congelados esta caracterizado
por (i) ubicar el bloque de alimentos congelado en una pluralidad de compartimientos, (ii)
conectarlo a un circuito eléctrico por medio de electrodos, (iii) garantizar el contacto del
bloque congelado de alimento con los electrodos y (iv) circular una corriente eléctrica a
través de dicho bloque de alimento congelado. En donde dicha corriente eléctrica, es la

necesaria para calentar el bloque congelado de alimento y lograr la temperatura necesaria.

Listado de Figuras

Figura 1. Diagrama de bloques del aparato descongelador de acuerdo con la presente
invencion.

Figura 2. Médulo de calentamiento de acuerdo con la presente invencion.

Figura 3. Médulo de control y monitoreo de variables de acuerdo con la presente
invencion.

Figura 4. Modulo de potencia eléctrica de acuerdo con la presente invencion.

Figura 5. Modulo neumatico de acuerdo con la presente invencion.

Figura 6. Diagrama general del aparato descongelador de acuerdo con la presente
invencion.

Figura 7. Relacion entre la temperatura y la conductividad eléctrica del material

Descripcion del Modo Preferente de la Invencion

El aparato descongelador 6hmico de acuerdo con la presente invencion esta compuesto por

una pluralidad de modulos de calentamiento 6, un modulo de control y monitoreo de las
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variables 7, una pluralidad de modulos de potencia 8 y una pluralidad de maddulos
neumaticos 9. En la Figura 1. se ilustra el diagrama de bloques del equipo y en los parrafos

siguientes se describe cada uno de ellos.

De acuerdo con la Figura 2. cada uno de los médulos de calentamiento 6 cuenta con: un
electrodo fijo 10, unido por medio de un material aislante eléctrico al chasis del equipo y que
recibe el bloque congelado de alimento 3; un electrodo moévil 11, que es desplazado por un
pistén 12 para hacer presién sobre el bloque congelado de alimento 3 y de esta manera
garantizar un buen contacto eléctrico entre los electrodos y el bloque congelado de alimento
3, el piston esta unido al electrodo por medio de un material aislante eléctrico; una parrilla de
soporte 13 construida en material aislante, que mantiene el bloque congelado de alimento 3
en la posicion correcta durante el proceso; una bandeja recolectora 14, que recibe el
material liquido que se genera una vez se llega a la temperatura de descongelacion y una
termocupla 15, que permite monitorear la temperatura del blogque congelado de alimento 3

durante su calentamiento.

De acuerdo con la Figura 3., el modulo de control y monitoreo de variables 7 esta compuesto
por un panel 16, que permite al operario programar los parametros de operacion del equipo
y conocer el estado de las variables de interés durante la operacion; un PLC 17, que recibe y
envia las sefiales de todos los instrumentos del equipo y que esta programado con el cédigo
de control para las condiciones de operacion; un transductor de presién 18 por cada uno de
los modulos de calentamiento 6, que controla la operacion del pistén 12; un transformador
de corriente 19 por cada modulo de calentamiento 6, que realiza el control del sistema
utilizando la corriente eléctrica que circula por el bloque congelado como variable de
gobierno; un rele de estado solido 20, que permite el control de la circulacion de la corriente
eléctrica por el circuito; un suiche limite 21 ubicado en las puertas de cada uno de los’
modulos de calentamiento 6, éste garantiza la seguridad de la persona que opera el equipo
y realiza labores de mantenimiento evitando que circule corriente cuando la puerta esta
abierta y las piezas energizadas estén a su alcance y un transductor de temperatura 22 por
cada uno de los modulos de calentamiento 6, que recibe las sefiales de las termocuplas 15.
El sistema se puede controlar por corriente en lugar de la temperatura de la muestra, gracias
a la relacion directa que existe entre la corriente que circula por los bloques de material y la

temperatura de ellos.

De acuerdo con la Figura 4., cada uno de los médulos de potencia 8 esta disefado para
suministrar la energia eléctrica necesaria para lograr el calentamiento de los bloques de
material congelado sometidos al proceso. Este moédulo esta compuesto por un interruptor
totalizador 23, que protege el equipo de cortocircuitos; contactos 24 del rele de estado solido

20, para controlar el proceso y una resistencia limitadora de la corriente 25, estas se



conectan a los electrodos fijos 10 y electrodos moviles 11 de cada uno de los modulos de

calentamiento 6.

De acuerdo con la Figura 5., cada uno de los modulos neumaticos 9 esta disefiado para
garantizar el contacto permanente entre los electrodos de cada uno de los modulos de
calentamiento 6, electrodos fijos 10 y electrodos moéviles 11, y el bloque congelado de
alimento 3 que se desea descongelar. Este modulo esta compuesto por un acople rapido 26,
que permite la conexidén a la red de aire comprimido; una valvula de servicio 27, para
interrumpir el suministro de aire comprimido; una unidad reguladora 28 para controlar la
presion del aire de alimentacién al sistema; una unidad de mantenimiento 29 para garantizar
la calidad del aire; un manifold 30 para distribuir el aire a todos los circuitos que hacen parte
del equipo; una electro valvula 31, para activar la presién en cada uno de los médulos de
calentamiento 6; y un pistdbn 12 en cada uno de los modulos de calentamiento 6 para
garantizar el contacto entre los electrodos fijos 10 y electrodos méviles 11 con el bloque

congelado de alimento 3.

La Figura 6. muestra un diagrama general del aparato descongelador de acuerdo con la
presente invencién. La parrilla de soporte 13 y el electrodo fijo 10, reciben el blogue
congelado de alimento 3, el electrodo moévil 11 garantiza un buen contacto eléctrico entre los
electrodos fijos 10 y electrodos méviles 11 y el bloque congelado de alimento 3. Dicho
electrodo movil 11 es desplazado por un piston 12, el cual se controla mediante un acople
rapido 26, que permite la conexidn a la red de aire comprimido; una valvula de servicio 27,
para interrumpir el suministro de aire comprimido; una unidad reguladora 28 para controlar la
presion del aire de alimentacion al sistema; una unidad de mantenimiento 29 para garantizar
la calidad del aire, un manifold 30 para distribuir el aire a todos los circuitos que hacen parte
del equipo y una electro valvula 31, que activa la presion en cada uno de los modulos de
calentamiento 6. Dichos electrodo fijo 10 y electrodo mévil 11 de cada moddulo de
calentamiento 6 logran calentar los blogues congelados de alimento 3 mediante el modulo
de potencia 6, el cual suministra la energia eléctrica necesaria mediante un interruptor
totalizador 23, que protege el equipo de cortocircuitos; contactos del rele de estado solido 24

que controlan el proceso y una resistencia limitadora de la corriente 25.

El sistema es controlado mediante el médulo de control y monitoreo de variables 7
compuesto por un panel 16 para programar los pardmetros de operacion del equipo; un PLC
17, que recibe y envia las sefiales de todos los instrumentos del equipo, un transductor de
presién 18 por cada uno de los modulos de calentamiento 6 conectado a la electro valvula
31 que controla la operacion del piston 12; un transformador de corriente 19 por cada
modulo de calentamiento 6, que realiza el control del sistemé utilizando la corriente eléctrica
que circula por el blogue congelado de alimento 3 como variable de gobierno; un rele de

estado solido 20 conectado a contactos del rele de estado solido 24, que permite el control
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de la circulaciéon de la corriente eléctrica por el circuito; un suiche limite 21 ubicado en las
puertas de cada uno de los modulos de calentamiento 6 y un transductor de temperatura 22
por cada uno de los médulos de calentamiento 6, que recibe las sefiales de las termocuplas
15.

El proceso de acuerdo con la presente invencién para ser llevado a cabo en el

descongelador 6hmico objeto de la misma esta compuesto por las siguientes etapas:

Etapa de carga, ubicar el bloque congelado de alimento 3 en los mddulos de calentamiento
6: programar las condiciones de operacion adecuadas para el material en proceso por medio

del panel de control 16 y activar el suiche limite 21.

Etapa de descongelacion, poner en contacto por medio del piston 12 que hacen parte de
los médulos neumaticos 9, el electrodo fijo 10 y el electrodo mévil 11 con los blogues de
alimentos congelado 3 ubicados en cada uno de los médulos de calentamiento 6. Una vez
garantizado el contacto entre el bloque de alimento congelado 3, el electrodo fijo 10 y el
electrodo movil 11 se cierra el contacto 24 del rele de estado sélido 20 y se suministra
corriente eléctrica hasta que ésta alcanza 1.5 amperios en el circuito, en este momento el
contacto 24 del rele de estado solido 20 se abre, después de este pulso inicial de corriente
se da un tiempo de reposo al material de 20 minutos en el que no se suministra corriente
eléctrica, luego de este reposo se inicia una secuencia de pulsos de suministro de corriente
eléctrica y periodos de reposo sin ella, controlados por medio de la sefal de corriente
eléctrica que envia el transformador de corriente 19 al PLC 17 que hacen parte del modulo

de control y monitoreo de variables 7.

Cada pulso de corriente eléctrica se suministra hasta que la corriente en el modulo de
calentamiento 6 alcanza un valor de 0.3 amperios por encima del valor de corriente
registrada antes del periodo de reposo, en ese momento el PLC 17 envia la sefal para que
el contacto 24 del rele de estado solido 20 se abra y se interrumpa el suministro de corriente
eléctrica, en este momento se inicia el periodo de reposo que dura 20 minutos. Este proceso
se repite hasta que la corriente eléctrica en el modulo de calentamiento 6 alcance 4.5

amperios, momento en el que el proceso termina.

La corriente eléctrica es utilizada como variable de control, toda vez que la relacion entre la
corriente eléctrica que circula a través del material y su temperatura es directa, es posible
conociendo la composicion del material establecer su conductividad eléctrica y la corriente
que circula a una temperatura dada. A mayor temperatura mayor es la capacidad del
material para conducir la corriente eléctrica y mayor es la corriente que circula a través de él.
En la Figura 7 se presenta un caso tipico de la relacion entre la temperatura y la

conductividad eléctrica para un material carnico rico en agua.



Habiendo descrito la presente invencion, la misma sera mejor comprendida mediante la

referencia a los siguientes ejemplos, los cuales se proveen como medio de ilustracion y no

pretenden limitar la presente invencion.

Ejemplos

Protocolo experimental para encontrar la relacion entre la conductividad eléctrica y la

temperatura de la muestra del material congelado

Determinacion de la capacidad de cada uno de los materiales para conducir la corriente
eléctrica, conductividad eléctrica, y su relacion con el cambio de la temperatura producido en

el material.

Las pruebas se realizaron utilizando muestras de musculos magros de res, cerdo y pavo,
para cada tipo de material se prepararon tres muestras de area transversal cuadrada de lado
0.03 m y longitud de 0.1 m, estas muestras fueron congeladas y almacenadas para
homogenizar su temperatura a -15°C. A cada una de las muestras se le realizé un analisis
proximal para determinar su composicién en términos de contenido de grasa, proteina, agua

y cenizas.

Durante las pruebas las muestras fueron ubicadas en la celda disefiada para el proyecto la

cual también fue homogenizada a una temperatura de -15°C, esta celda de pruebas junto

con la muestra se conecté a un circuito eléctrico conformado por una fuente de voltaje
regulado y ajustada en 67 voltios de corriente alterna y 60 Hz de frecuencia, un voltimetro,
un amperimetro, una resistencia limitadora de la corriente y un sistema de adquisicion de
datos para el registro de temperaturas en tres puntos del eje de la muestra. Se registro la

corriente, voltaje y temperatura con una frecuencia de 1 minuto.

El equipo de medida fue construido siguiendo el disefio presentado por Shirsat y que se

ajusta a la siguiente expresion (Shirsat et al, 2004):

Donde k es la conductividad eléctrica (Sm™), S es el inverso de la resistencia eléctrica (S), |
es la longitud de la muestra (m) y A es el area transversal de la muestra (m?). El inverso de

la resistencia (S) se mide en Siemes.
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Una vez se tiene el valor de la conductividad eléctrica para cada valor de la temperatura de
la muestra, se graficaron los valores y por medio de una linea de regresion se encontro el
modelo que ilustra el comportamiento de la conductividad eléctrica como una funcién de la
temperatura de la muestra. Adicionalmente, a cada material estudiado se le determino su
composicién por medio de un analisis proximal y con este se establecid el efecto que tiene la
composicién del material en la capacidad de conducir la corriente eléctrica y calentarse el

material.

Para el analisis proximal se siguieron los siguientes procedimientos: para determinar el
contenido de grasa se utilizé el método AOAC 964.12 (1990) “ Fat (Crude) in sea food.
Rapid modified Bab Cock Method”, el contenido de humedad se determin6é por medio del
método COPANT 968 Carne y sus productos - Determinacion del contenido de humedad —
Método de referencia, para el caso del contenido de cenizas se utilizd el método Fisher y la
cantidad de proteina se obtuvo restando la cantidad de los demas elementos del peso total

de la muestra.

Protocolo experimental para la definicion de las condiciones de operacién para

aplicacion

Definir los parametros de operacion y con estos valores definir las condiciones de operacion

de descongelacion para cada uno de los bloques.

Materiales:

Recorte de cerdo — 9 muestras
Recorte de tocineta — 9 muestras
Carne de res magra (CPM) — 9 muestras

Paleta — 9 muestras

Variables a medir:

Corriente eléctrica que circula a través de las muestras.
Voltaje en las placas de contacto (electrodos).
Temperatura de la muestra.

Tiempo de duracién del proceso.

Procedimiento:

e Ubicar los bloques de carne del material de pruebas en la celda de carga de la unidad.

o Medir la temperatura inicial de la muestra.
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e Garantizar que la puerta de la unidad esta cerrada y con el microsuiche de seguridad
activado.

e En el panel de control de la unidad, programar los parametros de las condiciones de
operacidon usando los valores definidos para cada material.

e Iniciar el proceso de descongelacién utilizando los controles del panel de contro!.

e Una vez la sefial luminosa se encienda, indicando que el proceso termino, retire el material

de la unidad, registre su temperatura final y tome una fotografia.

Definicion de las condiciones de operacion:

Las condiciones de operacion de cada material se compone de:
- Corriente limite para el pulso de corriente inicial
- Duracion del intervalo de tiempo de reposo
- Duracién del intervalo de tiempo de corriente

- Corriente limite para final del proceso

Protocolo experimental para el proceso de descongelaciéon

Condiciones de operacién:

« Voltaje de operacion: 220 voltios
e Presion en la unidad de aire:  0.414 — 0.483 MPa

¢ Condiciones base:

Corriente limite pulso inicial: 3 amperios
Tiempo de reposo: 30 minutos
Tiempo suministro corriente: 25 minutos

Corriente limite final proceso: 5 amperios

e Tamano del bloque:

Largo: 0.5 mtrs
Ancho: 0.5 mtrs
Espesor: 0.1 mtrs
Resultados

Como se observa de la Tabla 1. a continuacion, es claro que las muestras de los bloques
descongelados con la tecnologia objeto de proteccion presentan una menor perdida de peso
comparada con el resultado promedio que se ha obtenido con el proceso tradicional, lo que
se traduce para la industria en un mejor aprovechamiento de la materia prima. Se observa
una reduccion del porcentaje de merma del 66% al 84%, reflejado en ganancias acumuladas

de hasta 270 kg de materia prima. Adicionalmente, este resultado del aprovechamiento del



material se logra con un proceso mas corto, mientras el proceso tradicional toma un tiempo
entre 15 y 18 horas, dependiendo del material y la temperatura inicial de los bloques, el

nuevo proceso, bajo las mismas condiciones, toma un tiempo entre 3.5 y 4.5 horas.



‘

Tabla 1.
MATERIAL PESO PESO MERMA | MERMA MERMA MERMA GANANCIA
ENTRADA | SALIDA kg % DEL DEL kg
kg kg ESTADO ESTADO
DEL ARTE |DEL ARTE
% kg
Paleta 195,60 191,60 4,00 2,04% 4,00% 7.82 3,82
Paleta 198,50 192,40 6,10 3,07% 4,00% 7,94 1,84
Paleta 185,50 184,00 1,50 0,81% 4,00% 7,42 5,92
Paleta 184,00 183,50 0,50 0,27% 4.00% 7,36 6,86
Paleta 183,00 182,50 0,50 0,27% 4,00% 7,32 6,82
Paleta 168,00 167,50 0,50 0,30% 4,00% 6,72 6,22
Paleta 169,00 167,50 1,50 0,89% 4,00% 6,76 526
Paleta 178,00 177,00 1,00 0,56% 4,00% 7,12 6,12
Paleta 173,50 173,00 0,50 0,29% 4.00% 6,94 6,44
Paleta 174,50 173,00 1,50 0,86% 4.00% 6,98 5,48
Paleta 200,50 199,50 1,00 0,50% 4.00% 8,02 7,02
Paleta 185,50 184,00 1,50 0,81% 4,00% 7,42 592
Paleta 159,50 158,00 1,50 0,94% 4,00% 6,38 4,88
Material 1 2.355,10 2.683,00 23,15 0,86% 4,00% 94,20 72,60
MATERIAL PESO PESO MERMA | MERMA MERMA MERMA GANANCIA
ENTRADA | SALIDA kg % DEL DEL kg
kg kg ESTADO ESTADO
DEL ARTE |DEL ARTE
% kg
Recorte Cerdo 170,00 169,00 1,00 0,59% 2,00% 3,40 2,40
Recorte Cerdo 168,70 166,40 2,30 1,36% 2,00% 3,37 1,07
Recorte Cerdo 150,90 147,80 3,10 2,05% 2,00% 3,02 -0,08
Recorte Cerdo 147,70 147,00 0,70 0,47% 2,00% 2,95 225
Recorte Cerdo 163,30 161,00 2,30 1,41% 2.00% 3,27 0,97
Recorte Cerdo 164,00 163,00 1,00 0,61% 2,00% 3,28 2,28
Recorte Cerdo 167,00 166,00 1,00 0,60% 2,00% 3,34 2,34
Recorte Cerdo 169,00 167,50 1,50 0,89% 2,00% 3,38 1,88
Recorte Cerdo 178,00 177,00 1,00 0,56% 2,00% 3,56 2,56
Recorte Cerdo 146,50 145,50 1,00 0,68% 2,00% 2,93 1,93
Recorte Cerdo 158,00 157,00 1,00 0,63% 2,00% 3,16 2,16
Recorte Cerdo 182,00 181,50 0,50 0,27% 2,00% 3,64 3,14
Recorte Cerdo 178,00 177,50 0,50 0,28% 2,00% 3,56 3,06
Recorte Cerdo 199,50 198,00 1,50 0,75% 2,00% 3,99 2,49
Recorte Cerdo 200,00 199,50 0,50 0,25% 2,00% 4,00 3,50
Recorte Cerdo 180,00 179,00 1,00 0,56% 2,00% 3,60 2,60
Recorte Cerdo 189,00 188,50 0,50 0,26% 2,00% 3,78 3,28
Recorte Cerdo 180,00 179,00 1,00 0,56% 2,00% 3,60 2,60
Recorte Cerdo 191,50 190,50 1,00 0,52% 2,00% 3,83 2,83
Recorte Cerdo 162,50 162,00 0,50 0,31% 2,00% 325 2,75
Material 2 3.445,60 3.422,70 22,90 0,66% 2,00% 68,91 46,01
MATERIAL PESO PESO MERMA | MERMA MERMA MERMA GANANCIA
ENTRADA | SALIDA kg % DEL DEL kg
kg kg ESTADO ESTADO
DEL ARTE | DEL ARTE
% kg
CPM 187,60 187,00 0,60 0,32% 3,00% 563 5,03
CPM 206,50 206,00 0,50 0,24% 3,00% 6,20 570
CPM 174,50 173,00 1,50 0,86% 3,00% 524 3,74
CPM 175,00 174,50 0,50 0,29% 3,00% 525 475
CPM 182,50 181,50 1,00 0,55% 3,00% 548 4,48
CPM 109,00 108,00 1,00 0,92% 3,00% 3,27 2,27
CPM 111,00 110,00 1,00 0,90% 3,00% 3,33 2,33
CPM 159,80 158,50 1,30 0,81% 3,00% 4,79 3,49
CPM 73,50 72,50 1,00 1,36% 3,00% 2,21 1,21
CPM 162,50 161,00 1,50 0,92% 3,00% 4,88 3,38
CPM 153,80 153,00 0,80 0,52% 3,00% 4,61 3,81




CPM 198,00 196,50 1,50 0,76% 3,00% 594 4,44
CPM 195,50 194,00 1,50 0,77% 3,00% 5,87 437
CPM 204,50 203,50 1,00 0,49% 3,00% 6,14 5,14
CPM 210,00 209,50 0,50 0,24% 3,00% 6,30 5,80
CPM 223,00 222,00 1,00 0,45% 3,00% 6,69 5,69
CPM 209,00 208,50 0,50 0,24% 3,00% 6,27 577
CPM 214 50 213,00 1,50 0,70% 3,00% 6,44 4,94
CPM 217 50 217,00 0,50 0,23% 3,00% 6,53 6,03
CPM 201,50 200,50 1,00 0,50% 3,00% 6,05 5,05
CPM 201,00 200,50 0,50 0,25% 3,00% 6,03 5,53
CPM 198,00 197,00 1,00 0,51% 3,00% 5,94 4,94
CPM 196,50 195,00 1,50 0,76% 3,00% 5,90 4,40
CPM 207,00 206,00 1,00 0,48% 3,00% 6,21 5,21
CPM 204,80 204,00 0,80 0,39% 3,00% 6,14 5,34
CPM 206,50 206,00 0,50 0,24% 3,00% 6,20 570
CPM 198,50 197,20 1,30 0,65% 3,00% 5,96 4,65
CPM 206,00 205,00 1,00 0,49% 3,00% 6,18 5,18
CPM 206,50 205,00 1,50 0,73% 3,00% 6,20 470
CPM 215,00 213,50 1,50 0,70% 3,00% 6,45 4 95
CPM 200,00 199 50 0,50 0,25% 3,00% 6,00 5,50
CPM 200,00 199,00 1,00 0,50% 3,00% 6,00 5,00
CPM 208,20 208,00 0,20 0,10% 3,00% 6,25 6,05
CPM 184,30 184,00 0,30 0,16% 3,00% 553 523
CPM 208,00 207,00 1,00 0,48% 3,00% 6,24 5,24
CPM 217,00 214,00 3,00 1,38% 3,00% 6,51 3,51
CPM 210,80 209,00 1,80 0,85% 3,00% 6,32 452
CPM 221,00 220,00 1,00 0,45% 3,00% 6,63 563
CPM 218,00 217,00 1,00 0,46% 3,00% 6,54 5,54
CPM 215,00 214,00 1,00 0,47% 3,00% 6,45 5,45
CPM 229,80 227 50 230 1,00% 3,00% 6,89 459
CPM 166,50 165,40 1,10 0,66% 3,00% 5,00 3,90
CPM 167,50 167,00 0,50 0,30% 3,00% 5,03 453
CPM 160,60 160,00 0,60 0,37% 3,00% 4 82 422
CPM 213,70 213,00 0,70 0,33% 3,00% 6,41 5,71
CPM 158,80 158,00 0,80 0,50% 3,00% 476 3,96
CPM 207,00 206,00 1,00 0,48% 3,00% 6,21 5,21
CPM 208,50 207,00 1,50 0,72% 3,00% 6,26 476
CPM 204,00 203,00 1,00 0,49% 3,00% 6,12 5,12
CPM 108,50 198,00 0,50 0,25% 3,00% 5,96 5,46
CPM 206,00 205,00 1,00 0,49% 3,00% 6,18 518
CPM 107,00 106,50 0,50 0,47% 3,00% 3,21 2,71
CPM 210,00 209,00 1,00 0,48% 3,00% 6,30 5,30
CPM 210,00 209,50 0,50 0,24% 3,00% 6,30 5,80
CPM 164,00 163,00 1,00 0,61% 3,00% 492 3,92
CPM 163,50 163,00 0,50 0,31% 3,00% 4,91 4 .41
CPM 160,00 159,00 1,00 0,63% 3,00% 4 80 3,80
CPM 165,50 158,00 7,50 4,53% 3,00% 4,97 -2,54
CPM 207,00 205,80 1,20 0,58% 3,00% 6,21 5,01
Material 3 11.199,20 | 11.133,90 15,10 0,13% 3,00% 335,98 270,68
MATERIAL PESO PESO MERMA | MERMA MERMA MERMA GANANCIA
ENTRADA SALIDA kg % DEL DEL kg
kg Kg ESTADO ESTADO
DEL ARTE |DEL ARTE
% kg

Brazuelo 188,00 187,50 0,50 0,27% 3,00% 5,64 5,14
Brazuelo 199,50 198,50 1,00 0,50% 3,00% 5,99 4 99
Brazuelo 195,20 194,00 1,20 0,61% 3,00% 5,86 4,66
Brazuelo 148,50 147,50 1,00 0,67% 3,00% 4 .46 3,46
Brazuelo 146,50 146,00 0,50 0,34% 3,00% 4,40 3,90
Brazuelo 202,00 201,00 1,00 0,50% 3,00% 6,06 5,06
Brazuelo 197,00 196,00 1,00 0,51% 3,00% 5,91 491
Material 4 1.276,70 1.270,50 6,20 0,49% 3,00% 38,30 32,10
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MATERIAL PESO PESO MERMA | MERMA MERMA MERMA GANANCIA
ENTRADA | SALIDA kg % DEL DEL kg
kg kg ESTADO ESTADO
DEL ARTE |DEL ARTE
% kg
CPM Jamén 206,50 205,00 1,50 0,73% 3,00% 6,20 4,70
CPM Jamén 145,00 144,50 0,50 0,34% 3,00% 4,35 3,85
CPM Jamén 169,00 167,50 1,50 0,89% 3,00% 507 3,57
CPM Jamén 209,50 208,50 1,00 0,48% 3,00% 6,29 529
CPM Jamén 191,00 190,00 1,00 0,52% 3,00% 573 4,73
CPM Jamén 199,00 197,50 1,50 0,75% 3,00% 5,97 4,47
CPM Jamén 199,50 198,00 1,50 0,75% 3,00% 599 4,49
CPM Jamén 200,50 198,00 2,50 1,25% 3,00% 6,02 3,52
CPM Jamén 199,00 198,00 1,00 0,50% 3,00% 597 4,97
CPM Jamén 196,50 195,00 1,50 0,76% 3,00% 5,90 4,40
CPM Jamén 75,00 74,50 0,50 0,67% 3,00% 2,25 1,75
Material 5 1.990,50 1.976,50 14,00 0,70% 3,00% 59,72 45,72

** £| valor del porcentaje de merma del estado del arte equivale al valor promedio de los
valores recolectados en los procesos realizados con el proceso tradicional. Fueron tomados

de los registros de operacion que se realizan durante la operacién en la planta de

produccion.
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Reivindicaciones

1. Aparato descongelador 6hmico para bloques de alimentos congelados compuesto por:

a Médulos de calentamiento;

b. Médulo de control y monitoreo;

c Modulos de potencia; y

d Mdédulos neumaticos.

En donde dichos modulos de calentamiento estan compuestos por un electrodo fijo unido al
chasis del equipo; un electrodo mévil desplazado por un piston para garantizar un buen
contacto eléctrico entre los electrodos y el material congelado; una parrilla de soporte; una
bandeja recolectora y una termocupla que permite monitorear la temperatura del material

congelado durante su calentamiento.

2. El aparato descongelador de acuerdo con la reivindicacion 1 caracterizado porque el
modulo de control y monitoreo comprende un panel; un PLC; un transductor de presion por
cada modulo de calentamiento, el cual controla la operacién del piston; un transformador de
corriente por cada moédulo de calentamiento; un rele de estado sdlido; un suiche limite
ubicado en las puertas de cada uno de los médulos de calentamiento y un transductor de
temperatura por cada uno de los médulos de calentamiento que recibe las sefiales de las

termocuplas.

3. El aparato descongelador de acuerdo con la reivindicacién 1 caracterizado porque los
maédulos de potencia comprenden un interruptor totalizador; contactos del rele de estado
sélido y una resistencia limitadora de la corriente conectadas a los electrodos fijos y moviles

de los modulos de calentamiento.

4. El aparato descongelador de acuerdo con la reivindicacion 1 caracterizado porque los
modulos neumaticos estan disefiados para garantizar el contacto permanente entre los
electrodos fijos y moviles de los modulos de calentamiento y el material congelado y
comprenden un acople rapido; una valvula de servicio; una unidad reguladora; una unidad
de mantenimiento; un manifold; una electro valvula y un piston por cada moédulo de

calentamiento.

5. El aparato descongelador de acuerdo con la reivindicacién 1 caracterizado porque el

electrodo fijo esta unido al chasis por medio de un material aislante electrico.

6. El aparato descongelador de acuerdo con la reivindicacion 1 caracterizado porque el

piston esta unido al electrodo movil por medio de un material aislante eléctrico.
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7. El aparato descongelador de acuerdo con la reivindicacién 1 caracterizado porque la

parrilla de soporte es de un material aislante.

8. El aparto descongelador de acuerdo con las reivindicaciones 1 y 2 caracterizado porque

cuenta con un unico médulo de control y monitoreo que gobierna toda su operacion.

9. El aparto descongelador de acuerdo con las reivindicaciones 8 caracterizado porque el

sistema se puede controlar por corriente o temperatura de la muestra.

10. Un proceso para descongelar bloques de alimentos congelados caracterizado por:
I. Ubicar el bloque congelado de alimento en los moédulos de calentamiento;

[l. Poner en contacto por medio del piston, el electrodo fijo y el electrodo movil con los
bloques de alimentos congelado;

lll. Cerrar el contacto del rele de estado sélido y suministrar corriente eléctrica hasta
que ésta alcanza 1.5 amperios en el circuito;

IV. Dejar reposar el bloque congelado de alimento por 20 minutos;

V. Suministrar secuencialmente pulsos de corriente eléctrica y periodos de reposo sin

corriente.

11.El proceso de acuerdo con la reivindicacion 10 caracterizado porque en la etapa V. cada
pulso de corriente eléctrica se suministra hasta que la corriente en el modulo de
calentamiento alcanza un valor de 0.3 amperios por encima del valor de corriente registrada

antes del periodo de reposo.

12.El proceso de acuerdo con la reivindicacion 10 caracterizado porque en la etapa V. cada

periodo de reposo es de 20 minutos.

13.El proceso de acuerdo con las reivindicaciones 10 a 12 caracterizado porque la etapa V.
se repite hasta que la corriente eléctrica en el modulo de calentamiento alcance 4.5

amperios.

14.El proceso de acuerdo con la reivindicacion 10 caracterizado porque es controlado por

medio de la sefal de corriente eléctrica.
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FIGURA 2.
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Republica de Colombia
Departamento de Anticquia

®  NOTARIA VEINTE DE MEDELLIN
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Calle 10 No. 43E - 44 EL POBLADO
. CONMUTADOR 266 14 27
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Naturaleza del acto PODER ESPECIAL

Otorgado por INDUSTRIA DE ALIMENTOS ZENU Soda

A favor de ERNESTO CAVALIER-FRANCO Y OTROS

HULH Y

RECUERDE QUE:

LAHIPOTECA Y EL PATRIMONIO DE FAMILIA IN EMBARGAB
ENEL REGISTRO DENTRO DE LOS NOVENTA DIAS SIGUIEN

(DECRETO 1250 DE 1970, ARTICULO 32)
N

LE, SOLO PODRAN INSCRIBIRSE
TES A SUOTORGAMIENTO.

SILVIA EUGENIA LOPERA UPEGUI
. NOTARIA
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1. Solicitar, tramitar Yy obtener o registrar patentes de invencién,

N
b oy
Ei) modelos de utilidad, disefios industriales, variedades vegetales,
marcas, lemas, nombres y ensefigs Comerciales y denominaciones de

ESTE pPAPE| NO TieENE COsTO ALGUNO PARA ELUsSuARIO




OTIgeTT, —asi Como Sus renovaciones y prorrogas, la cesion de los
mismos, la anotacién de cambios de nombre y domicilio, y el registro
dé acuerdos y licencias en relacién con ellos y para solicitar el
registro de contratos de transferencia de tecnologia: ------------=------ e

2. Solicitar, tramitar, obtener y registrar sus derechos de autor asi

como la proteccidon de sus secretos industriales y Know-how: memmees
3. Solicitar, tramitar y obtener registros sanitarios para sus *
productos y permisos y licencias de funcionamiento, asi como sus ?-xb
renovaciones o prorrogas, la cesién de los mismos, la anotacidén de -

cambios de nombre y domicilio, y el registro de acuerdos y licencias

en relacion con ellos;
4. Ejercer acciones de Oposicion, obervacion, reclamo,
reconsideracion, reposicion, apelacion, cancelacién administrativa o

judicial, nulidad, proteccion al consumidor, concesion de licencias,

proteccion de secretos industriales y demas acciones y recursos
relacionados con derechos derlvados de los asuntos arriba indicados

y en contra de la competencia desleal y de las restricciones al

comercio, acciones derivadas de la obtencién o explotacion de
licencias, asi como intervenir en juicios civiles, comerciales, penales,
contenciosc.administrativos y de policia, todo lo cual podrd darse en
acciones o juicios promovidos por la otorgante en su contra; ----------
5. Concifiar, cancelar, transigir, comprometer, desistir, recibir vy ¢
tomar posesion de la cosa objeto de litigio y renunciar o desistir ag“ ‘

derechos concedidos o en curso de concesion, y admitir los hechg’s

del Proces0. —~-=-=r==mmm oo

6. Ratificar o no {a agencia oficiosa; ~---~--=--=v=-=---o-ommomomoooo o

7. Recibir notificaciones y designar apoderados judiciales o

extrajudiciales, renunciar y sustituir el presente poder y revocar lag

sustituciones que hicieren. ------------ smmemmommmmoooeooooooonooooo-
8. Otorgar poderes en nombre de la sociedad que representa a las
firmas de abogados en el extranjero, para realizar los diferentes

tramites de propiedad intelectual que se requieran en cada uno de los

Lpaises en donde la sociedad tenga interés, —-------===m-mm-mmesecoooooooo _
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0S apoderados Quedan facurtados para.
llevar a cabo todas las actuacioneg que sean
Necesarias para llevar 3 buen término |as
tarea que [eg ha sido €ncomendada, as| como

para recibir, desistir, Sustituir y reasumir

OTORGAMIENTO Y AUTORIZACION: Leida I3 presente €scritura por g
COMpareciente y. habiéndqsele hecho Jag advertencias Sobre los
tramites y _forma]ida,des; de rigor, |e impartié sy aprobacion y en
Constancia firma, por ante ryj, la notaria que AUTORIZA. HASTA AQ yf
LA MINUTA PR‘ESENTADA POR EL INTERESADO. Elaborada en la hoja
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CERTIFICADO DE EXISTENCIA Y REPRESENTACIAN

1 SECRETARIO DE LA CaMara DE COMERCIO DE MEDELLIN P

CERTIFICA

OMBRE : INDUSTRIA DE ALIMENTOS ZENU S.A.
. La sociedad podra utilizar para todos
los efectos las denominaciones ZENU S.A

O IDAZ S.a
OMICILTO- MEDELLIN
TRICULA - 21-304124-04

811035741-2

CERTIFICA

CONSTITUCION-: Que por escritura piblica No. 1953, Otorgada en 1a Notaria
'EOa de Medellin, enp agosto 20 de 2002, Registrada €n esta Entidad en
p!ctubre 02 de 2002, en el libro 8, bajo el nimero 9739, se constituyd
FFna Sociedad Comercial Anénima denominadai :

'INDUSTRIA DE ALIMENTOS SA
CERTIFICA

EFORMA: Que hasta 1a fecha 1a sociedad ha sido reformada por las
iguientes escrituras: *

'NO.2946 del 195 de noviembre de 2002, de la Notaria 20a de Medellin,
egistrada en esta Entidad el 2 de diciembre  de 2002, en el libro 90.,
ajo el nimero 11280 mediante 1a Cual la sociedad cambia su denominacisén

INDUSTRIA DE ALIMENTOS ZENU S.A

?-0.14 del 3 de enero de 2003, de 1la Notaria 20a. de Medellin.

ﬁ'o.l7lo de junio 26 de 2003, de 1la Notaria 20a. de Medellin.

0. 3420 del 22 ge noviembre de 2004, de 1a Notaria 20a. de Medellin.
tNo. 2926, del 30 de septiembre de 2005, de la Notaria 20a. de Medellin.
INo. 1971, del 16 de junio de 2006, de 1la Notaria 20a. de Medellin,
;Mediante la cual entre otras reformas 1la sociedad podra utilizar para

CERTIFICA

POor objeto:
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BRI Haaila EDCM-ALPAD— 005094338

A.. La explotacién de 1la industria de alimentos en general y
sustancias empleadas como ingredientes en la
eéspecialmente de 1la carne, incluido el procesamiento vy utilizacién
Ssubproductos de bovinos, porcinos, ovinos, pescado y otras especies
animales; el sacrificio y beneficio de ganado mayor o menor y la compra,
venta, transporte, distribucidn, impertacidn y exportacidédn de carnes; el
Procesamiento de carnes y la preparacidén de embutidos, sopas, extractos,
grasas, conservas de carne, especias; condimentos, produtos de lecheria,
Cuajos, huevos y sustancias alimenticias para animales.

B. -La distribucidn, venta, importacidn, ‘exportacién y comercio en
general de los géneros de que trata el aparte anterior, en estado
natural o elaborados industrialmente bien por la Compafiia o por otros, e
igualmente la distribucién, venta y comercio en general de productos de
consumo popular susceptibles de ser distribuidos por los mismos canales.

C. La fabricacidn de empaques de toda clase y la produccidén de materias
primas destinadas a la fabricacidén de empaques para alimentos y otros
productos.

J. La inversidén o aplicacién de recursos o disponibilidades bajo

cualesquiera de- las formas asociativas autorizadas por la ley, que

tengan per objeto la explotacidn de cualquier actividad econdémica licita
wunque no se halle relacionada directamente con la produccién de
ilimentos y/o la comercializacién de 1los mismo y/o de las materias
rimas e insumos para su produccidn; y, especialmente en empresas que
sean promotoras del desarrollo mnacional o regional o© Que por sus
caracteristicas y por la naturaleza de sus negocios sirvan para el
iprovechamiento de beneficios fiscales o incentivos autorizados por 1la
ley. :

in desarrollo de su objeto la Compafiia podrd escindirse, adquirir,
jravar, limitar o enajenar el dominio de los bienes muebles e inmuebles,
dbricas, instalaciones industriales y equipos de trabajo destinados a.
la realizacidén de las actividades antes indicadas; financiar,  promover
7/o  constituir empresas o sociedades con el cardcter de subordinadas;
rincularse a sociedades o empresas ya constituidas de cualquier especie
juridica; aportar a tales sociedades todos o parte de sus bienes,
Wsorberlas o fusionarse con ellas; adquirir acciones o derechos;
inanciar y fomentar por los medios gue se consideren adecuados la
roduccidn de materias primas mnecesarias o utilizables para 1la
labricacién de sus productos y alimentos en general; establecer,
dministrar vy explotar granjas agricolas o ganaderas u otros .centros
lestinados a la investigacidn, experimentacidn y produccién de materias
)rimas, animales o vegetales, Dbien sea directamente o en asocio de
.erceros, adquirir los bienes muebles o inmuebles, corporales o
ncorporales, titulos valores u otros que a juicio de la Junta Directiva
iirvan como utilizacidén fructifera vy transitoria de fondos o
[isponibilidades no necesarias de inmediato para el desarrollo de los
i egocios de la Compafiia, siempre gque en este Gltimo caso los valores de
pme se trate ofrezcan liquidez inmediata; emitir bonos y contratar
réstamos o créditos, por activa o© por pasiva, para el desarrollo,
omentc o explotacidén de las empresas, actividades y negocios descritos

n €l presente articulo; vy, en general, ejecutar todos los actos y
. i
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TPUE EL CAPITAL DE LA SOCIEDAD ES.
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1ee todos los contratos, sean civiles. o comere m,fxﬂgﬁﬁgﬁ
o = . . . . ., USSR XY
Cardcter Principal, accesorio, Preparatorio o compl frkgT‘R‘ﬁ
irectamente se relacionen con 10g negocios o actividaseg e

—~

#onstituyén el objeto social Y realizar todos aquellos actos que Eengan
C

omo  finalidad ejercer los derechos y cumplir las Obligaciones, legal o

|

I )

/,onvenCLOnalmente derivadas de la existencia Y de las actividades
‘fdesarrolladas POr la Compafia.

CERTIFICA

NRO. ACCIONES VALOR NOMINAL

4 '
JAUTORIZADO $320.000.000,00 3.200.000 $100,00 .
+SUSCRITO $249.608.900,00 2.496. 089 .$100, 00
&FAGADO $249.608.900,00 2.495. 089 $100, 00
[ ' CERTIFICA

!

i

{

ERESIDENTE DEL NEGOCIO CaRNICO: 1La administracién inmediata de la.
?gociedad, SuU representacidn legal y 14 gestidén de susg negocios estaran a

argo del Presidente del Negocio Cérnico.

j@l Presidente del Negocio Carnico tendra dos (2) suplentes, Primero y
ﬁegundo.

N las - faltag temporales o accidentales, el Presidente del Negocio

%Férnico Sera reemplazado por dichos suplentes en e] orden de su

“designacién Y, a falta de éstos, por los miembrog principales de la
g'unta Directiva, también en el orden de su designacién. La Presidencia

ipresente articulo, como en las faltas temporales o accidentales

el Negocio Carnico sera ejercida Por los suplentes indicados‘en el

fPARéGRAFO. Sin perjuicio de que el Presidente del Negocio Carnico o sus
§§uplentes ejerzan la representacién legal en forma general, la Sociedad

endra un representante legal para asuntos judicialesg Y para aquellos de

‘los que conocen las autoridades administrativas o de policia.

1 representante legal a que se refiere este paragrafo, podra nombrar

; poderados en los casos en que se requieran.

CERTIFICA ,
 CARGO NOMBRE IDENTIFICACION
RESIDENTE DEL NEGOCTO
&RNICO DIEGO MEDINA LEAL 10.103.983

RATIFICACION

del 19 de diciembre dge 2005, de 1la Junta
@1ra el 1 de febrero de 2006, en el

{lPRIMER SUYPLENTE DEI,
sREPRESEN TE, 4 LUIS IGNACIO SALAZAR NARANJO 71.676.509
a 10 Moy, =

P ;\J§\\DESIGNACION

5 e e

‘‘‘‘‘‘



el a e ATRAD- 005094338 ——Copias:=005————Dagis

POr.Actav No.13 del 23 de noviembre de 2004, de la Junta Directivd
fegistrado su extracto en esta Camara el 30 de noviembre ~de 2004, en™
libro 9, bajo el nimerc 12112.

SEGUNDO SUPLENTE DEL SANTIAGO JIMENEZ RAMIREZ 98.545.065
EPRESENTANTE LEGAL DESIGNACION

?Qr Extracto de Acta numero 26 del 26 de febrero de 2007, de la Junta
Jirectiva, registrada en esta Camara el 30 de mayc de 2007, en el libro
7, bajo el nimero 6448.

EPRESENTANTE LEGAL PARA
\SUNTOS JUDICIALES ADRIANA MARIA MADRID SALAZAR 142.896.520
DESIGNACION ‘

0r Acta nlUmero 4 del 15 de enero de 2003, de la Junta Directiva,
‘egistrada en esta Camara el 17 de enero de 2003, en el libro 9, bajo el
Wmerc 431.

CERTIFICA

'UNCIONES DEL PRESIDENTE: Como representante legal de la Sociedad, en
uicio y extrajudicialmente, el Presidente del Negocio Carnico tiene
‘acultades para celebrar o ejecutar, sin otras limitaciones que las
:stablecidas en estos estatutos en cuanto se trate de operaciones que
leban ser previamente autorizadas por la Junta Directiva o por la
samblea de Accionistas, todos los actos y contratos comprendidos dentro
lel objeto social o que tengan caracter simplemente preparatorio,
ccesorio o complementario para la realizacidn de los fines que persigue
a Sociedad y los que se relacionen directamente con la existencia y el
uncionamiento de la misma.

'l Presidente del Negocio Carnico queda investido de poderes especiales

ara conciliar, tramnsigir, someter a arbitramento o a amigable
omposicidn los negocios sociales; promover o coadyuvar acciones
udiciales, administrativas o contencioso administrativas en los que la

ociedad tenga interés o deba intervenir, e interponer todos ios
ecursos que. sean procedentes conforme a la ley; desistir de las
cciones © 7Yrecursos gue 1interponga; novar obligaciones o créditos;
uscribir titulos valores de contenido crediticio a condicidn de que
xista contraprestacidén cambiaria en favor de la Sociedad; dar o reéibir
ienes en pago; conscituir apoderados judiciales o extrajudiciales,
elegarles facultades y revocar mandatos o sustituciones.

on atriluciones del Presidente del Negocio Carnico:

) Ejecutar los decretos -de la Asamblea de Accionistas y las’

esoluciones de la Junta Directiva.

) Crear los cargos que fueren necesarios o convenientes para la buena
archa de 1la Sociedad, sin perjuicio de lo dispuesto en el literal 8)
21 articulc cincuenta y nueve (59) de estos estatutos. Nombrar .y
amover  libremente a todo el personal de la misma, salvo al Revisor
isco!, al suplente vy dependientes de éste y al Secret?rio General;

Hos R A =

No. CC16316632
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VALIDO POR AMBAS CARAS
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ucidn en quien a biep tuviere; fijar las ot W Ewey
dicho bersonal; wvelar bPorque losg trabuj§§d§§§§§§23A

atisfactoriamente Sus deberes Y decretar liberalF&EFoe
favor, no obstante ia facultagqg conferida en estos estatutosg a la
unta Directiva.
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) Cuidar de la recaudacién e inversién de los fondos de la Sociedagd y
€ que todog los valores Pertenecienteg 5 ella y los que se reciban en
ustodio o depdsito se mantengan con 1a Seguridad debida.

) Asistir Personalmente o POr conducto de delegado €special a las
€uniones de las asambleas o juntas de asociados de lag Compafiiag,

iForporacionesg © comunidades en que la Sociedad tenga intereses; dar su
ivoto €N  ellas ep I'epresentacidén ge ésta y de acuerdo con _las

] . . . .
{G) Convocar a la Asamblea de Accionistasg a reuniones extraordlnarlas.
N

!

H

) Visitar las fabricas Y dependencias de la Sociedad cuando 1o estime

) Cumplir las funciones que, en virtud de delegacién €xpresa de la
ransitoriamente O para casos €speciales.
) Las demds que 1le Correspondan de acuerdo con la ley.

CERTIFICA

) Adquirir, gravar, limitar o enajenar el dominio de activos fijos cuyo
alor sea o exceda wuna gumg igual a un mi] (1.000) salarios minimos
egales Mensualeg, ajustada a1 millén inmedlatamente Superior.

j La celebracisan de operaciones de crédito y de todos los contratos
ifcuando 1a cuantia de éstog ©_aquellos sea o éxceda la suma indicada en
i numeral 1) dge este articulo, C 1

é&alores originados de la&:operac’/ €S sociales, de 13 compra de materias

i:Primas vy ge 12 fabricatien y

.de 1a empresa y/o de tewcerd

‘Presidente del negocio Carnig
oy 4

I'" ’

Comercializacign Y/0 venta de broductos
+ 1los cualesg podrd realizar O Celebrar e]
libremente Y sin limitacién.

CERTIFICA

Samblea de Accionistas o qe la  Junta Directiva, 1e Sean confiadas.




SiacilaEnon - aTe

JUNTA DIRECTIVA

RGO NOMBRE

INCIPAL MAURICIO EDUARDO MEDINA
YEPES
DESIGNACION

r Extracto de Acta numero 12 del 23 de marzo de 2007,
dinaria de Accionistas, registrada en esta Camara e
07, en el libro 9, bajo el nimero 6779 . :

ESPERANZA CEPEDA SEPULVEDA
DESIGNACION

INCIPAL

r Extracto de Acta numerco 12 del 23 de marzo de 2007,
dinaria de Accionistas, registrada en esta Camara el
07, en el libro 9, bajo el nimero 6779

MAGDALENA RESTREPO ARANGO
DESIGNACION

INCIPAL

r Extracto de Acta nOmero 12 del 23 de marzo de 2007,
dinaria de Accionistas, registrada en esta Camara el
07, en el libro 9, bajo el nimero 6779

JAIRO ALBERTO LONDONO ZAPATA
DESIGNACION

PLENTE

de 2007,
Camara el

r Extracto de Acta numero 12 del 23 de marzo
dinaria de Accionistas, registrada en esta
07, en el libro 9, bajo el nGmero 6779

DARIO SANCHEZ MUNERA
DESIGNACION

PLENTE

de 2007,
Camara el

r Extracto de Acta nuimero 12 del 23 de marzo
iinaria de Accionistas, registrada en esta
)7, en el libro 9, bajo el nimero 6779

MARIA ASTRID ECHAVARRIA
FRANCO
DESIGNACION

PLENTE

r Extracto de Acta numero 12 del 23 de marzo de 2007,
jinaria de Accionistas, registrada en esta Camara el
07, en el libro 9, bajo el nimero 6779

CERTIFICA
RGO NOMBRE

PRICE WATERHOUSE COOPERS
DESIGNACION

RMA REVISORA FISCAL

Jo

VALIZC POR AMBAS CARY

de la Asamblea
6 de junio de

42.973.875

de la Asamblea
6 de junio de

42.891.103

de la Asamblea
6 .de junio de

98.495.319

de la Asamblea
6 de junio de

8.273.634

de la Asamblea
6 de junio de

42.888.060

de la Asamblea
6 de junio  de

IDENTIFICACION
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éé' Acta No.10 del 7 de marzo de 2005, de 1la Asamblea da\ o 1 S
‘Bgistrado su extracto en esta Camara el 27 de abril ANZR05,  ane]
ibro 9, bajo el namero 4182, ‘ “§‘Q7A¥lé%

thVISOR-FISCAL PRINCIPAL  DIANA FERNANDA MEDINA 32.259:608
:ﬂ o SANDOVAL

fJ DESIGNACION

HPor comunicacidén del 28 de junio de 2007, de la firma revisora fiscal
;Eegistrado parcialmente en esta Camara el 29 de junio de 2007, en el
{‘ibro 9, bajo el nimero 7887

}-EVISOR FISCAL SUPLENTE DIANA PATRICIA RAMIREZ " 42.902.399
K AGUDELO

7 DESIGNACTION
) fﬁor Comunicacién del 17 de abril de 2007, de la firma revisora fiscal
iregistrado en esta Camara el 25 de abril de 2007, en el libro 9, bajo
fel nimero 4799

CERTIFICA

@¥ROHIBICIONES_

;

ilLa Compajiia podra, bPrevia autorizacién de la Junta Directiva, respaldar
g garantizar con sus activos y su nombre, obligaciones ‘de sociedades
ﬁ,inculadas econdémicamente a ella, o de aquellas en las cuales INDUSTRIA
:PE ALIMENTOS S.A., tenga participacidn en su capital social.

CERTIFICA
ITUACION DE CONTROL
NDUSTRIAS ALIMENTICIAS NOEL S A

MATRIZ 001838 04 INVERALIMENTICIAS S.A.

DOMICILIO MEDELLIN - COLOMBIANA

ACTIVIDAD LA INVERSION 0 APLICACION DE RECURSOS 0
DISPONIBILIDADES BAJO CUALESQUIERA DE LAS FORMAS AUTORIZADAS
POR LA LEY.

Controla a-:

TODOS LOS EFECTOS LAS DENOMINACIONES DE ZENU S.A O IDAZ S.A
DOMICILIO MEDELLIN - COLOMBIANA

Subordinada '

PRESUPUESTO ARTICULO 261-INCISO 1 DEL CODIGO DE COMERCIO: POSEE
MAS DEL 50% DEL CAPITAL

ACTIVIDAD LA EXBLOTACION DE La INDUSTRIA DE ALIMENTOS EN
GENERAL.

DOCUMENTd‘PRiVADO DEL-28 DE ENERO DE 2003

DATOS INSCRIECION: Lib.' 9 Nro 754 03/01/28

4
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GRUPO EMPRESARIAL NACIONAL DE CHOCOLATES

MATRIZ 002664 04 GRUPO NACIONAL DE CHOCOLATES S. A,
DOMICILIO MEDELLIN - COLOMBIANA
ACTIVIDAD INVERSION EN SOCIEDADES.

Controla a:

304124 04 INDUSTRIA DE ALIMENTOS ZENU S.A. Y PODR UTILIZAR PARA
TODOS LOS EFECTOS LAS DENOMINACIONES DE ZENU S.A O IDAZ S.A
DOMICILIO MEDELLIN - COLOMBIANA

Subsidiaria it
PRESUPUESTO ARTICULO 261-INCISO 1 DEL CODIGO DE COMERCIO POSEE

MAS DEL 50% DEL CAPITAL )
ACTIVIDAD LA EXPLOTACION DE LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS EN

GENERAL.
DOCUMENTO PRIVADO DE MARZO 11 DE 2003
"DATOS INSCRIPCION: Libro 9 Nro 2328 03/03/11
CERTIFICA
NOTIFICACION DE DIRECCION JUDICIAL
Carrera 64 C 104 3 MEDELLIN
CERTIFICA
Que en la CAMARA DE COMERCIO DE MEDELLIN PARA ANTIOQUIA, no aparece
inscripcién posterior a la anteriormente mencionada, de documentos
referentes a reforma, disolucidn, ligquidacién o nombramiento de
representantes legales de la expresada entidad.
Los actos de inscripcidn aqui certificados quedan en firme cinco (5)
lias hébiles despuds de la fecha de su notificacidn, siempre que no
hayan sido objeto de los recursos de la via gubernativa en los términos
sstablecidos en el articulo 50 del Cédigo Contencioso Administrativo.
CERTIFICA

*echa de Renovacidn: Marzo 22 de 2007

1edellin, Septiembre 27 de 2007 Hora: 10:55 aM
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CERTIFICADO DE EXISTENCIA Y REPRESENTACION

¢E1 SECRETARIO DE LA CAMARA DE COMERCIO DE MEDELLiN PARA ANTIOQUIA, con
Afundamento en las matriculas e inscripciones del Registro Mercantil,

CERTIFICA

INDUSTRIA DE ALIMENTOS ZENU S.A.S.
ZENU S.A.S. o IDAZ S.A.S.
21-304124-12
MEDELLIN

811035741-2

CERTIFICA

JICONSTITUCION: Por escritura plblica No. 1953, otorgada en la Notaria 20a
g lllde Medellin, en agosto 20 de 2002, registrada en esta Entidad en octubre
*l'f de 2002, en el 1libro 9, bajo el nimero 9739, se constituyd una
flsociedad Comercial Andénima denominada:

INDUSTRIA DE ALIMENTOS SA
CERTIFICA

j Que hasta 1la fecha 1la sociedad ha sido reformada por los
@siguientes documentos:
.‘1).{

%Escritura No.2946 del 19 de noviembre de 2002, de la Notaria 20a de
%Medellin, registrada en esta Entidad el 2 de diciembre de 2002, en el
lllibro 90., bajo el nimero 11980 mediante la cual la sociedad cambia su
fldenominacién sosial

jjJdenominacidn social por:

] ,
}ﬁ INDUSTRIA DE ALIMENTOS ZENU S.A

alEscritura No.14 del 3 de enero de 2003, de la Notaria 20a. de Medellin.
.Escritura No.1710 de junio 26 de 2003, de la Notaria 20a. de Medellin.

%

Il

"ﬂEscritura No.3420 del 22 de noviembre de 2004, de la Notaria 20a. de
@Medellin.

il :

No.2926, del 30 de septiembre de 2005, de la Notaria 20a. de

@Escritura No.1971, del 16 de Jjunio de 2006, de la Notaria 20a. de
}ﬁMedellin, mediante la cual entre otras reformas 1la sociedad podra
. lutilizar para todos los efectos las denominaciones ZENU S.A O IDAZ S.A.

g;Accionistas, registrado en esta Entidad el 2 de julio de 2009, en el

# llExtracto de Acta No.15 del 17 de marzo de 2009, de la Asamblea de
r(:libro 90., bajo el No.8858, mediante la cual, la sociedad se transforma
I

VALIDO POR AMBAS CARAS
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‘ Y VALORES - NIT, 890.312.061-8

Provss Modema
Frorosce 34

de -andénima a sociedad por acciones simplificada, bajo la denominacién
de: : : A

INDUSTRIA DE ALIMENTOS ZENU S.A.S.
que podra utilizar para todos los efectos la denominacién
"ZENU S.A.S." o IDAZ S.A,S.

*

R CERTIFICA
VIGENCIA: Que 1la sociedad no se ‘halla disuelta y su duracidn es
indefinida. ' L

CERTIFICA
MOBJETO SOCIAL: La Compafiia tiene por objeto:

A. La explotacién de 1la industria de alimentos en general y/o de
sustancias empleadas como ingredientes en la alimentacidén vy,
especialmente de 1la carne, incluido el procesamiento y utilizacidén de
subproductos de Dbovinos, porcinos, ovinos, pescado y otras especies
animales; el sacrificio y beneficio de ganado mayor o menor y la compra,
venta, transporte, distribucidn, importacidn y exportacidén de carnes; el
procesamiento de carnes y la preparacidén de embutidos, sopas, extractos,
grasas, conservas de carne, especias; condimentos, productos de
lecheria, cuajos, huevos y sustancias alimenticias para animales.

B. La distribucibén, wventa, importacidn, -exportacién y comercio en
general de los géneros de que trata el aparte anterior, en estado
natural o elaborados industrialmente bien por la Compafiia o por otros, e
igualmente 1la distribucidn, venta y comercio en general de productos de
consumo popular susceptibles de ser distribuidos por los mismos canales.

C. La fabricacién de empaques de toda clase y la produccién de materias
primas destinadas. a .la fabricacidén de empaques para alimentos y otros
productos. »

D. La inversidn o aplicacién de recursos o disponibilidades bajo
cualesquiera de ' las formas‘ asociativas autorizadas por la ley, que"
tengan por objeto la explotacidn de cualquier actividad econdmica licita
aunque no se halle relacionada directamente con la produccidén de
alimentos vy/o la comercializacién de 1los mismo y/o de las materias
primas e insumos para su produccidn; y, especialmente en empresas que
sean promotoras del desarrollo nacional o regional o gue por sus
caracteristicas y por la naturaleza de sus negocios sirvan para el
aprovechamiento de beneficios fiscales o incentivos autorizados por la
ley. ' :

En desarrollo de su objeto 1la Compafiila podra escindirse, adquirir,
gravar, limitar o enajenar el dominio de los bienes muebles e inmuebles,
fabricas, instalaciones industriales y equipos de trabajo destinados a
la realizacién de las actividades antes indicadas; financiar, promover
y/o constituir empresas o sociedades con el caraicter de subordinadas;
vincularse a sociedades o empresas ya constituidas de cualquier especie
juridica; aportar a tales sociedades todos o parte de sus bienes,
absorberlas o fusionarse con - ellas; - adquirir acciones o derechos;

VALIDO POR AMBAS CARAS
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.‘:, ERIRRNE T . . e o .
yfinanciar y fomentar por los medios que se consideren adecuados la |
llproduccidn de materias primas necesarias "o wutilizables para 1la .|

fifabricacién de sus productos y alimentos en general; establecer,

i

)

Madministrar y explotar granjas agricolas o ganaderas u otros centros
fidestinados a la investigacidn, experimentacidn y produccién de materias
#lprimas, animales o vegetales, bien sea directamente o en asocio de

%terceros, adquirir los bienes muebles o inmuebles, corporales o

yincorporales, titulos valores u otros que a juicio de la Asamblea
jlGeneral de Accionistas o su Gnico accionista o Junta Directiva si la
flhubiere, sirvan como wutilizacidén fructifera y transitoria de fondos o
Mdisponibilidades no necesarios de inmediato para el desarrollo de los
Mnegocios de la Compafiia, siempre que en este Gltimo caso los valores de
% se trate ofrezcan 1liquidez inmediata; emitir bonos y contratar
ypréstamos o créditos, por activa o por pasiva, para el desarrollo,
llfomento o explotacién de las empresas, actividades y negocios descritos

@en el presente articulo; vy, en general, ejecutar todos los actos y

mcelebrar todos 1los contratos, sean civiles o comerciales, o ya de
#lcaracter principal, accesorio, preparatorio o complementario dque
sdirectamente se relacionen con los negocios o actividades que
Wconstituyen el objeto social y realizar todos aquellos actos que tengan
ycomo finalidad ejercer los derechos y cumplir las obligaciones, legal o
0
fldesarrolladas por la Compafiia.

Q

iy , .
@ CERTIFICA

\QUE EL CAPITAL DE LA SOCIEDAD ES: NRO. ACCIONES VALOR NOMINAL
jAUTORIZADO $320.000.000,00 3.200.000 $100,00
fSUSCRITO $249.608.900,00 2.496.089 $100,00.
i $249.608.900,00 2.496.089 $100,00

CERTIFICA

||REPRESENTACION LEGAL:

&PRESIDENTE: REPRESENTANTE LEGAL: La administracién inmediata de la

‘ﬁCompaﬁia, su representacidén legal y la gestidén de los negocios sociales
lestardn a cargo de una persona natural titulado Presidente. Todos los

5

X
W
%

&dependientes de éste, si los hubiere, estaran sometidos al Presidente en’

@el desempefio de sus labores.

&

MEI Presidente tendra dos (2) suplentes, Primero y Segundo.

n las faltas temporales o occidentales del Presidente, sera reemplazado
dichos suplentes en el orden de su designacidén y, a falta de éstos,
si fuere el caso.

ﬁPARAGRAFO: Sin perjuicio de que el Presidente o sus suplentes ejerzan la

)

ﬁrepresentante legal y un suplente de éste para asuntos judiciales,

FadministratiVOSAO policivos. Tal representante y su suplente,

|
¥
¥

il

'@‘ representante legal a que se refiere este paragrafo y, su suplente,

VALIDO POR AMBAS CARAS

%convencionalmente derivados de 1la existencia y de 1las actividades ' ||

%empleados de 1la Compafiia, a excepcién del Revisor Fiscal y de los g

representacidn legal en forma general, la Compafiia tendra un ,

No.CC 21082836



flpodran nombrar apoderados en los cosos en que se requieran.

CERTIFICA

NOMBRE R IDENTIFICACION

4 REPRESENTANTE LEGAL " DIEGO "MEDINA LEAL 10.103.983
+| (PRESIDENTE) DESIGNACION

) extracto de Acta nﬁmero‘ls del 17 de marzo de 2009, de la Asamblea
lJlAccionistas, registrado en esta Camara el 2 de julio de 2009, en el
filibro'9, bajo el nimero 8859.

# PRIMER SUPLENTE DEL LUIS IGNACIO SALAZAR 71.676.509
ﬁREPRESENTANTE LEGAL NARANJO '
e DESIGNACION

! extracto de  Acta nimero 15 del 17 de marzo de 2009, de la Asamblea
fiAccionistas, registrado en esta Camara el 2 de julio de 2009, en el
@libro 9, bajo el namero 8859.

WSEGUNDO SUPLENTE  DEL SANTIAGO JIMENEZ RAMIREZ 98.545.065
éREPRESENTANTE LEGAL DESIGNACION :

%Por extracto de Acta namero 15 del 17 de marzo de 2009, de la Asamblea
WAccionistas, . registrado en esta Cémara el 2 de julio de 2009, en el
#libro 9, bajo el numero 8859. -

CERTIFICA

|
X

MFUNCIONES Y FACULTADES DEL REPRESENTANTE LEGAL: La sociedad sera

}

ﬁgerenciada,- administrada y representado legalmente ante terceros por el

|

%representante legal; éste podréa celebrar o ejecutar todos los actos y
Mcontratos . comprendidos en el objeto social o que se relacionen
%directamente con la existencia y el funcionamiento de la sociedad.

':! . PR
#El representante legal se entenderd investido de los mas amplios poderes
fipara actuar en todas las circunstancias en nombre de la sociedad, con

Hlexcepcidn dé las prohibiciones del siguiente articulo.
CERTIFICA

[|NOMBRAMIENTOS :

il DR | NOMBRE ' IDENTIFICACION
i '
l|\REPRESENTANTE LEGAL PARA  JAVIER GUSTAVO OSORIO 70.099.891
J/ASUNTOS JUDICIALES, ~ °  ALZATE | o
: \//ADMINISTRATIVO O DESIGNACION

jPOLICIVOS -

Por extracto de Acta nGmero 15 del 17 de marzo de 2009, de la Asamblea
‘ WlAccionistas, registrado en esta Camara el 2 de julio de 2009, en el

VALIDO POR AMBAS CARAS
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CERTIFICA
REVISORES FISCALES

NOMBRE IDENTIFICACION

LA FIRMA PRICE WATERHOUSE 860.002.062-6
COOPERS b
DESIGNACION

¥ Extracto de Acta No.10 del 7 de marzo de 2005, de la Asamblea de
WAccionistas, registrado en esta Camara de Comercio el 27 de abril de
&2005 en el libro 9, bajo el nitmero 4182.

;REVISOR FISCAL PRINCIPAL SILVIO ESTIVER MARTINEZ 3.400.174
i CARCAMO
DESIGNACION

llPor Comunicacién del 11 de abril de 2008, de la Firma Revisora Fiscal
Aregistrada en esta Camara de Comercio el 15 de abril de 2008, en el
fllibro 9, bajo el No. 4987.
l
%REVISOR FISCAL SUPLENTE DIANA PATRICIA RAMIREZ 42.902.399
2 AGUDELO

DESIGNACION

iPor Comunicacién del 17 de abril de 2007, de la firma revisora fiscal
flregistrado en esta Camara de Comercio el 25 de abril de 2007, en el-
8 bajo el nGmero 4799.

CERTIFICA

1LIMITACIONES, PROHIBICIONES Y AUTORIZACIONES ESTABLECIDAS EN LOS
;ESTATUTOS:

% PROHIBICIONES DEL REPRESENTANTE LEGAL: Son prohibiciohes del
4 representante legal de la compafiia los siguientes:

) El Representante 1legal de 1la sociedad podra celebrar actos o
Jlcontratos hasta por la suma de cinco mil (5000) salarios minimos legales
jimensuales vigentes (SMLMV), sumas superiores deberan ser aprobadas.

Al Representante Legal le esta prohibido otorgar avales, garantias o

ualquier otra firma de responsabilidad solidario, cuando tal firma

P el propdésito de respaldar una obligacidén de una sociedad que no
‘épertenezca'al Grupo Empresarial Nacional de Chocolates.

wB. Al Representante Legal le estad prohibido otorgar garantias reales
sobre los bienes que conforman los activos de la sociedad.

Parégrafo Primero: El1 Representante Legal podra celebrar y ejecutar los
. P gal p ;
wanterlores actos o contratos,. con previo concepto escrito favorable de

&
I

Jlla Asamblea de Accionistas que se hard constar en acta..

No.CC 21082837
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»..umm‘
imprevoies B

Paragrafo Segundo: En caso de falta absoluta del Representante Legal,
entendiéndose por tal 1la muerte, la renuncia aceptada o la separacién
del cargo por mas de treinta (30) dias consecutivos sin licencia, la
Asamblea nombrard un nuevo Representante Legal para el resto del
periodo; mientras se hace el nombramiento, o cuando éste se hallare en
situacién de conflicto de intereses ‘o legalmente inhabilitado para
actuar . en .asuntos determinados, la Representacidn Legal serd ejercida
por los suplentes 1nd1cados en los~ estatutos

CERTIFICA
SITUACION DE CONTROL
INDUSTRIAS ALIMENTICIAS NOEL S A

MATRIZ 001838 04 INVERALIMENTICIAS S.A.

DOMICILIO MEDELLIN - COLOMBIANA :

ACTIVIDAD LA INVERSION o) APLICACION DE RECURSOS o
DISPONIBILIDADES BAJO CUALESQUIERA DE LAS FORMAS AUTORIZADAS
POR LA LEY.

Controla a

304124 12 INDUSTRIA DE ALIMENTOS ZENU S.A.S.
DOMICILIO MEDELLIN - COLOMBIANA

Subordinada

PRESUPUESTO ARTICULO 261-INCISO 1 DEL CODIGO DE COMERCIO: POSEE
MAS DEL 50% DEL CAPITAL

ACTIVIDAD LA EXPLOTACION DE LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS EN
GENERAL. ,

DOCUMENTO PRIVADO DEL '28 DE ENERO DE 2003

DATOS INSCRIPCION Libro 9 Nro 754 03/01/28

GRUPO EMPRESARIAL
GRUPO EMPRESARIAL NACIONAL DE CHOCOLATES

MATRIZ 002664 04 GRUPO NACIONAL DE CHOCOLATES S.A.
DOMICILIO MEDELLIN - COLOMBIANA
ACTIVIDAD INVERSION EN SOCIEDADES.

Controla a:

304124 12 INDUSTRIA DE ALIMENTOS ZENU S.A.S.

DOMICILIO MEDELLIN - COLOMBIANA

Subsidiaria

PRESUPUESTO ARTICULO 261-INCISO 1 DEL CODIGO DE COMERCIO: POSEE
MAS DEL 50% DEL CAPITAL

ACTIVIDAD LA EXPLOTACION DE LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS EN
GENERAL.

DOCUMENTO PRIVADO DE MARZO 11 DE 2003

DATOS INSCRIPCION: Libro 9 Nro 2328 03/03/11

CERTIFICA

VALIDO POR AMBAS CARAS
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DIRECCION (ES) PARA NOTIFICACION JUDICIAL

fCarrera 64 C 104 3 MEDELLIN, ANTIOQUIA, COLOMBIA

lloue en 1la CAMARA DE COMERCIO DE MEDELLiN PARA ANTIOQUIA, no aparece’

CERTIFICA

llinscripcién posterior a la anteriormente mencionada, de documentos
fireferentes a reforma, disolucidén, liquidacién o nombramiento de

“representantes legales de la expresada entidad.

WLos actos de inscripcién aqui certificados quedan en firme cinco (5)
Jldias habiles después de la fecha de su notificacidén, siempre que no
jlhayan sido objeto de los recursos de la via gubernativa en los términos
festablecidos en el articulo 50 del Cédigo Contencioso Administrativo.

CERTIFICA

gFecha de Renovacidén: Marzo 12 de 2009

Agosto 10 de 2009 Hora: 4:12 PM

hnlep=b{.

GLORIA MARIA ESPINOSA ALZATE

VALIDO POR AMBAS CARAS
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CESION

Yo (nosotros) abajo firmantes

1. Oscar Alberto Ochoa Gonzalez

2. Hader Norvey Gomez Gémez

3. Carlos Fernando Diosa Quintero

4. Juan Guillermo Puerta

domiciliado(s)en
Carrera 64C 104 — 03, Medellin — Colombia.

en adelante denominado el CEDENTE, declaro(amos) bajo juramento ser
el(los) inventor(es) Unico(s) de la invenciéon denominada

' DESCONGELADOR OHMICO PARA ALIMENTOS Y PROCESO

por este medio cedemos todos los derechos y titularidad sin ninguna
restriccién de la invencién a favor de la sociedad

INDUSTRIAS DE ALIMENTOS ZENU S.A.

sociedad constituida y existente de conformidad con las leyes de

COLOMBIA

domiciliada en
Carrera 64C 104 — 03, Medellin — Colombia.

Todos los derechos, privilegios y obligaciones que le corresponden o en
relacion con la misma, sin excepcion alguna. La Sociedad, en
consecuencia puede en adelante considerarse a si misma como la duefia

SRR Y)

Jr
Nit. 830.008.752-8 www.rodriguezycavelier.com / Carrera 9 No. 74-08 Oficina 504 / 110221, Bogota, D.C. Colombia / tel.: +57(1)3764200\(%“{@6)?&»1\2'
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exclusiva de la invencién, y puede explotarla-como tal, o de ot d
disponer de la misma segun lo considere necesario, sin defgch E R

reclamacién alguna de parte de el(los) mencionado(s) CEDENTE en
ningun caso ni en ninguna fecha.

>
Q
o
2]
~
o
Q
o
N
=)
S
©

Nombre: Oscar Alberto O

L5 7Ol

2. Firmado y sellado en4a Ciudad de Medellin, el dia 13 del mes de
Agosto, de 2009.

3. Firmédo A\sellado e
Agosto, de

POR:

- (Cedente)
Nombre: erlos Fernando Diosa Quintero

=z

Nit. 830.008.752-8
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4. Firmado y sellado en_ la Ciudad de Medellin, el dia 13 del e Sy
* ]
. Agosto, de 2009. . IER
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. Uc\\/l \/V\D vexta % o . ;
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Ante el Notario Veinticuatro del Circulo de
Medellin Comparecio: S
| oc oo &éonTd lceS—t

. 7.
Quién exhibio l2 CC 2O S6EQNL

y declaro que fa firmay huella que aparecen
en el presente documento s.on suyas y que
el contenide de! misma es cierto. "Q

e )
paig €200
Firma autgrafa del declarant

DILIGENCIA DE RECONOCIMIENTO L §§
_{:-,! i

2100
4_"®WA@(JAMA

At

*Cine O
"(";H:f

DTLIGERCIA DE RECONDEEr

Ante el Notario Veinticuatro del Circula ge S
Medellin Comparecio: N =NV

1O ——q

7 i
IR I 156:3593

‘ i aparecen
y dec!ao ue a firma yhuella que ap o

AN 8,00

A Wﬁ(a/, -
el declarante
Indiee Derecho

Auzorizc‘) ei anterior reconocimi
EL NOTARIO VEINTICUATR 0
DEI CIRCULO MEQE!_.U_N;

a anitogra

=57 ?

s

2) _}}6\\ _ ~
7 &j , )
’/,l *CIRCcUV \\‘\

WAL e,
g

- RESTIRENCIA DE RECONOCIMIENTO
Ante 8 RgNrio Veinticuatro del Circulo de

b -

 (28llin gfparecio: Hader Novg
' ‘ BN~

Quién exhibi6 la C.C. LR S33: V60

y declaro que 1a firma y huella que aparecen

en el presente documento son suyas y que

el contenido de! misma es cigrto. o
P0e
odec 22

ma autogrefa del daclarante

14 AGO 2009

J\l

1 Thedellin

| anterior reconocimiento, ., ,,
ELNOTARIO VEINTICUATAE ;. RR)

DILIGENCIA DE RECONGTRNY
e e/ Notarig Veinticuatro de//Cl," ]

[}
Medellin Comparec;s: a0
| 319]-Ng Ve’

<l

X Eoonlet e

Quién exhibis fa c.c _F1- = U

Y declaro que 1 firma

en el presente o
S ocumento s
el contenido def mismg os ci:r,; OSUJIas ¥ que

. R

y huella gue aparecen

t
I
<

Firma autbgrafa def declarante |

= | Medellip 18 AGO 2009

-t or

NOTARIA VEINTICUAIRO
DEL CIRCULO DE MEDELLIN

24 NOTARIA (E)

H
DRA MIRIAM LONDONO JIMENEZ '{f :




® SUPERH&NDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO
| | DIVISION DE NUEVAS CREACIONES

Industria y Comercio TARJETA ARCHIVO TEMATICO
SUTERTN N oeners  PATENTEDEINVENCION _X PCT __  MODELODE UTILIDAD ___ DISENO INDUSTRIAL

) N° de solicitud: (22) Fecha de solicitud:

(21
(561) Clasificacion Internacional :
(71)Solicitante(s) INDUSTRIA DE ALIMENTOS ZENU S.A.S.

(72) Inventor(es) Oscar Alberto Ochoa Gonzalez, Hader Norvey Gomez Gémez, Carlos
Fernando Diosa Quintero, Juan Guillermo Puerta.

(74) Agente: ERNESTO CAVELIER FRANCO
(3

0) Prioridad (31) No. Priodidad 32) Fecha (33) Pais
(85) Fecha inicio fase nacional: (87) Publicacién internacional:
(86) Datos relativos a la presentacion de la solic. PCT Fecha:
Fecha de presentacion de la solicitud: No. Publicacién :
No. de solicitud

(54) Titulo: DESCONGELADOR OHMICO PARA ALIMENTOS Y PROCESO

(57) Resumen:
La presente invencién se relaciona en general con un descongelador de productos alimenticios, particularmente con un descongelador

cuyo principio de operacion es el calentamiento 6hmico, el cual consiste en poner a circular una corriente eléctrica a través del material que
se desea descongelar, asi como el proceso de descongelamiento.

........... (CONTINUA AL RESPALDO)




PATENTE

SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO

woveLovsurmoas || osstomoustnal [ |

SOLICITANTE/S. RAZON SOCIAL O APELLIDOS Y NOMBREs _INDUSTRIA DE ALIMENTOS ZENU S.A.S.

DOMICILIO
APODERADO
TITULO

EXPEDIENTE No.

CERTIFICADG No.

PRORROGA
TRASPASO A
INVENTOR (ES)
OTROS

Medellin, Antioquia - Colombia

ERNESTO CAVELIER FRANCO

DESCONGELADOR OHMICO PARA ALIMENTOS Y PROCESO v
CLASIFICACION
FECHA DE SOLICITUD . ROLLO MICROFILM d
FECCHA DE CONCESION VIGENCIA DESDE RASTA

CAMBIO DE NOMBRE !

Oscar Alberto Ochoa Gonzalez, Hader Norvey Gémez Gémez, Carlos Fernando Diosa Quintero, Juan Guillermo Puerta.




SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO
DIVISION DE NUEVAS CREACIONES

Industria y Comercio EXTRACTO PARA PUBLICACION

SUPERINTENDENCIA SOLICITUD DE PATENTE DE INVENCION

(21) N° de solicitud: (51) Int Cl:

29) Fecha de solicitud: - (71)Solicitante(s)  INDUSTRIA DE ALIMENTOS ZENU S.A.S.

(30) Prioridad ~ (31) No. Priodidad 32) Fecha (33) Pais | (72) Inventor(es)  Oscar Alberto Ochoa Gonzalez
Hader Norvey G6mez Gémez
Carlos Fernando Diosa Quintero
Juan Guillermo Puerta

(74) Apoderado:  ERNESTO CAVELIER FRANCO

(54) Titulo: ~ DESCONGELADOR OHMICO PARA ALIMENTOS Y PROCESO

Resumen:

La presente invencion se relaciona en general con un descongelador de productos alimenticios, particularmente con un
descongelador cuyo principio de operacion es el calentamiento 6hmico, el cual consiste en poner a circular una corriente eléctrica
a través del material que se desea descongelar, asi como el proceso de descongelamiento.
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SUPERINTENDENCIA

REQUISITOS MiNIMOS PARA ADMISION A TRAMITE

PCT
PATENTE DE INVENCION [] MODELO DE UTILIDAD [ ]
4 Indicacion de que se solicita la concesion de una patente [ ]
@ Datos de identificacion del solicitante o de la persona que presenta la solicitud [ ]
€ Descripcion de la invencién []
€ Dibujos de ser estos pertinentes []
4 Comprobante de pago de las tasas establecidas [ ]
COMPLETA [ ] INCOMPLETA [ ]

DISENO INDUSTRIAL [ ]

€ Indicacion de que se solicita el registro de Disefio Industrial [ ]
4 Datos de identificacion del solicitante o de la persona que presenta la solicitud [ ]
€ Representacion grafica y fotografica del Disefio Industrial o0 muestra del []
material que incorpora el disefio

4 Comprobante de pago de las tasas establecidas [ 1
COMPLETA [ ] INCOMPLETA[ ]
ESQUEMA DE TRAZADO [ ]

€ Indicacion de que se solicita el registro de un Esquema de Trazado [ ]
€ Datos de identificacion del solicitante o de la persona que presenta la solicitud [ ]
€ Representacion grafica del esquema trazado [ ]
4 Comprobante de pago de las tasas establecidas [ ]
COMPLETA [ ] INCOMPLETA [ ]

Firma Responsable

Fecha Carrera 13 No. 27-00 Piso 5,7y10’
Conmutador: 3 82 0840
Fax: 3505220
E-mail: info@sic.qov.co
WWW.SiC.gov.co
Bogota D.C. - Colombia




REPUBLICA DE COLOMBIA
SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO

Bogota,
2020

Doctor (a)

CAVELIER FRANCO ERNESTO
Apoderado{a) y/o Representante de
INDUSTRIA DE ALIMENTOS ZENU S.A.

REFERENCIA Radicacidén No. 9 96358
Tramite 2
Evento 1
Actuacién 430

Oficio No. 4 Q?‘ZS

Como resultado del examen de forma, realizado con fundamento en el articulo 38 de
la Decisién 486 de la Comisién de la Comunidad Andina, se le comunica que:

1. Debe allegar copia del documento en gque consta la cesién del derecho a la
patente otorgado por el (los) inventor (s) al(los) solicitante(s) o a su(s)
causante(s) (art. 26-k,Dec 486/2000).

En cumplimiento. del articulo 39 de la Decisibén 486, se le requiere para que dentro
del término de dos (2) meses siguientes ala fecha de notificacién del presente
oficio, complete los requisitos anteriormente enunciados. En caso de no dar
cumplimiento al presente requerimiento, la solicitud se considerarad abandonada y
perderia su prelacién.

Notifiquese el presente ofjicio cgnforme a lo dispuesto en el numeral 5.2, literal
e), del capitulo titulo/primero de la Circular Unica No.10 de 2001.

v

ALIX CARMENZA S DE VERGEL
Jefe de la divysién de Nuevas Creaciones

El anterio requerimiento fue notificado por ,. fijacidn en lista de
fecha LA

adpall =T OET 2008




