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LICUADORA
DESCRIPCION DE LA INVENCION

La presente invencion se refiere con electrodomésticos y de cocina. En

particular, la presente invencion se relaciona a licuadoras y procesadores de alimentos.
Incluso méas particularmente, la presente invencién se relaciona a licuadoras de alto
rendimiento con varias caracteristicas de seguridad y velocidades de mezcla alternas.

Tradicionalmente, las licuadoras se utilizan principalmente para mezclar
liguido o un sélido relativamente suave tal como frutas y verduras. A través de los afios,
se han desarrollado diferentes recetas con alimentos mas sdlidos, tales como carnes y
hielo, para licuadoras. Estos alimentos s6lidos o secos son significativamente mas dificiles
de partir y mezclar. Por lo tanto, existe un incremento de demandas para licuadoras de
alto rendimiento con cuchillas més rigidas y que sean capaces de mezclar y combinar
diferentes tipos de alimentos. Para partir los diferentes tipos de alimentos sélidos, debe
utilizarse un motor fuerte y poderoso para accionar las cuchillas de la licuadora. Todavia,
varios problemas asociados con un motor de alta potencia limitan el disefio y la
funcionalidad de las licuadoras.

Un problema obvio asociado con un motor potente es el incremento
significante en tamafio y peso de la licuadora. Debido a que el peso de la licuadora
incrementa con el tamafo del motor y el tamafio de la licuadora también incrementa con
el tamafio del alojamiento que contiene el motor, el uso de motores grandes hace que la
licuadora sea menos deseable para muchos consumidores debido al tamafio y el peso.
Para limitar el tamafio, el motor tendra que confinarse en un alojamiento mas pequefio.
Todavia, esto reduce la ventilacion del alojamiento, que provoca posible
sobrecalentamiento del motor.

El sobrecalentamiento del motor posee diversas preocupaciones de
seguridad y durabilidad para una licuadora. El sobrecalentamiento de un motor potente
confinado en un alojamiento pequefio podria dafiar los componentes del motor. El
calentamiento podria derretir el plastico y los cables eléctricos dentro o cerca del
alojamiento del motor, que provoca la emisibn de un olor peligroso y altamente
desagradable. El derretimiento o incluso la quema de los cables eléctricos también podria
incrementar significativamente la oportunidad de fuga de electricidad e incluso provocar
que la licuadora se queme. El calentamiento del motor también podria transferirse al
alojamiento externo o la proteccion de la licuadora. Este podria derretir el disefio externo
de la licuadora y posiblemente quemar y lesionar al usuario.

Otro tipo de sobrecalentamiento asociado con un motor potente es el

sobrecalentamiento del ensamble de cuchilla. Las cuchillas en una licuadora giran en una
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velocidad significativamente alta cuando se impulsan por un motor potente. La friccién
asociada con la rotacion de alta velocidad por lo regular genera una cantidad grande de
calor. Cuando se colocan alimentos liquidos o semi-liquidos en la licuadora, el
calentamiento de las cuchillas usualmente puede dispersarse rdpidamente sobre los
alimentos. Sin embargo, cuando se procesan alimentos sélidos y secos, el calor se
acumula alrededor de la parte de movimiento del ensamble de cuchillas se transfiere a
otras partes de la licuadora. El calentamiento podria derretir las partes plasticas de la
licuadora, liberar gas peligroso y poner en peligro la salud de los usuarios. Cualquier dafio
en el ensamble de cuchilla también podria afectar la velocidad de rotacién de las
cuchillas, provocar que la cuchilla vibre con regularidad y vigorosamente, e incluso
cambiar la trayectoria de rotacion de la cuchilla. Esto afecta la eficiencia de la licuadora y
en ocasiones hace que la licuadora sea inoperable.

Otro problema asociado con un motor potente es la vibracion del motor y la
licuadora. Para un motor pequefio, tal como un motor de 200 watts, la vibracion por lo
regular es dificilmente detectable. Sin embargo, cuando se utiliza un motor potente, la
vibracion incrementa significativamente. No solo la vibracion provoca sonido desagradable
y movimiento indeseable de la licuadora, sino también crea otros problemas de seguridad
y disefio. En general, una licuadora con vibracion notable es indeseable y se percibe
como poco fiable para los clientes. La vibracién inmanejable podria provocar que la
licuadora se derribe y caiga. La vibracion también podria afectar la rotacion horizontal
normal de las cuchillas y reducir la eficiencia de la licuadora.

Las licuadoras con motores potentes se someten a uso pesado. Por lo
regular se utilizan para triturar hielo y partir alimentos rigidos y secos. Las cuchillas se han
vuelto una parte costosa de la licuadora debido a que deben ser durables y tener la
calidad requerida para triturar y partir objetos duros. Las cuchillas también deben ser
filosas y rigidas para su uso. Esto eleva las preocupaciones de seguridad en la licuadora
con motores potentes debido a que las cuchillas podrian lesionar gravemente a los
usuarios si los usuarios hacen contacto accidentalmente con las cuchillas. Incluso si una
licuadora se disefia apropiadamente, aun podria representar una amenaza a los usuarios,
especialmente nifios, debido a una instalacién inapropiada o de uso no intencional. Esta
preocupacién de seguridad es de importancia particular para una licuadora de alto
rendimiento debido a su capacidad mejorada en cortar a través de objetos mas sélidos.

Las licuadoras con motores potentes por lo regular son relativamente
grandes en tamafio. Este soporte de cuchilla y recipiente de mezcla también son mas
grandes que aquellas licuadoras regulares. Debido a su tamafio, puede ser dificil para los

usuarios unir el recipiente de mezcla al soporte de cuchilla debido a que los usuarios no
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pueden ser capaces de agarrar firmemente el recipiente de mezcla grande con una mano.
Una dificultad comudn es no ser capaz de enroscar el soporte de cuchilla del recipiente de
mezcla en una rigidez satisfactoria. Si el soporte de cuchilla no se encuentra enroscado
con la rigidez correcta, el liquido puede derramarse fuera del recipiente de mezcla a
través del soporte de cuchilla en la unidad de motor de la licuadora. Sin embargo, si el
soporte de cuchilla se enrosca en el recipiente de mezcla de manera muy firme, después
de que la mezcla se haya hecho, puede ser dificil desenroscar el soporte de cuchilla del
recipiente de mezcla. En particular, después de cada mezcla, el recipiente de mezcla
contiene los alimentos o el liquido mezclados. Los usuarios normalmente pueden dudar
en girar enérgicamente el soporte de cuchilla debido a la preocupacion de que el
contenido en el recipiente de mezcla pueda salpicar al momento de que el soporte de
cuchilla comience a desenroscarse del recipiente de mezcla. La mezcla del liquido
contenido en el recipiente de mezcla también podria provocar que algo de liquido se filtre
en la union del recipiente de mezcla y el soporte de cuchilla, que selle el recipiente de
mezcla y provoque que el soporte de cuchilla sea aun mas dificil de destornillar. Ademas,
el exterior del recipiente de mezcla con frecuencia es hiumedo y resbaladizo. De este
modo, enroscar y desenroscar el soporte de cuchilla y el recipiente de mezcla podria ser
extremadamente dificil, especialmente para licuadoras de alta potencia con recipientes de
mezcla grandes.

Las licuadoras o motores potentes son dificiles de construir y es
extremadamente desafiante que superen todos los problemas de seguridad y disefio
asociados con un motor grande. Por consiguiente, permanece una gran necesidad para
un sistema de licuadora de alto rendimiento que se asegura, conveniente para utilizarse y
facil de limpiar.

Las modalidades de la presente invencion se relacionan con un dispositivo
de procesamiento de alimentos de preferencia con un motor de alta potencia. El
procesador de alimentos podria ser una licuadora u otros dispositivos similares. Algunas
modalidades comprenden un recipiente de mezcla. El recipiente de mezcla tiene una
pared que define una abertura que puede conectarse a un soporte de cuchilla. El soporte
de cuchilla tiene una superficie superior y una superficie inferior. Es capaz de unirse de
forma removible al recipiente de mezcla por algin mecanismo tal como un medio de
enroscar.

En algunas modalidades, la superficie superior del soporte de cuchilla tiene
una cuchilla montada de forma giratoria en el soporte de cuchilla y un mecanismo de
pasador con un pasador movil. La superficie inferior tiene un engrane de acoplamiento y

un rebajo con una forma particular. El mecanismo de pasador también es visible desde la
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superficie inferior del soporte de cuchilla. EI mecanismo de pasador se ubica en una
primera ubicacion particular en la superficie inferior. El mecanismo de pasador opera a
través de la superficie superior y la superficie inferior. El pasador es capaz de sobresalir
de la superficie superior o desde la superficie inferior, dependiendo si se encuentra
oprimido. Cuando el pasador no se encuentra oprimido, su posicion natural es sobresalir
desde la parte superior. Cuando se oprime, se mueve desde la superficie superior hacia la
superficie inferior y se oprime desde la parte inferior.

En algunas modalidades, el engrane de acoplamiento y la cuchilla se
conectan a través de un eje. El eje se encuentra rodeado por una pluralidad de cojinetes
de bola, que se confinan por un manguito. Los cojinetes de bola reducen la friccion y
calentamiento generado por la rotacién a alta velocidad de la cuchilla y el engrane de
acoplamiento.

En algunas modalidades, el procesador de alimentos también tiene una
base de motor que tiene una cubierta inferior conectada de forma removible, un faldén
conectado de forma removible, un alojamiento de motor con un motor ubicado en éste, y
una cavidad ubicada en la parte superior del alojamiento de motor. La cavidad es capaz
de permitir que el soporte de cuchilla se inserte en ésta.

El alojamiento de motor tiene un limite superior y una entrada inferior. En
algunas modalidades, el motor se monta sélo en el limite superior del alojamiento del
motor pero no en otras ubicaciones. Se monta en el limite superior indirectamente a
través de un soporte del motor. El soporte del motor se monta en el limite superior a
través de una pluralidad de amortiguadores. Los amortiguadores se ubican entre el limite
superior y el soporte del motor y se ubican debajo del soporte del motor. La entrada
inferior del alojamiento de motor es mas pequefia que el motor para evita que el motor se
salga del alojamiento del motor. EI motor se conecta a un ventilador en su parte inferior y
también se conecta a un circuito eléctrico que controla el motor. El ventilador se ubica
fuera del alojamiento de motor y debajo de la entrada inferior.

En algunas modalidades, el motor tiene una potencia alta, de preferencia
sobre 950 watts. En una modalidad, el motor es un motor de 1200 watts.

La cavidad de la base de motor tiene una superficie de cavidad con un area
elevada, un impulsor, un activador, y un agujero de drenaje en la superficie. El area
elevada coincide de forma complementaria con la forma particular del rebajo de la
superficie inferior del soporte de cuchilla. El impulsor se conecta al motor de modo que se
impulsa por el motor. El activador se conecta al circuito y se ubica en una segunda
ubicacion particular en la superficie de la cavidad. Cuando el activador se presiona, el

activador cierra el circuito. El agujero de drenaje se conecta a una tercera ubicacion
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debajo del alojamiento del motor a través de un tanel.

Cuando el recipiente de mezcla se conecta el soporte de cuchilla, la pared
del recipiente de mezcla provoca que el pasador sobresalga de la superficie inferior. El
coincidente en forma de rebajo y el &rea elevada alinean el soporte de cuchilla y la base
de motor cuando el soporte de cuchilla se inserta en la cavidad de la base de motor. La
posicion del activador y el mecanismo de pasador también coinciden cuando el soporte de
cuchilla y la base de motor se alinean. Esto provoca que el pasador sobresaliente oprima
el activador. El procesador de alimentos es capaz de encenderse automaticamente
cuando la base de cuchilla conectada al recipiente de mezcla se inserta en la cavidad de
la base de motor.

La cubierta inferior de la base de motor comprende una placa y un
alojamiento en forma de copa. La placa tiene una pluralidad de aberturas en la misma. El
alojamiento en forma de copa se ubica particularmente dentro del alojamiento de motor
cuando la cubierta de motor se conecta a la base de motor, y el alojamiento aisla
sustancialmente el alojamiento de motor de la tercera ubicacion, esto evita que el liquido
entre al alojamiento de motor desde el agujero de drenaje. El faldon de la base de motor
se ubica entre el alojamiento del motor y la cubierta inferior. El faldon se conecta de forma
removible a la placa de la cubierta inferior y al alojamiento de motor. Es mas grande que
la entrada para proporcionar soporte mecanico a la base de motor.

En algunas modalidades, el circuito tiene una funcién de arranque suave y
un temporizador que apaga automaticamente el motor después de que el motor haya
operado durante una cantidad de tiempo predeterminado. El circuito se conecta a un
conmutador montado en la base de motor. El conmutador tiene tres diferentes posiciones
de estados - una posicion liberada, una primera posicion oprimida y una segunda posicion
oprimida. La posicion liberada abre el circuito mientras que la primera posicion oprimida y
la segunda posicién oprimida cierran el circuito, en donde la primera posicion oprimida
automaticamente regresa a la posicion liberada una vez que el conmutador no se oprima
mas, pero la segunda posicion oprimida deja el circuito cerrado cuando el conmutador no
se oprime mas.

Algunas modalidades de la presente invencion también se relacionan con
un sistema para desenroscar un recipiente de mezcla de un soporte de cuchilla. Es un
objeto de la presente invencién proporcionar una herramienta para utilizarse con un
recipiente de mezcla y un soporte de cuchilla para desenroscar el recipiente de mezcla del
soporte de cuchilla. La herramienta es una llave que tiene un mango alargado y un
receptaculo conformado de forma complementaria en la superficie inferior del soporte de

cuchilla, de modo que cuando se coloca el receptéaculo en la superficie inferior del soporte
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de cuchilla, el receptaculo acopla el soporte de cuchilla. Cuando se gira el mango de la
llave, se aplica una torsion al soporte de cuchilla, de este modo permite que el usuario
desenrosque el soporte de cuchilla del recipiente de mezcla cuando se gire en una
direccion (por ejemplo, en direccion de las manecillas del reloj), y ajuste el recipiente de
mezcla al soporte de cuchilla cuando se gire en la direccion contraria (por ejemplo, en
direccién contraria a las manecillas del reloj). Las caracteristicas del recipiente de mezcla
que también ayuda para desenroscar el soporte de cuchilla del recipiente de mezcla
incluye una o mas prominencias en la superficie exterior del recipiente de mezcla que
permiten que el usuario agarre de forma mas facil el recipiente de mezcla cuando aplique
torsion al soporte de cuchilla mediante el mango de llave.

En un aspecto, el sistema para abrir un recipiente de mezcla tiene una
llave, un soporte de cuchilla y un recipiente de mezcla. La llave tiene un miembro alargado
que tiene una primera porcibn extrema y una segunda porcidn extrema opuesta.
Conectada a la segunda porcion extrema opuesta se encuentra una region de cabeza que
tiene una superficie inferior y una superficie superior. La superficie inferior de la region de
cabeza tiene un receptaculo rebajado.

El soporte de cuchilla tiene una superficie superior, una superficie inferior, y
una superficie roscada interior. La superficie interior tiene al menos un miembro
sobresaliente conformado de manera complementaria en una regién rebajada del
receptaculo en la llave, lo que permite que el receptaculo se acople con la superficie
inferior del soporte de cuchilla. Una cuchilla de mezcla se conecta al soporte de cuchilla
mediante un miembro de conexién de cuchilla que corre sustancialmente a través del eje
vertical central del soporte de cuchilla. Este miembro de conexién de cuchilla asegura la
cuchilla al soporte de cuchilla.

El recipiente de mezcla tiene una region superior cerrada, una parte
superior en donde se desenrosca del soporte de cuchilla, y una superficie exterior. La
superficie exterior del recipiente de mezcla tiene una porcion roscada inferior adaptada
para acoplar la superficie interior del soporte de cuchilla. La superficie exterior del
recipiente de mezcla también tiene al menos un miembro de agarre que sobresale de la
superficie exterior del recipiente de mezcla. El usuario puede enroscar el soporte de
cuchilla al recipiente de mezcla con la mano o al utilizar una llave en direccion de las
manecillas del reloj (o en direccién contraria a las manecillas del reloj, el roscado del
recipiente de mezcla y el soporte de cuchilla deben invertirse desde una configuracion
tradicional). Para desacoplar el soporte de cuchilla del recipiente de mezcla, el usuario
coloca el recepticulo sobre la superficie interior del soporte de cuchilla. Una rotacion

horizontal de la llave gira el soporte de cuchilla debido a la forma complementaria del
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receptaculo y la parte superior del soporte de cuchilla, lo cual evita el simple giro de la
llave sin también girar el soporte de cuchilla. Para ayudar al desacoplado del recipiente de
mezcla del soporte de cuchilla, el usuario agarra los miembros de agarre del soporte de
cuchilla al girar la llave para desenroscar el soporte de cuchilla del recipiente de mezcla.

En otras modalidades de la invencién, el miembro de agarre en la superficie
exterior del recipiente de mezcla es una pluralidad de nervaduras que se extienden
sustancialmente desde la parte superior del recipiente de mezcla hacia la parte inferior del
recipiente de mezcla.

En otras modalidades de la invencién, la pluralidad de miembros de agarre
son cuatro nervaduras sustancialmente separadas de igual manera, que corren a lo largo
de la parte superior del recipiente de mezcla hacia la parte inferior del recipiente de
mezcla.

En aun otras modalidades de la invencién, el miembro de agarre es un
mango en la superficie exterior del recipiente de mezcla. El receptaculo en la llave se
caracteriza porque tiene una region de rebajo central que tiene una periferia exterior, y
una pluralidad de muescas rebajadas que se extienden radialmente hacia fuera desde la
periferia exterior de la region rebajada central, y el miembro sobresaliente en la superficie
inferior del soporte de cuchilla es una regién circular sobresaliente conformada
complementariamente en la regién circular interior rebajada del receptaculo. La region
rebajada central y la pluralidad de muescas en el receptaculo se adaptan para acoplar al
menos un miembro sobresaliente en la superficie inferior del soporte de cuchilla.

En algunas modalidades de la invencion, el miembro sobresaliente en la
superficie inferior del soporte de cuchilla ademés comprende una pluralidad de miembros
sobresalientes que se extienden radialmente desde una periferia de la regidn circular
sobresaliente en el soporte de cuchilla.

La llave, el soporte de cuchilla, y el recipiente de mezcla tienen varias
ventajas sobre la técnica anterior. Puesto que el receptaculo se conforma
complementariamente en la superficie inferior del soporte de cuchilla, la lleve puede
colocarse facilmente sobre el soporte de cuchilla y removerse facilmente del soporte de
cuchilla. Mientras es facilmente removible, al tener las estructuras conformadas
complementarias, la llave y el soporte de cuchilla no se deslizan entre si cuando la llave
se gire en sentido a las manecillas del reloj (para aflojarse), o en direccion contraria a las
manecillas del reloj (para apretarse) del soporte de cuchilla y el recipiente de mezcla.
Después de que el soporte de cuchilla y el recipiente de mezcla se aprieten o aflojen
segun la preferencia del usuario, la llave se levanta simplemente de la superficie inferior

del soporte de cuchilla. De esta manera, el usuario puede apretar el recipiente de mezcla
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del soporte de cuchilla lo suficiente para que el contenido del recipiente de mezcla no se

filtre sin tener que preocuparse acerca de sobreapretar el recipiente de mezcla, lo cual

después puede hacer dificil remover el recipiente de mezcla del soporte de cuchilla.
BREVE DESCRIPCION DE LOS DIBUJOS

La FIGURA 1 es una vista en perspectiva de una licuadora de acuerdo con

una modalidad de la presente invencion.

La FIGURA 2 es una vista en perspectiva de un recipiente de mezcla con el
soporte de cuchilla separado de una base de una licuadora de acuerdo con una
modalidad de la presente invencion.

La FIGURA 3 es una vista en perspectiva de un recipiente de mezcla
separado de soporte de cuchilla de acuerdo con una modalidad de la presente invencion.

La FIGURA 4 es una vista en perspectiva de recipientes de mezcla
diferentes de acuerdo con modalidades diferentes de la presente invencion.

La FIGURA 5 es una vista en perspectiva superior de un soporte de cuchilla
de acuerdo con una modalidad de la presente invencion.

La FIGURA 6 es una vista en perspectiva inferior del soporte de cuchilla
mostrado en la FIGURA 5 de acuerdo con una modalidad de la presente invencion.

La FIGURA 7 es una vista ilustrativa de la estructura interior de un soporte
de cuchilla de acuerdo con una modalidad de la presente invencion.

La FIGURA 8 es una vista en perspectiva de una base de motor de una
licuadora de acuerdo con una modalidad de la presente invencion.

La FIGURA 9 es una vista superior de una base de una licuadora de
acuerdo con una modalidad de la presente invencion.

La FIGURA 10 es una vista en perspectiva en despiece de una base de
motor de una licuadora de acuerdo con una modalidad de la presente invencion.

La FIGURA 11 es una vista superior aislada de la cubierta inferior de la
base mostrada en la FIGURA 10 de acuerdo con una modalidad de la presente invencion,
con vista desde la parte superior.

La FIGURA 12 es una vista inferior aislada de una cubierta inferior, una
parte mostrada en la FIGURA 10, de la base de motor mostrada en la FIGURA 10 de
acuerdo con una modalidad de la presente invencion, con vista desde la parte inferior.

La FIGURA 13 es una vista inferior de un alojamiento de motor de acuerdo
con una modalidad de la presente invencion, con vista desde la parte inferior y que
muestra la entrada del alojamiento de motor.

La FIGURA 14 es una vista ilustrativa de la estructura interna de un

alojamiento de motor de una base de motor de acuerdo con una modalidad de la presente
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La FIGURA 15 es una vista aislada inversa de un motor conectado a un
limite superior de un alojamiento de motor de una base de motor de acuerdo con una
modalidad de la presente invencion.

La FIGURA 16 son vistas aisladas de una cuchilla de acuerdo con algunas
modalidades de la presente invencion.

La FIGURA 17 es una vista en perspectiva de una licuadora de acuerdo
con una modalidad de la presente invencién con recipiente de mezcla con un extremo
abierto.

La FIGURA 18 es una vista en perspectiva que muestra el ensamble de un
recipiente de mezcla con un extremo abierto, un soporte de cuchilla, y una base de
acuerdo con una modalidad de la presente invencion.

La FIGURA 19-FIGURA 20 son vistas laterales de un recipiente de mezcla
con un extremo abierto separado del soporte de cuchilla de acuerdo con una modalidad
de la presente invencion.

La FIGURA 21 es una vista frontal de un recipiente de mezcla con un
extremo abierto separado del soporte de cuchilla de acuerdo con una modalidad de la
presente invencion.

La FIGURA 22 es una vista posterior de un recipiente de mezcla con un
extremo abierto separado del soporte de cuchilla de acuerdo con una modalidad de la
presente invencion.

La FIGURA 23 es una vista en perspectiva de una licuadora de acuerdo
con una modalidad de la presente invencion con un recipiente de mezcla con dos
extremos abiertos.

La FIGURA 24 es una vista en perspectiva que muestra el ensamble de un
recipiente de mezcla con dos extremos abiertos, un soporte de cuchilla, y una base de
acuerdo con una modalidad de la presente invencion.

La FIGURA 25-26 son vistas laterales de un recipiente de mezcla con dos
extremos abiertos separados del soporte de cuchilla de acuerdo con una modalidad de la
presente invencion.

La FIGURA 27 es una vista frontal de un recipiente de mezcla con dos
extremos abiertos separados del soporte de cuchilla de acuerdo con una modalidad de la
presente invencion.

La FIGURA 28 es una vista posterior de un recipiente de mezcla con dos
extremos abiertos separados del soporte de cuchilla de acuerdo con una modalidad de la

presente invencion.
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La FIGURA 29 es una vista en seccion transversal lateral de la base de
acuerdo con una modalidad de la presente invencion.

La FIGURA 30 es una vista en seccion transversal posterior de la base de
acuerdo con una modalidad de la presente invencion.

La FIGURA 31 es una vista superior de una base de una licuadora de
acuerdo con una modalidad de la presente invencion.

La FIGURA 32 es una vista en perspectiva de una llave que tiene un
receptaculo rebajado para desenroscar un recipiente de mezcla de un soporte de cuchilla
de acuerdo con una modalidad de la presente invencion.

La FIGURA 33 es una vista inferior de una llave que tiene un receptaculo
rebajado para desenroscar un recipiente de mezcla de un soporte de cuchilla de acuerdo
con una modalidad de la presente invencion.

La FIGURA 34 es una vista en perspectiva de un sistema para abrir un
recipiente de mezcla, que ilustra el recipiente de mezcla, un soporte de cuchilla y una
llave, de acuerdo con una modalidad de la presente invencion.

La siguiente descripcion se hace para propoésito de ilustrar los principios
generales de la invencion y no debe tomarse en un sentido limitante. El alcance de la
invencién se determina de la mejor manera por referencia a las reivindicaciones adjuntas.

La invencion ahora se describirda mas completamente de aqui en adelante
con referencia a los dibujos adjuntos, en los que las modalidades de la invencion se
muestran. Esta invencién puede, sin embargo, representarse en muchas formas
diferentes y no debe construirse como limitante a las modalidades establecidas en la
presente. Mas bien, estas modalidades se proporcionan para que esta descripcién sea
total y completa, y traera consigo el alcance de la descripcibn para aquellos con
experiencia en la técnica.

Las modalidades ejemplares de la presente invencion se describen en la
presente con referencia a las modalidades idealizadas de la presente invencion. Como tal,
se esperan variaciones de las formas de las ilustraciones como resultado, por ejemplo, de
técnicas de fabricacion y/o tolerancia. De este modo, las modalidades de la presente
invencién no deben construirse como limitantes para las formas particulares de las
regiones ilustradas en la presente sino para incluir restricciones en formas que resultan,
por ejemplo, de la fabricacion.

Regresando a las FIGURAS, la FIGURA 1 se dirige a una vista en
perspectiva de una licuadora 100 de acuerdo con algunas modalidades de la presente
invencion. La licuadora 100 comprende principalmente tres partes - un recipiente 102 de

mezcla, un soporte 104 de cuchilla, y una base 106 de motor. En algunas modalidades
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preferidas de la presente invencion, la licuadora 100 se asemeja a una forma de bala con
disefio especial en forma de onda en la parte inferior de la licuadora 100. Aun, aquellos
con experiencia en la técnica apreciaran, la licuadora 100 puede tener una pluralidad de
formas conocidas o desarrolladas en la técnica. El recipiente 102 de mezcla y el soporte
104 de cuchilla juntos forman un contenedor cerrado para la mezcla la combinacion de
alimentos y liquidos. El recipiente 102 de mezcla se conecta de forma removible al
soporte 104 de cuchilla. El recipiente 102 de mezcla con el soporte 104 de cuchilla se
conectan de forma removible a la base 106 de motor. Como se muestra en la FIGURA 2,
el contenedor 102 cerrado puede removerse la base 106 de motor mientras que el
recipiente 102 de mezcla y el soporte 104 de cuchilla se encuentran conectados entre si.
Cuando el recipiente 102 de mezcla y el soporte 104 de cuchillas se remueven de la base
106 de motor, se revela una cavidad 600 en la base 106 del motor. La cavidad 600 es la
camara para que el soporte 104 de cuchilla se inserte. Sin embargo, el recipiente 104 de
cuchilla sin la conexion al recipiente 102 de mezcla aun puede insertarse en la cavidad
600 de la base 106 de motor, a continuacion se describira en mas detalle que la licuadora
100 no puede operarse a menos de que el soporte 104 de cuchilla se encuentre
conectado al recipiente 102 de mezcla cuando se inserta en la cavidad 600.

Regresando a la FIGURA 3, una vista en perspectiva de un recipiente 102
de mezcla separado de un soporte 104 de cuchilla. En alguna modalidad, el recipiente
102 de mezcla se conecta de forma removible al soporte 104 de cuchilla por una relacién
103 de enrosque de ajuste. Aquellos con experiencia en la técnica apreciardn que el
recipiente 102 de mezcla puede acoplarse con el soporte 104 de cuchilla por otros medios
conocidos o desarrollados en la técnica, tal como una serie de miembros de cierre de
tapa, crestas o un mecanismo de presionar y girar. En la modalidad particular mostrada
en la FIGURA 3, el soporte 104 de cuchilla puede considerarse como el tapén de
recipiente 102 de mezcla cuando el recipiente 102 de mezcla se invierte. Cuando los
alimentos se hayan mezclado y procesado por la licuadora 100, el usuario puede quitar el
recipiente 102 de mezcla de la base 106 de motor, invertir el recipiente 102 de mezcla, y
abrir el soporte 104 de cuchilla para verter el alimento fuera del recipiente 102 de mezcla.
Dependiendo del tamafio del recipiente 102 de mezcla, el recipiente 102 de mezcla puede
utilizarse directamente como un recipiente de bebida para la conveniencia de los usuarios.
Alternativamente, después de que los alimentos se hayan procesado, el soporte 104 de
cuchilla puede reemplazarse por un tapén regular que puede conectarse de forma
removible al recipiente 102 de mezcla por la misma relacién 103 de enrosque/ajuste. El
recipiente 102 de mezcla entonces puede actuar como un contenedor para

almacenamiento. A diferencia del disefio de otros recipientes de mezcla de licuadoras,
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que por lo regular requieren que el usuario vierta los alimentos en otro contenedor para
almacenamiento, el recipiente 102 de mezcla en algunas modalidades de la presente
invencidbn es mas conveniente para los usuarios para almacenar los contenidos
mezclados.

La FIGURA 4 muestra recipientes 102 de mezcla diferentes
individualizados de acuerdo con diferentes modalidades de la presente invencion. Los
recipientes 102 de mezcla pueden ser diferentes en forma y tamafo para ajustarse a
diferentes necesidades. El primer recipiente 202 de mezcla tiene una abertura 220 en la
parte superior y una abertura 222 en la parte inferior. A lo largo del borde de la abertura
222, existe un mecanismo de conexioén tal como una regién 228 roscada, adaptada para
acoplarse con la superficie 422 roscada interior del soporte 104 de mezcla. En la pared
externa y la pared interior del primer recipiente 102, se presentan mdultiples crestas 224
alargadas. Las crestas 224 pueden separarse de igual manera entre si. Las crestas 224
en la pared interior del primer recipiente 102 facilitan la mezcla de los alimentos en el
recipiente 202. La posicion de las crestas 224 internas se encuentran de preferencia cerca
de la abertura que se conecta al soporte 104 de cuchilla debido a que la mayoria de la
mezcla de los alimentos ocurre cerca del soporte 104 de cuchilla. Las crestas 224 en la
pared externa ayudan a los usuarios a agarrar el recipiente 222 de una forma mas firme al
proporcionar efecto anti-deslizante. Las crestas 224 son estructuras en forma de
nervadura que se extienden sustancialmente de forma vertical desde la parte superior y
hacia la parte inferior del recipiente 102 de mezcla. También se muestra aqui otra version
del recipiente 202, con excepcion de que soélo tiene una abertura 224. La abertura 222 se
encuentra para la conexion del soporte 104 de cuchilla.

Similar al primer recipiente 202 de mezcla, el segundo recipiente 204 de
mezcla también tiene crestas 224 en sus paredes externas e internas. El segundo
recipiente 204 soélo tiene una abertura 222, que contiene rosca 228 de tornillo para el
soporte 104 de cuchilla para acoplarse con el segundo recipiente 204. El segundo
recipiente 204 muestra una forma de domo. El segundo recipiente 204 descansa sobre
crestas 224 externas. Las crestas 224 externas se conforman para permitir que el
segundo recipiente 204 descanse en el apice del recipiente 204 en forma de domo sin que
se vuelque. Como aquellos con experiencia en la técnica apreciaran, el nimero de cresta
224 puede variar con tal de que el recipiente 204 pueda mantenerse derecho.

El tercer recipiente 206 mostrado es similar al segundo recipiente 204,
excepto que tiene un mango 262 para que los usuarios agarren el recipiente 206. Las
crestas 224 externas no son muy necesarias para razon anti-deslizante pero aun podrian

presentarse en algunas modalidades del tercer recipiente 206 para razones estéticas. El
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cuarto recipiente 208 también tiene un mango 262 en su parte lateral. Tiene dos aberturas
220y 222, una en la parte superior y una en la parte inferior. Las aberturas 224 inferiores,
similares a las del primer recipiente 202, tienen un mecanismo de conexion tal como
roscas 228 de tornillo que se emparejan con las roscas de tornillo del soporte 104 de
cuchilla. El cuarto recipiente 208 tiene una boca 282 en la abertura 222 superior. Un tapon
no mostrado en la FIGURA puede utilizarse para cubrir las aberturas 222 superiores
cuando la licuadora 100 se encuentra en operacion. Los disefios del tercer recipiente 206
y el cuarto recipiente 208 permiten a los usuarios transportar los recipientes y verter los
contenidos en los recipientes de forma méas conveniente. Como se describe en mas
detalle a continuacion, el levantamiento del recipiente 102 de mezcla con el soporte 104
de cuchilla activa un mecanismo de seguridad de la licuadora 100 y detiene la operacién
de la licuadora 100 inmediatamente. De este modo, un recipiente 102 de mezcla con un
mango 262 proporciona una forma segura pero conveniente de operar la licuadora 100.

Mientras que se muestran cuatro modalidades diferentes de recipiente 102
de mezcla en la FIGURA 4, aquellos con experiencia en la técnica apreciaran que el
recipiente 102 puede encontrarse en cualquier forma y puede tener cualquier combinacion
de componentes descritos en lo anterior y de caracteristicas conocidas o desarrolladas en
la técnica. Aunque en algunas modalidades, los recipientes 102 de mezcla tienen dos
aberturas, una en la parte superior y una en la parte inferior, se prefieren recipientes 102
de mezcla con so6lo una abertura. Debido a que las modalidades de la presente invencion
por lo regular se utilizan como licuadoras con motores de alta potencia, el contacto de una
cuchilla de rotacién cuando la licuadora se encuentre operando podria provocar lesiones
graves. El disefio con sélo una abertura puede evitar completamente cualquier contacto
posible de la cuchilla cuando la licuadora se encuentra en operacion. De este modo, se
prefieren recipientes de mezcla sin la abertura superior.

Las FIGURAS 5, 6 y 7 proporcionan ilustracién detallada de un soporte 104
de cuchilla de acuerdo con algunas modalidades de la presente invencion. La FIGURA 5y
la FIGURA 6 son vistas en perspectiva superior y la vista en perspectiva inferior de un
soporte 104 de cuchilla respectivamente. La FIGURA 7 es una vista ilustrativa del soporte
1014 de cuchilla que muestra la estructura interna de un soporte 104 de cuchilla.

Regresando a la FIGURA 5, se muestra un soporte 104 de cuchilla que
comprende una base 402 de plastico y una cuchilla 404. La cuchilla 404 se conecta de
forma giratoria a la base 402 de plastico por un mecanismo que se discutirh en mas
detalle a continuacién en la FIGURA 7. La base 402 de pléstico tiene una forma cilindrica
circular. En su pared exterior, tiene una pluralidad de crestas 424 para proporcionar

traccion para que el usuario gire el soporte 104 de cuchilla cuando el usuario separe el
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soporte 104 de cuchilla del recipiente 102 de mezcla o enrosque de nuevo el soporte 104
de cuchilla en el recipiente 102 de mezcla. En su pared interior, contiene un mecanismo
de conexién tal como roscas 422 de tornillo que coinciden con el mecanismo de conexion,
tal como las roscas 228, en el recipiente 102 de mezcla, como se muestra en la FIGURA
4,

Por abajo de las roscas 422 de tornillo, una pluralidad de pasadores 426 de
seguridad rectangulares se montan de forma ajustable y se acoplan con el soporte 104 de
cuchilla. EI nimero de pasadores 426 de seguridad puede variar en base al disefio de las
modalidades de la invencién. Los pasadores 426 de seguridad se ubican dentro de una
pluralidad de alojamientos 427 de pasadores. El alojamiento 427 de pasador es una
cavidad que crea una abertura en la superficie superior del soporte 104 de cuchilla y una
abertura en la superficie inferior del soporte 104 de cuchilla. Los pasadores 426 de
seguridad pueden deslizarse verticalmente a través de la base 402 de plastico pero se
bloguean de modo que no pueden desconectarse de la base 402 de plastico. Cuando un
pasador 426 de seguridad se desliza hacia su posicion mas superior, este sobresale de la
superficie interior superior de la base 402 de plastico cuando se oculta completamente en
la superficie inferior de la base 402 de plastico. Cuando un pasador 426 de seguridad se
desliza a su posicion mas inferior, este sobresale de la superficie inferior de la base 402
de plastico cuando se oculta completamente en la superficie interior superior del plastico
402. La prominencia de los seguros 426 de seguridad se muestra de la mejor manera en
la FIGURA 6. La posicion natural de los pasadores 426 de seguridad es su posicion mas
superior. Los pasadores 426 de seguridad se ubican en la posicién en donde la orilla de
un recipiente 102 de mezcla se ubicara cuando el recipiente 102 de mezcla se enrosque
en el soporte 104 de cuchilla. Por lo tanto, cuando un recipiente 102 de mezcla se
enrosca en el soporte 104 de cuchilla, la orilla de recipiente 102 de mezcla oprime todos
los pasadores 426 de seguridad desde su posicidn natural, que es la posicion mas
superior, a la posicion mas inferior que es la forma sobresaliente de la superficie inferior.
El movimiento de los pasadores 426 de seguridad y su acoplamiento con La orilla de un
recipiente 102 de mezcla son importantes para uno de los mecanismos de seguridad de la
licuadora 100, el cual se discutira con mas detalle a continuacion.

La FIGURA 6 muestra una vista en perspectiva de la base 402 de plastico
de un soporte 104 de cuchilla con vista desde la parte inferior. Para propésito de
ilustracion, los pasadores 426 de seguridad se muestran sobresalientes de la superficie
inferior incluso aunque el recipiente 102 de mezcla no se encuentre conectado al soporte
104 de cuchilla. El soporte 104 de cuchilla ademas comprende un engrane 442 de

acoplamiento en el centro inferior de la base 402 de plastico. El engrane 442 de
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acoplamiento se conecta a la cuchilla 404 por un mecanismo que se mostrard y describira
en mas detalle en la FIGURA 7. El engrane 442 de acoplamiento coincide con un impulsor
602 (mostrado en las FIGURAS 8y 9) de la base 102 de motor. Un motor 640 dentro de la
base 106 de motor impulsa la rotacién del impulsor 602, lo que a su vez impulsa el
engrane 442 de acoplamiento, lo que a su vez impulsa la rotacion de la cuchilla 404. El
soporte 104 de cuchilla también comprende una pluralidad de rebajos 444. En esta
modalidad, los rebajos 444 se definen por una pared 446 circular interior, una pared 448
circular exterior, y dos areas 424 en forma de cuadrado levantadas. Los rebajos 444
coinciden con una pluralidad de areas 604 levantadas (mostradas en las FIGURAS 8 y 9)
para que el soporte 104 de cuchilla pueda alinearse apropiadamente con la base 106 de
motor cuando el soporte 104 de cuchilla se inserte en la base 106 de motor.

La FIGURA 7 muestra la estructura interna y el soporte 104 de cuchilla y el
mecanismo del engrane 442 de acoplamiento que impulsa la cuchilla 404 de acuerdo con
algunas modalidades de la presente invencién. La cuchilla 404 se monta de forma
giratoria en el soporte 104 de cuchilla por un tornillo 472, que se asegura a un eje 474
central en un extremo. El engrane 442 de acoplamiento se conecta al eje 474 central en el
otro extremo. Cuando el engrane 442 de acoplamiento gira, este impulsa el eje 474
central, lo que a su vez impulsa el tornillo 472 y la cuchilla 404 para que gire. A lo largo de
una porcion media grande del eje 474 central, un manguito 476 rodea el eje 474 central.
Un sello 478 superior rodea el extremo superior del eje 474 central y un sello 480 inferior
rodea el extremo inferior del eje 474 central. Ambos sellos 478 y 480 de preferencia tienen
forma de anillo. El manguito 476, el sello 478 superior y el sello 480 inferior definen un
espacio para que se coloquen dos capas de pluralidades de cojinetes 482 de rodamiento.

El disefio interno del soporte 104 de cuchilla proporciona caracteristicas
diferentes que son adecuadas particularmente para una licuadora de alta potencia.
Cuando un motor de alta potencia impulsa el engrane 442 de acoplamiento del soporte
104 de cuchilla, todos los componentes de movimiento del soporte 104 de cuchilla se
mueven con una velocidad rotacional alta. Esto genera friccibn y una gran cantidad de
calentamiento que podria dafiar o incluso derretir la base 402 de plastico. El eje 474
central es particularmente peligroso debido a que en gran parte su area de superficie total
se encuentra dentro de la base 402 de plastico. Para resolver el problema de
sobrecalentamiento, en algunas modalidades de la presente invencion, se utilizan
cojinetes 482 de rodamiento a lo largo del eje 474 central. Los cojinetes 482 de
rodamiento reducen el area superficial del eje 474 central que hace contacto con otras
superficies durante la rotacién. Por lo tanto, cualquier friccion rotacional se reduce

significativamente. Aunque se muestran dos capas de cojinetes 482 de rodamiento en las
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modalidades preferidas, aquellos con experiencia en la técnica apreciaran que pueden
utilizarse cualquier nimero de capas de cojinetes de rodamiento. Los cojinetes 482 de
rodamiento se confinan por el manguito 476. El manguito 476 puede hacerse de acero
inoxidable, nailon, u otro material de disipacion de calor efectivo conocido o desarrollado
en la técnica. Al utilizar materiales de disipacién de calor efectivos, cualquier calor
generado por los componentes de movimiento del soporte 104 de cuchilla pueden
disiparse rapidamente. De este modo, puede evitarse el sobrecalentamiento.

Regresando a la FIGURA 8, la figura muestra una vista en perspectiva de
una base 106 de motor de una licuadora 100 de acuerdo con algunas modalidades de la
presente invencion. La base 106 de motor comprende un faldén 606 en forma de onda, un
cuerpo 608 que contiene un alojamiento 610 grande de motor en el mismo, y una cavidad
600 sobre el alojamiento 610 de motor. Aquellos con experiencia en la técnica apreciaran
que las formas de estos componentes, especialmente el faldon 606, pueden variar. En el
faldon 606, puede presentarse una pluralidad de conmutadores para que los usuarios
controlen la licuadora 100. Alternativamente, los conmutadores pueden presentarse en
otras ubicaciones tal como a lo largo del cable de alimentacién de la licuadora.

La FIGURA 8 y la FIGURA 9 muestran la superficie superior de la base 106
de motor y los componentes de la misma de acuerdo con algunas modalidades de la
presente invencion. En la superficie de la cavidad 600, se presenta una pluralidad de
areas 604 elevadas en forma de arco. Las &reas 604 elevadas y los rebajos 444 se
complementan entre si. Las areas 604 elevadas coinciden con los rebajos 444 (mostrados
en la FIGURA 6) de modo que el soporte 104 de cuchilla puede alinearse apropiadamente
con la base 106 de motor cuando el soporte 104 de cuchilla se inserte dentro de la
cavidad 600. Por lo tanto, las areas 604 elevadas pueden encontrarse en cualquier forma
y en cualquier ubicacion siempre y cuando que coincidan con la forma y la ubicaciéon de
los rebajos 404 en la parte inferior del soporte 104 de cuchilla.

En algunas modalidades alternativas de la presente invencién, las areas
604 elevadas se encuentran en la pared interior de la cavidad 600. En estas modalidades
alternativas, los rebajos 444 también se encuentran en la pared exterior del soporte 104
de cuchilla mas que debajo del soporte 104 de cuchilla. La idea para las modalidades
alternativas es similar a la idea de la FIGURA 8. Las areas 604 elevadas y los rebajos 104
coinciden en forma y ubicacion y son complementarias entre si. Cuando el soporte 104 de
cuchilla se inserta en la cavidad 600 de la base 106 de motor, las areas 604 elevadas y
los rebajos 104 alinean el soporte 104 de motor y la base 106 de motor.

En algunas modalidades, la superficie de la cavidad 600 también contiene

un propulsor 602 como su centro. Debajo de las superficies de la cavidad 600, la base
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106 de motor incluye un motor 604 (mostrado en las FIGURAS 14 y 15) que se acopla al
motor 602. El propulsor 602 comprende un anillo 622 exterior y un anillo 624 interior. El
anillo 622 exterior se monta en la base 106 de motor y es inmovil cuando el propulsor 602
se encuentra girando. El anillo 624 interior es la parte de rotacion que se impulsa por el
motor 640. La pared interna del anillo 624 interior tiene dientes que coinciden con los
dientes del engrane 442 de acoplamiento (mostrado en la FIGURA 6) en la parte inferior
del soporte 104 de cuchilla. La coincidencia de los dientes permite transferencia de torsién
maxima sin deslizamiento. Cuando un contenedor 102 cerrado, formado por un soporte
104 de cuchilla que se acopla con un recipiente 102 de mezcla, se inserta en la cavidad
600, el anillo 624 interior se acopla con el engrane 442 de acoplamiento. Esto permite que
el motor 640 impulse indirectamente la cuchilla 404 a través del propulsor 602 y el
engrane 442 de acoplamiento. Para un motor 640 de alta potencia, la friccion entre el
anillo 622 exterior y el anillo 624 interior podria resultar en sobrecalentamiento. En
algunas modalidades preferidas, el anillo 624 interior interactta con el anillo 622 exterior a
través de una pluralidad de cojinetes de rodamiento (no mostrados) para reducir la friccion
y el calor generados. Los cojinetes de rodamiento y los anillos también se lubrican para
reducir adicionalmente la friccion y el calentamiento generados. La estructura y el disefio
del propulsor 602 pueden ser similares a la estructura interna descrita en la FIGURA 7.

En algunas modalidades, la superficie de la cavidad 600 también contiene
una pluralidad de agujeros 630 de drenaje. Debido a que el alojamiento 106 de motor
contiene diferentes componentes eléctricos tal como el motor 640, por lo regular no se
recomienda lavar para proteger los componentes eléctricos de cualquier dafio. Aldn, la
utilizacién de la licuadora 100 puede acumular suciedad en la cavidad 600 y en ocasiones
los contenidos en el recipiente 102 de mezcla pueden caer en la superficie de la cavidad
600. Por ejemplo, el liquido puede filtrarse del recipiente 102 de mezcla hacia la cavidad
600 durante la mezcla debido al desgaste del material, empaque defectuoso o instalacion
inapropiada. Debido a las caracteristicas de la cavidad 600, tales como varias areas 604
elevadas, el liquido puede acumularse facilmente en la cavidad 600 si la cavidad 600 no
se seca apropiada y completamente. Cualquier liquido acumulado podria crear
lentamente oxidacion de los componentes metalicos en la cavidad 600, tal como el
propulsor 602. Ademas, el liquido podria entrar lentamente al alojamiento 610 interno de
la base 106 de motor a través del propulsor 602 debido a que el propulsor 602 es un
componente de rotacién que no puede sellarse completamente. Cualquier liquido que
entre en el alojamiento 610 interno podria dafar el propulsor 602 y el motor 604 y afectar
la lubricacion del propulsor 602. Esto afecta gravemente a la funcionalidad y durabilidad

de la licuadora. Los agujeros 630 de drenaje permiten que cualquier liquido se drene de la
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superficie de la cavidad 600 para viajar a través de los agujeros 630 de drenaje y los
tuneles 632 (mostrados en la FIGURA 14) que se conectan a los agujeros 630 de drenaje.
A través de los agujeros 630 de drenaje, el liquido viajara a través de los tlneles 632 y
escapard de la parte inferior de la base 106 del motor sin la oportunidad de entrar al
alojamiento 610 interno de la base 106 de motor. Los agujeros de drenaje evitan que se
acumule cualquier liquido. Esto reduce la oportunidad de oxidacion y cualquier dafio a los
componentes de movimiento y eléctricos.

En algunas modalidades, la superficie de la cavidad 600 también contiene
una pluralidad de activadores 670 de seguridad que se extienden hacia arriba desde la
superficie de la cavidad 600. Los activadores 670 de seguridad son conmutadores
activados a presion. Los activadores 670 de seguridad se conectan a un mecanismo, que
se discutirh en mas detalle a continuacion, para completar el circuito del motor 640
cuando los activadores 670 de seguridad se presionen hacia abajo. En modalidades
preferidas, todos los activadores 670 de seguridad deben presionarse hacia abajo en
orden para completar el circuito. EI motor 640 s6lo puede operar cuando este circuito se
encuentre completo. Por lo tanto, si cualquiera de los activadores 670 de seguridad no se
presiona, el motor no se encendera incluso aunque el usuario encienda la licuadora.

Los activadores 670 de seguridad y los pasadores 426 de seguridad
(mostrados en la FIGURA 6) juntos proporcionan un mecanismo de seguridad para que la
licuadora 100 asegure que el motor 640 no pueda operar para impulsar la cuchilla 404
cuando el soporte 104 de cuchilla no se encuentre cubierto por un recipiente 102 de
mezcla. Los activadores 670 de seguridad se ubican en la posicion en donde los
pasadores 426 de seguridad se ubicaran cuando el soporte 104 de cuchilla se inserte en
la cavidad 600 de la base 106 de motor. Cuando el soporte 104 de cuchilla se inserta en
la cavidad 600, los rebajos 444 de abajo del soporte 104 de cuchilla coinciden con las
areas 604 elevadas en la superficie de la cavidad 600 para alinear el soporte 104 de
cuchilla con la base 106 de motor. Debido al alineamiento, los pasadores 426 de
seguridad s6lo pueden ubicarse en ciertas posiciones. Los activadores 670 de seguridad
se ubican en tales posiciones Ademas, las formas de los activadores 670 de seguridad y
los pasadores 426 de seguridad son complementarios entre si. Cuando un recipiente 102
de mezcla no se encuentra atornillado en el soporte 104 de cuchilla, los pasadores 426 de
seguridad se encuentran en una posicion retraida, lo que, como se discutié en lo anterior,
es una suposicion natural y méas superior. Por lo tanto, los pasadores 426 de seguridad no
se extienden desde la parte inferior del soporte 104 de cuchilla. Cuando el recipiente 102
de mezcla se enrosca en el soporte 104 de cuchilla, la orilla de recipiente 102 de mezcla

presiona los pasadores 426 de seguridad desde su posicibn mas superior a su posicion
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mas inferior, lo que provoca que los pasadores 426 de seguridad se extiendan fuera de la
parte inferior del soporte 104 de cuchilla. Cuando estos pasadores 426 de seguridad
sobresalen del soporte 104 de cuchilla, y el usuario inserta el soporte 104 de cuchilla en la
cavidad 600 de la base 106 de motor, los pasadores 426 de seguridad se deslizan en los
receptaculos complementarios de los activadores 670 de seguridad en la superficie de la
cavidad 600. Los activadores 670 de seguridad se presionan por los pasadores 426 de
seguridad y se cierra el circuito de motor, lo que permite que el motor 640 se encienda.

Si el recipiente 102 de mezcla no se atornilla en el soporte 104 de cuchilla,
los pasadores 426 de seguridad se encuentran en su posicion natural mas superior. No se
extienden fuera de la parte inferior del soporte 104 de cuchilla. No son capaces de oprimir
los activadores 670 de seguridad. Alternativamente, en algunas modalidades, los
pasadores 426 de seguridad pueden deslizarse libremente cuando el recipiente 102 de
seguridad no se encuentra atornillado en el soporte 104 de cuchilla. De este modo, esos
pasadores 426 de seguridad no ejercen suficiente presién o fuerza para oprimir los
activadores 670 de seguridad. Estos mecanismos de seguridad evitan que el motor 640
se encienda a menos de que el recipiente 102 de mezcla se enrosque en el soporte 104
de cuchilla antes de colocarlos en la base 106 de motor. Este evita que la cuchilla 404 se
mueva cuando no se encuentra cubierta por el recipiente 102 de mezcla. Por lo tanto, un
usuario no puede insertar sélo el soporte 104 de cuchilla solo en la cavidad 600, encender
el motor 640, y provocar que la cuchilla 404 gire sin una cubierta. Esto reduce
significativamente la oportunidad de lesién provocada por la cuchilla 404.

Ademas el mecanismo de seguridad, la interaccion entre los activadores
670 de seguridad y los pasadores 426 de seguridad también permiten que la licuadora
100 se utilice de forma mas conveniente. En algunas modalidades, a diferencia de
muchos aparatos eléctricos, el estado predeterminado de la licuadora 100 se establece en
“encendido”, que significa que el usuario no requiere presionar algun boton para provocar
que la licuadora opere. Solo se requiere que el usuario coloque los alimentos en el
recipiente 102 de mezcla, enrosque el soporte 104 de cuchilla en el recipiente 102 de
mezcla, inserte el soporte 104 de cuchilla en la cavidad 600 de la base 106 del motor para
alinear el soporte 104 de cuchilla con la base 106 de motor, después, el motor 640 se
encendera automaticamente y la cuchilla 404 comenzara a girar para mezclar los
contenidos en el recipiente 102 de mezcla. Esto es debido a que cuando el soporte 104
de cuchilla se alinea apropiadamente con la base 106 del motor, los pasadores 426 de
seguridad extendidos presionaran los activadores 670 de seguridad para completar el
circuito del motor, lo que provoca que el motor con el estado de “encendido” opere. En

algunas modalidades preferidas, los soportes 104 de cuchilla no se bloquean en la base
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106 de motor por algun medio. Los usuarios pueden levantar libre inmediatamente el
soporte 104 de cuchilla y el recipiente 102 de mezcla en cualquier momento. Por lo tanto,
cuando la licuadora 100 se encuentra en operacion para mezclar los contenidos en el
recipiente 102 de mezcla, el usuario puede detener la licuadora al simplemente remover el
soporte 104 de cuchilla y el recipiente 102 de mezcla de la base 106 de motor. Debido a
que normalmente es dificil ver el contenido en la turbulencia cuando se mezcla, tal
mecanismo permite que el usuario examine el contenido de forma mas conveniente. El
usuario puede levantar simplemente el recipiente 102 de mezcla para que la cuchilla 404
deje de girar, examinar el grado de la mezcla del contenido, colocar de nuevo el recipiente
102 de mezcla y el soporte 104 de cuchilla en la cavidad 600 para mezclar mas si es
necesario. El proceso completo es automatico debido a que el usuario no requiere
presionar algun botén. EI motor se ajusta como predeterminado en “encendido”, a menos
de que el usuario coloque los conmutadores de la licuadora en “apagado”.

En algunas modalidades, se utiliza un tipo especial de conmutador para
controlar la operacion de la licuadora 100 adicional o en reemplazo del sistema
“encendido” predeterminado. El conmutador especial es un conmutador de botdn pulsador
en donde el boton puede presionarse hasta la mitad como una funcién de pulso. De este
modo, el conmutador especial tiene el menos tres posiciones, una posicion liberada, una
primera posicion oprimida y una segunda posicién oprimida. Cuando el botén se presiona
a la mitad, se encuentra en su primera posicion oprimida. El conmutador completaré el
circuito y el motor 640 operard. Todavia, tan pronto como se libere el boton, el botén
regresara a su posicion liberada, abriendo el circuito y apagando el motor 640. De este
modo, cuando el botén se pulsa sélo en su primera posicién oprimida, se requiere que el
usuario sostenga el boton en posicion para que el motor 640 continle operando. El botén
también puede presionarse completamente para alcanzar su segunda posicion opOrimida,
cuando el conmutador se bloquea en la posicibn “encendido” y no regresara
automaticamente a su posicion liberada. Ahora, no se requiere que el usuario sostenga el
boton del motor 640 para operar. Para apagar el motor 640, el boton debe presionarse
completamente de nuevo. Ya que la pulsacién del boton completamente para encender o
apagar el motor crea un tiempo de retraso en la operacién de la licuadora 100, la
caracteristica de boton hasta la mitad proporciona un medio conveniente para que el
usuario detenga la licuadora 100 para examinar los contenidos en el recipiente 102 de
mezcla y reiniciar la licuadora 100 para que realice mas mezcla. En estas modalidades,
no se requiere el levantamiento del recipiente 102 de mezcla para apagar la licuadora, el
recipiente 102 de mezcla y el soporte 104 de cuchilla pueden bloquearse a la base 106 de

motor por cualquier medio conocido y desarrollado en la técnica.
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Ahora regresando a la FIGURA 10, la figura es una vista en perspectiva en
despiece de una base 106 de motor de acuerdo con algunas modalidades de la presente
invencién. La base 106 de motor comprende principalmente tres partes una parte 614
superior que incluye la cavidad 600 y el alojamiento 610 del motor, el faldon 606 en forma
de onda, y la cubierta 66 inferior. La parte 614 superior puede ser un cuerpo de
alojamiento en forma de cono o domo invertido con la cavidad en su porcidén superior y el
alojamiento 610 de motor en su porcion inferior. En algunas modalidades, el ancho en su
posicion inferior es mas estrecho que el ancho en su porcion superior. De este modo,
cuando la parte 614 superior se visualiza junto con un recipiente 102 de mezcla insertado,
la forma combinada parece una bala. Aunque las personas con experiencia en la técnica
apreciaran que la parte 614 superior puede ser cualquier forma, el cuerpo de alojamiento
en forma de cono o domo invertido de la parte 614 superior podria servir para algunos
propésitos funcionales que se discutiran en mas detalle a continuacién ademas de los
propositos estéticos. La cubierta 616 inferior comprende principalmente una placa 618 y
un alojamiento 620 en forma de copa. El didmetro de la placa 618 debe coincidir con el
diametro del faldon 606. El faldbn 606 de preferencia es mas amplio que la parte 614
superior para proporcionar soporte mecanico suficiente a la licuadora 100 de modo que
pueda permanecer derecha firmemente, especialmente cuando la vibracién y la geometria
de una licuadora puedan provocar que la licuadora siendo una base amplia se caiga. Un
ventilador 626, que se conecta al motor 640, se ubica fuera del alojamiento 610 de motor
para proporcionar enfriamiento al motor 640. Cuando la cubierta 616 inferior se conecta a
la parte 614 superior, el ventilador 626 se ubica dentro del alojamiento 620 en forma de
copa. El alojamiento 610 de motor puede hacerse de cualquier material, pero se prefiere
aleacion de metal debido a que ayuda a disipar el calor y proporciona proteccion
mecanica y soporte a la licuadora.

La FIGURA 11 es una vista superior de la cubierta 616 inferior de acuerdo
con algunas modalidades de la presente invencion. La cubierta 616 inferior contiene una
pluralidad de aberturas 662. Las aberturas permiten que el aire pase a través para disipar
el calentamiento a través del ventilador 626. La cubierta 616 inferior también incluye una
pluralidad de aberturas o elementos 664 estructurales en la pared exterior del alojamiento
620 en forma de copa. Los elementos 664 estructurales permiten que se coloquen los
tineles 632 de los agujeros 630 de drenaje. Es notable que los elementos 664
estructurales se encuentren en la pared exterior del alojamiento 620. De este modo, el
liquido en la superficie de la cavidad 600 puede pasar a través de los agujeros 630 de
drenaje y los tlneles 632 y dejar la base 106 de motor a través de la cubierta 626 inferior

sin oportunidad de entrar en cualquier alojamiento interno de la base 106 de motor.
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También existe una pluralidad de aberturas 668 que se encuentran fuera del alojamiento
620 en forma de copa. Estas aberturas 668 se proporcionan para que el liquido de los
agujeros 630 de drenaje escape de la base 106 de motor. Los elementos 664
estructurales también permiten que pase cualquier cable eléctrico dentro del alojamiento
610 de motor.

La FIGURA 12 es la misma cubierta 616 inferior vista de la parte inferior. La
cubierta 616 inferior incluye una pluralidad de patas 669. Cada pata 669 tiene un
amortiguador 667 de plastico debajo de ésta. Aunque las vistas de la parte inferior de las
aberturas 668 y las aberturas 662 son similares, estas sirven para diferentes propésitos y
se aislan entre si por la pared del alojamiento 620 en forma de copa.

La FIGURA 13 es una vista inferior de la base 106 de motor de acuerdo
con algunas modalidades de la presente invencién. Con vista desde su parte inferior, la
parte 614 superior comprende una circunferencia 642 exterior, un anillo 644 metélico, una
pluralidad de agujeros 646 de tornillo, un soporte 648 de cable, y el alojamiento 610 de
motor. Con vista desde la parte superior, como se muestra mejor en la FIGURA 10, la
parte 614 superior también comprende una cavidad 600 y componentes diferentes en la
cavidad 600, que se ha discutido en mayor detalle en lo anterior con respecto a las
FIGURAS 8 y 9. La circunferencia 642 exterior define el ancho de la base 106 de motor.
Como se muestra en la FIGURA 10, la forma de la base 106 de motor parece una forma
de domo invertido y su ancho incrementa desde la parte inferior a la parte superior. De
este modo, la circunferencia 642 exterior también incrementa desde la parte inferior hacia
la parte superior pero no se muestra en la FIGURA 13. El anillo 644 metalico define la
entrada del alojamiento 610 de motor. De preferencia, el ancho del alojamiento 610 de
motor es mas ancho que el diametro del anillo 644 metdalico. En otras palabras, el anillo
644 metdlico se instala después de que el motor 640 se coloca y asegura en el
alojamiento 610 de motor. Esto evita que el motor 640 se caiga debido a que el anillo 644
metalico lo bloqueara. El anillo 644 metalico se monta y asegura en el alojamiento 610 de
motor por una pluralidad de tornillos. En el anillo 644 metalico, se presentan dos tubos
650. Los tubos 650 se conectan a los tuneles 632 de los agujeros 630 de drenaje como
parte de los tuneles 632. La parte 614 superior también contiene una pluralidad de
agujeros 646 de tornillo elevados para que el faldon 606 en forma de onda y la cubierta
616 inferior se monten en la parte 614 superior por una pluralidad de tornillos. Es notable
que cuando la licuadora 100 se encuentra en su etapa completa y la cubierta 616 inferior
se conecta a la parte 614 superior, parte del alojamiento 620 en forma de copa de la
cubierta 616 inferior se inserta en el alojamiento 610 de motor. Por lo tanto, parte del

alojamiento 620 en forma de copa pasa la entrada del alojamiento 610 de motor que se
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define por el anillo 644 metalico. Esto aisla completamente el alojamiento 610 de motor
del resto del espacio fuera de la entrada definida por el anillo 644 metalico. Todavia, los
cables eléctricos deben extenderse desde el interior del alojamiento 610 de motor hacia el
exterior de la licuadora 100. Los elementos 664 estructurales en la pared exterior del
alojamiento 620 en forma de copa proporcionan espacios para que los cables eléctricos
pasen. Los cables eléctricos entonces se recolectan y se sostienen por el porta cables
648.

El alojamiento 610 de motor es el alojamiento principal de la licuadora 100
en la que el motor 640 se ubica. El motor 640 se conecta a un ventilador 626. El ventilador
se ubica fuera del alojamiento 610 de motor en una posicién fuera de la entrada del
alojamiento del motor que se define por el anillo 664 metalico. La ubicacion del ventilador
626 permite que el ventilador 626 opere en un espacio menos confinado para maximizar
su efecto de enfriamiento.

Regresando ahora a la FIGURA 14, la figura es un dibujo ilustrativo de la
estructura interna de la base 106 de motor que muestra el alojamiento 610 de motor de
acuerdo con algunas modalidades de la presente invencion. La FIGURA 14 muestra el
agujero 630 de drenaje y su conexion con el tunel 632. La FIGURA 14 muestra el
activador 670 que se conecta al circuito del motor por un mecanismo 672 de conmutador.
El mecanismo de conmutador podria ser cualquier mecanismo conocido o desarrollado en
la técnica. El alojamiento 610 de motor contiene un motor 640. En algunas modalidades
preferidas, el motor 640 es un motor de alta potencia con al menos una potencia de mil
watts (1000W). En una modalidad preferida, el motor 640 es de 1200 watts. Aquellos con
experiencia en la técnica apreciaran que la potencia del motor 640 puede variar y
dependera del disefio y el uso pretendido principal de la licuadora 100. Ademas, también
pueden utilizarse otros motores de baja potencia con el disefio y las caracteristicas
descritas en las modalidades de la presente invencion. Todavia, los motores de alta
potencia se asocian usualmente con problemas que son Unicos y significativamente mas
graves que los motores con baja potencia. Las caracteristicas descritas en las
modalidades de la presente invencion se dirigen principalmente a los problemas de un
motor de alta potencia, tal como seguridad, vibracion y sobrecalentamiento.

El motor 640 no se monta directamente en cualquier pared del alojamiento
610 de motor. En su lugar, se monta en un soporte 652 del motor. El soporte 652 del
motor sélo se conecta al limite superior del alojamiento 610 de motor a través de una
pluralidad de amortiguadores 654 de caucho. El motor 640 con El soporte 652 del motor
no se conecta a cualquier otra parte del alojamiento 610 de motor. En otras palabras, los

amortiguadores 654 de caucho son los Unicos puntos de conexion entre El soporte 652
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del motor y el alojamiento 610 de motor. Por lo tanto, el motor 640 se suspende desde el
limite superior del alojamiento 610 de motor. EI motor 640 impulsa el propulso 602 a
través de un eje 656.

La conexion del motor 640 en el alojamiento 610 de motor a través del
soporte 652 del motor se ilustra de mejor manera por la Figura 15. La FIGURA 15 es una
vista invertida de los componentes dentro del alojamiento 610 de motor. La parte inferior,
que parece una base, de hecho es la cavidad 600 de la base 106 de motor. El ventilador
626 se encuentra en la parte superior de la FIGURA 15. El soporte 652 del motor
comprende un plato 6522 circular y tres extensiones 6524 rectangulares que se extienden
desde la circunferencia del plato 6522 circular. Las extensiones 6524 rectangulares se
encuentran en donde se ubican los amortiguadores 654 de caucho. Los amortiguadores
654 de caucho tienen dos piezas, una pieza exterior y una pieza interior. Las extensiones
6524 rectangulares de El soporte 654 del motor se colocan entre las dos piezas de los
amortiguadores 654 de caucho. Las dos piezas de los amortiguadores 654 de caucho, el
soporte 652 del motor y el alojamiento 610 de motor se conectan juntos por un tornillo. El
tornillo puede ser una pieza por separado o puede ser una parte de la pieza exterior de
los amortiguadores 654 de caucho. Los amortiguadores 654 de caucho de preferencia se
hacen de caucho pero pueden hacerse de otro material suave conocido y desarrollado en
la técnica. Los motores de alta potencia, especialmente aquellos sobre 1000 watts en
potencia, por lo regular crean vibracion manejable para utilizar una licuadora o incluso
para sostener la derecha. Si tales motores de alta potencia se conectan directamente a
cualquier parte del alojamiento 610, de motor, la vibracion se transferira directamente a la
base 106 de motor, volviendo la licuadora 100 sin poder usar o insegura para utilizar. El
motor 640 ahora se monta so6lo en el soporte 652 del motor. Cuando la vibraciéon se
transfiere al soporte 652 del motor, El soporte 652 del motor vibrara en direccion vertical.
La pieza exterior y la pieza interior de los cauchos 654 de caucho actuardn como capa
amortiguadora para evitar la cantidad significante de vibracion por la transferencia del
alojamiento 610 de motor y también la base 106 de motor. La vibracion de El soporte 652
del motor debido a un motor 640 de alta potencia podria ser muy fuerte. Debido a que el
motor 640 se encuentra suspendido desde el limite superior del alojamiento 610 de motor,
los puntos de conexién en los amortiguadores 654 de caucho tienen que soportar la
vibracién fuerte y el peso de un motor 640 de alta potencia relativamente pesado. Un
soporte 652 del motor vieja o defectuosa podria romperse debido a la vibracion y el peso.
De este modo, se desea una caracteristica de seguridad adicional para evitar que un
soporte 652 del motor rota provoque que el motor 640 se caiga. En algunas modalidades,

como se discute en lo anterior, la entrada del alojamiento de motor, definida por el anillo
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644 metalico, es menor que la parte mas amplia del motor 640. De este modo, la parte
superior en forma de cono o en forma de domo invertido proporciona una caracteristica de
seguridad importante de la licuadora 100.

Aunque el motor 640 puede conectarse al alojamiento 610 de motor por
otros medios, la disposicion del alojamiento 610 de motor que se suspende desde el limite
superior del alojamiento 610 de motor a través de El soporte 652 del motor en los puntos
de conexion de los amortiguadores 654 de caucho produce menos cantidad de vibracion a
la licuadora 100 y reduce significativamente el tamafio del alojamiento 610 de motor. La
caracteristica es de importancia particular cuando se utiliza un motor 640 de alta potencia
en un alojamiento 610 de motor confinado, tal como los que tienen la forma de cono o la
forma de domo invertido. Otra ventaja del motor 640 que se suspende desde el limite
superior del alojamiento 610 de motor es que permite ventilacibn maxima del ventilador
626. Esto es debido a que en ningun elemento estructural o soporte pueden bloquear algo
de la ventilacion que se presenta en la parte inferior del alojamiento 610 de motor. Debido
a que se requiere utilizar un ventilador 626 relativamente grande para proporcionar
suficiente enfriamiento al motor 640 de alta potencia, el ventilador 626 se ubica afuera del
alojamiento 610 de motor para limitar el tamafio de la licuadora 100 al limitar el tamafio
del alojamiento 610 de motor sin comprometer el motor de enfriamiento del ventilador 626.

El alojamiento 610 de motor también contiene otros componentes. Los
tuneles 632 se conectan en los agujeros 630 del drenaje y tienen salidas en la parte
inferior del alojamiento 610 de motor. Las salidas se conectan a los tubos 650 en el anillo
644 metdlico. Por lo tanto, el liquido puede viajar desde los agujeros 630 de drenaje, a
través de los taneles 632 y los tubos 650, hacia la cubierta 616 inferior y escapar de la
base 106 de motor a través de las aberturas 668. El alojamiento 610 de motor también
contiene medio 658 de conmutador que se conectan al motor 640. Los medios 658 de
conmutador son parte del circuito del motor 640. Los medios 658 de conmutador se
encuentran debajo de los activadores 670 de seguridad. Cuando los activadores 670 de
seguridad se presionan por los pasadores 626 de seguridad por el mecanismo discutido
en detalle en lo anterior, los activadores 670 de seguridad a su vez presionan los medios
658 de conmutador, que provoca que todos los medios 658 de conmutador completen el
circuito del motor 640.

En algunas modalidades de la presente invencion, el disefio electrénico del
circuito del motor 640 proporciona caracteristicas que evitan el sobrecalentamiento y
mejoran la durabilidad de la licuadora 100. En algunas modalidades, el circuito del motor
640 es una tarjeta de circuito impreso programada con una funcién de arranque suave

gue permite que el motor 640 arranque de forma mas lenta que su velocidad maxima, a
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pesar de que el arranque se provoca por la terminacion del circuito a través de los
activadores 670 de seguridad o que los usuarios presionen manualmente los
conmutadores 612. El motor arranca con una velocidad de rotacion lenta, después
incrementa gradualmente su velocidad hasta el maximo en una duracién corta. Todavia,
la duracién es mayor que un motor con un circuito general para alcanzar su velocidad
maxima. Normalmente, para un motor 640 de alta potencia, la velocidad de rotacion
maxima es muy alta. Encender un motor 640 de alta potencia resultara en un incremento
en torsion para mover todos los componentes de movimiento de la licuadora 100 de movil
a su velocidad de rotacion maxima. El incremento en torsion conlleva atencion mecéanica
alta en la maquina, lo que resulta en desgaste incrementado de todos los componentes de
movimiento de la licuadora 100. También genera una cantidad grande de calor y podria
resultar en sobrecalentamiento. El circuito de arranque suave de la licuadora 100 permite
que la torsion y la velocidad de rotacion de los componentes de movimiento se acumulen
en una forma relativamente gradual. Esto evita torsibn excesiva que ocurre inicialmente
cuando el motor 640 se enciende por primera vez, de este modo, evita el dafio a las
cuchillas 404, el propulsor 602, los cojinetes 482 de rodamiento y/o el motor 640 y el
sobrecalentamiento de cualquier componente de la licuadora 100.

En algunas modalidades, ademas de la caracteristica de arranque suave, el
circuito del motor 640 también incluye un temporizador interno que se programa para
apagar automaticamente el motor 640 después de una duracién predeterminada. En
algunas modalidades de la presente invencion, el motor 640 tiene mas de mil watts de
potencia. El motor 640 y todos los componentes de movimiento generan una cantidad
grande de calentamiento incluso con varias caracteristicas para disipar el calor y
lubricacion apropiada. La operacion prolongada de la licuadora 100 podria provocar
sobrecalentamiento y dafios en los componentes de la licuadora 100. El temporizador
limita la operacion 640 a una duracién predeterminada. El circuito se programa para cortar
la alimentacion del motor 640 cuando el motor 640 opera de forma continua durante mas
de la duracion. EI motor 640 se apagara hasta que el usuario apague manualmente el
circuito al levantar el soporte 140 de cuchilla para liberar los activadores 670 de seguridad
y restablecer el motor de nuevo al presionar de nuevo los activadores 670 de seguridad o
al presionar de nuevo manualmente el botén del conmutador. Esto evita que la licuadora
100 opere de forma continua en la situacion tal como cuando los usuarios olvidan apagar
la licuadora 100.

La FIGURA 16 muestra una vista aislada de una cuchilla 404 de acuerdo
con algunas modalidades de la presente invencion. Los diferentes tipos de cuchillas 404

tienen efecto y eficiencia diferentes en el corte y mezcla de los diferentes tipos de
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alimento. Por lo tanto, la cuchilla 404 es diferente para diferentes modalidades de la
presente invencion. En una modalidad, la cuchilla sélo tiene dos piezas. Todavia, en otras
modalidades, la cuchilla 404 tiene 4 piezas. Algunas de las cuchillas 404 tienen dientes.
Las cuchillas 404 en algunas modalidades son planas, mientras que otras tienen piezas
gue se extienden fuera de su plano en varios angulos.

Las FIGURAS 17-31 muestran licuadoras 800 y 900 de acuerdo con otras
modalidades preferidas de la presente invencion. En las modalidades mostradas en las
FIGURAS 17-31, las licuadoras 800 y 900 emplean un sistema de emisores y detectores,
como se describe mas particularmente a continuacion, para activar el motor y también
para regular su velocidad de operacion.

En una modalidad de la invencion mostrada en las FIGURAS 17-22, la
licuadora 800 comprende generalmente un recipiente 810 de mezcla (mostrado de la
mejor manera en las FIGURAS 19-22), un soporte 104 de cuchilla (mostrado de la mejor
manera en la FIGURA 13), y una base 106 de motor (mostrada de la mejor manera en las
FIGURAS 29-30). El soporte 104 de cuchilla se conecta de forma removible en el
recipiente 810 de mezcla por relaciones 103 de tornillo de ajuste para formar un
contenedor cerrado para la mezcla y combinacion de alimento y liquido. El recipiente 810
de mezcla, con el soporte 104 de cuchilla conectado, puede fijarse a la base 106 de motor
como se muestra en las FIGURAS 17-18.

Como se muestra en las FIGURAS 19-22, el recipiente 810 de mezcla tiene
una prominencia 830 y un reborde 840. Otras modalidades pueden tener mas de una
prominencia 830. El reborde 840 tiene una circunferencia que coincide sustancialmente
con la circunferencia exterior del soporte 104 de cuchilla de modo que el soporte 104 de
cuchilla se fija a la base 820 de motor, el reborde 840 se encuentra sustancialmente al ras
con la superficie interior de la cavidad 600 y el borde superior de la pared 851 de cavidad,
como se muestra en las FIGURAS 17 y 18. La prominencia 830 se extiende mas que el
reborde 840. Las FIGURAS 19 y 20 son vistas laterales de recipiente 810 de mezcla que
muestra la extension de la prominencia 830 mas alla del reborde 840.

Como se muestra en la FIGURA 18, la prominencia 830 rectangular es
complementaria a un rebajo 860 rectangular (mostrado de la mejor manera en las
FIGURAS 29y 31) en el borde superior de la pared 851 de cavidad. Si otras modalidades
tienen mas de una prominencia 830, alguien con experiencia en la técnica también puede
incluir m&s de un rebajo 860 rectangular. En esta modalidad, cuando el recipiente 810 de
mezcla, con el soporte 104 de cuchilla conectado, se coloca en la cavidad 600 de la base
106 de motor, la prominencia 830 funciona para asegurar el recipiente 810 de mezcla en

la posiciobn de operacion al acoplar el rebajo 860 rectangular. La prominencia 830
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descansa dentro del rebajo 860 de modo que el recipiente 810 de mezcla no se mueve
cuando la licuadora 800 se activa. Alternativamente, alguien con experiencia en la técnica
puede apreciar que la prominencia 830 puede conectarse fisicamente al rebajo 860 a
través de un broche de cierre o un mecanismo de bloqueo para asegurar adicionalmente
el recipiente 810 de mezcla. Ademas, alguien con experiencia en la técnica también
puede apreciar que la prominencia 830 y el rebajo 860 pueden tener una variedad de
formas geomeétricas, tales como circulos, triangulos u otras formas decorativas, ademas
de la forma rectangular ilustrada.

La modalidad de la invenciébn como se describe por la licuadora 800 tiene
emisores 870 y detectores 880. En la modalidad preferida, la licuadora 800 se activa
automaticamente como sigue. Cuando el recipiente 810 de mezcla, con el soporte 104 de
cuchilla conectado, se coloca en la cavidad 600 de la base 820 de motor, la base 820 de
motor se activa automaticamente. En esta modalidad preferida, el recipiente 810 de
mezcla tiene al menos un emisor 870 incorporado en el reborde 840. Alguien con
experiencia en la técnica puede colocar el emisor 870 en otras posiciones en el recipiente
810 de mezcla. En una modalidad preferida de la invencibn como se muestra en las
FIGURAS 19y 20, el reborde 840 tiene dos emisores 870 incorporados. Los emisores 870
incorporados en el reborde 840 se encuentran al ras con el reborde 840 como se muestra
en las FIGURAS 21 Y 22. Otras modalidades pueden incluir emisores adicionales en
diferentes ubicaciones o utilizar multiples emisores para tipos variantes conocidos en la
técnica.

En esta modalidad preferida, la base 820 de motor tiene detectores 880
que corresponden a los emisores 870 en el reborde 840 del recipiente 810 de mezcla. La
FIGURA 30 ilustra una seccion transversal de la estructura interna de la base 820. Como
se muestra en la FIGURA 30 en la modalidad preferida, los detectores 880 se incorporan
dentro de la pared 850 de cavidad cerca del borde 851 superior. Aunque las posiciones de
los detectores 880 pueden corresponder con las posiciones de los emisores 870 en el
recipiente 810 de mezcla, los detectores 880 pueden colocarse por aquellos con
experiencia en la técnica u otras posiciones en la base 820 de la licuadora. Los emisores
870 y los detectores 880 son tecnologia, conocida por aquellos con experiencia en la
técnica, que pueden emitir y detectar una sefial sin alguna interaccion fisica entre el
emisor y el detector.

En esta modalidad, cuando el recipiente 810 de mezcla, con el soporte 104
de cuchilla conectado, se coloca en la cavidad 600 de la base 820 de motor, la
prominencia 830 se orienta al recipiente 810 de mezcla cuando se acopla con el rebajo

860 de modo que los emisores 870 en el borde 840 del recipiente 810 de mezcla se
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colocan para interactuar con los detectores 880 incorporados en la pared 850 de cavidad.
Cuando los emisores 870 interactian con los detectores 880, la licuadora 800 se activa
autométicamente para mezclar los contenidos en el recipiente 810 de mezcla. En una
modalidad alternativa de la invencién, un usuario podria activar manualmente un
conmutador para activar la licuadora si los detectores 880 detectan los emisores 870.

Las FIGURAS 23-28 ilustran otra modalidad de la presente invencion que
comprende una licuadora 900 que es capaz de operar en varias velocidades. En esta
modalidad, la licuadora 900 sélo puede operar en ciertas velocidades cuando se utiliza
con el recipiente 910 de mezcla. El recipiente 910 de mezcla puede utilizarse no sélo para
mezclar, sino también para calentar, el alimento contenido en el recipiente 910 de mezcla.
Con el fin de calentar el alimento contenido en el recipiente 801 de mezcla, la licuadora
900 de esta modalidad es capaz de operar en una velocidad suficientemente alta que
genera calor para calentar o cocinar el alimento contenido en el recipiente 910 de mezcla.
Debido a que el contenido en el recipiente 910 de mezcla puede calentarse por la
operacion de mezcla, se desea que el recipiente 910 de mezcla ventile el calor. Por
consiguiente, el recipiente 910 de mezcla se abre en ambos de sus extremos. Como se
muestra en la FIGURA 24, el recipiente 910 de mezcla se conecta de forma removible al
soporte 104 de cuchilla en un extremo y se conecta de forma removible a un tap6n 920 en
el otro extremo abierto. Cuando el alimento se mezcla y procesa por la licuadora 900, el
tapon 920 removible puede abrirse para ventilar el calor en el recipiente 910 de mezcla.

Como se muestra en las FIGURAS 25 y 26, el recipiente 910 de mezcla
tiene un reborde 840 (el reborde 840 también se ilustra en la FIGURA 19 y 20). El reborde
840 tiene una circunferencia que coincide sustancialmente con la circunferencia exterior
del soporte 104 de cuchilla, de modo que cuando el soporte 104 de cuchilla se fija en la
base 820 de motor, el reborde 840 se encuentra sustancialmente al ras con la superficie
interior de la cavidad 600 y el borde superior de la pared 851 de cavidad, como se
muestra en la FIGURA 23. En esta modalidad preferida, el reborde 840 tiene al menos un
emisor 870 en el recipiente 910 de mezcla. En una modalidad preferida de la invencion
como se ilustra en las FIGURAS 25 y 26, el reborde 840 tiene dos emisores 870
incorporados, aunque alguien con experiencia en la técnica puede colocar los emisores
en otras posiciones en el recipiente 910 de mezcla ademas del reborde 840 y utilizar
diferentes numeros de emisores 870.

La base 820 de motor tiene al menos un detector 880 que corresponde a al
menos un emisor 870 en el recipiente 910 de mezcla. En una modalidad preferida de la
invencién como se ilustra en la FIGURA 31, dos detectores 880 se incorporan bajo el

borde 851 superior de la pared 850 de cavidad. Aquellos con experiencia en la técnica
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pueden apreciar que los detectores 880 pueden colocarse en diferentes posiciones
siempre y cuando que los detectores 880 correspondan con la misma posicion que los
emisores 870.

En esta modalidad preferida, cuando el recipiente 910 de mezcla, con el
soporte 104 de cuchilla conectado, se coloca en la cavidad 600 de la base 820 de motor,
los emisores 870 en el reborde 840 del recipiente 910 de mezcla interactdan con los
detectores 880 incorporados en la pared 850 de cavidad para activar automaticamente la
licuadora 900.

En la modalidad preferida como se muestra en las FIGURAS 25-28, el
recipiente 910 de mezcla tiene una prominencia 830 Alguien con experiencia en la técnica
puede utilizar mas de una prominencia 830 para asegurar mejor el recipiente 910 de
mezcla a la base 820 de motor. En esta modalidad preferida, la prominencia 830 tiene al
menos un emisor 930 incorporado a ella, aunque alguien con experiencia en la técnica
puede colocar el emisor 930 en otra posicion en el recipiente 910 de mezcla. En esta
modalidad preferida, el emisor 930 puede ser un iman o un componente de emision de
sefial que no requiere alguna interaccion fisica entre el emisor y el detector. En una
modalidad alternativa de la invencién, un usuario podria activar manualmente un
conmutador para activar la licuadora si los detectores 880 detectan los emisores 870.

Como se muestra en la FIGURA 24, la prominencia 830 rectangular es
complementaria al rebajo 860 rectangular (mostrado de la mejor manera en las FIGURAS
29 y 31) en el borde superior de la pared 851 de cavidad de la base 820 de motor. Si se
presenta mas de una prominencia 830 en otras modalidades, aquellas modalidades
también tendran mas de un rebajo 860. En esta modalidad, la base 820 de motor tiene un
detector 890 incorporado por debajo del rebajo 860, como se ilustra en las FIGURAS 29 y
31, que corresponde con el emisor 930 incorporado en la prominencia 830 del recipiente
910 de mezcla. Otras modalidades también pueden incluir multiples tipos de detectores
890 bajo los rebajos 860. Alguien con experiencia en la técnica también puede colocar el
detector 890 en otra posicidén en la base 820 de motor ademas del rebajo 860, siempre y
cuando corresponda a la posicién del emisor 930.

En esta modalidad preferida, cuando el recipiente 910 de mezcla, con el
soporte 104 de cuchilla conectado, se coloca en la cavidad 600 de la base 820 de motor,
la prominencia 830 funciona para asegurar el recipiente 910 de mezcla en la posicién de
operacion al acoplar el rebajo 860 rectangular. La prominencia 830 descansa dentro del
rebajo 860 para que el recipiente 910 de mezcla no se mueva cuando la licuadora 900 se
active. La prominencia 830 se orienta hacia el recipiente 910 de mezcla cuando descansa

en el rebajo 860 de modo que el emisor 930 interactta con el detector 890.
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También en esta modalidad preferida, el emisor 930 incorporado dentro de
la prominencia 830 funciona para controlar la velocidad de operacion de la base 820 de
motor. Cuando el emisor 930 interactta con el detector 890, el detector 890 permite que la
licuadora 900 mezcle a una velocidad alterna cuando el usuario también presiona el
conmutador 612. Aquellos con experiencia en la técnica apreciaran que pueden utilizarse
mas de un tipo de emisor 930 y detector 890. Por lo tanto, diferentes recipientes de
mezcla pueden tener diferentes combinaciones/nimeros de emisores 930 y detectores
890 para permitir que la licuadora 900 muestre diferencia adicional entre diferentes tipos
de recipientes de mezcla.

En la modalidad preferida de la licuadora 900, para que un usuario active la
velocidad de mezcla alternativa, el detector 890 debe detectar el emisor 930 y el usuario
debe presionar el conmutador 612. En una modalidad alternativa, la licuadora 900 puede
operarse en la velocidad de mezcla alternativa sin requerir que el usuario presione el
conmutador 612. Cuando la velocidad de mezcla alternativa se activa, un indicador 821
puede indicar al usuario que una velocidad de mezcla alternativa se encuentra activa. El
indicador 821 puede tomar la forma de un LED que cambie de color, y aquellos con
experiencia en la técnica pueden apreciar que el indicador puede ser un indicador
mecénico que cambia a la posicién cuando el usuario activa el conmutador 912.

Las velocidades de mezcla alternativas pueden incluir cualquier velocidad,
conocida por aquellos con experiencia en la técnica que puede cambiar la consistencia y
temperatura de los contenidos mezclados. Por ejemplo, la velocidad de mezcla puede
incrementar draméticamente de modo que la friccion de las cuchillas puede incrementar la
temperatura de los contenidos mezclados, que resulta en una sopa caliente como un
producto terminado. La velocidad de mezcla puede ser lenta para facilitar la elaboracion
de helado o sorbete.

Regresando ahora a la FIGURA 32, FIGURA 33 y FIGURA 34, las figuras
ilustran una llave 700, una herramienta para enroscar y desenroscar un recipiente 102 de
mezcla de un soporte 104 de mezcla, de acuerdo con algunas modalidades de la presente
invencion. La llave 700 tiene un miembro 702 alargado que tiene una primera porcion 704
extrema y una segunda porcion 706 extrema opuesta. Conectada a la segunda porcion
706 extrema se encuentra la regién 718 de cabeza de la llave, que tiene una superficie
730 superior, y una superficie 720 inferior. La superficie 720 inferior tiene un receptaculo
722 rebajado que se conforma de forma complementaria con la superficie inferior el
soporte 104 de cuchilla. En la modalidad descrita, el receptaculo 722 tiene una region
circular rebajada que tiene una periferia 729 exterior, y cuatro muescas 724

sustancialmente equidistante que se extiende desde la regidon 722 circular rebajada. Cada
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muesca 724 tiene bordes 725y 727 opuestos que, cuando se colocan sobre las &reas 449
elevadas en forma de cuadrado del soporte 104 de cuchilla, se alinean con un par de
bordes opuestos en las areas 449 elevadas en forma de cuadrado, por lo tanto aseguran
el soporte 104 de cuchilla sobre la llave 700, en una manera horizontal. Las areas 726
elevadas en forma de arco también son complementarias a los rebajos 444 en la parte
inferior del soporte 104 de cuchilla. Al asegurar el soporte 104 de cuchilla de forma
horizontal, cuando el usuario sostiene el recipiente 104 de mezcla con una mano (cuando
se enrosca en el soporte 104 de cuchilla), y la llave 700 con la otra mano, y gira el mango
702 en una manera horizontal contraria a las manecillas de reloj, el recipiente de mezcla
se aflojara del soporte 104 de cuchilla debido a que la torsion agregada que utiliza el
mango 702 se imparte al soporte 104 de cuchilla en comparacion a cuando el usuario
trata de desenroscar el soporte 104 de cuchilla del recipiente 102 de mezcla directamente
sin la utilizacion de la llave 700. La llave 700 no bloguea la llave 700 al soporte 104 de
cuchilla en la direccion vertical de modo que el usuario puede simple y facilmente colocar
o remover la llave 700 del soporte 104 de cuchilla de forma vertical. Las crestas 224
alargadas en la superficie externa del recipiente 102 de mezcla o un mango 262 en el
recipiente 102 de mezcla permiten un agarre adicional que lleva a roscar y desenroscar
de forma mejorada el soporte 104 de cuchilla del recipiente 102 de mezcla.

La llave 700 conformada de forma complementaria con la superficie inferior
de un soporte 104 de cuchilla permite que el usuario ajuste el soporte 104 de cuchilla al
recipiente 102 de mezcla de forma mas firme, especialmente con combinacion de la
utilizacién de las crestas 224 alargadas en la superficie exterior del recipiente 102 de
mezcla. Al utilizar la llave 700 para ajustar el recipiente 102 de mezcla antes de que el
recipiente 102 de mezcla se coloque en la base 106 de motor evita el derrame de los
contenidos dentro del recipiente 102 de mezcla a la base 106 de motor. Después de que
los contenidos del recipiente 102 de mezcla se mezclen, el usuario remueve el recipiente
102 de mezcla y el soporte 104 de cuchilla del motor y desacopla el soporte 104 de
cuchilla del recipiente 102 de mezcla al agarrar con una mano las crestas 224 alargadas
en el recipiente 102 de mezcla, colocar la llave 700 sobre la superficie inferior del soporte
104 de mezcla, y aplicar torsion al soporte 104 de cuchilla al girar el mango 702 en la llave
700 en direccion contraria a las manecillas del reloj.

La invencién se ha descrito en términos de modalidades preferidas de la
misma, pero puede aplicarse mas ampliamente como se entendera por aquellos con
experiencia en la técnica. El alcance de la invencion solo se limita por el alcance de las

siguientes reivindicaciones y equivalentes de la misma.
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REIVINDICACIONES

1. Un dispositivo de procesamiento de alimento, caracterizado porque

comprende:

un recipiente de mezcla, la mezcla tiene al menos un extremo abierto con
un reborde, el reborde tiene al menos un emisor incorporado en el reborde;

un soporte de cuchilla que tiene al menos una cuchilla, el soporte de
cuchilla es capaz de fijarse de forma removible en el extremo abierto del recipiente de
mezcla;

una base de motor capaz de recibir el soporte de cuchilla, la base de motor
tiene un motor para impulsar al menos una cuchilla del soporte de cuchilla, la base de
motor ademas tiene:

al menos un detector incorporado en el mismo para detectar una sefial de
al menos un emisor recipiente de mezcla;

en donde, cuando la base de motor recibe el soporte de cuchilla fijo en el
recipiente de mezcla, al menos un detector detecta una sefal de al menos un emisor para
activar el motor.

2. El dispositivo de procesamiento de alimentos de conformidad con la
reivindicacion 1, caracterizado ademas porque comprende:

una prominencia ubicada en el recipiente de mezcla;

un rebajo en la base de motor;

en donde, cuando la base de motor recibe el soporte de cuchilla fijo en el
recipiente de mezcla, la prominencia acopla el rebajo para alinear al menos un emisor con
al menos un detector.

3. El dispositivo de procesamiento de alimentos de conformidad con la
reivindicacion 2, caracterizado porque:

la prominencia tiene al menos un emisor incorporado al mismo;

el rebajo tiene al menos un detector incorporado al mismo; con lo cual la
base de motor recibe el soporte de cuchilla fijo en el recipiente de mezcla, al menos un
emisor incorporado en la prominencia es capaz de emitir una sefal a al menos un
detector incorporado en el rebajo para regular una operacién del motor.

4. El dispositivo de procesamiento de alimentos de conformidad con la
reivindicacion 3, caracterizado ademas porque comprende:

un conmutador ubicado en la base de motor, el conmutador conectado a un
circuito eléctrico es capaz de activar una velocidad de mezcla alternativa del motor
dependiendo de la sefal desde el emisor en la prominencia en el recipiente de mezcla

hacia el detector en el rebajo de la base de motor.



10

15

20

25

30

35

34

5. El dispositivo de conformidad con la reivindicacion 1, caracterizado
porgue al menos un emisor es un iman.

6. El dispositivo de conformidad con la reivindicacion 1, caracterizado
porque al menos un detector incorporado en la base de motor es un sensor hall.

7. El dispositivo de conformidad con la reivindicacion 2, caracterizado
porque al menos un detector incorporado en el rebajo es un conmutador de lengleta.

8. El dispositivo de conformidad con la reivindicacion 4, caracterizado
porque el conmutador incluye una luz de indicador que cambia el color dependiendo de la
velocidad de mezcla que se encuentra activa.

9. El dispositivo de conformidad con la reivindicacion 1, caracterizado
porque el recipiente de mezcla es capaz de conectarse de forma removible a una
pluralidad de diferentes recipientes de mezcla, cada recipiente de mezcla tiene un tipo
diferente de emisor incorporado en la prominencia.

10. Un dispositivo de procesamiento de alimento, caracterizado porque
comprende:

un recipiente de mezcla, el recipiente de mezcla tiene:

un primer extremo abierto y un segundo extremo abierto;

un reborde ubicado en proximidad con el primer extremo, el reborde tiene al
menos un emisor incorporado en el reborde;

una prominencia ubicada en la proximidad del primer extremo, la
prominencia tiene al menos un emisor incorporado en la prominencia,

un soporte de cuchilla que tiene al menos una cuchilla, el soporte de
cuchilla es capaz de ajustarse de forma removible al primer extremo abierto del recipiente
de mezcla;

una base de motor capaz de recibir el soporte de cuchilla, la base de motor
tiene:

un rebajo para recibir la prominencia en el recipiente de mezcla;

un motor para impulsar al menos una cuchilla del soporte de cuchilla;

al menos un detector para detectar una sefial de al menos un emisor en el
reborde del recipiente de mezcla incorporado en el mismo;

al menos un detector para detectar una sefial de al menos un emisor en la
prominencia del recipiente de mezcla incorporado en el rebajo;

en donde, cuando la base de motor recibe el soporte de cuchilla fijo en el
recipiente de mezcla:

al menos un detector detecta una sefial de al menos un emisor en el

reborde para activar el motor; y
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al menos un emisor incorporado en la prominencia es capaz de emitir una
sefal hacia al menos un detector incorporado en el rebajo para activar una velocidad de
mezcla alternativa dependiendo de la sefal desde el emisor en la prominencia hacia el
detector en la base de motor.

11. El dispositivo de conformidad con la reivindicacién 10, caracterizado
porque

el primer extremo abierto del recipiente de mezcla se adapta para fijarse al
soporte de cuchilla;

Y

el segundo extremo abierto del recipiente de mezcla se adapta para fijarse
a un tapon removible.

12. El dispositivo de conformidad con la reivindicacion 11, caracterizado
porgue al menos una velocidad de mezcla alterna es la mezcla en un indice de modo que
el contenido en el recipiente de mezcla puede calentarse.

13. Un dispositivo de procesamiento de alimentos, caracterizado porque
comprende:

un recipiente de mezcla que tiene una pared;

un soporte de cuchilla con una superficie superior y una superficie inferior,
el soporte de cuchilla es capaz de conectarse de forma removible al recipiente de mezcla,

la superficie superior tiene una cuchilla montada de forma giratoria en el
soporte de cuchilla, un mecanismo de pasador con un pasador movil;

la superficie interior tiene un engrane, un rebajo con una forma particular, y
el mecanismo de pasador; el mecanismo de pasador se ubica en una primera ubicacion
particular en la superficie inferior; el mecanismo de pasador opera a través de la superficie
superior y la superficie inferior, el pasador es capaz de sobresalir desde la superficie
superior y es capaz de sobresalir desde la superficie inferior;

el engrane y la cuchilla se conectan a través de un eje, el eje se encuentra
rodeado por una pluralidad de cojinetes de rodamiento, los cuales se confinan por una
camisa;

una base de motor que tiene una cubierta inferior conectada de forma
removible, un faldon conectado de forma removible, un alojamiento de motor con un motor
ubicado en el mismo, y una cavidad ubicada en la parte superior del alojamiento del
motor, la cavidad es capaz de permitir que el soporte de cuchilla se inserte en el mismo;

el alojamiento de motor tiene un limite superior y una entrada inferior, el
motor se monta en el limite superior indirectamente solo a través de un soporte de motor,

El soporte de motor se monta en el limite superior a través de una pluralidad de
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amortiguadores; los amortiguadores se ubican entre el limite superior y El soporte de
motor y se ubican debajo de El soporte de motor; El soporte de motor se conecta a un
ventilador en su extremo inferior y también se conecta a un circuito eléctrico que controla
el motor; el ventilador se ubica fuera del alojamiento de motor y debajo de la entrada
inferior;

el motor tiene al menos 950 watts de potencia;

la cavidad tiene una superficie de cavidad con un area elevada, un
propulsor, un activador, y un agujero de drenaje en el mismo; el area elevada coincide de
forma complementaria con la forma particular del rebajo en la superficie inferior del
soporte de cuchilla; el propulsor se conecta al motor; el activador se conecta al circuito y
se ubica en una segunda ubicacion particular en la superficie de la cavidad, y cuando el
activador se presiona, el activador cierra el circuito; el agujero de drenaje se conecta a
una tercera ubicacion debajo del alojamiento de motor a través de un tanel,

en donde, cuando el recipiente de mezcla se conecta al soporte de cuchilla,
la pared del recipiente de mezcla provoca que el pasador sobresalga de la superficie
inferior; la coincidencia en forma de rebajo y el &rea elevada alinea el soporte de cuchilla y
la base de motor cuando el soporte de cuchilla se inserta en la cavidad de la base de
motor; y la primera ubicacién particular y la segunda coincidencia particular cuando el
soporte de cuchilla y la base de motor se alinean, provoca que el pasador sobresaliente
oprima el activador; y el procesador de alimentos es capaz de encenderse
autométicamente cuando el soporte de cuchilla conectado al recipiente de mezcla se
inserta en la cavidad de la base de motor;

la cubierta inferior comprende una placa y un alojamiento en forma de
copa, la placa tiene una pluralidad de aberturas en la misma, el alojamiento en forma de
copa se ubica parcialmente dentro del alojamiento de motor cuando la cubierta de motor
se conecta a la base de motor, y el alojamiento en forma de copa aisla sustancialmente el
alojamiento de motor de la tercera ubicacion, que evita que el liquido del agujero de
drenaje entre al alojamiento de motor;

el faldon se ubica entre el alojamiento de motor y la cubierta inferior, el
alojamiento se conecta de forma removible a la placa de la cubierta inferior y al
alojamiento de motor, el faldon es mas grande que la entrada para proporcionar soporte
mecanico a la base de motor;

el circuito tiene una funcion de arranque suave y un temporizador que
apaga automaticamente el motor de que el motor haya operado durante una cantidad
predeterminada de tiempo; el circuito se conecta a un conmutador montado en la base de

motor; y
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el conmutador tiene una posicién liberada, una primera posicion oprimida y
una segunda posicion oprimida; la posicion liberada abre el circuito mientras que la
primera posicion oprimida y la segunda posicion oprimida cierran el circuito, en donde la
primera posicion oprimida regrese automaticamente a la posicion liberada una vez que el
conmutador no se presione mas, pero la segunda posicion oprimida deja el circuito
cerrado cuando el conmutador no se presiona mas.

14. El dispositivo de conformidad con la reivindicacion 13, caracterizado
porque una pluralidad de miembros de agarre se extiende desde una superficie exterior
de la pared del recipiente de mezcla.

15. El dispositivo de conformidad con la reivindicacion 14, caracterizado
porgque los miembros de agarre son crestas.

16. El dispositivo de conformidad con la reivindicacion 13, caracterizado
porque una pluralidad de crestas se extiende desde una superficie interior de la pared del
recipiente de mezcla.

17. El dispositivo de conformidad con la reivindicacién 13, caracterizado
porque el recipiente de mezcla tiene una abertura superior e inferior cerrada que es capaz
de conectarse de forma removible al soporte de cuchilla.

18. EIl dispositivo de conformidad con la reivindicacién 13, caracterizado
porque el recipiente de mezcla es capaz de conectarse de forma removible a una
pluralidad de soportes de cuchilla diferentes, cada soporte de cuchilla tiene un tipo
diferente de cuchilla.

19. EIl dispositivo de conformidad con la reivindicacién 13, caracterizado
porque el pasador sobresale de la superficie superior cuando el recipiente de mezcla se
desconecta del soporte de cuchilla.

20. El dispositivo de conformidad con la reivindicacion 13, caracterizado
porque el propulsor comprende un anillo exterior y un anillo interior, el anillo exterior se
monta de forma segura en la superficie de cavidad de la cavidad, el anillo interior se
monta de forma giratoria en la cavidad y es capaz de acoplarse con el engrane de la
superficie inferior del soporte de cuchilla, que impulsa el engrane cuando el soporte de

cuchilla se inserta en la cavidad.
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This application contains the following inventions or groups of inventions which are not so linked as to form a single general inventive
concept under PCT Rule 13.1. In order for all inventions to be examined, the appropriate additional examination fees must be paid.

Group [: claims 1-12 are directed toward a lip and a protrustion located in proximity to said first end.
Group 1I: claims 13-20 are directed toward a pin mechanism with a movabte pin.

The inventions listed as Groups I-l do not relate to a single general inventive concept under PCT Rule 13.1 because, under PCT Rule
13.2, they lack the same or corresponding special technical features for the following reasons.

The special technical features of Group | include a lip located in proximity to said first end, said lip having at least one emitter embedded
in said lip; a protrusion located in proximity to said first end, said protrusion having at least one emitter embedded in said protrusion; at
least one detector for detecting a signal from said at least one emitter in said lip of said mixing vessel embedded therein; at least one
detector for detecting a signal from said at least one emitter in said protrusion of said mixing vessel embedded in the recess; wherein,
when said motor base receives said blade holder affixed to said mixing vessel: said at least one detector detects a signal from said at
least one emitter in said lip to activate said motor; and, said at least one emitter embedded in said protrusion is capable of emitting a
signal to said at least one detector embedded in said recess to activate an alternative blend speed depending on said signal from said
emitter in said protrusion to said detector in said motor base (which is not present in Group Ii).

The special technical features of Group Il include a pin mechanism with a movable pin; the bottom surface having a gear, a recess with
a particular shape, and the pin mechanism; the pin mechanism being located at a first particular location on the bottom surface; the pin
mechanism operating across the top surface and the bottom surface, the pin being capable of protruding from the top surface and being
capable of protruding from the bottom surface; the gear and the blade being connected through an axis, the axis being surrounded by a
plurality of ball bearings, which are confined by a sleeve; a motor base having a bottom cover removably attached, a skirt removably
attached; the motor housing having a ceiling and a bottom entrance, the motor being mounted on the ceiling indirectly only through a
motor bracket, the motor bracket being mounted on the ceiling through a plurality of dampers; the dampers being located between the
ceiling and the motor bracket and located underneath the motor bracket; the motor being connected to a fan at its bottom end and being
also connected to an electrical circuit that controls the motor; the fan being located outside the motor housing and below the bottom
entrance; the motor having at least 250 watt power; the well having a well surface with a raised area, an impeller, an actuator, and a
drainage hole thereon; the raised area complementarily matching the particular shape of the recess on the bottom surface of the blade
holder; the impeller being connected to the motor; the actuator being connected to the circuit and being located at a second particular
location on the surface of the well, and when the actuator is pressed, the actuator closes the circuit; the drainage hole being connected
to a third location below the motor housing through a tunnel; wherein, when the mixing vessel is connected to the blade holder, the wall
of the mixing vesse! causes the pin to protrude from the bottom surface; the matching in shape of the recess and the raised area aligns
the blade holder and the motor base when the blade holder is inserted into the well of the motor base; and the first particular location
and the second particular match when the blade holder and the motor base align, causing the protruding pin to depress the actuator; and
the food processor is capable of automatically being turned on when the blade holder connected to the mixing vessel is inserted into the
well of the motor base; the bottom cover comprising a plate and a cup shaped housing, the plate having a plurality of openings thereon,
the cup shaped housing being partially focated inside the motor housing when the bottom cover is attached to the motor base, and the
cup shaped housing substantially isolating the motor housing from the third location, preventing liquid from the drainage hole from
entering the motor housing; the skirt being located in between the motor housing and the bottom cover, the skirt being removably
attached to the plate of the bottom cover and to the motor housing, the skirt being larger than the entrance to provide mechanical
support to the motor base; the circuit having a soft start function and a timer that automatically tumns off the motor after the motor has
been operating for a predetermined amount of time; the circuit being connected to a switch mounted on the motor base; and the switch
having a released position, a first depressed position and a second depressed position; the released position opens the circuit while both
the first depressed position and the second depressed position close the circuit, wherein the first depressed position automatically
retums to the released position once the switch is no longer depressed, but the second depressed position stays the circuit closed when
the switch is no longer depressed (which is not present in Group ).

The common technical features of Groups |-l include a mixing vessel, said mixing vessel having: a first open end and a second open
end; a blade holder having at least one blade, said blade holder capable of being removably affixed to said first open end of said mixing
vessel; a motor base capable of receiving said blade holder, said motor base having: a recess for receing said protrusion in said mixing
vessel; a motor for driving said at least one blade of said blade holder.

These common technical features are disclosed by US 2008/0221739 A1 (PRYORY): a mixing vessel (18; figure 6), said mixing vessel
having: a first open end (18a) and a second open end (18b); a blade holder (28; figure 4; paragraph [0024]) having at least one biade
(30), said blade holder capable of being removably affixed (via a nut; figures 4, 5) to said first open end of said mixing vessel (mounted
within opening of closed end 18a; paragraph [0024]); a motor base (12) capable of receiving said blade holder (via drive couplipg 26;
paragraph [0024]), said motor base having: a recess (space occupied by pad 38; figure 4) for receing said protrusion in said mixing
vessel (as shown; figure 4); a motor (14) for driving said at least one blade of said blade holder (via drive coupling 26 and shaft 28;
paragraph {0024]),

Because the common technical features are disclosed by PRYOR, the inventions are not so linked as to form a single general inventive
concept. Therefore, Groups I-Il lack unity.
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(54) Title: BLENDER

(57) Abstract: A food-processing device for blending and mixing food com-

prises a mixing vessel, a blade holder, and a motor base. The motor is a high
power motor. The device has various safety features designed for the high
power motor. The blade holder comprises a safety mechanism that prevents
the motor base from operating without the mixing vessel covering the blade.
The mixing vessel also contains emitters that interact with detectors on the
motor base that can allow a user to select an alternate blend speed according
to the mixing vessel that is attached.
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Blender

CROSS REFERENCE TO RELATED APPLICATION

[0001] This application is a continuation-in-part of Serial No. 14/047,954, filed on

October 7, 2013.

FIELD OF THE INVENTION

[0002] The present invention relates to household and kitchen appliances. In particular,
the present invention relates to blenders and food processors. Even more particularly, the
present invention relates to high performance blenders with various safety features and

alternate blending speeds.

BACKGROUND

[0003] Traditionally, blenders are mainly used for blending liquid or relatively soft solid
such as fruits and vegetables. Over the years, different receipts with more solid food, such as
meats and ice, for blenders have been developed. These solid or dry foods are significantly
more difficult to break and mix together. Therefore, there are increasing demands for high
performance blenders with more rigid blades that are capable of mixing and blending
different kinds of food. To break different kinds of solid foods, a strong and powerful motor
must be used to drive the blades of the blender. Yet, various problems associated with a high
power motor limit the design and the functionality of blenders.

[0004] One obvious problem associated with a powerful motor is the significant increase

1
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in size and weight of the blender. Since the weight of the blender increases with the size of
the motor and the size of the blender also increases with the size the housing that holds the
motor, the use of a large motor makes the blender less desirable for many consumers due to
the size and the weight. To limit the size, the motor will have to be confined in a smaller
housing. Yet, this reduces the ventilation of the housing, causing potential overheating the
motor.

[0005] Overheating of the motor poses different safety and durability concerns to a
blender. The overheating of a powerful motor confined in small housing could damage the
components of the motor. The heat could melt the plastic and the electrical wires inside or
nearby the motor housing, causing to emit hazardous and highly unpleasant smell. The
melting or even burning of the electrical wires could also significantly increase the chance of
electricity leakage and even cause the burning of the blender. The heat from the motor could
also be transferred to the outer housing or the shell of the blender. This could melt the
external design of the blender and potentially burn and injure the user.

[0006] Another type of overheating associated with a powerful motor is the overheating
of the blade assembly. The blades in a blender rotate in a significantly higher speed when it
is driven by a powerful motor. The friction associated with the high-speed rotation often
generates a large amount of heat. When liquid or semi-liquid foods are put in the blender, the
heat of the blades can usually quickly disperse over the foods. However, when solid and dry
foods are being processed, heat accumulates around the moving part of the blade assembly
and transfer to other parts of the blender. The heat could melt the plastic parts of the blender,
releasing hazardous gas and endangering the health of the users. Any damage to the blade
assembly could also affect the rotational speed of the blades, cause the blade to vibrate
irregularly and vigorously, and even change the blade’s rotation path. This affects the

efficiency of the blender and sometimes renders the blender inoperable.

2
SUBSTITUTE SHEET (RULE 26)



10

15

20

25

WO 2015/054153 PCT/US2014/059345

[0007] Another problem associated with a powerful motor is the vibration of motor and
the blender. For a small motor, such as a 200-watt motor, the vibration is usually hardly
noticeable. However, when a more powerful motor is used, the vibration increases
significantly. Not only does the vibration cause unpleasant sound and unwanted movement
of the blender, but it also creates other safety and design issues. In general, a blender with
notable vibration is undesirable and perceived as unreliable by the customers. Unmanageable
vibration could cause the blender to topple and fall. Vibration could also affect the normal
horizontal rotation of the blades and reduce the efficiency of the blender.

[0008] Blenders with powerful motors are subject to heavy usage. They are often used
for crushing ice and breaking rigid and dry foods. The blades become an expensive part of
the blender because it must be durable and have the quality required for crushing and
breaking hard objects. The blades must also be sharp and rigid for their usage. This raises
safety concerns to the blender with powerful motors since the blades could severely injure the
users if the users accidentally contact the blades. Even if a blender is properly designed, it
could still pose a threat to the users, especially children, because of improper installation or
unintended use. This safety concern is of particular importance for high performance blender
because of its enhanced ability in cutting through more solid objects.

[0009] Blenders with powerful motors are usually relatively large in size. Its blade
holder and the mixing vessel are also larger than those in regular blenders. Owing to their
size, it can be difficult for users to attach the mixing vessel to the blade holder because the
users may not be able to firmly grip the large mixing vessel with one hand. One common
difficulty is not being able to screw the blade holder from the mixing vessel to a satisfactory
tightness. If the blade holder is not screwed on tight enough, liquid may seep out of the
mixing vessel through the blade holder into the motor unit of the blender. However, if the

blade holder is screwed onto the mixing vessel too tightly, after the blending is done, it may
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be difficult to unscrew the blade holder from the mixing vessel. In particular, after each
blending, the mixing vessel contains the blended food or liquid. Users would normally be
hesitant to forcefully turn the blade holder due to the concern that the content in the mixing
vessel may splash at the moment the blade holder starts unscrewing from the mixing vessel.
The blending of the liquid content in the mixing vessel could also cause some of the liquid to
go into the junction of the mixing vessel and the blade holder, sealing the mixing vessel and
causing the blade holder even more difficult to unscrew. Moreover, the exterior of the
mixing vessel is often wet and slippery. Thus, screwing and unscrewing the blade holder and
the mixing vessel could be extremely difficult, especially for high power blenders with large
mixing vessels.

[0010] Blenders with powerful motors are difficult to build and it is extremely
challenging to address all safety and design problems associated with a large motor.
Accordingly, a long-felt need remains for a high performance blender system that is safe,

convenient to use and easy to clean.

SUMMARY

[0011] The embodiments of the present invention relate to a food processing device
preferably with a high power motor. The food processing could be a blender or other similar
devices. Some embodiments comprises a mixing vessel. The mixing vessel has a wall that
defines an opening that can be connected to a blade holder. The blade holder has a top
surface and a bottom surface. It is capable of removably attached to the mixing vessel by
some mechanism such as a screw means.

[0012] In some embodiments, the top surface of the blade holder has a blade rotatably

mounted on the blade holder and a pin mechanism with a movable pin. The bottom surface
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has a couple gear and a recess with a particular shape. The pin mechanism is also visible
from the bottom surface of the blade holder. The pin mechanism is located at a first
particular location on the bottom surface. The pin mechanism operates across the top surface
and the bottom surface. The pin is capable of protruding from the top surface or from the
bottom surface, depending on whether it is being depressed. When the pin is not depressed,
its natural position is being protruding from the top. When it is depressed, it moves from the
top surface to the bottom surface and becomes protruding from the bottom.

[0013] In some embodiments, the coupling gear and the blade are connected through an
axis. The axis is surrounded by a plurality of ball bearings, which are confined by a sleeve.
The ball bearings reduce the friction and heat generated by the high-speed rotation of the
blade and the coupling gear.

[0014] In some embodiments, the food processor also has a motor base having a bottom
cover removably attached, a skirt removably attached, a motor housing with a motor located
therein, and a well located on top of the motor housing. The well is capable of allowing the
blade holder to be inserted therein.

[0015] The motor housing has a ceiling and a bottom entrance. In some embodiments,
the motor is mounted only on the ceiling of the motor housing but not other locations. It is
mounted on the ceiling indirectly through a motor bracket. The motor bracket is mounted on
the ceiling through a plurality of dampers. The dampers being located between the ceiling
and the motor bracket and located underneath the motor bracket. The bottom entrance of the
motor housing is smaller than the motor to prevent the motor from falling outside of the
motor housing. The motor is connected to a fan at its bottom end and is also connected to an
electrical circuit that controls the motor. The fan is located outside the motor housing and
below the bottom entrance.

[0016] In some embodiments, the motor has a high power, preferably over 950 watts. In
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an embodiment, the motor is a 1200 watt motor.

[0017] The well of the motor base has a well surface with a raised area, an impeller, an
actuator, and a drainage hole on the surface. The raised area complementarily matches the
particular shape of the recess on the bottom surface of the blade holder. The impeller is
connected to the motor such that it is being driven by the motor. The actuator is connected to
the circuit and is located at a second particular location on the surface of the well. When the
actuator is pressed, the actuator closes the circuit. The drainage hole is connected to a third
location below the motor housing through a tunnel.

[0018] When the mixing vessel is connected to the blade holder, the wall of the mixing
vessel causes the pin to protrude from the bottom surface. The matching in shape of the
recess and the raised area aligns the blade holder and the motor base when the blade holder is
inserted into the well of the motor base. The position of the actuator and the pin mechanism
also matches when the blade holder and the motor base align. This causes the protruding pin
to depress the actuator. The food processor is capable of automatically being turned on
when the blade holder connected to the mixing vessel is inserted into the well of the motor
base.

[0019] The bottom cover of the motor base comprises a plate and a cup shaped housing.
The plate has a plurality of openings thereon. The cup shaped housing is partially located
inside the motor housing when the bottom cover is attached to the motor base, and housing
substantially isolates the motor housing from the third location, preventing liquid from the
drainage hole from entering the motor housing. The skirt of the motor base is located in
between the motor housing and the bottom cover. The skirt is removably attached to the
plate of the bottom cover and to the motor housing. It is larger than the entrance to provide
mechanical support to the motor base.

[0020] In some embodiments, the circuit has a soft start function and a timer that

6
SUBSTITUTE SHEET (RULE 26)



10

15

20

WO 2015/054153 PCT/US2014/059345

automatically turns off the motor after the motor has been operating for a predetermined
amount of time. The circuit being connected to a switch mounted on the motor base. The
switch has three different status positions — a released position, a first depressed position and
a second depressed position. The released position opens the circuit while both the first
depressed position and the second depressed position close the circuit, wherein the first
depressed position automatically returns to the released position once the switch is no longer
depressed, but the second depressed position stays the circuit closed when the switch is no
longer depressed.

[0021] Some embodiments of the present invention also relate to system for unscrewing
a mixing vessel from a blade holder. It is an object of the present invention to provide a tool
for use with a mixing vessel and blade holder to unscrew from mixing vessel from the blade
holder. The tool is a wrench that has an clongated handle and a socket complementarily
shaped to the bottom surface of the blade holder, such that when the socket is placed on the
bottom surface of the blade holder, the socket engages the blade holder. When the handle of
the wrench is rotated, a torque is applied to the blade holder, thus enabling the user to
unscrew the blade holder from the mixing vessel when rotated in one direction (e.g.
clockwise), and tighten the mixing vessel to the blade holder when rotated in the opposite
direction (e.g. counter-clockwise). Features of the mixing vessel that also aid in unscrewing
the blade holder from the mixing vessel include one or more protrusions on the outer surface
of the mixing vessel that allow the user to more easily grip the mixing vessel while applying
torque to the blade holder via the wrench handle.

[0022] In one aspect, the system for opening a mixing vessel has a wrench, a blade
holder and a mixing vessel. The wrench has an elongated member having a first end portion

and an opposing second end portion. Attached to the opposing second end portion is a head
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region that has a bottom surface and a top surface. The bottom surface of the head region has
a recessed socket.

[0023] The blade holder has a top surface, a bottom surface, and an inner threaded
surface. The bottom surface has at least one protruding member complementarily shaped to a
recessed region of the socket on the wrench, which permits the socket to engage with the
bottom surface of the blade holder. A mixing blade is attached to the blade holder via a blade
attachment member that runs substantially through the central vertical axis of the blade
holder. This blade attachment member secures the blade to the blade holder.

[0024] The mixing vessel has a closed top region, an open top when unscrewed from the
blade holder, and an outer surface. The outer surface of the mixing vessel has an lower
threaded portion adapted to engage the blade holder inner surface. The outer surface of the
mixing vessel also has at least one gripping member protruding from the mixing vessel outer
surface. The user can screw on the blade holder to the mixing vessel by hand or by using the
wrench clockwise (or counterclockwise, should the threading of the mixing vessel and blade
holder be reversed from a traditional configuration). To disengage the blade holder from the
mixing vessel, the user places the socket over the the bottom surface of the blade holder. A
horizontal rotation of the wrench rotates the blade holder due to complimentary shape of
socket and the bottom of the blade holder, which prevents mere spinning of the wrench
without also rotating the blade holder. To aid in disengaging the mixing vessel from the
blade holder, the user grips the gripping members of the mixing vessel while rotating the
wrench to unscrew the blade holder from mixing vessel.

[0025] In other embodiments of the invention the gripping member on the outer
surface of the mixing vessel is a plurality of ribs extending substantially form the top of the

mixing vessel to the bottom of the mixing vessel.
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[0026] In other embodiments of the invention, the plurality of gripping members are
four ribs substantially equally spaced, running lengthwise from the top of the mixing vessel
to the bottom of the mixing vessel.

[0027] In yet other embodiments of the invention, the gripping member is a handle on
the outer surface of the mixing vessel. The socket on the wrench is characterized as having a
central recessed region having an outer periphery, and a plurality of recessed grooves
extending radially outward from the outer periphery of the central recessed region, and the
protruding member on the blade holder bottom surface is a protruding circular region
complementarily shaped to the recessed inner circular region of the socket. The central
recessed region and plurality of grooves in the socket are adapted to engage the at least one
protruding member on the bottom surface of the blade holder.

[0028] In some embodiments of the invention the protruding member on the bottom
surface of the blade holder further comprises a plurality of protruding members extending
radially form a periphery of the protruding circular region on the blade holder.

[0029] The wrench, blade holder, and mixing vessel have several advantages over the
prior art. Since the socket is complimentarily shaped to the bottom surface of the blade
holder, the wrench can easily be placed over the blade holder and easily removed from the
blade holder. While easily removable, by having the complimentary shaped structures, the
wrench and blade holder do not slip off cach other when the wrench is rotated either
clockwise (to loosen), or counterclockwise (to tighten) the blade holder and the mixing
vessel. After the blade holder and mixing vessel are either tightened or loosed to the user’s
preference, the wrench is simple lifted off bottom surface of the blade holder. In this way,
the user can tighten the mixing vessel and blade holder enough so that the contents of the
mixing vessel will not leak out without having to worry about over tightening the mixing

vessel, which would later make it difficult to remove the mixing vessel from the blade holder.
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BRIEF DESCRIPTION OF THE DRAWINGS

[0030] FIG. 1 is a perspective view of a blender in accordance with an embodiment of
the present invention.

[0031] FIG. 2 is a perspective view of a mixing vessel with a blade holder separated
from a base of a blender in accordance with an embodiment of the present invention.

[0032] FIG. 3 is a perspective view of a mixing vessel separated from a blade holder in
accordance with an embodiment of the present invention.

[0033] FIG. 4 is a perspective view of different mixing vessels in accordance with
different embodiments of the present invention.

[0034] FIG. 5 is a top perspective view a blade holder in accordance with an
embodiment of the present invention.

[0035] FIG. 6 is a bottom perspective view of the blade holder shown in FIG. 5 in
accordance with an embodiment of the present invention.

[0036] FIG. 7 is an illustrative view of the internal structure of a blade holder in
accordance with an embodiment of the present invention.

[0037] FIG. 8 is a perspective view of a motor base of a blender in accordance with an
embodiment of the present invention.

[0038] FIG. 9 is a top view of a base of a blender in accordance with an embodiment of
the present invention.

[0039] FIG. 10 is an exploded perspective view of a motor base of a blender in
accordance with an embodiment of the present invention.

[0040] FIG. 11 is an isolated top view of the bottom cover of the base of shown in FIG.
10 in accordance with an embodiment of the present invention, viewing from the top.

[0041] FIG. 12 is an isolated bottom view of a bottom cover, a part shown in FIG. 10, of
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the motor base shown in FIG. 10 in accordance with an embodiment of the present invention,
viewing from the bottom.

[0042] FIG. 13 is an bottom view of a motor housing in accordance with an embodiment
of the present invention, viewing from the bottom and showing the entrance of the motor
housing.

[0043] FIG. 14 is an illustrative view of the internal structure of a motor housing of a
motor base in accordance with an embodiment of the present invention.

[0044] FIG. 15 is an inverted isolated view of a motor attached to ceiling of a motor
housing of a motor base in accordance with an embodiment of the present invention.

[0045] FIG. 16 is isolated views of a blade in accordance with some embodiments of the
present invention.

[0046] FIG. 17 is a perspective view of a blender in accordance with an embodiment of
the present invention with mixing vessel with one open end.

[0047] FIG. 18 is a perspective view showing the assembly of a mixing vessel with one
open end, blade holder, and base in accordance with an embodiment of the present invention.
[0048] FIG. 19 — FIG. 20 are side views of a mixing vessel with one open end separated
from the blade holder in accordance with an embodiment of the present invention.

[0049] FIG. 21 is a font view of a mixing vessel with one open end separated from the
blade holder in accordance with an embodiment of the present invention.

[0050] FIG. 22 is a back view of a mixing vessel with one open end separated from the
blade holder in accordance with an embodiment of the present invention.

[0051] FIG. 23 is a perspective view of a blender in accordance with an embodiment of
the present invention with a mixing vessel with two open ends.

[0052] FIG. 24 is perspective view showing the assembly of a mixing vessel with two

open ends, blade holder, and base in accordance with an embodiment of the present
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invention.

[0053] FIG. 25 — FIG. 26 are side views of a mixing vessel with two open ends
separated from the blade holder in accordance with an embodiment of the present invention.
[0054] FIG. 27 is a font view of a mixing vessel with two open ends separated from the
blade holder in accordance with an embodiment of the present invention.

[0055] FIG. 28 is a back view of a mixing vessel with two open ends separated from the
blade holder in accordance with an embodiment of the present invention.

[0056] FIG. 29 is a side cross-section view of the base in accordance with an
embodiment of the present invention.

[0057] FIG. 30 is a back cross-section view of the base in accordance with an
embodiment of the present invention.

[0058] FIG. 31 is a top view of a base of a blender in accordance with an embodiment of
the present invention.

[0059] FIG. 32 is a perspective view of a wrench having a recessed socket for
unscrewing a mixing vessel from a blade holder in accordance with an embodiment of the
present invention.

[0060] FIG. 33 is a bottom view of a wrench having a recessed socket for unscrewing a
mixing vessel from a blade holder in accordance with an embodiment of the present
invention.

[0061] FIG. 34 is a perspective view of a system for opening a mixing vessel, illustrating
the mixing vessel, a blade holder and a wrench, in accordance with an embodiment of the

present invention.

DETAILED DESCRIPTION OF EMBODIMENTS
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[0062] The following description is made for the purpose of illustrating the general
principles of the invention and should not be taken in a limiting sense. The scope of the
invention is best determined by reference to the appended claims.

[0063] The invention now will be described more fully hereinafter with reference to the
accompanying drawings, in which embodiments of the invention are shown. This invention
may, however, be embodied in many different forms and should not be construed as limited
to the embodiments set forth herein. Rather, these embodiments are provided so that this
disclosure will be thorough and complete, and will fully convey the scope of the invention to
those skilled in the art.

[0064] Exemplary embodiments of the present invention are described herein with
reference to idealized embodiments of the present invention. As such, variations from the
shapes of the illustrations as a result, for example, of manufacturing techniques and/or
tolerances, are to be expected. Thus, embodiments of the present invention should not be
construed as limited to the particular shapes of regions illustrated herein but are to include
deviations in shapes that result, for example, from manufacturing.

[0065] Turning to the drawings, FIG. 1 is directed to a perspective view of a blender 100
in accordance with some embodiments of the present invention. The blender 100 mainly
comprises of three parts — a mixing vessel 102, a blade holder 104, and a motor base 106. In
some preferred embodiments of the present invention, the blender 100 resembles a bullet
shape with special wave-shaped design at the bottom part of the blender 100. Yet, as those
skilled in the art will appreciate, the blender 100 may have a plurality of shapes known or
developed in the art. The mixing vessel 102 and the blade holder 104 together form a closed
container for the mixing and blending of food and liquid. The mixing vessel 102 removably
attaches to the blade holder 104. The mixing vessel 102 with the blade holder 104 is

removably attached to the motor base 106. As shown in FIG. 2, the closed container 102 can
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be removed from the motor base 106 while the mixing vessel 102 and the blade holder 104
are attached to each other. When the mixing vessel 102 and the blade holder 104 are
removed from the motor base 106, it reveals a well 600 on the motor base 106. The well 600
is the chamber for the blade holder 104 to be inserted. Although the blade holder 104
without attaching to the mixing vessel 102 can still be inserted into the well 600 of the motor
base 106, it will be described in greater detail below that the blender 100 cannot be operated
unless the blade holder 104 is attached to the mixing vessel 102 when it is inserted into the
well 600.

[0066] Turning to FIG. 3, a perspective view of a mixing vessel 102 separated from a
blade holder 104. In some embodiment, the mixing vessel 102 removably attaches to the
blade holder 104 by a screw-fit relation 103. Those skilled in the art will appreciate that the
mixing vessel 102 may engage with the blade holder 104 by other means known or
developed in the art, such as a series of cap-locking members, ridges or a push-and-turn
mechanism. In the particular embodiment shown in FIG. 3, the blade holder 104 can be
considered as the lid of the mixing vessel 102 when the mixing vessel 102 is inverted. When
food has been blended and processed by the blender 100, the user can take the mixing vessel
102 out from the motor base 106, invert the mixing vessel 102, and open the blade holder 104
to pour the food out of the mixing vessel 102. Depending on the size of the mixing vessel
102, the mixing vessel 102 may be used directly as a drinking vessel for the convenience of
the users. Alternatively, after the food has been processed, the blade holder 104 can be
replaced by a regular lid that can removably attach to the mixing vessel 102 by the same
screw-fit relation 103. The mixing vessel 102 can then act as a container for storage. Unlike
the design of other blenders’ mixing vessels, which often requires the user to pour the food
into another container for storage, the mixing vessel 102 in some embodiments of the present

invention is more convenient for the users to store the blended contents.
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[0067] FIG. 4 shows different individualized mixing vessels 102 in accordance with
different embodiments of the present invention. The mixing vessels 102 can be in different
shape and size to suit different needs. The first mixing vessel 202 has an opening 220 at the
top and an opening 222 at the bottom. Along the edge of the opening 222 is a connection
mechanism such as a threaded region 228, adapted to engage with the inner threaded surface
422 of the blade holder 104. On both the external wall and the internal wall of the first vessel
102, multiple elongated ridges 224 are present. The ridges 224 may be spaced equally from
each other. The ridges 224 on the internal wall of the first vessel 102 facilitate the blending
of the foods in the vessel 202. The position of the internal ridges 224 are preferably near the
opening that is connected to blade holder 104 because most of the blending of the foods
occurs near the blade holder 104. The ridges 224 on the external wall help the users to grip
the vessel 202 more firmly by providing anti-slippery effect. The ridges 224 are rib-like
structures that extend substantially vertically from the top to the bottom of the mixing vessel
102. Another version of the vessel 202 is also shown here, except it has only one opening
224. The opening 222 is for the connection of the blade holder 104.

[0068] Similar to the first mixing vessel 202, the second mixing vessel 204 also has
ridges 224 on its external and internal walls. The second vessel 204 has only one opening
222, which contains screw threads 228 for the blade holder 104 to engage with the second
vessel 204. The second vessel 204 shows a dome shape. The second vessel 204 is resting on
external ridges 224. The external ridges 224 are shaped so as to permit the second vessel 204
to rest on the apex of the dome shaped vessel 204 without tipping over. As those skilled in
the art will appreciate, the number of ridges 224 may be varied so long as the vessel 204 can
stand upright.

[0069] The third vessel 206 shown is similar to the second vessel 204 except it has a

handle 262 for users to grip the vessel 206. The external ridges 224 are no longer needed for
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anti-slippery reason but they could still be present in some embodiments of third vessel 206
for aesthetic reasons. The fourth vessel 208 also has a handle 262 on its side. It has two
openings 220 and 222, one at the top and one at the bottom. The bottom opening 224, similar
to that of the first vessel 202, has a connection mechanism such as screw threads 228 that pair
with the screw threads of the blade holder 104. The fourth vessel 208 has a spout 282 at the
top opening 222. A lid not shown in the figure can be used to cover the top opening 222
when the blender 100 is in operation. The designs of the third vessel 206 and the fourth
vessel 208 allow users to carry the vessels and to pour out the contents in the vessels more
conveniently. As described in greater detail below, the lift up of the mixing vessel 102 with
blade holder 104 triggers a safety mechanism of the blender 100 and stops the blender 100
from operating immediately. Thus, a mixing vessel 102 with a handle 262 provides a safe
but convenient way to operate the blender 100.

[0070] While four different embodiments of the mixing vessel 102 are shown in FIG. 4,
those skilled in the art will appreciate that the vessel 102 can be in any shape and have any
combination of components described above and of other features known or developed in the
art. Although in some embodiments the mixing vessels 102 have two openings, one at the
top and one at the bottom, mixing vessels 102 with only one opening are preferred. Since
embodiments of the present invention are often used as blenders with high power motors, the
contact of a rotating blade when the blender is operating could cause severe injure. The
design with only one opening can completely prevent any possible contact of the blade when
the blender is operating. Thus, mixing vessels without the top opening are preferred.

[0071] FIGS. 5, 6, and 7 provide detailed illustration of a blade holder 104 in
accordance with some embodiments of the present invention. FIG. 5 and FIG. 6 are the top
perspective view and the bottom perspective view of a blade holder 104 respectively. FIG. 7

is an illustrative view of the blade holder 104 showing the internal structure of a blade holder
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104.

[0072] Turning to FIG. 5, it shows a blade holder 104 comprising a plastic base 402 and
a blade 404. The blade 404 is rotatably attached to the plastic base 402 by a mechanism that
will be discussed in greater detail below in FIG. 7. The plastic base 402 has a circular
cylindrical shape. On its outer wall, it has a plurality of ridges 424 to provide traction for the
user to turn the blade holder 104 when the user separates the blade holder 104 from the
mixing vessel 102 or screws the blade holder 104 back into the mixing vessel 102. On its
inner wall, it contains a connection mechanism such as screw threads 422 that match with the
connection mechanism, such as the threads 228, on the mixing vessel 102, as shown in FIG.
4.

[0073] Below the screw threads 422, a plurality of rectangular safety pins 426 are
adjustable mounted on and engaged with the blade holder 104. The number of safety pins
426 can vary based on the design of the embodiments of the invention. The safety pins 426
are located inside a plurality of pin housing 427. The pin housing 427 is a cavity that creates
an opening on the top surface of the blade holder 104 and an opening on the bottom surface
of the blade holder 104. The safety pins 426 can slide vertically across the plastic base 402
but they are locked such that they cannot detach from the plastic base 402. When a safety pin
426 slides to its uppermost position, it protrudes from the top inner surface of the plastic base
402 while it is completely hidden on the bottom surface of the plastic base 402. When a
safety pin 426 slides to its lowermost position, it protrudes from the bottom surface of the
plastic base 402 while it is completely hidden on the top inner surface of the plastic 402. The
protrusion of the safety pins 426 is best shown in FIG. 6. The natural position of the safety
pins 426 is its uppermost position. The safety pins 426 are located at the position where the
rim of a mixing vessel 102 will locate when the mixing vessel 102 is screwed into the blade

holder 104. Hence, when a mixing vessel 102 is screwed into the blade holder 104, the rim
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of the mixing vessel 102 depresses all safety pins 426 from their natural position, which is
the uppermost position, to the lowermost position that is protruding from the bottom surface.
The movement of the safety pins 426 and their engagement with the rim of a mixing vessel
102 are important for one of the safety mechanisms of the blender 100, which will be
discussed below in greater detail.

[0074] FIG. 6 shows a perspective view of the plastic base 402 of a blade holder 104
viewing from the bottom. For illustration purpose, the safety pins 426 are shown protruding
from the bottom surface even though a mixing vessel 102 is not connected to the blade holder
104. The blade holder 104 further comprises a coupling gear 442 at the bottom center of the
plastic base 402. The coupling gear 442 is connected to the blade 404 by a mechanism that
will be shown and described in greater detail in FIG. 7. The coupling gear 442 matches with
an impeller 602 (shown in FIGS. 8 and 9) of the motor base 102. A motor 640 inside the
motor base 106 drives the rotation of impeller 602, which in turn drives the coupling gear
442, which in turn drives the rotation of the blade 404. The blade holder 104 also comprises
a plurality of recesses 444. In this embodiment, the recesses 444 are defined by an inner
circumferential wall 446, an outer circumferential wall 448, and two raised square shaped
arcas 449. The recesses 444 match with a plurality of raised areas 604 (shown in FIG. 8 and
9) so that the blade holder 104 can properly be aligned with the motor base 106 when the
blade holder 104 is inserted into the motor base 106.

[0075] FIG. 7 shows the internal structure of the blade holder 104 and the mechanism of
the coupling gear 442 driving the blade 404 in accordance with some embodiments of the
present invention. The blade 404 is rotatably mounted on the blade holder 104 by a screw
472, which is secured to a central axis 474 at one end. The coupling gear 442 is connected to
the central axis 474 at the other end. When the coupling gear 442 rotates, it drives the central

axis 474, which in turn drives the screw 472 and the blade 404 to rotate. Along a large
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middle portion of the central axis 474, a sleeve 476 surrounds the central axis 474. An upper
seal 478 surrounds the top end of the central axis 474 and a lower seal 480 surrounds the
bottom end of the central axis 474. Both seals 478 and 480 are preferably ring shaped. The
sleeve 476, the upper seal 478 and the lower seal 480 define a space for two layers of
pluralities of ball bearings 482 to be placed.

[0076] The internal design of the blade holder 104 provides different features that are
particularly suitable for a high power blender. When a high power motor drives the coupling
gear 442 of the blade holder 104, all moving components of the blade holder 104 are moving
with a high rotational speed. This generates friction and a large amount of heat that could
damage or even melt the plastic base 402. The central axis 474 is particularly dangerous
because largely its entire surface arca is inside the plastic base 402. To resolve the
overheating problem, in some embodiments of the present invention, ball bearings 482 are
used along the central axis 474. The ball bearings 482 reduce the surface area of the central
axis 474 that is contact with other surfaces during rotation. Hence, any rotational friction is
significantly reduced. Although two lawyers of ball bearings 482 are shown in the preferred
embodiments, those skilled in the art will appreciate that any number of ball bearing layers
can be used. The ball bearings 482 are confined by the sleeve 476. The sleeve 476 can be
made of stainless steel, nylon or other effective heat dissipating materials known or
developed in the art. By using effective heat dissipating materials, any heat generated by the
moving components of the blade holder 104 can be dissipated quickly. Overheating can thus
be prevented.

[0077] Turning to FIG. 8, the figure shows a perspective view of a motor base 106 of a
blender 100 in accordance with some embodiments of the present invention. The motor base
106 comprises a wave shaped skirt 606, a body 608 which contains a large motor housing

610 therein, and a well 600 above the motor housing 610. Those skilled in the art will
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appreciate the shapes of these components, especially the skirt 606, may vary. On the skirt
606, a plurality of switches can be present for users to control the blender 100. Alternatively,
the switches can be present in other locations such as along the power cord of the blender
100.

[0078] FIG. 8 and FIG. 9 show the top surface of the motor base 106 and the
components thereon in accordance with some embodiments of the present invention. On the
surface of the well 600, a plurality of arch shaped raised areas 604 is present. The raised
areas 604 and the recesses 444 are complementary to each other. The raised areas 604 match
with the recesses 444 (shown in FIG. 6) so that the blade holder 104 can properly be aligned
with the motor base 106 when the blade holder 104 is inserted into the well 600. Hence, the
raised areas 604 can be in any shapes and at any location as long as they match the shape and
the location of the recesses 444 at the bottom of the blade holder 104.

[0079] In some alternative embodiments of the present invention, the raised arcas 604
are on the inner wall of the well 600. In these alternative embodiments, the recesses 444 are
also on the outer wall of the blade holder 104 rather than underneath the blade holder 104.
The idea for the alternative embodiments is similar to the idea in FIG. 8. The raised arcas
604 and the recesses 104 match in shape and location and are complementary to each other.
When the blade holder 104 is inserted into the well 600 of the motor base 106, the raised
areas 604 and the recesses 104 align the blade holder 104 and the motor base 106.

[0080] In some embodiments, the surface of the well 600 also contains an impeller 602
at its center. Underneath the surface of well 600, the motor base 106 includes a motor 640
(shown in FIGS. 14 and 15) that is coupled to the impeller 602. The impeller 602 comprises
an outer ring 622 and an inner ring 624. The outer ring 622 is mounted on the motor base
106 and is stationary when the impeller 602 is rotating. The inner ring 624 is the rotational

part that is driven by the motor 640. The inner wall of the inner ring 624 has teeth that match
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with the teeth of the coupling gear 442 (shown in FIG. 6) at the bottom of the blade holder
104. The matching of teeth allows maximum torque transfer without slipping. When a
closed container 102, formed by a blade holder 104 coupling with a mixing vessel 102, is
inserted into the well 600, the inner ring 624 couples with the couple gear 442. This allows
the motor 640 to indirectly drive the blade 404 through the impeller 602 and the coupling
gear 442. For a high power motor 640, the friction between the outer ring 622 and the inner
ring 624 could result in overheating. In some preferred embodiments, the inner ring 624
interacts with the outer ring 622 through a plurality of ball bearings (not shown) to reduce
friction and heat generated. The ball bearings and the rings are also lubricated to further
reduce friction and heat generated. The structure and design of the impeller 602 can be
similar to the internal structure described in FIG. 7.

[0081] In some embodiments, the surface of the well 600 also contains a plurality of
drainage holes 630. Since the motor housing 106 contain different electrical components
such as the motor 640, washing it is usually not recommended to protect the electrical
components from any damages. Yet, the usage of the blender 100 would accumulate dirt in
the well 600 and sometimes the contents in the mixing vessel 102 may drop onto the surface
of the well 600. For example, liquid may leak from the mixing vessel 102 to the well 600
during blending due to worn out of the material, defective gasket or improper installation.
Owing to the features of the well 600, such as various raised areas 604, liquid can easily
accumulate in the well 600 if the well 600 is not properly and complete dried. Any liquid
accumulated could slowly create rusting of the metallic components on the well 600, such as
the impeller 602. Moreover, liquid could slowly enter the internal housing 610 of the motor
base 106 through the impeller 602 because impeller 602 is a rotational component that cannot
be completely sealed.  Any liquid entered the internal housing 610 could damage the

impeller 602 and the motor 640 and affect the lubrication of the impeller 602. This severely
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affects the blender’s functionality and durability. The drainage holes 630 allow any liquid to
be drained from the surface of the well 600 to travel through the drainage holes 630 and
tunnels 632 (shown in FIG. 14) that are connected to the drainage holes 630. Through the
drainage holes 630, liquid will travel through the tunnels 632 and escape the bottom of the
motor base 106 without the chance to enter the internal housing 610 of the motor base 106.
The drainage holes prevent any liquid from accumulating. This reduces the chance of rusting
and any damage to the moving and the electrical components.

[0082] In some embodiments, the surface of the well 600 also contains a plurality of
safety actuators 670 extending upward from the surface of the well 600. The safety actuators
670 are pressure-activated switches. The safety actuators 670 is connected to a mechanism,
which will be discussed in greater detail below, to complete the circuit of the motor 640
when the safety actuators 670 are pressed downward. In preferred embodiments, all safety
actuators 670 must be pressed downward in order to complete the circuit. The motor 640 can
only operate when its circuit is complete. Hence, if any one of the safety actuators 670 is not
pressed, the motor will not be turn on even though the user turns on the blender.

[0083] The safety actuators 670 and the safety pins 426 (shown in FIG. 6) together
provide a safety mechanism for the blender 100 to ensure that the motor 640 cannot operate
to drive the blade 404 when the blade holder 104 is not covered by a mixing vessel 102. The
safety actuators 670 are located at the position where the safety pins 426 will be locate when
the blade holder 104 is inserted into the well 600 of the motor base 106. When the blade
holder 104 is inserted into the well 600, the recesses 444 underneath blade holder 104 match
with the raised areas 604 on the surface of the well 600 to align the blade holder 104 with the
motor base 106. Owing to the alignment, the safety pins 426 can only be located at certain
positions. The safety actuators 670 are located at such positions. Moreover, the shapes of

the safety actuators 670 and the safety pins 426 are complementary to each other. When a
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mixing vessel 102 is not screwed onto the blade holder 104, the safety pins 426 are in a
retracted position, which, as discussed above, is its natural and uppermost position.
Therefore, the safety pins 426 do not extend from the bottom of the blade holder 104. When
the mixing vessel 102 is screwed into the blade holder 104, the rim of the mixing vessel 102
depresses the safety pins 426 from their uppermost position to their lowermost position,
causing the safety pins 426 to extend out from the bottom of the blade holder 104. When
these safety pins 426 protrude from the blade holder 104, and the user insert the blade holder
104 into the well 600 of the motor base 106, the safety pins 426 slide into the complementary
sockets of the safety actuators 670 on the surface of the well 600. The safety actuators 670
are depressed by the safety pins 426 and the motor circuit closes, allowing the motor 640 to
turn on.

[0084] If the mixing vessel 102 is not screwed into the blade holder 104, the safety pins
426 are at its natural uppermost position. They do not extend out from the bottom of the
blade holder 104. They are unable to depress the safety actuators 670. Alternatively, in
some other embodiments, the safety pins 426 can slide freely when the mixing vessel 102 is
not screwed into the blade holder 104. Thus, these safety pins 426 do not exert sufficient
pressure or force to depress the safety actuators 670. These safety mechanisms prevent the
motor 640 from turning on unless the mixing vessel 102 is screwed into the blade holder 104
before placing it on the motor base 106. This prevents the blade 404 from moving when it is
not covered by the mixing vessel 102. Hence, a user cannot insert only the blade holder 104
alone into the well 600, turn on the motor 640, and cause the blade 404 to rotate without a
cover. This significantly reduces the chance of injury caused by the blade 404.

[0085] Besides the safety mechanism, the interaction between the safety actuators 670
and the safety pins 426 also allows the blender 100 to be used more conveniently. In some

embodiments, unlike many electrical appliances, the default status of the blender 100 is set as
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“on,” meaning the user is not required press any button to cause the blender to operate. The
user is only required to put the food into the mixing vessel 102, screw the blade holder 104 in
to connect it to the mixing vessel 102, insert the blade holder 104 into the well 600 of the
motor base 106 to align the blade holder 104 with the motor base 106, then the motor 640
will automatically be turned on and the blade 404 will start rotating to blend the contents in
the mixing vessel 102. This is because when the blade holder 104 is properly aligned with
the motor base 106, the extended safety pins 426 will depress the safety actuators 670 to
complete the motor’s circuit, causing the motor with default “on” status to operate. In some
preferred embodiments, the blade holder 104 is not locked to the motor base 106 by any
means. Users can freely and immediately lift the blade holder 104 and the mixing vessel 102
at any time. Hence, when the blender 100 is operating to blend the contents in the mixing
vessel 102, the user can remove stop the blender 100 by simply removing the blade holder
104 and the mixing vessel 102 from the motor base 106. Since it is normally difficult to see
the content in turbulence when it is being blended, such mechanism allows the user to
examine the content more conveniently. The user may simply lift the mixing vessel 102 so
that the blade 404 stops rotating, examine the extent of blending of the content, put the
mixing vessel 102 and the blade holder 104 back into the well 600 for more blending if
necessary. The entire process is automatic because the user is not required to press any
button. The motor is set as default “on,” unless the user turns the switches of the blender to
“off.”

[0086] In some embodiments, a special type of switch is used to control the operation of
the blender 100 in additional to or in replace of the default “on” system. The special switch
is a push button switch where the button can be pushed in halfway as a pulse function. Thus,
the special switch has at least three positions, a released position, a first depressed position

and a second depressed position. When the button is pushed halfway, it is at its first
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depressed position. The switch will complete the circuit and the motor 640 will operate.
Yet, as soon as the button is release, the button will return to its released position, opening
the circuit and turning the motor 640 off. Thus, when the button is pushed only to its first
depressed position, the user is required to hold the button in position in order for the motor
640 to continue to operate. The button can also be pushed fully to reach its second depressed
position, then the switch will be locked in the “on” position and will not automatically return
to its released position. The user now is not required to hold the button for the motor 640 to
operate. In order to turn the motor 640 off, the button must be fully pushed again. Since
pushing the button fully to turn on or off the motor creates a time delay in operating the
blender 100, the halfway button feature provides a convenient means for the user to stop the
blender 100 to examine the contents in the mixing vessel 102 and restart the blender 100 to
perform more blending. In these embodiments, lifting the mixing vessel 102 is no longer
required to turn off the blender, the mixing vessel 102 and the blade holder 104 can be locked
to the motor base 106 by any means that is known and developed in the art.

[0087] Now turning to FIG. 10, the figure is an exploded perspective view of a motor
base 106 in accordance with some embodiments of the present invention. The motor base
106 mainly comprises of three parts — an upper part 614 that includes the well 600 and the
motor housing 610, the wave shaped skirt 606, and the bottom cover 616. The upper part 614
is can be inverted cone or dome shaped housing body with the well at its upper portion and
the motor housing 610 at its lower portion. In some embodiments, the width at its lower
portion is narrower than the width at its upper portion. Thus, when the upper part 614 is
viewed together with an inserted mixing vessel 102, the combined shape resembles a bullet.
Although those skilled in the art will appreciate that the upper part 614 can be in any shape,
the inverted cone or dome shaped housing body of the upper part 614 could serve some

functional purposes that will discuss in greater detail below in addition to aesthetic purposes.
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The bottom cover 616 mainly comprises a plate 618 and a cup shaped housing 620. The
diameter of the plate 618 should match with the diameter of the skirt 606. The skirt 606 is
preferably wider than the upper part 614 to provide sufficient mechanical support to the
blender 100 so that it can stand upright firmly, especially when the vibration and the
geometry of a blender could cause the blender without a wide base to fall. A fan 626, which
is connected to the motor 640, is located outside the motor housing 610 to provide cooling to
the motor 640. When the bottom cover 616 is connected to the upper part 614, the fan 626 is
located inside the cup shaped housing 620. The motor housing 610 can be made of any
material, but metal alloy is preferred because it helps to dissipate heat and provide
mechanical protection and support to the blender.

[0088] FIG. 11 is a top view of the bottom cover 616 in accordance with some
embodiments of the present invention. The bottom cover 616 contains a plurality of
openings 662. The openings allow air to pass through to dissipate heat through the fan 626.
The bottom cover 616 also includes a plurality of openings or structural elements 664 on the
outer wall of the cup shaped housing 620. The structural elements 664 allow the tunnels 632
of the drainage holes 630 to be placed. It is noteworthy that the structural elements 664 are
on the outer wall of the housing 620. Thus, liquid on the surface of the well 600 can pass
through the drainage holes 630 and tunnels 632 and leave the motor base 106 through the
bottom cover 626 without any chance of entering the any internal housings of the motor base
106. There is also a plurality of openings 668 that are outside the cup shaped housing 620.
These openings 668 are provided for liquid from the drainage holes 630 to escape the motor
base 106. The structural elements 664 also allow any electrical cables inside the motor
housing 610 to pass.

[0089] FIG. 12 is the same bottom cover 616 viewed from the bottom. The bottom

cover 616 includes a plurality of legs 669. Each leg 669 has a plastic cushion 667 undernecath
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it. Although viewing from the bottom the openings 668 and the openings 662 are similar,
they serve different purposes and are isolated from each other by the wall of the cup shaped
housing 620.

[0090] FIG. 13 is a bottom view of the motor base 106 in accordance with some
embodiments of the present invention. Viewed from its bottom, the upper part 614 comprises
an outer circumference 642, a metallic ring 644, a plurality of screw holes 646, a cable holder
648, and the motor housing 610. Viewed from the top, as best shown in FIG. 10, the upper
part 614 also comprises a well 600 and different components on the well 600, which have
been discussed in great detail above concerning FIGS. 8 and 9. The outer circumference 642
defines the width of the motor base 106. As shown in FIG. 10, the shape of the motor base
106 resembles an inverted dome shape with its width increases from bottom to top. Thus, the
outer circumference 642 also increases from bottom to top but it is not shown in FIG. 13.
The metallic ring 644 defines the entrance of the motor housing 610. Preferably, the width of
the motor housing 610 is width than the diameter of the metallic ring 644. In other words,
the metallic ring 644 is installed after the motor 640 is placed and secured in the motor
housing 610. This prevents the motor 640 from falling out because the metallic ring 644 will
block it. The metallic ring 644 is mounted and secured on the motor housing 610 by a
plurality of screws. On the metallic ring 644, two tubes 650 are present. The tubes 650 are
connected to the tunnels 632 of the drainage holes 630 as part of the tunnels 632. The upper
part 614 also contains a plurality of raised screw holes 646 for the wave shaped skirt 606 and
the bottom cover 616 to be mounted on the upper part 614 by a plurality of screws. It is
noteworthy that when the blender 100 is in its completed stage and the bottom cover 616 is
connected to the upper part 614, part of the cup shaped housing 620 of the bottom cover 616
is inserted into the motor housing 610. Therefore, part of the cup shaped housing 620 passes

the entrance of the motor housing 610 that is defined by the metallic ring 644. This
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completely isolates the motor housing 610 from the rest of the space outside the entrance
defined by the metallic ring 644. Yet, electrical cables must extend from the inside of the
motor housing 610 to the outside of the blender 100. The structural elements 664 on the
outer wall of the cup shaped housing 620 provide spaces for the electrical cables to pass
through. The electrical cables are then collected and held by the cable holder 648.

[0091] The motor housing 610 is the main house of the blender 100 at which the motor
640 locates. The motor 640 is connected to a fan 626. The fan is located outside the motor
housing 610 at a position outside the motor housing entrance that is defined by the metallic
ring 664. The location of the fan 626 allows the fan 626 to operate at a less confined space to
maximize its cooling effect.

[0092] Now turning to FIG. 14, the figure is an illustrative drawing of the internal
structure of the motor base 106 showing the motor housing 610 in accordance with some
embodiments of the present invention. FIG. 14 shows the drainage hole 630 and its
connection with the tunnel 632. FIG. 14 also shows the actuator 670 that is connected to the
circuit of the motor by a switch mechanism 672. The switch mechanism could be any
mechanism that is known or developed in the art. The motor housing 610 contains a motor
640. In some preferred embodiments, the motor 640 is a high power motor with at least one
thousand watt (1000W) power. In a preferred embodiment, the motor 640 is 1200W. Those
skilled in the art will appreciate the power of the motor 640 can vary and will depend on the
design and the primary intended use of the blender 100. Furthermore, other lower power
motors can also be used with the design and the features disclosed in the embodiments of the
present invention. Yet, high power motors are usually associated with problems that are
unique or significantly more severe than lower power motors. The features disclosed in the
embodiments of the present invention mainly address the problems of a high power motor,

such as safety, vibration and overheating.

28
SUBSTITUTE SHEET (RULE 26)



10

15

20

25

WO 2015/054153 PCT/US2014/059345

[0093] The motor 640 is not directly mounted on any wall of the motor housing 610.
Instead, it is mounted on a motor bracket 652. The motor bracket 652 is only connected to
the ceiling of the motor housing 610 through a plurality of rubber dampers 654. The motor
640 with the motor bracket 652 is not connected to any other part of the motor housing 610.
In other words, the rubber dampers 654 are the only connection points between the motor
bracket 652 and the motor housing 610. Hence, the motor 640 suspends from the ceiling of
motor housing 610. The motor 640 drives the impeller 602 through an axis 656.

[0094] The connection of the motor 640 to the motor housing 610 through the motor
bracket 652 is best illustrated by FIG. 15. FIG. 15 is an inverted view of the components
inside the motor housing 610. The lower part, which resembles a base, is in fact the well
600 of the motor base 106. The fan 626 is at the top of the FIG. 15. The motor bracket 652
comprises a circular dish 6522 and three rectangular extensions 6524 extending from the
circumference of the circular dish 6522. The rectangular extensions 6524 are where the
rubber dampers 654 locate. The rubber dampers 654 have two pieces, an outer piece and an
inner piece. The rectangular extensions 6524 of the motor bracket 654 are placed in between
the two pieces of the rubber dampers 654. The two pieces of the rubber dampers 654, the
motor bracket 652 and the motor housing 610 are connected together by a screw. The screw
can be a separate piece or can be a part of the outer piece of the rubber dampers 654. The
rubber dampers 654 are preferably made of rubber but can be made of all other soft material
known or developed in the art. High power motors, especially those over 1000W in power,
often create unmanageable vibration for a blender to be used or even to stand upright. If such
high power motors are directly connected to any part of the motor housing 610, the vibration
will directly transfer to the motor base 106, rendering the blender 100 unusable or unsafe to
use. The motor 640 is now mounted only on the motor bracket 652. When the vibration is

transferred to the motor bracket 652, the motor bracket 652 will vibrate in vertical direction.
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The outer piece and the inner piece of the rubber dampers 654 will act as cushioning layer to
prevent significant amount of the vibration from transferring to the motor housing 610 and
also the motor base 106. The vibration of the motor bracket 652 due to a high power motor
640 could be very strong. Since the motor 640 suspends from the ceiling of the motor
housing 610, the connection points at the rubber dampers 654 have to withstand the strong
vibration and the weight of a relatively heavy high power motor 640. An old or defective
motor bracket 652 could be broken due to the vibration and the weight. Thus, additional
safety feature is desirable to prevent a broken motor bracket 652 from causing the motor 640
to fall. In some embodiments, as discussed above, the entrance of the motor housing, defined
by the metallic ring 644, is smaller than the widest part of the motor 640. Thus, the cone
shaped or inverted dome shaped upper part provides an important safety feature of the
blender 100.

[0095] Although the motor 640 can be connected to the motor housing 610 by other
means, the arrangement of the motor housing 610 suspending from the ceiling of the motor
housing 610 through the motor bracket 652 at the connection points of rubber dampers 654
produces least amount of vibration to the blender 100 and significantly reduces the size of the
motor housing 610. The feature is of particular importance when a high power motor 640 is
used in a confined motor housing 610, such as the ones that have the cone shape or inverted
dome shape. Another advantage of the motor 640 suspending from the ceiling of the motor
housing 610 is that it allows maximum ventilation from the fan 626. It is because no
structural element or bracket that would block some of the ventilation are present at the
bottom of the motor housing 610. Since a relatively large fan 626 is required to be used to
provide sufficient cooling of the high power motor 640, the fan 626 is located outside the
motor housing 610 to limit the size of the blender 100 by limiting the size of the motor

housing 610 without compromising the cooling effect of the fan 626.
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[0096] The motor housing 610 also contains other components. Tunnels 632 are
connected to the drainage holes 630 and have outlets at the bottom of the motor housing 610.
The outlets are connected to the tubes 650 on the metallic ring 644. Hence, liquid can travel
from the drainage holes 630, through the tunnels 632 and the tubes 650, to the bottom cover
616 and escape the motor base 106 through the openings 668. The motor housing 610 also
contains switch means 658 that are connected to the motor 640. The switch means 658 are
part of the circuit of the motor 640. The switch means 658 are underneath the safety actuators
670. When the safety actuators 670 are pressed by the safety pins 426 by the mechanism
discussed in detail above, the safety actuators 670 in turn press the switch means 658,
causing all switch means 658 to complete the circuit of the motor 640.

[0097] In some embodiments of the present invention, the electronic design of the circuit
of the motor 640 provides features that prevent overheating and improves the durability of
the blender 100. In some embodiments, the circuit of the motor 640 is a printed circuit board
programmed with a soft start function that allows the motor 640 to start slower than its
maximum speed, regardless the start is caused by completion of the circuit through the safety
actuators 670 or users manually pressing the switches 612. The motor starts with a slower
rotational speed then gradually increases its speed to maximum in a short duration. Yet, the
duration is longer than that of a motor with a general circuit to reach its maximum speed.
Normally, for a high power motor 640, the maximum rotational speed is very high. Turning
on a high power motor 640 will result in a surge in torque to move all moving components of
the blender 100 from stationary to their maximum rotational speed. The surge in torque
entails high mechanical stress on the machine, which results in increased wear of all moving
components of the blender 100. It also generates a large amount of heat and could result in
overheating. The soft-start circuit of the blender 100 allows the torque and rotational speed

of the moving components to build up in a relatively gradual fashion. This prevents
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excessive torque that initially occurs when the motor 640 is first turned on, thereby
preventing damage to the blades 404, the impeller 602, the ball bearings 482 and/or motor
640 and overheating of any components of the blender 100.

[0098] In some embodiments, besides the soft-start feature, the circuit of the motor 640
also includes an internal timer that is programmed to automatically turn off the motor 640
after a predetermined duration. In some embodiments of the present invention, the motor 640
has over a thousand watts of power. The motor 640 and all moving components generate
large amount of heat even with various features to dissipate heat and proper lubrication.
Prolonged operation of the blender 100 could cause overheating and damages to the
components of the blender 100. The timer limits the operation of the motor 640 to a
predetermined duration. The circuit is programmed to cut off the power to the motor 640
when the motor 640 continuously operates for more than the duration. The motor 640 will be
turned off until the user manually turn off the circuit by lifting the blade holder 104 to release
the safety actuators 670 and restart the motor again by re-pressing the safety actuators 670 or
by manually pressing the button of the switch again. This prevents the blender 100 from
continuously operating in the situation such as when the users forget to turn off the blender
100.

[0099] FIG. 16 shows isolated view of a blade 404 in accordance with some
embodiments of the present invention. Different kinds of blades 404 have different effect
and efficiency on the cutting and blending of different kinds of food. Hence, the blade 404 is
different for different embodiments of the present invention. In one embodiment, the blade
has only two pieces. Yet, in other embodiments, the blade 404 has four pieces. Some of the
blades 404 have teeth on it. The blades 404 in some embodiments are flat, while others have

pieces extending out of their plane at various angles.
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[00100]  FIGS. 17-31 show blenders 800 and 900 in accordance with other preferred
embodiments of the present invention. In the embodiments shown in FIGS. 17-31, the
blenders 800 and 900 employ a system of emitters and detectors, as described more
particularly below, to activate the motor and also to regulate its operating speed.

[00101]  In an embodiment of the invention shown in FIGS. 17-22, the blender 800
comprises generally of a mixing vessel 810 (best shown in FIGS. 19-22), a blade holder 104
(best shown in FIG. 3), and a motor base 106 (best shown in FIGS. 29-30). The blade holder
104 is removably attachable to mixing vessel 810 by screw-fit relations 103 to form a closed
container for the mixing and blending of food and liquid. The mixing vessel 810, with the
blade holder 104 attached, can be affixed to the motor base 106 as shown in FIGS. 17-18.
[00102]  As shown in FIGS. 19-22, the mixing vessel 810 has a protrusion 830 and a lip
840. Other embodiments may have more than one protrusion 830. The lip 840 has a
circumference that substantially matches the outer circumference of the blade holder 104
such that when the blade holder 104 is affixed to the motor base 820, the lip 840 is
substantially flush with the inner surface of well 600 and the top edge of the well wall 851, as
shown in FIGS. 17 and 18. The protrusion 830 extends further than the lip 840. FIGS. 19
and 20 are side views of the mixing vessel 810 showing the extension of protrusion 830
beyond lip 840.

[00103]  As shown in FIG. 18, the rectangular protrusion 830 is complementary to a
rectangular recess 860 (best shown in FIGS. 29 and 31) in the top edge of the well wall 851.
If other embodiments have more than one protrusion 830, one skilled in the art would also
include more than one rectangular recess 860. In this embodiment, when the mixing vessel
810, with the attached blade holder 104, is placed into the well 600 of the motor base 106, the
protrusion 830 functions to secure the mixing vessel 810 in the operating position by

engaging the rectangular recess 860. The protrusion 830 rests within the recess 860 so that
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the mixing vessel 810 does not move when the blender 800 is activated. Alternatively, one
skilled in the art can appreciate that the protrusion 830 may physically attach to the recess
860 through a snap closure or locking mechanism to further secure the mixing vessel 810.
Furthermore, one skilled in the art can also appreciate that the protrusion 830 and recess 860
can have a variety of geometric shapes, such as circles, triangles, or other decorative shapes,
besides the rectangular shape illustrated.

[00104] The embodiment of the invention as described by blender 800 has emitters 870
and detectors 880. In the preferred embodiment, the blender 800 is automatically activated as
follows. When the mixing vessel 810, with the attached blade holder 104, is placed into the
well 600 of the motor base 820, the motor base 820 is automatically activated. In this
preferred embodiment, the mixing vessel 810 has at least one emitter 870 embedded in the lip
840. One skilled in the art may position the emitter 870 in other positions on the mixing
vessel 810. In a preferred embodiment of the invention as shown in FIGS. 19 and 20, the lip
840 has two embedded emitters 870. The emitters 870 embedded in lip 840 are flush with lip
840 as shown in FIGS. 21 and 22. Other embodiments can include additional emitters in
different locations or utilize multiple emitters of varying types known in the art.

[00105] In this preferred embodiment, the motor base 820 has detectors 880
corresponding to the emitters 870 in lip 840 of the mixing vessel 810. FIG. 30 illustrates a
cross-section of the internal structure of base 820. As shown in FIG. 30 in the preferred
embodiment, detectors 880 are embedded within the well wall 850 in proximity to the top
edge 851. While the positions of detectors 880 should correspond with the positions of the
emitters 870 on the mixing vessel 810, detectors 880 can be positioned by those skilled in the
art to other positions in blender base 820. The emitters 870 and detectors 880 are technology,
known by those skilled in the art, that can emit and detect a signal without any physical

interaction between the emitter and detector.
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[00106] In this embodiment, when the mixing vessel 810, with the attached blade holder
104, is placed into the well 600 of the motor base 820, the protrusion 830 orients the mixing
vessel 810 when it is engaged with the recess 860 such that the emitters 870 on the lip 840 of
the mixing vessel 810 are positioned to interact with the detectors 880 embedded in the well
wall 850. When the emitters 870 interact with the detectors 880, the blender 800 is
automatically activated to blend the contents in the mixing vessel 810. In an alternative
embodiment of the invention, a user could manually actuate a switch to activate the blender if
detectors 880 detect emitters 870.

[00107]  FIGS. 23-28 illustrate another embodiment of the present invention comprising a
blender 900 that is capable of operating at varying speeds. In this embodiment, the blender
900 can only operate at certain speeds when it is used with mixing vessel 910. The mixing
vessel 910 can be used not only to blend, but also to heat, the food content in the mixing
vessel 910. In order to heat the food content in the mixing vessel 801, the blender 900 of
this embodiment is capable of operating at a sufficiently high speed that generates heat in
order to warm or cook the food content in the mixing vessel 910. Because the food content
in the mixing vessel 910 can be heated by the blending operation, it is desirable for the
mixing vessel 910 to ventilate the heat. Accordingly, the mixing vessel 910 is open on both
of its ends. As shown in FIG. 24, the mixing vessel 910 is removably attachable to the blade
holder 104 on one end and removably attachable to a lid 920 on the other open end. When
food is being blended and processed by the blender 900, the removable lid 920 can be opened
to ventilate the heat in the mixing vessel 910.

[00108]  As shown in FIGS. 25 and 26, the mixing vessel 910 has a lip 840 (lip 840 is also
illustrated in FIG. 19 and 20) . The lip 840 has a circumference that substantially matches
the outer circumference of the blade holder 104, such that when the blade holder 104 is

affixed to the motor base 820, the lip 840 is substantially flush with the inner surface of well
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600 and the top edge of the well wall 851 as shown in FIG. 23. In this preferred
embodiment, the lip 840 has at least one emitter 870 on the mixing vessel 910. In a preferred
embodiment of the invention as illustrated in FIGS. 25 and 26, the lip 840 has two embedded
emitters 870, although one skilled in the art can position the emitters on other positions on
mixing vessel 910 besides lip 840 and utilize different numbers of emitters 870.

[00109]  The motor base 820 has at least one detector 880 corresponding to at least one
emitter 870 on the mixing vessel 910. In a preferred embodiment of the invention as
illustrated in FIG. 31, two detectors 880 are embedded under the top edge 851 of the well
wall 850. Those skilled in the art can appreciate that detectors 880 may be placed in different
positions so long as detectors 880 correspond with the same position as emitters 870.

[00110] In this preferred embodiment, when the mixing vessel 910, with the attached
blade holder 104, is placed into the well 600 of the motor base 820, the emitters 870 on the
lip 840 of the mixing vessel 910 interact with the detectors 880 embedded in the well wall
850 to automatically activate the blender 900.

[00111] In the preferred embodiment as shown in FIGS. 25-28, the mixing vessel 910 has
a protrusion 830. One skilled in the art may utilize more than one protrusion 830 to better
secure mixing vessel 910 to motor base 820. In this preferred embodiment, the protrusion
830 has at least one emitter 930 embedded in it, although one skilled in the art may position
the emitter 930 in another position on mixing vessel 910. In this preferred embodiment, the
emitter 930 can be a magnet or any signal-emitting component that does not require any
physical interaction between the emitter and detector. In an alternative embodiment of the
invention, a user could manually actuate a switch to activate the blender if detectors 880
detect emitters 870.

[00112]  As shown in FIG. 24, the rectangular protrusion 830 is complementary to the

rectangular recess 860 (best shown in FIGS. 29 and 31) in the top edge of the well wall 851
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of motor base 820. If more than one protrusion 830 is present in other embodiments, those
embodiments will also have more than one recess 860. In this embodiment, the motor base
820 has a detector 890 embedded underneath the recess 860, as illustrated in FIGS. 29 and
31, which correspond with the emitter 930 embedded in protrusion 830 of the mixing vessel
910. Other embodiments may also include multiple types of detectors 890 under recess 860.
One skilled in the art may also position detector 890 in another position on motor base 820
besides recess 860, so long as it corresponds to the position of emitter 930.

[00113]  In this preferred embodiment, when the mixing vessel 910, with the attached
blade holder 104, is placed into the well 600 of the motor base 820, the protrusion 830
functions to secure the mixing vessel 910 in the operating position by engaging the
rectangular recess 860. The protrusion 830 rests within the recess 860 so the mixing vessel
910 does not move when the blender 900 is activated. The protrusion 830 orients the mixing
vessel 910 when resting in the recess 860 so that the emitter 930 interacts with the detector
890.

[00114]  Also in this preferred embodiment, the emitter 930 embedded inside the
protrusion 830 functions to control the operating speed of the motor base 820. When the
emitter 930 interacts with the detector 890, the detector 890 allows the blender 900 to blend
at an alternate speed when the user also depresses switch 612. Those skilled in the art will
appreciate that more than one type of emitter 930 and detector 890 can be used. Thus,
different mixing vessels may have different combinations/numbers of emitters 930 and
detectors 890 to allow blender 900 to further differentiate between different types of mixing
vessels.

[00115]  In the preferred embodiment of blender 900, for a user to activate the alternative
blend speed, the detector 890 must detect emitter 930 and the user must depress switch 612.

In an alternative embodiment, the blender 900 can be operated at the alternative blend speed
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without requiring the user to depress switch 612. When the alternative blend speed is active,
an indicator 821 may indicate to the user that an alternative blend speed is active. The
indicator 821 can take the form of an LED that changes color, and those skilled in the art can
appreciate that the indicator may be a mechanical indicator that changes position when the
user activates switch 612.

[00116]  Alternative blending speeds can include any speed, known by those skilled in the
art that can change the consistency or temperature of the blended contents. For example, the
blending speed can be increased dramatically such that the friction from the blades can
increase the temperature of the blended contents, resulting in a warm soup as a finished
product. Or the blending speed may be slow to facilitate ice cream or sorbet making.

[00117]  Now turning FIG. 32, FIG. 33 and FIG. 34, the figures illustrate a wrench 700, a
tool for screwing and unscrewing a mixing vessel 102 from a blade holder 104, in accordance
with some embodiments of the present invention. The wrench 700 has an elongated member
702 having a first end portion 704 and an opposing second end portion 706. Attached to the
second end portion 706 is the head region 718 of the wrench, which has a top surface 730,
and bottom surface 720. The bottom surface 720 has a recessed socket 722 that is
complimentarily shaped to the bottom surface of the blade holder 104. In the embodiment
depicted, the socket 722 has a recessed circular region having an outer periphery 729, and
four substantially equidistance grooves 724 that extend from the recessed circular region 722.
Each groove 724 has opposing edges 725 and 727 that, when placed over the square shaped
raised areas 449 of the blade holder 104, align with a pair of opposing edges on the square
shaped raised arecas 449, thereby securing the blade holder 104 over the wrench 700, in a
horizontal manner. The arch shaped raised areas 726 are also complementary to the recesses
444 at the bottom of the blade holder 104. By securing the blade holder 104 horizontally,

when the user holds the mixing vessel 102 with one hand (which is screwed onto the blade
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holder 104), and the wrench 700 the another hand, and rotates the handle 702 in a counter
clockwise horizontal manner, the mixing vessel will loosen from the blade holder 104 due to
the added torque that using the handle 702 imparts to the blade holder 104 compared to when
the user tries to twist the blade holder 104 off of the mixing vessel 102 directly without the
use of the wrench 700. The wrench 700 does not lock the wrench 700 to the blade holder 104
in the vertical direction so that the user can simply and easily place or remove the wrench
700 from the blade holder 104 vertically. The elongated ridges 224 on the external surface
of the mixing vessel 102 or a handle 262 on the mixing vessel 102 allows for a an additional
grip that leads to improved twisting and untwisting the blade holder 104 on and off of the
mixing vessel 102.

[00118] The complimentarily shaped wrench 700 with the bottom surface of a blade
holder 104 allows the user to tighten the blade holder 104 to the mixing vessel 102 more
tightly, especially with combination of the use of the elongated ridges 224 on the outer
surface of the mixing vessel 102. Using the wrench 700 to tighten the mixing vessel 102
before the mixing vessel 102 is placed on the motor base 106 prevents spillage of the
contents within the mixing vessel 102 to the motor base 106. After the contents of the
mixing vessel 102 are mixed, the user removes the mixing vessel 102 and blade holder 104
from the motor and disengages the blade holder 104 from the mixing vessel 102 by gripping
with one hand the clongated ridges 224 on the mixing vessel 102, placing the wrench 700
over the bottom surface of the blade holder 104, and applying torque to the blade holder 104
by rotating the handle 702 on the wrench 700 counter clockwise.

[00119]  The invention has been described in terms of preferred embodiments thereof, but
is more broadly applicable as will be understood by those skilled in the art. The scope of the

invention is only limited by the scope of the following claims and equivalents thereof.
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CLAIMS:

I claim:

1. A food processing device, comprising:
a mixing vessel, said mixing having at least one open end with a lip, said lip having at
least one emitter embedded in said lip;
a blade holder having at least one blade, said blade holder capable of being removably
affixed to said open end of said mixing vessel;
a motor base capable of receiving said blade holder, said motor base having a motor
for driving said at least one blade of said blade holder, said motor base further having;:
at least one detector embedded therein for detecting a signal from said at least
one emitter on said lip of said mixing vessel;
wherein, when said motor base receives said blade holder affixed to said mixing
vessel, said at least one detector detects a signal from said at least one emitter to activate said

motor.

2. The food processing device of Claim 1, further comprising:

a protrusion located on said mixing vessel;

a recess in said motor base;

wherein, when said motor base receives said blade holder affixed to said mixing
vessel, said protrusion engages said recess to align said at least one emitter with said at least

one detector.

3. The food processing device of Claim 2, wherein:

said protrusion has at least one emitter embedded therein;
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said recess has at least one detector embedded therein;
whereby, when said motor base receives said blade holder affixed to said mixing vessel, said
at least one emitter embedded in said protrusion is capable of emitting a signal to said at least

one detector embedded in said recess to regulate an operation of said motor.

4. The food processing device of Claim 3, further comprising:
a switch located on said motor base, said switch connected to an electrical circuit
capable of activating an alternative blend speed of said motor depending on said signal from

said emitter in said protrusion in said mixing vessel to said detector in said recess of said

motor base.
5. The device of Claim 1, wherein said at least one emitter is a magnet.
6. The device of Claim 1, wherein said at least one detector embedded in the motor base

is a hall sensor.

7. The device of Claim 2, wherein said at least one detector embedded in said recess is a

reed switch.

8. The device of Claim 4, wherein said switch includes an indicator light that changes

color depending on the blending speed that is active.

9. The device of Claim 1, wherein said mixing vessel is capable of removably attaching
to a plurality of different mixing vessels, each said mixing vessel having a different type of

emitter embedded in said protrusion.
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10. A food processing device, comprising:
a mixing vessel, said mixing vessel having:
a first open end and a second open end;
5 a lip located in proximity to said first end, said lip having at least one emitter
embedded in said lip;
a protrusion located in proximity to said first end, said protrusion having at
least one emitter embedded in said protrusion;
a blade holder having at least one blade, said blade holder capable of being removably
10  affixed to said first open end of said mixing vessel;
a motor base capable of receiving said blade holder, said motor base having:
a recess for receing said protrusion in said mixing vessel;
a motor for driving said at least one blade of said blade holder;
at least one detector for detecting a signal from said at least one emitter in
15 said lip of said mixing vessel embedded therein;
at least one detector for detecting a signal from said at least one emitter in
said protrusion of said mixing vessel embedded in the recess;
wherein, when said motor base receives said blade holder affixed to said mixing
vessel:
20 said at least one detector detects a signal from said at least one emitter in said
lip to activate said motor; and,
said at least one emitter embedded in said protrusion is capable of emitting a signal to
said at least one detector embedded in said recess to activate an alternative blend speed

depending on said signal from said emitter in said protrusion to said detector in said motor

25  Dbase.
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11. The device of Claim 10, wherein:

said first open end of said mixing vessel is adapted to be affixed to said blade holder;

and,

5 said second open end of said mixing vessel is adapted to be affixed to a removable
lid.
12.  The device of Claim 11, wherein at least one alternate blending speed is blending at a

rate such that the content in said mixing vessel can heated.
10
13. A food processing device, comprising:
a mixing vessel having a wall;
a blade holder with a top surface and a bottom surface, the blade holder being capable of
removably attached to the mixing vessel;
15 the top surface having a blade rotatably mounted on the blade holder, a pin
mechanism with a movable pin;
the bottom surface having a gear, a recess with a particular shape, and the pin
mechanism; the pin mechanism being located at a first particular location on the
bottom surface; the pin mechanism operating across the top surface and the bottom
20 surface, the pin being capable of protruding from the top surface and being capable of
protruding from the bottom surface;
the gear and the blade being connected through an axis, the axis being surrounded by
a plurality of ball bearings, which are confined by a sleeve;
a motor base having a bottom cover removably attached, a skirt removably attached, a motor

25 housing with a motor located therein, and a well located on top of the motor housing,
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the well is capable of allowing the blade holder to be inserted therein;

the motor housing having a ceiling and a bottom entrance, the motor being mounted on the

ceiling indirectly only through a motor bracket, the motor bracket being mounted on
the ceiling through a plurality of dampers; the dampers being located between the
ceiling and the motor bracket and located underneath the motor bracket; the motor
being connected to a fan at its bottom end and being also connected to an electrical
circuit that controls the motor; the fan being located outside the motor housing and

below the bottom entrance;

the motor having at least 950 watt power;

the well having a well surface with a raised area, an impeller, an actuator, and a drainage hole

thereon; the raised area complementarily matching the particular shape of the recess
on the bottom surface of the blade holder; the impeller being connected to the motor;
the actuator being connected to the circuit and being located at a second particular
location on the surface of the well, and when the actuator is pressed, the actuator
closes the circuit; the drainage hole being connected to a third location below the

motor housing through a tunnel;

wherein, when the mixing vessel is connected to the blade holder, the wall of the mixing

vessel causes the pin to protrude from the bottom surface; the matching in shape of
the recess and the raised areca aligns the blade holder and the motor base when the
blade holder is inserted into the well of the motor base; and the first particular
location and the second particular match when the blade holder and the motor base
align, causing the protruding pin to depress the actuator; and the food processor is
capable of automatically being turned on when the blade holder connected to the

mixing vessel is inserted into the well of the motor base;

the bottom cover comprising a plate and a cup shaped housing, the plate having a plurality of
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openings thereon, the cup shaped housing being partially located inside the motor
housing when the bottom cover is attached to the motor base, and the cup shaped
housing substantially isolating the motor housing from the third location, preventing
liquid from the drainage hole from entering the motor housing;

5 the skirt being located in between the motor housing and the bottom cover, the skirt being
removably attached to the plate of the bottom cover and to the motor housing, the
skirt being larger than the entrance to provide mechanical support to the motor base;

the circuit having a soft start function and a timer that automatically turns off the motor after
the motor has been operating for a predetermined amount of time; the circuit being
10 connected to a switch mounted on the motor base; and
the switch having a released position, a first depressed position and a second depressed
position; the released position opens the circuit while both the first depressed position
and the second depressed position close the circuit, wherein the first depressed
position automatically returns to the released position once the switch is no longer
15 depressed, but the second depressed position stays the circuit closed when the switch

18 no longer depressed.

14. The device of Claim 13, wherein a plurality of gripping members extend from an

outer surface of the wall of the mixing vessel.

20
15. The device of Claim 14, wherein the gripping members are ridges.
16.  The device of Claim 13, wherein a plurality of ridges extend from an inner surface of
the wall of the mixing vessel.

25

45
SUBSTITUTE SHEET (RULE 26)



10

15

20

25

WO 2015/054153 PCT/US2014/059345

17.  The device of Claim 13, wherein the mixing vessel has a closed top and a bottom

opening being capable of removably attached to the blade holder.

18.  The device of Claim 13, wherein the mixing vessel is capable of removably attached

to a plurality of different blade holders, each blade holder having a different kind of blade.

19.  The device of Claim 13, wherein the pin protrudes from the top surface when the

mixing vessel detaches from the blade holder.

20.  The device of Claim 13, wherein the impeller comprises an outer ring and an inner
ring, the outer ring being securely mounted on the well surface of the well, the inner ring
rotatably mounted on the well and being capable of coupling with the gear on the bottom

surface of the blade holder, driving the gear when the blade holder is inserted into the well.
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COLOMBIA

PODER

El (los)
CAPBRAN HOLDINGS, LLC

Domiciliados en  Suite 2300, 11601 Wilshire Blvgi., Los
Angeles, California 90025, ESTADOS UNIDOS DE AMERICA

Nombran por el presente a XIMENA CASTELLANOS A. y/o

MARGARITA CASTELLANOS A. abogadas con oficinas en la

Calle 94A No. 7A-09, Bogota-Colombia para obtener la

proteccion de mi (nuestra) propiedad Industrial e intelectual y

con este fin autorizamos a dichos apoderados para que nos

representen ante cualesquiera autoridades o personas de los
ordenes administrativo, contencioso —administrativo y judicial
en todo lo relacionado con los siguientes actos y gestiones:

a) Obtencion de patentes de invencion, modelos y dibujos
industriales; registro de marcas de fabrica, de servicio,
colectivas o defensivas y de denominaciones de origen,
depbsito de nombres y ensefias comerciales; su
renovacion, prorroga, inscripcion de traspaso y cambio de
nombre o domicilio, cancelacion voluntaria y el registro de
licencias de uso de esos derechos;

b) Parala obtencion de proteccion de variedades vegetales
c) Parala obtencion de registros sanitarios;

d) Parala obtencion de registros de derechos de autor.

d) Acciones de oposicion, observacion, cancelacion, nulidad,

medidas cautelares y en general los juicios civiles,
penales, administrativos o contencioso - administrativos
que promovamos 0 Se Nos promuevan.
Pudiendo en todos los actos y gestiones arriba mencionados
sustituir éste mandato entre los apoderados, transigir, desistir,
recibir, cancelar, renunciar, aceptar notificaciones y nombrar
apoderados judiciales y extra-judiciales. .
Finalmente, este poder ratifica la validez de todos los actos y
solicitudes que, a nombre de la poderdante hubieren realizado
los apoderados en relacion con las facultades anteriormente
enumeradas, antes de la suscripcion del presente poder

Dado y firmado hoy Febrero 2 de 2016

en Los Angeles, California

por

POWER OF ATTORNEY

| (we) the undersigned
CAPBRAN HOLDINGS, LLC

Of Suite 2300, 11601 Wilshire Blvd., Los Angeles, California
90025, UNITED STATES OF AMERICA

hereby grant(s) Power of Attorney to XIMENA

CASTELLANOS A. and /or MARGARITA CASTELLANOS

a. attorneys residing at Calle 94A No. 7A-09, Bogota-

Colombia, to obtain the protection of my (our) Intellectual

Property, for which purpose we authorize the said attorneys to

represent us before any authorities, or persons, specially

those, administrative, contentious and judicial, in all matters
concerning the following:

a) Obtainment of patents, models and designs, registration
of trademarks, service, collective and defensive marks,
and of designations of origin; the deposit of trade names
and ensigns; its renewal, extension, recordal of
assignments, change of name or domicile, voluntary
cancellation, and the registration of licenses of use of the
above rights;

b) For the obtainment of plant variety protection
c) For the obtainment of Sanitary registrations;
d) For the obtainment of copyright registrations
d) Actions of opposition, cancellation, nullity, infringement,

granting of licenses; and in general the civil, criminal
and administrative suits related to those rights; actions
and suits instituted by us or against us;
In all the above matters they may substitute this power of
attorney within the appointed attorneys, compromise, cancel,
receive, withdraw, renounce, accept notifications and appoint
attorneys in fact in or out of court.
Finally, this power of attorney ratifies the validity of all acts
and applications made by the representatives in the name of
the signatory of this power of attorney, with regard to the
faculties above given, before the execution of the present
power of attorney.

Given and signed this 7 'L’[ Am,( YA pr NI

" Lod Pryseles, Catifn ~

by

CASTBLLAKOSSYCo.

INTELLECTUAL PROPERTY LAW FIRM

CALLE 94 ANo.7A -09/P.0. BOX 6349
PHONE (57 1) 756 07 70/ FAX (57 1) 755 01 58
BOGOTA D.C. COLOMBIA
castellanos@castellanosyco.co
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RESUMEN

Un dispositivo de procesamiento de alimentos para combinar y mezclar
alimento comprende un recipiente de mezcla, un soporte de cuchilla, y una base de motor.
El motor es un motor de alta potencia. El dispositivo tiene varias caracteristicas de
seguridad disefiadas para el motor de alta potencia. El soporte de cuchilla comprende un
mecanismo de seguridad que evita que la base de motor opere sin el recipiente de mezcla
que cubre la cuchilla. El recipiente de mezcla también contiene emisores que interactian
con detectores en la base de motor que puede permitir que un usuario seleccione una
velocidad de mezcla alterna de acuerdo con el recipiente de mezcla que se encuentra
conectado.



