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CÁPSULA PARA PREPARAR BEBIDAS 

***  

DESCRIPCIÓN 

 

Esta invención se relaciona con una cápsula para pr eparar 5 

bebidas, en particular una cápsula que comprende de ntro de esta 

una sustancia de alimento en polvo que permite que una bebida se 

prepare al pasar agua caliente a través de esta.  

 

En particular, esta invención se puede aplicar en e l caso en el 10 

que la cápsula contenga sustancias destinadas a per mitir que la 

bebida sea preparada después que se haya sido disue lta 

prácticamente completamente en agua caliente, y en el caso en el 

que la cápsula contenga sustancias de alimento en p olvo 

destinadas a permitir que la bebida sea hecha media nte extracción 15 

(tal como café en polvo).  

 

En mayor detalle, esta invención se relaciona con l a definición 

de una nueva cápsula que se puede utilizar en forma  ventajosa en 

máquinas de café de un sistema actualmente difundid o en el 20 

mercado cuyas cápsulas están constituidas actualmen te de un 

cuerpo de aluminio con forma de copa, cerca a la pa rte superior 

mediante una lámina de aluminio que es menos resist ente. Las 

máquinas de café utilizadas en dicho sistema compre nden una 

primera parte y una segunda parte que son móviles e n relación una 25 

con la otra entre una posición de operación y una p osición 

inicial. La primera parte forma una carcasa en la q ue una cápsula 

se puede insertar, la parte interna de la carcasa s e equipa con 

elementos de perforación que en uso perforan una pa rte inferior 
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del cuerpo con forma de copa de la cápsula. En la p osición de 

operación, la primera parte y la segunda parte suje tan la cápsula 

en la carcasa, creando un sello hermético al agua f uera de la 

cápsula. De esta forma, cuando el agua caliente pre surizada se 

carga en la carcasa, penetra la cápsula a través de  los agujeros 5 

hechos por el elemento de perforación, y provoca un  aumento en la 

presión interna que hace que se hinche la lámina de  cierre 

superior, dicha lámina de cierre superior luego se rasga contra 

los medios de perforación que se fijan en la segund a parte. En 

ese punto la bebida puede salir de la cápsula y se puede hacer 10 

fluir hacia afuera de la máquina a través de conduc tos adecuados.  

 

Cabe observar que las cápsulas que son alternativas  a aquellas 

hechas completamente de aluminio ya están a la vent a. Estas son 

usualmente cápsulas completamente o por lo menos pr incipalmente 15 

hechas de material plástico. En particular, todas l as cápsulas de 

la técnica anterior de este tipo tienen por lo meno s la pared 

lateral tubular y la brida superior hecha de materi al plástico. 

Algunas también tienen la parte inferior hecha comp letamente de 

material plástico (que se puede preperforar), mient ras en otras 20 

la parte inferior tiene una zona anular hecha de ma terial 

plástico que delimita en el centro una abertura que  se cierra 

mediante una lámina plana de aluminio.  

 

Sin embargo, todas las cápsulas que son alternativa s a aquellas 25 

hechas de aluminio, conocidas en el mercado, no est án exentas de 

desventajas.  
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En particular, el Solicitante ha sido capaz de cerc iorarse de que 

por lo menos con algunos tipos de máquinas conocida s, las 

cápsulas alternativas hechas por lo menos principal mente de 

plástico pueden revelar problemas durante la etapa de suministro 

de bebida. Con algunas máquinas en particular de úl tima 5 

generación, de hecho se encuentra que en muchos cas os los 

elementos de perforación no logran perforar la part e inferior de 

la cápsula o estos se perforan insuficientemente.  

 

La solución más común para este tipo de problema es  hacer 10 

cápsulas que se preperforen. Sin embargo, esta solu ción tiene la 

desventaja de que las cápsulas ya no sean capaces p or sí mismas 

de garantizar la conservación correcta de la sustan cia en polvo 

contenida en estas y por lo tanto se deben empacar dentro de una 

envoltura adicional que sea impermeable al oxígeno.   15 

 

En este contexto, el propósito técnico que forma la  base de esta 

invención es proporcionar una cápsula para preparar  bebidas que 

supere las desventajas mencionadas anteriormente.  

 20 

En particular, el propósito técnico de esta invenci ón es 

proporcionar una cápsula para preparar bebidas que sea una 

alternativa a las cápsulas de la técnica anterior, que se pueda 

elaborar de tal forma que sea impermeable al oxígen o y garantice 

la perforación óptima mediante los elementos de per foración del 25 

dispositivo de extracción de cualquier tipo de máqu ina conocida.  

 

El propósito técnico especificado y los objetivos i ndicados se 

logran sustancialmente mediante una cápsula para pr eparar bebidas 
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como se describe en las reivindicaciones adjuntas. Las 

características y ventajas adicionales de esta inve nción son más 

evidentes en la descripción detallada adelante, con  referencia a 

las diversas realizaciones no limitantes, preferida s de una 

cápsula para preparar bebidas, que se ilustra en lo s dibujos que 5 

acompañan, en los que:  

 

- La Figura 1 es una vista axonométrica de una cáps ula hecha de 

acuerdo con una primera realización de esta invenci ón, en sección 

transversal a lo largo del plano central vertical;  10 

 

- La Figura 2 es una vista frontal de un cuerpo de contención de 

la cápsula de la Figura 1;  

 

- La Figura 3 es una vista axonométrica de una cáps ula hecha de 15 

acuerdo con una segunda realización de esta invenci ón, en sección 

transversal a lo largo del plano central vertical;  

 

- La Figura 4 es una vista frontal de un cuerpo de contención de 

la cápsula de la Figura 3;  20 

 

- La Figura 5 es una sección axial de la cápsula de  la Figura 4 

que se inserta parcialmente en un dispositivo de ac uerdo con esta 

invención, con el dispositivo en una configuración de no 

operación; y  25 

 

- La Figura 6 es una vista esquemática de la cápsul a y el 

dispositivo de la Figura 5, con el dispositivo en u na 

configuración de operación. 
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Con referencia a los dibujos que acompañan, el nume ral 1 denota 

en su totalidad una cápsula para preparar bebidas d e acuerdo con 

esta invención. De forma similar a las cápsulas de la técnica 

anterior, la cápsula de acuerdo con esta invención también 5 

contiene una sustancia de alimento en polvo (no ilu strada en los 

dibujos que acompañan) que permite que una bebida s ea preparada 

al pasar agua caliente a través de esta. Dependiend o de los 

requerimientos, la sustancia de alimento en polvo p uede ser una 

sustancia que es soluble en agua, por lo tanto pret ende sacar la 10 

cápsula 1 junto con el agua de preparación, o puede  ser una 

sustancia diseñada para permitir que la bebida se p repare 

mediante extracción (tal como café en polvo).  

 

La cápsula 1 comprende un cuerpo de contención con forma de copa 15 

2 cerrado en la parte superior mediante un elemento  de cierre 3. 

Ventajosamente, el cuerpo de contención 2, el eleme nto de cierre 

3 y su conexión mutua (usualmente logrado con sella do o pegado) 

se hace en dicha forma que se garantiza que la cáps ula 1 se selle 

herméticamente por lo menos con respecto al pasaje de oxígeno, de 20 

tal manera que sea capaz garantizar conservación me jorada de la 

sustancia de alimento en polvo. Sin embargo, esta i nvención 

también cubre cualesquiera cápsulas que no sean a p rueba de 

oxígeno, independientemente de si o no sean empacad as a su vez en 

envolturas protectoras que puedan ser capaces de ga rantizar que 25 

sean a prueba de oxígeno.  

 

El cuerpo de contención 2 forma dentro de este una cámara de 

contención 4 que contiene la sustancia de alimento en polvo, y 
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comprende una pared lateral tubular 5 y una parte i nferior 6 que 

cierra la cámara 4 en el lado opuesto al elemento d e cierre 3. La 

pared lateral tubular 5 se extiende entre un primer  borde 7 que 

se conecta a la parte inferior 6 y un segundo borde  8 al que se 

conecta el elemento de cierre 3, y tiene un eje cen tral de 5 

extensión (no mostrado en los dibujos que acompañan ). Más aún, 

ventajosamente, la pared lateral tubular 5, y el cu erpo de 

contención 2 como un todo, tienen más o menos una f orma de cono 

truncado o en cualquier caso una forma que converge  desde el 

segundo borde 8 hacia la parte inferior 6. La parte  inferior 6 en 10 

contraste se extiende por lo menos parcialmente tra nsversalmente 

hasta el eje central de la pared lateral tubular 5,  para 

cerrarlo.  

 

De acuerdo con el aspecto innovador principal de es ta invención, 15 

la parte inferior 6 comprende una primera lámina fo rmada, y 

preferiblemente la constituye completamente. La pri mera lámina 

formada, en particular, tiene forma de tazón y la p arte inferior 

6 comprende una zona central 9 que se extiende tran sversalmente 

al eje central (y que en la realización ilustrada s e constituye 20 

de una pared inferior cóncava y una pared intermedi a en forma de 

cono truncado) y una pared de conexión 10 que se co necta 

perimétricamente a la zona central 9, conectada a l a pared 

lateral tubular 5 en el primer borde 7, y que compr ende por lo 

menos un componente de extensión paralelo con el ej e central 25 

(cabe observar que en otras realizaciones la zona c entral y pared 

de conexión se pueden constituir de un único perfil , por ejemplo 

una tapa esférica). De esta forma, a lo largo de la  dirección 

definida por el eje central, la zona central 9 está  a una 
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distancia del primer borde 7 y de la pared lateral tubular 5 como 

un todo (en otras palabras, la proyección de la zon a central 9 en 

el eje central está a una distancia de la proyecció n en el eje 

central del primer borde 7 y de la pared lateral tu bular completa 

5).  5 

 

Adicionalmente, la primera lámina está hecha de un primer 

material que tiene una resistencia a perforación y rasgado que es 

menor que aquella de un segundo material que consti tuye la pared 

lateral tubular 5. En la realización preferida, en particular, la 10 

primera lámina comprende por lo menos una capa que está hecha de 

por lo menos principalmente aluminio, mientras que la segunda 

lámina comprende por lo menos una capa de material plástico, tal 

como polipropileno o polietileno. Más aún, ventajos amente, la 

primera lámina y la segunda lámina están hechas de tal forma que 15 

son sustancialmente impermeables al oxígeno. En el caso de la 

primera lámina que resulta se puede lograr con un g rosor adecuado 

de la capa de aluminio. En contraste, en el caso de  la segunda 

lámina que resulta se puede lograr al también inclu ir en la 

segunda lámina por lo menos una segunda capa de un material 20 

adecuado tal como EVOH. Sin embargo, la primera lám ina también 

comprende ventajosamente una capa adicional de mate rial 

polimérico aplicado a la capa de aluminio en el lad o que se 

orienta hacia la sustancia en polvo para evitar el contacto 

directo entre dicha sustancia y el aluminio. Dicha capa de 25 

material polimérico también se puede utilizar como un "adhesivo" 

durante la etapa de fijación de la primera lámina a  la pared 

lateral tubular 5 en el caso de la realización en l a Figura 1.  
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Más aún, en la realización preferida, se retira la primera lámina 

formada, mientras que la pared lateral tubular 5 se  hace mediante 

moldeo o termoformación.  

 

Finalmente, el elemento de cierre 3 se puede hacer ventajosamente 5 

del primer material o de un material similar, o de una película 

de plástico delgada.  

 

Preferiblemente, la parte inferior 6 y la pared lat eral tubular 5 

tienen un tamaño y/o forma de tal manera que, en us o, uno o más 10 

elementos de perforación 11 de un dispositivo de pr eparación de 

bebidas 12, en el que se pretende que la cápsula 1 se utilice, 

perforen la parte inferior 6 sin dañar la pared lat eral tubular 5 

(Figura 6).  

 15 

La pared lateral tubular 5, en el primer borde 7, v entajosamente 

comprende una primera brida radial 13 que se extien de 

transversalmente hasta la dirección definida por el  eje central, 

preferiblemente hacia el eje central. A su vez la p ared de 

conexión 10 ventajosamente comprende una segunda br ida radial 14 20 

acoplada a la primera brida radial 13, y que se ext iende 

preferiblemente hacia el eje central.  

 

Como se muestra en los dibujos que acompañan, el ac oplamiento 

entre la primera brida 13 y la segunda brida 14 se puede lograr 25 

ya sea en la superficie externa de la pared lateral  tubular 5 

(Figuras 1 y 2), o en la superficie interna de la p ared lateral 

tubular 5 (Figuras 3 y 4).  
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De forma similar a otras cápsulas de la técnica ant erior, en el 

segundo borde 8 la pared lateral tubular 5 comprend e una tercera 

brida radial 15, a la que el elemento de cierre 3 s e fija, y que 

se extiende transversalmente a la dirección definid a por el eje 

central, preferiblemente lejos del eje central.  5 

 

Finalmente, cabe observar que de acuerdo con esta i nvención 

también es posible que, dentro de la cápsula 1, se presenten uno 

o más elementos de filtro (no ilustrados) para sepa rar por 

ejemplo la sustancia de alimento en polvo de la zon a central 9 o 10 

del elemento de cierre 3.  

 

Las Figuras 5 y 6 muestran como un todo y esquemáti camente un 

sistema 16 para preparar bebidas que comprende una cápsula 1 

hecha de acuerdo con lo que se describió anteriorme nte, y un 15 

dispositivo de extracción 12 en el que la cápsula 1  se puede 

insertar y que a su vez se puede montar en cualquie r máquina para 

preparar bebidas.  

 

El dispositivo 12 a su vez comprende una primera pa rte 17 y una 20 

segunda parte 18 que se pueden mover una con relaci ón a la otra 

entre una posición de operación y una posición inic ial.  

 

La primera parte 17 comprende una carcasa 19 para l a cápsula 1 en 

la que la cápsula 1 puede insertar por lo menos la mayor parte de 25 

su volumen. En la realización ilustrada, en particu lar, la 

cápsula 1 completa con la excepción de la tercera b rida 15 se 

puede insertar en la carcasa 19. En contraste, la t ercera brida 

15 descansa en un borde perimétrico 20 que delimita  una abertura 
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de inserción 21 a través de la cual la cápsula 1 se  inserta en la 

carcasa 19.  

 

La segunda parte 18 forma una clase de tapa y se pu ede acoplar a 

la primera parte 17 para cerrar la carcasa 19, y en  uso para 5 

sujetarse entre sí y el borde perimétrico 20 de la tercera brida 

15 de la cápsula 1.  

 

De hecho, en la posición de operación, la primera p arte 17 y la 

segunda parte 18 sujetan entre estas la cápsula 1 q ue se inserta 10 

en la carcasa 19, aunque en la posición inicial per mite la 

inserción y retiro de la cápsula 1 respectivamente en y desde la 

carcasa 19. Asociado con la tercera brida 15, la se gunda parte 18 

y/o el borde perimétrico 20, de la forma conocida, pueden haber 

medios de sello herméticos al agua diseñados para e vitar el 15 

pasaje de líquido en la zona en donde la tercera br ida 15 se 

sujeta entre la primera parte y la segunda parte 18  en la 

posición de operación.  

 

Uno o más elementos de perforación 11 se asocian co n la carcasa 20 

19 para perforar la parte inferior 6 de una cápsula  1, por lo 

menos cuando la primera parte 17 y la segunda parte  18 están en 

la posición de operación. En la realización preferi da los 

elementos de perforación 11 son tres hojas de metal  (no 

necesariamente agudas) que se fijan a la primera pa rte 17.  25 

 

Los medios de carga de agua se asocian operativamen te con la 

carcasa 19 para uso en suministro de agua en la cáp sula 1, a 

través de la parte inferior 6 perforada por uno o m ás elementos 
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de perforación 11. Para este propósito, en la reali zación 

preferida los medios de carga comprenden un primer conducto 22 

para el agua que se conduce a la carcasa 19 en los elementos de 

perforación 11.  

 5 

También existen medios de perforación diseñados par a perforar el 

elemento de cierre 3 por lo menos cuando la cápsula  1 se inserta 

en la carcasa 19, la primera parte 17 y la segunda parte 18 están 

en posición de operación y la presión en la cámara 4 excede un 

valor predeterminado. En la realización ilustrada, los medios de 10 

perforación comprenden una pluralidad de elementos elevados 23 

que se fijan a la segunda parte 18, contra la cual el elemento de 

cierre 3 puede rasgar cuando la presión dentro de l a cápsula 1 

aumenta a un valor predeterminado luego del suminis tro de agua 

caliente presurizada dentro de la cámara 4.  15 

 

Asociados con los medios de perforación existen med ios de 

suministro de bebida que permiten el flujo de la be bida, que 

sale, a través del elemento de cierre 3, hacia el d ispositivo 12 

(en la realización ilustra los medios de suministro  de bebida 20 

comprenden un segundo conducto no ilustrado que pas a a través de 

la segunda parte 18).  

 

De acuerdo con esta invención, cuando la cápsula 1 se inserta en 

la carcasa 19, y la primera parte 17 y la segunda p arte 18 están 25 

en la posición de operación, uno o más elementos de  perforación 

11 pasan a través de la parte inferior 6 sin dañar la pared 

lateral tubular 5.  
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Con respecto a la producción de la cápsula 1 de acu erdo con esta 

invención, el método preferido comprende de manera general las 

etapas de operación de crear la parte inferior 6, c rear la pared 

lateral tubular 5, conectándolas para crear el cuer po de 

contención 2, insertar la sustancia de alimento en polvo en la 5 

cámara 4 y cerrar la parte superior del cuerpo de c ontención 2 

con el elemento de cierre 3.  

 

En mayor detalle, con respecto a la creación de la parte inferior 

6 mencionada anteriormente, el método comprende for mar el primer 10 

material en una forma de tazón, preferiblemente al retirar una 

primera lámina que comprende por lo menos una capa hecha 

principalmente por lo menos de aluminio.  

 

En contraste, la pared lateral tubular 5 se hace ut ilizando el 15 

segundo material, que tiene una mayor resistencia a  perforación y 

rasgado que aquella del primer material. En la real ización 

preferida, el segundo material comprende por lo men os una capa de 

material plástico y la pared lateral tubular 5 se h ace mediante 

moldeo o termoformación.  20 

 

Como ya se indicó, el método luego comprende elabor ar el cuerpo 

de contención 2 que se abre en la parte superior y que dentro de 

esta forma la cámara de contención 4. Ventajosament e, esta se 

logra al fijar un borde libre de la pared de conexi ón 10 al 25 

primer borde 7 de la pared lateral tubular 5.  

 

Sin embargo, para este propósito cabe observar que las etapas de 

crear la parte inferior 6 y fijar la parte inferior  6 a la pared 
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lateral tubular 5 se pueden llevar a cabo en cualqu ier orden. De 

hecho, es posible formar la primera lámina antes de  fijarla a la 

pared lateral tubular 5, y fijar primero la primera  lámina no 

formada al primer borde 7 y luego darle forma.  

 5 

Finalmente, cabe observar que una vez se ha formado  el cuerpo de 

contención 2, también es posible insertarlo, antes y/o después de 

la sustancia en polvo, si están presentes dichos el ementos de 

filtración.  

 10 

Durante uso de la cápsula 1 en el dispositivo 12 re lacionado para 

preparar bebidas, con la primera parte 17 y la segu nda parte 18 

en posición inicial, la cápsula 1 se inserta en la carcasa 19 y 

la parte inferior 6 descansa en los elementos de pe rforación 11. 

El movimiento posterior de la primera parte 17 y la  segunda parte 15 

18 hacia la posición de operación provoca, de una p arte la 

sujeción sellada de la tercera brida 15 entre el bo rde 

perimétrico 20 y la segunda parte 18, y de otra par te rasgado de 

la parte inferior 6 contra los elementos de perfora ción 11 

(Figura 6).  20 

 

Una vez la primera parte 17 y la segunda parte 18 e stán en la 

posición de operación, los medios de carga empiezan  a suministrar 

agua caliente en la carcasa 19 y desde la carcasa d entro de la 

cámara 4 a través de los agujeros hechos por los el ementos de 25 

perforación 11. El aumento en la presión interna lu ego provoca 

que el elemento de cierre 3 se hinche y se rasgue c ontra los 

elementos elevados 23, lo que permite que la bebida  se 

suministre.  
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Esta invención tiene ventajas importantes.  

 

En particular, gracias a esta invención es posible desarrollar 

una cápsula alternativa a las cápsulas de la técnic a anterior, 5 

que, aunque no están hechas completamente de alumin io, se pueden 

hacer de tal forma que sean impermeables al oxígeno  y sean 

capaces siempre de garantizar perforación óptima de  la parte 

inferior mediante los elementos de perforación del dispositivo de 

extracción, con cualquier tipo de suministro del di spositivo de 10 

este tipo actualmente en el mercado. Ese resultado se logra 

gracias al hecho de que la zona para fijar la parte  inferior a la 

pared lateral tubular se ha distanciado axialmente de la zona 

central.  

 15 

Finalmente, cabe observar que esta invención es rel ativamente 

fácil de producir y que incluso el costo vinculado para 

implementar la invención no es muy alto. La invenci ón descrita 

anteriormente se puede modificar y adaptar en diver sas formas sin 

apartarse por lo tanto del alcance del concepto de la misma. Más 20 

aún, todos los detalles de la invención se pueden s ustituir con 

otros elementos técnicamente equivalentes y materia les 

utilizados, así como también las formas y dimension es de los 

diversos componentes, pueden variar de acuerdo con los 

requerimientos.   25 
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REIVINDICACIONES 

 

1.  Una cápsula para preparar bebidas, que contiene  una 

sustancia de alimento en polvo que permite que sea preparada 

una bebida al pasar agua caliente a través de esta,  la 5 

cápsula (1) comprende:  

 

un cuerpo de contención con forma de copa (2) que a  su vez 

comprende una pared lateral tubular (5) que se exti ende 

entre un primer borde (7) y un segundo borde (8) y una parte 10 

inferior (6) se fija al primer borde (7) y se extie nde 

transversalmente a un eje central de la pared later al 

tubular (5), el cuerpo de contención (2) forma dent ro de 

este una cámara de contención (4) que contiene la s ustancia 

de alimento en polvo; y  15 

un elemento de cierre (3) que se fija al segundo bo rde (8) 

para cerrar el cuerpo de contención (2);  

caracterizado porque la parte inferior (6) comprend e una 

primera lámina con forma de tazón hecha de un prime r 

material que tiene una resistencia a perforación y rasgado 20 

que es menor que aquella de un segundo material que  

constituye la pared lateral tubular (5).  

 

2.  La cápsula de acuerdo con la reivindicación 1, caracterizado 

porque la parte inferior (6) comprende una zona cen tral (9) 25 

que se extiende transversalmente al eje central y u na pared 

de conexión (10) que se conecta en la zona central (9) y que 

comprende por lo menos un componente de extensión p aralela 
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con el eje central, la pared de conexión (10) se co necta a 

la pared lateral tubular (5) en el primer borde (7) .  

 

3.  La cápsula de acuerdo con la reivindicación 1 o  2, 

caracterizado porque la primera lámina comprende po r lo 5 

menos una capa hecha por lo menos principalmente de  

aluminio.  

 

4.  La cápsula de acuerdo con la reivindicación 1, 2 o 3, 

caracterizado porque la pared lateral tubular (5), en el 10 

primer borde (7), comprende una primera brida radia l (13) 

que se extiende transversalmente hacia una direcció n 

definida por el eje central y en la que la pared de  conexión 

(10) comprende un segunda brida radial (14) acoplad a a la 

primera brida radial (13).  15 

 

5.  La cápsula de acuerdo con la reivindicación 4, caracterizado 

porque la primera brida (13) se extiende hacia el e je 

central.  

 20 

6.  La cápsula de acuerdo con una cualquiera de las  

reivindicaciones precedentes, caracterizado porque la pared 

lateral tubular (5), en el segundo borde (8) compre nde una 

tercera brida radial (15) que se extiende transvers almente 

hacia una dirección definida por el eje central y e n la que 25 

el elemento de cierre (3) se fija a la tercera brid a (15).  
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7.  La cápsula de acuerdo con una cualquiera de las  

reivindicaciones precedentes, caracterizado porque se retira 

la primera lámina formada.  

 

8.  La cápsula de acuerdo con una cualquiera de las  5 

reivindicaciones precedentes, caracterizado porque la parte 

inferior (6) y la pared lateral tubular (5) tienen un tamaño 

y/o forma de tal manera que, en uso, uno o más elem entos de 

perforación (11) de un dispositivo de preparación d e bebidas 

(12) en el que se pretende que se utilice la cápsul a (1), 10 

perfora la parte inferior (6) sin dañar la pared la teral 

tubular (5).  

 

9.  Un sistema para preparar bebidas que comprende una cápsula 

(1) hecha de acuerdo con una cualquiera de las 15 

reivindicaciones precedentes, y por lo menos un dis positivo 

de extracción (12) que a su vez comprende:  

 

una primera parte (17) que comprende una carcasa (1 9) para 

la cápsula (1), y una segunda parte (18), la primer a parte 20 

(17) y la segunda parte (18) se pueden mover una co n 

relación a la otra entre una posición de operación,  en la 

que se sujeta entre estas una cápsula (1) que se in serta en 

la carcasa (19), y una posición inicial en la que s e permite 

la inserción y retiro de la cápsula (1) respectivam ente en y 25 

desde la carcasa (19);  

 

uno o más elementos de perforación (11) asociados c on la 

carcasa (19) para perforar la parte inferior (6) de  una 
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cápsula (1) se inserta en la carcasa (19) por lo me nos 

cuando la primera parte (17) y la segunda parte (18 ) están 

en posición de operación;  

 

medios de carga de agua asociados operativamente co n la 5 

carcasa (19) para uso en el suministro de agua en l a cápsula 

(1) a través de la parte inferior (6) perforada por  uno o 

más elementos de perforación (11);  

 

medios de perforación diseñados para perforar el el emento de 10 

cierre (3) por lo menos cuando la cápsula (1) se in serta en 

la carcasa (19), la primera parte (17) y la segunda  parte 

(18) están en posición de operación y la presión en  la 

cámara (4) excede un valor predeterminado; en donde , más 

aún, cuando la cápsula (1) se inserta en la carcasa  (19) y 15 

la primera parte (17) y la segunda parte (18) están  en 

posición de operación, uno o más elementos de perfo ración 

(11) pasan a través de la parte inferior (6) sin da ñar la 

pared lateral tubular (5).  

 20 

10.   Un método para elaborar una cápsula para preparar b ebidas, 

que contiene una sustancia de alimento en polvo que  permite 

que una bebida sea preparada al pasar agua caliente  a través 

de esta, comprende las etapas de operación de:  

 25 

formar un primer material en una forma de tazón par a formar 

la parte inferior (6) que comprende una zona centra l (9) y 

una pared de conexión (10) conectada perimétricamen te a la 
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zona central (9) y que se extiende lejos de la zona  central 

(9);  

 

utilizar un segundo material, que tiene una mayor 

resistencia a perforación y rasgado que aquella del  primer 5 

material, para hacer una pared lateral tubular (5) que se 

extiende entre un primer borde (7) y un segundo bor de (8) y 

que tiene un eje central;  

 

elaborar un cuerpo de contención (2) que se abre en  la parte 10 

superior y que dentro de este forma una cámara de c ontención 

(4), fijar el borde libre de la pared de conexión ( 10) al 

primer borde (7);  

 

insertar en la cámara de contención (4) una cantida d 15 

predeterminada de la sustancia de alimento en polvo ; y  

 

cerrar la cámara (4) al fijar un elemento de cierre  (3) al 

segundo borde (8).  

 20 

11.  El método de acuerdo con la reivindicación 10, en d onde el 

primer material comprende por lo menos una capa de aluminio 

y/o  en donde el segundo material comprende por lo menos  una 

capa de material plástico.  

 25 

12.   El método de acuerdo con la reivindicación 10 o 11,  en donde 

la parte inferior (6) se hace al retirar la primera  lámina.  

 

  









20 

 

CÁPSULA PARA PREPARAR BEBIDAS 

 

Resumen: Una cápsula para preparar bebidas que comp rende un 

cuerpo de contención con forma de copa (2) que a su  vez comprende 

una pared lateral tubular (5) y una parte inferior (6) y se forma 5 

dentro de esta una cámara de contención (4) que con tiene una 

sustancia de alimento en polvo; un elemento de cier re (3) se fija 

al cuerpo de contención (2) para cerrarlo. La parte  inferior (6) 

comprende una primera lámina con forma de tazón hec ha de un 

primer material que tiene una resistencia a perfora ción y rasgado 10 

que es menor que aquella de un segundo material que  constituye la 

pared lateral tubular (5), y comprende una zona cen tral (9) que 

se extiende transversalmente hacia el eje central y  una pared de 

conexión (10) que se conecta en la zona central (9)  y que 

comprende por lo menos un componente de extensión p aralela con el 15 

eje central, la pared de conexión (10) se conecta a  la pared 

lateral tubular (5) en el primer borde (7).  
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