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ANEXOS
4 h
Comprobante de pago de la tasa de presentacion de la eolicitud
]
E Documento que acredita la existencla y representacién legal cuando sl solicitante sea persona Juridica

E Documento de Representacion Legal Protocolizado bajo el namero 11 145

I:I Documento de cesion del Inventor al solicitante o a su causante
D Declaraciones

D Copla de la solicitud intemacional (Resumen descripcién relvindicaciones dibujos)
E Traduccidn de la solicitud intemacionel al castellano (Resumen descripclon relvindicaciones y dibujos)

E Copla del examen preliminar Intemacional efectuado por la Autoridad Internacional de Examen
Preliminar (IPEA)

E Traduccidn del examen preliminar intemacional efectuado por la IPEA
[[] De ser el caso copla del contrato de acceso

D De ser ol caso documento que acrediie |a icencia o autorizacion de uso de conocimientos tradicionales
de lae comunidades indigenas

[] Arte Final 12x12 .

D De ser el caso Informacidn sobre otras solicitudes de patante o tituloe obtenidos en sl extranjero por el
mismo titular o su causante relaclonados parclal o totaimente con la invencién de esta solicitud

D De seor el caso modificaciones efeciuadas a la solicitud intemacional
[{ OtosiInforile de Blsyjuela traduccion y Publicacion con su fraduccion
Internacional con su
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ANEXO

El documento que acredita la cahdad de REPRESENTANTES
LEGALES en Bogota de los doctores JOSE ANTONIO
LLOREDA y/o ALFONSO LLOREDA CAMACHO para TODOS
LOS ASUNTOS RELACIONADOS CON LA PROPIEDAD
INDUSTRIAL de la sociedad peticionaria, que faculta a cada
uno de dichos abogados para actuar imdividualmente, se
encuentra protocolizado ante esa Division bajo el No 11 145
En consecuencia, ruego a usted reconocer la personenia de
cada uno de dichos Representantes Legales para actuar
dentro del presente expediente, a fin de que cualquera de
ellos pueda mterverur en cualquer tiempo respecto de la

solicitud en el contemida

JOSE NI OREDA
TP No 10 784
Codigo 231
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TRATADO DE COOPERACION DE PATENTES

PCT
REPORTE DE BUSQUEDA INTERNACIONAL

(PCT Articulo 18 y Reglas 43 y 44)

.

Reast A 1 PARA FUTURAS ver Nobficacidn o Transmislén del Reporte de Bisqueda Internacional
IFIJJIZ933 # del solicrunie o ACCIONES  (Formm PCT/ISA/220) asi como, donde sphque, el ftemn 5 & contmuacidn

Solicitud intemacianal No. Fecha de regustro intemacional (dfa/nes/ada) Fecha de Priondad (Pnmem) (dic/mes/afio}
PCT/IB 01700881 21/05/2001 05/06/2000

Solicyente

SOCIETE DES PRODUITS NESTLE S A.

Este Reporte de Blsqueda Internacional ha sido prepamdo por esta Autondad de Biiaqueda nternacional y es transmetido al salicitante
Scgiin el Artlculo 18 Una copra seril transmunida s In Oficina Internacional

Este de Blsqueds Internacional consia deun total de __3_ hoj
También estd acompafiado de una copia de cada documento téenico anterior citado en exte reporte.

1 Bases del reporte

& Respecto al lemguaje, la Bisqueds mtemacional se lievd a cabo segin la sohicitud imtemnacional en el lenguaje en e cual se presentd,
a menas que se inchique de otro modo en este {tem.

D In baisgueda internacional se llevd & cabo segin Ia traduceidn de In solicritud mtemnacional proparcionada a esta
Autondad (Regla 23 1(b))

b. Respecto a una secuencia de icido noeleétido y/o amine revelade en Ia sobcitud mtemacional 1a biisqueda intemacional
se lievd a cabo segiin 1a hista de In sccusncia

D contemdo en la sohcitud intemacional en farm escrita

presentada junto can Is solicitud miernacional en forma legible par computador
proporeianads subsigmienemente & estn Autonidsd en forma escnta.

proparcionada submiguieniernemic a esta Autordad en forrma legible por computedor

s¢ ha proporcionado ls afirmacidn de que el Tistado de secuencias escnito proporeionado subnguientemenicnova misalli de bn
revelaciin en la soheitud internacional segin s¢ presentd.

O 0000

se ha proporcionade 1a afirmacidn de que la informacitn regnstrada en forma legible por computador es 1déntics al histado de la
secuencia excrita

2 D Clertas relvindicacionss ne pudieron locallzarse (Ver Casilla I).

k] D Falts unidad de Invenciéa (ver Canilla II).

4 Respectoal tituls,

El texio es aprobado segdn Jo prescata ¢l solsctiante
Esta Autorndad ha establecido que ¢l texio se les asf

5 Respecio al resumen

E El texto es aprobado segin lo presents el solicitanie

Esta Autoridad ha establecido el texto de acuerdo con In Norma 38.2(b), segiin aparece en ¢l Recuadro [11  El solicitanie puede, un
mes después de I fecha de haber enviado par correo esie reporte de bisqueda intemacicnal presentar comentanos a estn Autoridad

6. La figura de Jos dibujos que se publicari con el resumen es Ia Figura No.
D coemo lo sugmé el sohicitante. E Ninguna de las figuras.

porque ¢l sohqitante no suginé une figure.
porque esta figurs camctenza meyor a s mvencién

Forme PCT/15A/210 (primers. hofs) (Julio 1998)



REPORTE DE BUSQUEDA INTERNACIONAL

Sohicitud Imernacional No.
PCT/IB 01/00881

A. CLASIFICACION DE MATERIA
IPC7 A23L1/0522 A2IP106 C08BlW/14

Segiin lo Clagificacién de Patentes internacional (CPI) o segin la clasificacidn nacional y In CPI

B. CAMPOS BUSCADOS

| IPCT  A23L A2IP A6IK  COB8

Documentacién mimms buseada (usterma de clanficacion seguido de simbolos de clasificacién)

Documentaciéin buscads fuera de docurnentacién minmma haste donde dichos docurnentos se incluyan en los campos buseados

EPO-Internal FSTA WPI Date, PA] CHEM ABS Data

Base de daios electrinica consuitads durante 1a bisqueda imMemacional (nombre de la base da datos y donde sea prictico, buscar tirrmnos usadas)

C DOCUMENTOS CONSIDERADOS RELEVANTES

[ Categeria

Citacidn de documento, con ndicacion, dande sex apropiado, de los textos relovantes

Ralevants & b rervindicacitn No.

X
Septiembre 19 1984 (1984-09 19)

rervindicaciones 1 10

Marzo 8 1994 (1994-03-08)

1711 gemplo3

US 5536156 A (FOXY COL.)
Julio 16 1996 (1996-07 16)
revindicaciones 1 5 9 ejemplo 6
columna 2 linea 33 linea 42
colurma 2 linea 50 linea 62
colummna 6 linca 26 linea 33

<

EP 0 118 753 A (JOHNSON & SONINC S C)

US 5 291 877 A (CONDE-PETIT BEATRICE Y COL.)
colummna 4 linea 59 lmea 63 rervindrcaciones

14 6

110

|E En ¢l recusdro C se enumersn mils documentos.

E En el anexo se enumeran micmbros de Ia familis de patentes.

Caicgorias especiales de documentos cltadog

A documento que define ¢l estudo general de 1s téenica < cual no se
considers de relevancis particular

‘E' documento anterior pero publicado en o despuds de la fecha de
presentacidn internacional

‘L. documento que puede armojar dudas sobre rewvindicaciones de
prondad o que s¢ cite pam establecer ka fecha de publicacidn de ot
ciincidn u otra rezdn especiel (segildn se especifics)

0" documento que se reficre a una revelacidn ol uso, exhibicién u
otros medhos

‘P documento publicado antes de a fecha de presentacidn intermaconal
de la fecha de priorided reivindicada

T' documento posterior publicado después de I fecha de presentacién
internacional o fecha de prioridad y que no esti en conflicto con Ia
sohicitud pero citado para entender el principio o teoria que sustenta
Ia invencidn

X' documento de rolevancia particular la invencitn revindicada no

pueds connderarse nueva o no pusde connderarse que comprende
un paso inventivo cuando el documenty se toma solo

Y documento de relevancia particular la invencidn relvindicada no
pucds conmnderanc que comprende un paso mventivo cuando el
documento s¢ combma con uno o mis documentos, nendo dicha
combinacién obvia para una persona experts en ba ticnica

&' documento miernbro de In rrusma furmlia do patentes

Fecha de 1a termunacidn real de b inisqueds internacional

Fecha de envio por comeo del reporte de bilsqueda miermacional

Tel No (+31 70) 340-2040 Tx 31 651 eponl
Fax No. (+31 70) 340-3016

Jumo 19 2001 2610672001

Nombre y direceién de correo de [SA Funcionano autanzado
European Patent Office P B 5818 Patentlaan 2
NL-2280 HV Ryswik Heezus A

Fomm PCT ISA 210 (segunce hogs) (Juhe 1999)




REPORTE DE BUSQUEDA INTERNACIONAL

Solicitud Internacional No.

PCT/IB 01/00881

| C (Continuacidn

DOCUMENTOS CONSIDERADOS RELEVANTES

Categaria

Citaclén de documento, con mdicacion, dande séa. spropiado, de 1o¢ tExios relevames

Relevante & b rervndicataén No

A

GB 720 318 A (KRISAN)
Diciembre 15 1954 (1954-12-15)
Reivindicaciones 1 5 7 gjemplo X1
Pégina 1 linea 77 — linea 93
Pégina 2 linea 19 — linea 23
Pégina 7 linca 33 - linea 39
Pigina 7 lines 45 - linea 51

US 5 795 606 A (LAPRE JOHN ARTHUR Y COL)

Agosto 18 1998 (1998-08-18)

Bjemplo 11

ELIASSON A -C Y COL 'Sobre ia posibidad de modificar las
propiedades de gelatmzacidn del almuddén mediante el revestumento
superficial de ipidos *

STARCH STARKE

Vol 33 no 7 pidgnas 231 235

XP002153563

WILEY VCH VERLAG WEINHEIM DE

ISSN 0038-5056

Resumen

110

110

110

Formm FCT/RA/ZI0 (contkamcie de i hojs sepans) (Julls 1952)




REPORTE DE BUSQUEDA INTERNACI NAL

Solicitud Internacional No

Informe sobre miembros de famiha de patentes PCT/IB 01/00881
Documento de

patente citado en el Fecha de publicacién H.lnnl::(l) ::nl:“m !‘oel “h dl;n

reporte de biisqueda pa pa

EP 0118753 A 19 09 1984 AT 34282 T 15 06-1988
AU 576194 B 18 08 1988
AU 2421684 A 16 08-1984
CA 1208068 A 22 07 1986
DE 3471241 D 23 06-1988
JP 59205956 A 21 11 1984
NZ 207043 A 12 11 1986
PH 19580 A 26 05 1986
uUs 4969955 A 13 11 1990
us 4575395 A 11 03 1986

Us 5291877 A 08-03 1994 EP 0519104 A 23 12 1992
AT 131005 T 15 12 1995
AU 649136 B 12 05 1994
AU 1710992 A 24 12 1992
BR 9202323 A 19 01 1993
CA 2071265 A 22 12 1992
DE 69115262 D 18 01 1996
DE 69115262 T 25 04 1996
DK 519104 T 18 03 1996
ES 2081390 T 01 03 1996
GR 3019199 T 30 06 1996
JP 2752296 B 18 05 1998
JP 6062770 A 08 03 1994
NO 302731 B 20 04-1998
NZ 242942 A 26 08 1993
PT 100608 A 31 08 1993
ZA 9203771 A 27-01 1993

US 5536156 A 16 07 1996 uUs 5360614 A 01 11 1994
AU 6712894 A 21 11 1994
BR 9406053 A 26 12 1995
CA 2161518 A 10 11 1994
EP 0713366 A 29 05 1996
JP 8509734 T 15 10 1996
wo 9424884 A 10 11 1994
Us 5545410 A 13-08 1996

GB 720318 A 15 12 1954 NINGUNA

US 5795606 A 18 08 1998 Us 5972399 A 26 10 1999




’ PATENT COOPERATION TREATY N

PCT ,

g9 W 2004 INTERNATIONAL SEARCH REPORT

“)

(PCT Article 18 &nd Rules 43 and 44)

S e e — MT_'%-—'
~ppicant s of rgents flle refersnce FOR FURTHER (a;: nzo;lcll%lum of T)r:n.mp.l: v'l“:am:';nm“mm%?w
JFL/ph/12983 ACTION .

Irearnadonat appicelion No Intamational Ming date [daymonihiyesn Enviient) Priorily Dats fdsy/montivyesr)
PCT/ 1B 01/ 00831 21/05/2001 05/06/2000
Applicant

SOCIETF DES PRODUITS NESTLE S A

This inarnatongl Saaruh Raport nas baen pmfmd by this internationel Ssarching Authortty and 8 tapasmitiad to the appliosnt
acoording w Ardcse 18 A copy 1 being transmilted to the Intérnational Bureau

“wis Intsmatonz) Searck Sapart consints of & ow of 3 shasts.
Ir)a atss accampaned ty a copy of each 9nor art dasumant eliad In this report.

1 Bacjs of the repost

a Wihregardto e langusge s ntarnational sasrch was carrlad out on the basls of the intemnatonal application in the
l=nguage Ir whi hitwas iad wmess otverwiea Indcated under this lem

J

the Internaconal saarch was carriad out on the baals of & tanialon of tha intsmationa) application wnished to this
Autharity (Rule 23 1(b))

0 Wiih regard to any nueieotids and/or amino ackd asquence discicand in the iamational apphcation the internetioml search
was cwried oLt on the baals o tha mquence |aing

ocnirined n he Inmmationad application In written form

flise tngethar with the Ialemetianal rpplication in computer readable form
furnished subaequantly 1o thia Autharity In writien form

urnishes subsaquently 1o this Autherty In computer readbis farm

in@ stalemant that the eubssquenty rumished wriltan sequance listing doss net go bayond the disciosura In the
intemabicnal application as fiad has bean fumished.

:ha Ilmmt that the Infarmation recorded In compute raadabie form 15 kientical to the wrilten sequence lietng hes besn
Lm

(3 CO0O00

Cerialn clalms wars found unaserchable [Sae Box [)
Unity of Invention [s lucking (ace Box 1)

Lt

4 With regarg to tha title
tha text Is apploved as subimitiad by the applicant,
tha lext has Laan sstmbishad by this Authorfty 1o read a8 tollows

R

5 WIth regerd o the abstract

the text & Approved ns ribmittad by the applicant,
the lax hes baen sslgbiishad aocording to Aujs 35.2(b) by this Authorily ae i nppsare in Bax il Tha applicant may

withln ¢né mand: iram .he dale of mading of this eearh report autimn comments i this Authanty
The 1 qura of ths drawlngs 1 te pualished with the abatraot ks Figure No
™) nscuggesiad by tre appiioant, [X] nNonectthe tgures

7] because he appiicant fallad 1 suggest a figure
(]  secawse this figurs better charncrerizon the Inventon

Form SCT/SA/210 (irat snesl) (July 1988) [

N
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A. FELDS BEARCHED
Minimtan dooumanietion searched fallowsd by dassifiopiion symboly)
IPC 7 AZ3L A23P AGIK CogB
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X EP 0 118 753 A (JOHNSON & SON INC S C) 1,6

19 September 1984 (1984-0D9-19)

claims 1-10
X US b 291 877 A (CONDE~PETIT BEATRICE ET 1-4,6

AL) B Rarch 1994 (1994-03-08)

column 4, 1ine 59 - 1ine 63, claims

17 11, example 3
A Us 5 536 156 A (FOX ET AL ) 1-10

16 July 1996 (1996-07-16)

claims 1,5,9, example 6

column 2, 1ine 33 - 11ne 42

column 2, 1ine 50 - 1ine 62

colusn 6, 1ine 26 - 1ine 33
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WFGrEBSlion o paters famhy merbers FCT/IB 01/00881
Patent document Publicalion Pudent family Publioadion
¢clind In seanch report dals mamber{e) dute
EP DI1B753 A 19-09-1984 AT 34282 T 15-06-1988
Al 576194 B 18-08-1988
AU 2421684 A 16-08-1984
CA 1208068 A 22-07~1986
DE 3471241 D 23-06-1988
)P 59205956 A 21-11-1984
NZ 207043 A 12-11-1986
PH 19580 A 26-05-1986
US 4969955 A 13-11-1990
US 4575395 A 11-03-1986
US 5291877 A 08~03-1994 EP 0519104 A 23-12-1992
AT 131005 T 15-12-1995
Al 649136 B 12-05-1994
Al 1710992 A 24-12-1992
BR 9202323 A 19-01-1993
CA 2071265 A 22-12-1992
DE 69115262 D 18-01-1996
DE 69115262 T 25-04-1996
DX 519104 T 18-03-1996
ES 2081390 T 01-03-1996
6R 3019199 T 30-06-1996
JP 2752296 B 18-05-1998
P 6062770 A 08-03-1994
NO 302731 B 20-04-1998
NZ 242942 A 26-08-1993
PT 100608 A 31-08-1993
ZA 9203771 A 27-01-1993
US 5536156 A 16-07-1996 US 5360614 A 01-11-1994
Al 6712894 A 21-11-1994
BR 9405053 A 26-12-1995
CA 2151518 A 10-11-1994
EP 0713366 A 29-05-1996
JP 8509734 T 15-10-1996
MO 9424884 A 10-11-1994
US 5545410 A 13-08-1996
GB 720318 A 15-12-1954 NONE
US 5795606 A 18-08-1998 DS 5072399 A 26~10~1999
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(12) SOLICITUD INTERNACIONAL PUBLICADA SEGUN EL TRATADO DE COOPERACION DE PATENTES (PCT)

s

{19) Organizacién Mundlal de Propiedad Intelectual

Oficm Intemacional
(43) Fecha de Publicacion = (10) Némero de Publicacidn Internacional

Diciembre 13 de 2001 (13 12 2001) PCT WO 01/93693 Al
{(51) Cinsificacién Internacional de Patentes” A23L 1/0522, a0 ailos (eaclonales) AG AL AM AT AU AZ
AZ3P]’06,C08330“4 BA, BB BG BR,BY BZ,CA CH CN CR, CU CZ, DH, DK, DM
o  EEasiesamafooiails

KP KR,KZ

(21) Nimere ds Solicitud Internacional PCT/IB01/00381 MW MX MZ NO NZ PL, PT RO RU SD SE, SG SL SK, SL, TJ TM

TR, TT TZ UA UG US UZVN YU ZA ZW

{22) Fecha de Registre Interancdlonal Mayo 21de 2001 (21.052001)
(u)mmﬁ?;w hmARﬂ'O((AGlI-‘LAGg;’E.
patente Eurssutica
(@5) ldioms de reginre Inglés KZ, MD, RU TJ T™) Patente Europes (AT BE, CH, CY DB, DK, ES,
FR, QB GR, [E, IT LU MC, NL, PT SE, TR), Patentc OAPI (BF Bi C
CG CIL,CM GA GN GW ML, MR, NE, SN 1D, TG).

11355

(26) 1dioma de Publicaciin Ingléa
Publicade

(0) Inf 46n de Prioridad con reporte de biisqueda internacional
00111793.6 Jumso 5 de 2000 (05.06.2000) P "J,’"M """""m “'“"'I """am J"’;’:'I“'"“'I""";"”"'"

al comlenzo de cada emisidn regular de la Gaceta PCT

(71) Solicitante: (Pam todos los Estados designados excepio Estados
Unxdos de Améncs): SOCIETE DES PRODUITS NESTLE S.A (CH/CH);
CP 1353 CH-1800 Vevey (CH).

{72) lnventores, ¢
(75) Inventores/Solicitantes (para Estndos Unidos de América solamente):
MOOSER, Oswaldo (CH/CH); Pflmzchuldtrasse 45 CH-8400 Wmntertihur

(CH)

(74) Agente MICHELI & CIE 122 ruc do Genéve CP 61 CH 1226
Thonex (CH).

(54) Titulo
PREPARACION ESPESANTE PARA ALIMENTOS Y PROCESO PARA SU PRODUCCION

(57) Resumen La invencién se refiere a una preparacién espesante para ahmentos que comprende
un producto amilceo en forma de polvo el cual se reviste con un estearato de un metal alcalino o
alcalinotérreo el porcentaje en peso de dicho estearato no es mayor que aproximadamente el

2 0%en peso de la preperacidn
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{12) INTERNATIONAL APPLICATI N PUBLISHED UNDER THE PATENT COOPERATION TREATY (PCT) d

{19) Worid Intellectual Property Organization

Intermational Burean
(43) International Publication Date (10) International Publication Number
13 December 2001 (13 12.2001) PCT WO 01/93693 Al
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|:| Se ha proporcionado la afirmacién respecto a la cual la informacién presentada en forma
legible por computador es 1dentica al histado de secuencia escrita

4 [[] Las modificaciones han resultado en la cancelacién de

D la descripcidn  pagmnas
D las revindicaciones Nos

EI los dibyjos paginas
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Forma PCT/IPEA/409 (Caaillas I VIII pégma 1) {Julio 1998)



REPORTE DE EXAMEN PRELIMINAR INTERNACI NAL

48
X

Solicatud mternacional No

PCT/IB01,/00881

{Cualquier hoja de remplazo que contenga tales modificaciones debe ser referida bajo el item 1 y

anexada a esate reporte )
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No
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No
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2 Citaciones y exphcaciones
Ver hoja separada

Revindicaciones
Remvindicaciones

Rervindicaciones
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REPORTE DE EXAMEN FRELIMINAR INTERNACI NAL- Solicatud internacional No PCT/IB01/00881
HOJA SEPARADA

SECCION YV

1 Se hace referencia a los siguientes documentos

D1 US A-5536 156
D2 EP-A-0118 753

D3 US A 5291 877
D4 US A 5795606
D5 GB-A-720 318

2 La presente solicitud no satisface el cniterio expuesto en el Articulo 33(2) PCT porque la
matenia-objeto de las rervindicaciones mdependientes 1 y 7 no es nueva con respecto al
estado de la técmca antenior como estd defimdo en las reglamentaciones (Regla 64(1) - (3)
PCT) La matena objeto de la rervindicacién 12 no mvolucra mvel inventivo (Regla 65 (1)
(2) PCT)

La preparacién presente ahora reivindicada de acuerdo con la rervindicacidn independiente
1, comprende esencialmente
un producto amiléceo el cual es revestido con
- no mas del 2% en peso de un estearato de un metal alcalino o alcalinotérreo

De acuerdo al método rervindicado dichos componentes son mezclados a una temperatura de
30-210°C

El documento D1 ya revela productos que pueden ser incluzdos segin tal matenia-objeto A
partir de D1 se puede tomar que los productos que comprenden un producto amiliceo con un
revestimiento de estearato de calcio fueron preparados dentro del rango de temperatura de la
presente preparacion (ver por gjemplo columna 2, lineas 34-67) Revelaciones adicionales
que destruyen la novedad pueden ser tomadas de D2 (ver por gjemplo las rervindicaciones 1
y 6, y el Ejemplo 1), D3 (ver por egyemplo las reivindicaciones 1 y 7, y el Ejemplo 3) y D4
(ver por ¢jemplo el Ejemplo 11 columna 10 lineas 23-27)

El método de la reivindicacién independiente 12 se relaciona con el mejoramiento de la
dispersabilidad de los productos conocidos Si1 bien la dispersabihidad no ha sido
mencionada especificamente, por ejemplo, en D1, tal funcién se volverf mamfiesta tan
pronto como de la lectura de, por ejemplo, D1 (ver columna 6, lineas 34-36) en donde se
dice que los polvos revestidos son ficilmente solubles, y en

Forma PCT/Pdgma Separada/409 (pégina 1) (BPO-Abnl 1997)
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particular a partir de D5 (ver reivindicaciones 1 5-7 y 9) es generalmente conocida la
dispersabilidad mejorada de los productos armléceos revestidos

Las rervindicaciones dependientes 2-6, 8-11 no contienen minguna caracterishica la cual, en
combinacién con las caracteristicas de cualquiera de las reivindicaciones a las cuales se
refieren, cumpla los requenimientos de PCT respecto a la novedad y/o mivel inventivo dado
que los productos amiliceos y estearato de calcio especificados que incluyen la adicién de
un emulsificador han sido mencionados en D4 (ver Ejemplo 11) y las temperaturas en el
rango rewvindicado han sido sugendas por D1 (ver los Ejemplos)

Forma PCT/Pdgina Separada/409 (pigina 2) (EPO-Abnl 1997)
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praliminary smmining authority
— Europsan Patant Office
D-80298 Munich Rauter A
Tol. +49 80 2360 0 T 523656 epmu d
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EXAMINATION REPORT Intemational application No PCT/1B01/00881

| Basis of the report

1 With reganrd to the slements of the intemational application (Repiacement sheets which have been fumnished to
the receiving Office in response to an invitation under Articie 14 are referred to in this report as “originally fled”
and are not annexed to this report since they do not contain amendments (Rules 70 16 and 70.17))
Description, pages

113 as originally flled
Claims, No.
112 as originally filed

2 Wit regard to the language all the elements marked above ware avallable or fumiehed to this Authority In the
language [n which the Intemational application was filed uniess otherwise indicated under this item

Thess slements were avallable or fumished to this Autherity in the following language  which Is

[0 the language of a translation furmished for the purposes of the intemational search (under Rule 23 1(b)}
O the language of publication of the intemational application (under Rule 48 3(b))

O the language of a translation fumished for the purposes of intemational preliminary examination (under Rule
§5.2 and/or 55 3)

3 With regard to any nucleotide and/or amino acid sequencs disclosed in the memational application the
international preliminary examination was carried out on the basis of the sequence llsting

cantained In the Intermational application in written form

filed together with the international application in computer readable form
fumished subsequently to this Authority In written form

fumished subsequently to thie Authority In computer readable form

The statement that the subsequently fumished written sequence listing does not go beyond the disclosure In
the Intemational applicaton as filed has been fumished

The statement that the information recorded In compuier readable form is idantical to the written sequence
listing has basn furnished

O OooOogooa

4 The amendments have resulted in the cancellation of-

O the description pages.
O theclaims Nos
O the drawings sheets

5 [ This report has basn sstablished as if (some of) the amendments had not been made since they have been
considered to go beyond the disclosure as filed (Rule 70 2(c))

Form PCT/PEA/OR (Boxes | VIl Shest 1) (July 1998) C)
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(Any repiacement sheet containing such amendmenis must be referred to under item 1 and annexed to this
report )

6 Additional observations If necessary”

V Reasoned statement under Article 35(2) with regard to novelty, Inventive stap or Industrial applicabliity,
citations and axpianations supporting such statement

1 Statemnent
Noveity (N) Yes Claims 458-11 12
No Claims 1387
Inventive step (IS) Yes Claims

No Claims 1 12

Industrial applicablity (1A} Yes Claims 112
No Claims

2 Citations and explanations
soe separate shest

Form PCTAPEAK00 (Boxes | VIil Sheet 2) (July 1996) 7
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INTERNATIONAL PRELIMINARY Intemational application No PCT/1B01/00881
EXAMINATI N REPORT - SEPARATE SHEET

SECTIONV

1 Reference Is made to the following documents

D1 US-A-5 536 156
D2 EP-A0 118753
D3 US-A 5291877
D4 US-A 5 795 606
D5 GB-A 720 318

2 The present application does not satisfy the critenon set forth in Article 33(2) PCT
because the subject matters of independent clams 1 and 7 are not new in respect
of prior art as defined in the regulations (Rule 64(1)-(3) PCT) The subject-matter
of claim 12 does not Involve an inventive step (Rule 65(1)(2) PCT)

Presently claimed thickener preparation essentially comprises according to
independent claim 1

- an amylaceous product which is coated with

- not more than 2,0 wt% of an alkaline or alkaline-earth stearate

According to the claimed method the said components are mixed at a temperature
of 30-210°C

Document D1 discloses already products which can be subsumed under such a
subject-matter From D1 can be taken that products compnsing an amylaceous
product with a coating of calcium stearate were prepared within present
preparation temperature range (see eg column 2 lines 34-87) Further novelty
destroying disclosure can be taken from D2 (see eg claims 1 and 6, eg Example
1), D3 (see eg claims 1 and 7, eg Example 3) and D4 (see eg Example 11,
column 10 hnes 23-27)

Independent method claim 12 relates to the improvement of dispersibility of the
known products Although dispersibility has not been mentioned specifically eg in
D1, such a function will becormne apparent when reading eg D1 (see eg column 6,
Ines 34-36) were 1t is said that the coated powders are readily soluble, and

Fonn PCT/Separats Sheet/409 (Sheet 1) (EPO-Apdl 1087) ?
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EXAMINATION REPORT - SEPARATE SHEET

particular as from D5 (see claims 1, 5-7 and 9) generally the improved
dispersibility of coated amylaceous products is known

Dependent claims 2 6, 8-11 do not contain any features which, in combination
with the features of any claim to which they refer, meet the requirements of the
PCT in respect of novelty and/or inventive step since the specified amylaceous
products and Ca stearate including the addition of an emulsifier have been
mentioned in eg D4 (see eg Example 11) and temperatures In the claimed range
have been suggested by eg D1 (see the Examples)

Form PCT/Separale Sheet/ 409 (Sheet 2) (EPO-April 1097)
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PREPARACION ESPESANTE PARA ALIMENTOS Y PROCESO
PARA SU PRODUCCION

RESUMEN - OBJETO Y FINALIDAD

La mvencién se refiere a una preparacidn espesante para alimentos que
comprende un producto amildceo en forma de polvo el cual se reviste con
un estearato de un metal alcalino o alcalinotérreo, el porcentaje en peso de
dicho estearato no es mayor que aproximadamente el 2 0%en peso de la

preparacion



60( T

Cho e4s52 <C

W 01/03 803 PCT/1B01/00 881

PREPARACION ESPESANTE PARA ALIMENTOS
Y PROCESO PARA SU PRODUCCION

La presente invencion se refiere a una preparacidon amilacea espesante 6
aglutinante de productos alimenticios la cual es dispersible en liquidos
acuosos calientes tales como agua leche etc asfi como también a un

proceso para la produccién de tal espesante

El uso culinario de almidones obtemdos de cereales, tuberculos u otros
matenales amilaceos como aglutinantes o espesantes, particularmente en la
preparacién de salsas y sopas suele presentar dificultades y problemas Esto
se debe a que no es facil controlar la velocidad de gelatinizacién y la
potencia de espesamiento de los almidones Cuando se realizan intentos, por
ejemplo para dispersar un almidon ya sea solo o en comezcla con otros
igredientes, los cuales son de por s1 dispersibles en agua en ebullicion,
virtiéndolos directamente en agua en ebullicion y agitacién, generalmente

no e¢s posible evitar la formacién de grumos

Son diversos los procesos que se han propuesto con miras a mejorar la
dispersibilidad de los almidones en agua hirviente, pero hasta ahora mnguno

de ellos ha dado suficientemente resultados satisfactorios en la practica

Alguno de los procesos conocidos se basan el tratamiento térmico del
almidén posiblemente en presencia de un emulsificador para incrementar
la temperatura de gelatimzacién del almidén (véase, por ejemplo, la patente
EP-A-0 150 715 del mismo solicitante)

Otros metodos se fundamentan en el principio de hacer que el producto
amiléceo sea “repelente del agua” durante el tiempo requerido para
dispensar las particulas farindceas individuales, en donde tal repelencia se
logra revistiendo dichos productos con grasa Sc sabe que tales espesantes
basados en grasa, por ejemplo, tienen un contenido de grasa de aprox hasta
40%

2%
Y
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Sin embargo aunque dichos metodos son relahvamente satisfactorios en
cuanto al incremento de la dispersibilidad de los productos amildceos asi
revestidos existe aun la necesidad de reducir la cantidad de grasa a usar
debido a2 que la grasea no es siempre bienvemida en los alimentos, ¢

incrementa ademds el costo de la materia prima

El propésito de la presente invencién es por lo tanto proporcionar productos
amiliceos tratados los cuales podrian usarse en los alimentos como agentes
espesantes, ¥ los cuales exhiben una excelente dispersibilidad en liqudos
acuosos calientes, para evitar 1a formacion de grumos, productos los cuales
no tienen un contemdo de grasa tal alto como el de aquellos productos

tratados por el metodo antes mencionado

Se ha encontrado shora, de manera sorprendente, por parte de los presentes
Inventores que un nuevo tipo de productos amilaceos dispersibles, Gtiles
como espesantes de alimentos, puede obtenerse a traves de su reveshimiento
con estearatos més especificamente con estearatos de metales alcalinos o
alcalinotérreos tales como los estearatos de magnesio o calcio, los cuales
son conocidos como agentes lubricantes en seco especialmente en la

industria farmacéutica, més particularmente en la manufactura de tabletas

Por lo tanto, un primer objeto de esta immvencién, que conduce a lograr el
antenior proposito, es el de proporcionar un espesante amtlaceo dispersible
de ahmentos, el cual comprende un producto amilaceo en forma de polvo
revestido con un estcarato de metal alcalino o alcalinotérreo, en donde el
porcentaje en peso de dicho estearato no supera la proporcién de aprox 2,0

% en peso de la preparacién

Un segundo objeto de la presente invencién es suministrar un proceso pars
la produccién del anterior espesante método que comprende el mezcilado
del producto amilaceo en polvo con no méis de aprox 2,0 % en peso de un
estearato de metal alcalino o alcalinotérreo, a una temperatura entre 30 y

210 °C, y la molienda y tamizado de la preparacién as1 obtemda La

2
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temperatura eficaz puede seleccionarse dentro del rango mencionado, segun

el medio de mezclado empleado

El producto amildceo bisico que puede usarse en la presente invencién es
un producto amiliceo del grado utihizado para alimentos, y mas
especificamente sin hacer una lista exhausttva de estos, almidén de papa,
harina de trnigo, almidén de maiz, harina de arroz, asi como también almidén

de maiz modificado, 6 almidén de papa modificado, y las mezclas de éstos

En la presente invencion, los estearatos de metales alcalinos y
alcalinotérreos se usan como el matenal de reveshmiento, pero con mayor
preferencia, se usa el estearato de magnesio o el estearato de calcio, y en un

menor grado el estearato de sodio

Con respecto a la cantidad de estearato a usar para revestir el producto
amilaceo, dicha cantidad no debera superar el 2%, de lo contrario, podnan
alterarse las caracteristicas organolépticas de los alimentos preparados, v g,
se pueden obtener alimentos que dejan en la boca el sabor a arena, como
tambien una posible percepcién de un sabor “quimico” o ‘a jabémn”, y por

otra parte, no se logra el objetivo de reducir grandemente el contemido de

prasa

Se ha encontrado ademés que la proporcién de estearato a usar depende de
varios factores, especialmente de 1a naturaleza, tamaifo de grano y humedad
del producto amiléceo base as1 como tambien del tipo de estearato mismo
La cantidad necesaria, por e¢jemplo generalmente serd inferior s1 se usa
estearato de Ca y no estearato de Mg La proporcién tambien depende de las
condiciones experimentales del método preparacion y mas especificamente
de la temperatura de extrusion, asi como tambien de la temperatura

requerida para la dispersién

Sin embargo, y dentro de los rangos defimdos y mencionados en las

secciones descripcién y Reivindicaciones, el experto en este campo de la

3
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técnica puede seleccionar las mejores condiciones en concordancia con el

objetivo que en particular se busque

A manera de cjemplo, las proporciones en peso preferidas a usar de
estearato, en concordancia con la presente invencion, generalmente estarn
comprendidas, para el caso del almidén de papa, entre 0,3 y 2,0 % en peso
pero prefeniblemente de 0,3 a 0,75 % en peso para el estearato de Ca y de
0,5 a 1,5 % en peso para el estearato de Mg, mientras que las proporciones
son de 0,5 - 1,5 % en peso de estearato de Mg 6 0,5 - 1,0 % en peso de

estearato de Ca, en el caso del almidén de maiz

La dispersibilidad de los espesantes acordes con la presente invencién fue
calculada usando una prucba empirica como sigue 15 a 25 g de los
productos de prucba (en la forma de un polvo previamente tamizado a través
de un tamiz de malla de 1 mm) se mezclaron vigorosamente en aprox 500
mL de agua a la temperatura deseada (v g, 80°C - 90°C) durante aprox 15
seg, y la mezcla se dejé en reposo durante 1 mun, la mezcla luego se agitd
brevemente y se pasé a traves de un tamiz (malla, aprox 1 mm), y los
grumos presentes en la mezcla y que quedaron retemdos en el tamiz, se
lavaron brevemente con agua fria y luego se les asigné wisualmente un
puntaje segun una escala (de 1 a 5) 1lustrada en la Figura 1, anexada al final
del presente documento Se consideré que la obtencién de un puntaje en la
prueba de aprox 3, correspondia a un buen grado de dispersibihdad en

agua cahiente

Con respecto al proceso de produccidn del espesante acorde con la presente
invencién, el proceso puede efectuarse usando un extrusor un mezclador-
extrusor un mezclador (por ejemplo uno del tipo “Lddige™) o un reactor de

paletas giratorias

Los sigmentes tipos de productos amildceos se someticron a prueba como
materia pnma almidén de papa seco (Matena Seca aprox 95%), harna de

trigo seca (Matena Seca aprox 94%), almidén de maiz seco (Materia Seca

4
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aprox 88-98%) almidén de maiz modificado (“Hi Flo” y “Colflo 67" de
National Starch), almidén de papa modificado (“Farinex VA" de Avebe), y
harina de arroz En algunos experimentos el producto amiliceo se secd

previamente (en horno al vacio), o s¢ humedeciéd

Las pruebas también se llevaron a cabo agregando al estearato aprox 5 %
en peso de grasa y/o emulsificante, a fin de mejorar aun més la

dispersibilidad del producto amilaceo en casos particulares

En los sigutentes Ejemplos, se trataron diversos tipos de productos
amilaceos mediante el proceso acorde con la presente mmvencibén, para
producir un espesante que fuera bien dispersible en agua caliente, y se

someticron a prueba diversos tipos de medios de mezclado
Ejemplo 1 Almidén de papa

Se pasaron por un extrusor vanas mezclas con las composiciones
mencionadas en la Tabla 1 a diversas temperaturas del cafién del extrusor
Otras condiciones fueron velocidad del tormtlo, 50-60 rpm para las pruebas
con estearato de Mg y de 80-100 rpm para las prucbas con estearato de Ca,
cantidad de mezcla alimentada al extrusor, aprox 20 kg/h El extrusor usado
fue un “Werner & Pfleiderer WP 37” con 6 elementos de 16 cm de longitud
cada uno y una longitud de tormllo de 1 m Este tipo de extrusor no tiene

cubo, v g, es abierto en la salida

Se alimento ¢l extrusor con una mezcla seca de estearato y almidén de
composicion especifica Se hicieron previamente las mezclas respectivas en
lotes de 10 - 20 kg acudiendo a un simple mezclado exhaustivo de los

componentes

Se han usado diversos parametros de procesamiento, sin embargo, en el
presente caso, el tiempo de residencia de las mezclas en el extrusor fue de
aprox 30 - 60 seg Para cada ensayo se tomaron muestras de producto a

5
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diferentes temperaturas de extrusion, més especificamente las muestras se
tomaron aprox diez minutos despues de que el cafién habia alcanzado la
temperatura especifica

La temperatura de extrusion generalmente vana desde aprox 130°C hasta
aprox 210 °C, mejor aun entre 150 —190 °C con almidén de papa y de 130
- 170°C con almidon de maiz de alto contenido de humedad, de 170 a 190
°C con almdén de maiz de mediano contemdo de humedad y de 190 a
210°C con almidén de maiz seco

Tal como se descnbi6 antes, las muestras de producto asi obtemdas se
sometieron a prueba en agua caliente y se evaluo visualmente la presencia
de los grumos usando la escala de la Figura 1 Los resultados obtemidos
se reportan en la Tabla 1, de la cual se deduce que puede obtenerse una
buena dispersibilidad del espesante basado en almidén de papa con 1,5-
2,0% de estearato de Mg a una temperatura del cafion de aprox 150°C y con
0 5% de estearato de Mg a temperaturas mds altas del cafién (160-170 °C)

Por otra parte, se¢ encontro tambien que el estearato de Ca posee un mejor
efecto de “instantaneacion’ sobre el almidon de papa que el estearato de
Mg, puesto que puede obtenerse una muy buena dispersibilidad con 0,5% de
estearato de Ca a una temperatura de cafién de 150°C y con 0,3% de
estearato de Ca a 170-190 °C

Tabla 1 Almidén de papa

Estearato de Mg | Estearato de Ca | Temp del caiién Puntaje de
(%) del extrusor Grumos a
(°C) 80°C 90°C
2,0 150 0-1 1
1,5 150 1 |
0,5 170 1 1-2
0,5 150 0 0-1
05 170 0-1 0-]
0,5 190 0 0
0,3 150 0-1 1
03 170 0 0-1
0,3 190 0-1 1
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Ejemplo 2 Harina de trigo

Las prucbas se llevaron a cabo bajo las mismas condiciones del Ejemplo 1,
pero con mezclas de harina de trigo y estearato de Mg y estearato de Ca,
respectivamente Los productos extruidos recibieron “puntajes de grumos”
los cuales se reportan en la Tabla 2, de 1a cual se deduce que se obtiene una
logrado con las muestras

dispersibilidad menos buena que lo

correspondientes que contienen almidon de papa

Tabla2 Hanna de tngo

Estearato de Mg | Estearato de Ca | Temp del cafion Puntaje de
(%) del extrusor Grumos a
(°C) 80°C
2,0 170 2-3
2,0 190 2-3
2.0 170 3
2,0 190 2

Ejemplo 3 Mezclas harina de trigo / de almidén de papa

Bajo las mismas condiciones, se sometieron a prueba mezclas de hanna de
trigo y almidén de papa las cuales contenfan aprox 25% de almidén Los
resultados se reportan en la Tabla 3, ¢ indican que los experimentos c¢on
menos de 2,0% de estearato de Mg no son tan buenos como los logrados con

2% de estearato de Mg en ¢l caso de unicamente la hanna de trigo

Tabla3 Mezclas harina de tnigo / almidén de papa

Estearato de Mg | Estearato de Ca | Temp del caiion Puntaje de
(%) del extrusor Grumos a
(°C) 80°C
1,5 170 3-4
1,5 190 3
1,5 150 3
1,5 170 2-3
1,5 190 2
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Biemplo 4 Almidén de mafz

Los experimentos efectuados con este tipo de almidén indican por una parte
que, ¢n general dicho almidon necesita més estearato en comparacién con
¢l almdén de papa, debido al érea superficial especifica més grande
ofrecida por los gréanulos normalmente més pequefios del almidén de maiz
y por otra parte, indican que las condiciones necesanas para producir el
almidon de maiz dispersible en agua caliente (a 90°C) dependen del
contemido de humedad del almidén usado en la premezcla alimentada al

extrusor (velocidad de tormillo, 120 rpm y ahmentaci6n de 10 kg/h)

Los resultados obtemidos se reportan en la Tabla 4 (almidon de maiz +
estearato de Mg) y en la Tabla 5 (almid6én de mafz + estearato de Ca) Debe
anotarse, especialmente con base en la Tabla 4, que resulta mas diffcil
lograr una buena dispersibilidad en agua caliente con un almidén que
contenga un contenido de humedad mediano (6 - 8% de humedad) que con
un almidon con un contemdo alto de humedad (10-12% humedad) & con un
almidén de bajo contenido de humedad (o seco) (2-4% de humedad) La
dispersabilidad también depende de la temperatura del caién Esto puede
exphcarse por ¢l hecho de gue a las temperaturas de cafion mas bajas, el
revestimiento con estearato es imsuficiente para contrarrestar Ia tendencia
mcrementada a formar grumos ante el contenido de humedad relativamente
bajo, mientras que a altas temperaturas del cafion, la humedad es suficiente
para crear una presion de vapor capaz de obstaculizar el revestimiento con

el estearato hidrofébico

Tabla 4 Almudén dec maiz y estearato de Mg

Humedad del Estearato de Mg Temper del Puntaje de
Almidén Cafion Grumos
a 90°C
0,75 210 1
4 0,75 170 2
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4 0,75 190 1-2
4 0,75 210 2
7 0,75 150 3
7 1,0 170 1-2
7 1,0 190 2-3
10 0,75 130 1
10 0,75 150 1
10 0,75 170 1
10 1,0 190 1
10 1,5 190 0-1
Tabla 5 Almidon de maiz y estearato de Ca
Humedad del Estearato de Ca Temper del Puntaje de
Almidén Cafién Grumos
a 90°C
7 0,75 130 2-3
7 075 150 1
7 1,0 130 1
7 1,0 150 1
7 1,0 170 1

Ejemplo 5 Almidones modificados de papa y maiz

Se realizaron experimentos adicionales usando almidon de papa modificado

(“Farinex VA15” con aprox 11 % de humedad) y almidones de maiz

modificado (“Hi flo” y *Colflo 67” con 6-8% de humedad)

Los resultados que se presentan en la Tabla 6 revelan que la dispersibilidad

obtenida es aceptable bajo las condiciones especificadas
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Almidén | Estearato | Estearate | Temp del | Puntaj de Grumos a
de Mg de Ca cafién 80°C 90°C
(MY
Hi-Flo 0,75 190 2
Colflo 0,75-1,0 190-210 3
Hi-Flo 075 130-170 1-2 3
Hi-Flo 10 190-210 1-2 3
Colflo 1,0 170 1-2 3-4
Farinex 0,5 150-210 0-1 2-3
Farinex 0,3 130 0-1 2-3

Ejemplo 6 Adicion de grasa y/o emulsificante

En ciertos casos, resulta apropiado, o incluso ventajoso, agregar al estearato
pequeflas cantidades (hasta aprox 5 % en peso) de un producto graso (tal
como triglhicéridos grasa de palma hidrogenada, etc) y/o un emulsificante

(como por ejemplo lecitina, monoestearato de glicerina etc)

(a) Se efectuaron pruebas, por e¢jemplo, con la mezcla de almidén de
papa con 2 % en peso de estearato de Mg en un mezclador (del tipo
“L6dige”) sin calentar la mezcla (el mezclado se llevo a cabo a aprox

33°C), y durante aprox 30 min

El resultado obtemido indica que la dispersibihdad en cahiente del almidon
de papa puede mcrementarse (mejorarse) de un ‘indice de grumos™ de 2 a
uno de 1 mediante la adicion a la mezcla de 5 % en peso de grasa de palma

hidrogenada

(b) El efecto del reveshmiento con el estearato puede mejorarse
adicionalmente a traves de la adici6n de cantidades pequefias (méx 5%) de

un emulsificante, 0 de una mezcla de grasa y emulsificante especialmente

10
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en aquellos productos amilaceos en los cuales es més dificil obtener el

efecto del reveshmiento, como por ejemplo con harina de trigo

Ejemplo 7

En los Ejemplos 7 y 8, se usaron mezcladores de alto rendimiento en lugar
del extrusor, bajo condiciones temperatura entre 30 y 150 °C,
preferiblemente de 50 a 100°C

Mas especificamente, el mezclador usado en este Ejemplo fue un mezclador
“Lodige M 20 G” (20 L de volumen total) equipado con cuchillas del tipo

rastrillo, un chopper y una camisa El rotor giré a 220 rpm

Tabla 7 Almidén de papa revestido con estearato de magnesio

Puntaje de
Estearato de Temp de la Temp final del Grumos
Duracion Mg camisa Producto (dispersibilidad)
(%) {°C) (°C) a 80°C
10 2,00 150 938 1-2
30 0,75 50 50,4 2
30 200 50 50,2 1-2
20 1,38 100 85,5 1-2

Debido a que la temperatura final del producto en el mezclador nunca llegé
a los 150°C requenidos para fundir el estearato el revestimiento del almidén
se logré en este caso unicamente por esparcimiento mecénico del estearato
sobre 1a superficie de las particulas del almidén, vg sacando provecho de
las propiedades lubricantes del estearato Esto ¢s también indicado en la
Tabla 7 la cual muestra que el tiempo de mezclado y la concentracién de
estearato tienen un efecto sigmficativo sobre la dispersibihidad del espesante

producido

A manera de ejemplo, puede decirse que una mezcla de almidén que

contenga de 1 % a 2% de estearato de magnesio, producird un espesante de

11
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excelente dispersibilidad en agua a 80°C después del procesamiento durante

25 - 30 minutos a 50°C en el mezclador Lodige

Ejemplo 8

El mezclador usado en este Ejemplo fue un “Lddige FM 130D/1Z"
(volumen total, 130 L) equpado con cuchillas tipo rastnllo, un chopper y

una camisa de calentamiento El rotor giro a 190 rpm

Tabla 8 Almidén de papa y Estearato de Ca

Puntaje de
Estearatode Ca| Temp de la Temp final del Grumos
Duracion (%) camisa Producte (dispersibilidad)
C) cC) 80°C 90°C

10 200 150 74 2 0 0-1
30 0,75 50 42,5 0-1 23
30 2,00 50 43,5 0 0-1
10 2,00 50 37,7 0 1-2
20 11,38 100 69,1 0-1 2-3

Estos resultados confirman los resultados del Ejemplo 7 y demuestran que
el estearato de Ca se desempefia mejor que el estearato de Mg con respecto

& la dispersibilidad de los matenales amliceos revestidos

Ejemplo 9

Sorprendentemente, se encontro también que los reactores de palctas
giratorias son apropiadas para la produccion de mateniales amléceos
dispersibles en cahiente revestidos con estearatos El rango de temperaturas

con tales aparatos se situa entre aprox 100y 180°C

El revestimiento se hizo posible usando un reactor de paletas giratonas con

camisa de calentamiento, por ejemplo un mezclador modelo TM/220

12
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producido por VOMM lmpiant: e Process: Srl, Milano Usando tal aparato
se obtuvieron los resultados en la Tabla 9 con una mezcla de 99,2% de
almid6én de papa que contemia 94,6% como material seco (v g, la humedad

era de 5,4%) mezclado con 0,8% de estearato de Mg

Tabla 9 Almidén de papa en reactor

Almentacién(| Temp. dela Veloerdad Puntaje de Grumos a Sustancia seca
kg/h) Camusa rotacional producto
°C) del rotor (%)
(rpm) 80°C 90°C

30 100 1000 0-1 1-2 95,6
30 180 1000 0-1 1-2 97,3
50 100 1500 1 2-3 94,4
50 180 1500 0-1 2 94,3
70 140 1500 1-2 1-2 96,4

La antenor Tabla indica que el revestimiento de mateniales amilaceos con
estearatos en un reactor de paletas giratonas puede efectuarse bajo una gran
variedad de condiciones para obtener productos dispersibles en caliente

Especialmente, el proceso puede realizarse en este caso a temperaturas de
100°C

Por lo tanto el experto en este campo de la industria, de acuerdo a la
necesidad, puede escoger las condiciones apropiadas para lograr el objetivo
propuesto, por ejemplo, para obtener un producto con la apropiada
dispersibilidad y un porcentaje de material seco especifico A manera de un
¢jemplo de operacién, puede mencionarse que un almidén con una
dispersibihidad en caliente con un puntaje de 1 a 80°C pucde prepararse
1500,
alimentacién = 50kg/h y temperatura de la camisa de calentamiento = 100
°C

seleccionando las sigmentes condiciones en el reactor rpm

13
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REIVINDICACIONES
1 Preparacién espesante para alimentos que comprende un producto

amildceo en forma de polvo el cual se reviste con un estearato de
metal alcalino o alcalinotérreo, en donde el porcentaje en peso de

dicho estearato no supera aprox el 2 0 % en peso de 1a preparacién

2 Un espesante acorde con la Reivindicacion 1, en donde el producto
amilaceo es almidén de papa, almidén de papa modificado, almidén
de maiz, almdén de maiz modificado, hanina de tngo, harna de

arroz, 6 una mezcla de éstos

3 Un espesante acorde con las Reivindicaciones 1 6 2 en el cual ¢l

estearato es el estearato de magnesio 6 el estearato de calcio

4 Un espesante acorde con cualquicra de las Reivindicaciones 1 a 3 ¢l
cual comprende de 0 5 - 1,5 % en peso de estearato de magnesio o de
03 - 0,75 % en peso de estearato de calcio cuando el producto

amilaceo es almidén de papa

s Un espesante acorde con cualqmera de las Reivindicaciones 1 a 3, el
cual comprende de 0,5 - 1,5 % en peso de estearato de magnesio 6 0,5
- 1,0 % en peso de estearato de calcio, cuando el producto amiléceo

es almdén de maiz

6 Un espesante acorde con cualquiera de las Reivindicaciones 1 a 5 el
cual comprende adicionalmente hasta aprox 5 % en peso de grasa

y/o emulsificante

7 Proceso para la produccién de la preparacién espesante acorde con
cualquiera de las Reivindicaciones | a 6, proceso el cual comprende
el mezclado del producto amilédceo en forma de polvo con no mas de

aprox 2,0 % en peso de estearato de metal alcahino 6 alcalnoterreo a

14
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una temperatura situada entre 30 y 210 °C y la molienda y tamizado

de 1a preparacion as{ obtenida

8 Proceso acorde con la Reivindicacién 7, en el cual el mezclado se

lleva a cabo en un extrusor a una temperatura entre 130 y 210 °C

9 Proceso acorde con la Reivindicacton 8 para la produccion de una
preparacion espesante acorde con lo defimdo en la Reivindicacidn 4,

proceso en el cual la temperatura varia entre 150 y 190°C

10  Proceso acorde con la Reirvindicacion 8 para la produccién de una
preparacion espesante acorde con lo defimdo en la Reivindicacion 5,
proceso en el cual la temperatura se situa entre 190 y 210 °C en el
caso de un almidén de maiz seco, entre 170 y 190 °C en el caso de un
almidén de maiz con un contemdo de humedad mediano y de 130 a

170 °C en el caso de un almidén con alto contenido de humedad

11  Proceso acorde con la Reivindicacién 7, en el cual el mezclado se
lleva a cabo en un mezclador a una temperatura entre 30 y 150°C,
preferiblemente entre 50 y 100 °C, 6 en un reactor de paletas

giratorias a una temperatura sifuada entre 100 y 180°C

12 Método para mejorar la dispersibilidad en un liquido acuoso caliente
de un producto amilaceo, método que comprende el mezclado de
dicho producto en forma de polvo con una cantidad no mayor a 2 0 %
en peso de un estearato de metal alcalino o alcalinotérreo, a una

temperatura entre 130 y 210 °C
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