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EMPAQUE DE OLLA A PRESIÓN CON ABERTURA A TRAVÉS DEL MISMO 

 

La presente invención se relaciona con el campo técnico general de aparatos para 

cocinar comida bajo presión en una atmósfera cargada con vapor, preferiblemente 

para uso en el hogar, y en particular con los aparatos llamados ollas de vapor u ollas 

a presión, y más particularmente con los empaques de sellado destinados a ser 

ubicados en dichos aparatos entre la olla y la tapa para asegurar, en operación, la 

hermeticidad entre el interior y el exterior del aparato. 

 

Así, la presente invención se relaciona con un empaque de sellado para un aparato 

de cocción a presión que comprende una olla que termina en su parte superior con 

un reborde de olla, así como una tapa destinada a ser adicionada sobre dicha olla 

para definir una cámara de cocción, dicho empaque está diseñado para ser 

interpuesto entre la tapa y el reborde de la olla para asegurar la hermeticidad de 

dicha cámara de cocción y que incluye un talón a partir del cual se extiende por lo 

menos un primer labio que comprende una superficie de soporte con un borde de 

terminar destinado a descansar sobre el reborde de la olla. 

 

La presente invención también se relaciona con un aparato para cocinar comida a 

presión equipado o que se puede equipar con un empaque de sellado de acuerdo 

con la invención. 

 

Finalmente, la presente invención se relaciona con un método para asegurar la 

despresurización de un aparato para cocción de comida a presión que comprende 

una olla que termina en su parte superior con un reborde de olla, así como una tapa 

destinada a adicionarse sobre dicha olla para definir una cámara de cocción, dicho 

aparato comprende un empaque de sellado interpuesto entre la tapa y el reborde 

de olla, dicho método incluye un paso de arrastrar el empaque cuando la presión 
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dentro de dicha cámara de cocción excede un umbral predeterminado Ps con el fin 

de ubicar dicha cámara de cocción en comunicación con el exterior. 

 

Ya es conocido el uso de empaques de sellado, hechos por ejemplo de materiales 

elastómeros, los cuales se interponen y se comprimen entre la olla y la tapa de las 

ollas a presión para asegurar, en particular gracias a su flexibilidad y 

compresibilidad, la hermeticidad del aparato en operación. 

 

Los empaques utilizados tienen perfiles variables que se adaptan a los diferentes 

tipos de aparatos para cocción a presión y se pueden calificar como empaques de 

tipo cable o también empaques de sello de labio. 

 

También se conoce el uso de dichos empaques como dispositivos de seguridad 

adicionales que permiten que la cámara de los aparatos se ubique en depresión por 

fugas de vapor fuera de la cámara de cocción. Se necesita demostrar que los 

dispositivos convencionales y dedicados específicamente para seguridad para 

aparatos de cocción a presión tal como válvulas de seguridad pueden ser 

deficientes, debido a la obstrucción, bloqueo u otro mal funcionamiento. En dichas 

situaciones, la cámara de cocción se puede elevar en presión durante la operación 

sin que los dispositivos de seguridad convencionales jueguen su papel y permitan 

que el aparato se ubique automáticamente en depresión tan pronto como este tipo 

de incidente se presenta. 

 

En dichos casos, también entonces es conocido el uso de empaques de sellado del 

aparato para cocción a presión como un medio de seguridad adicional, que utiliza 

las propiedades de la deformación natural del empaque bajo el efecto de la sobre-

presión dentro de la cámara, donde la sobre-presión desplazará el empaque fuera 

de su posición de sellado para permitir un escape de vapor que lleva a la ubicación 
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de la cámara en depresión. Este fenómeno de desplazamiento y deformación 

puntual del empaque del aparato de cocción a presión en caso de sobre-presión y 

deficiencia de los dispositivos convencionales de seguridad, es bien conocido por 

los expertos en la materia como “arrastre de empaque”. 

 

Entre los aparatos de cocción a presión que utilizan el fenómeno de arrastre de 

empaque para asegurar una función adicional de seguridad, son conocidos los 

sistemas que implementan una deformación o una extrusión del empaque a través 

de una ventana dispuesta en el borde de la tapa o los sistemas que permiten una 

deformación del empaque causada por el debilitamiento de las zonas dispuestas 

sobre el contorno del empaque. 

 

Un sistema de seguridad adicional es también conocido (EP-10 807708.2), en el 

cual la deformación del empaque es causada por la asociación de la flexibilidad de 

un labio y de la deformación elástica del labio, en donde adicionalmente se disponen 

muescas en la periferia interna del labio de empaque y del borde terminal del mismo. 

 

Varios de los dispositivos adicionales de seguridad que implementan el 

desplazamiento o la deformación del empaque de sellado de los aparatos de 

cocción a presión dan satisfacción y aseguran en la práctica la evacuación del 

exceso de presión, lo cual suministra a dichos aparatos con una muy alta seguridad 

de uso. 

 

Sin embargo, los dispositivos del estado del arte aún se pueden mejorar debido a 

que su operación no es siempre óptima. 

 

De hecho se busca constantemente prevenir los desordenes de operación que se 

pueden presentar en la operación de estos dispositivos adicionales de seguridad, 
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donde los desordenes pueden estar en el origen del problema o la incomodidad 

para los usuarios. 

 

En particular, se busca evitar cualquier reacción violenta en la operación confiable 

para generar reacciones violentas durante el desplazamiento del empaque desde 

su posición de sellado a su posición de no sellado, tal como chorros de corriente, 

proyecciones de alimento o fluidos, o aún desplazamientos del aparato. 

 

Desde entonces se buscan soluciones para evitar el fenómeno brutal y favorecer la 

flexibilidad de operación. 

 

Además, esto prueba que las soluciones que implementan por ejemplo empaques 

de labio, tal como se describen en la solicitud EP-10 807708.2, se puede mejorar 

más, en particular con relación a la robustez y la confiabilidad del diseño. De hecho 

se ha observado que el desplazamiento del labio que libera las muescas dispuestas 

en su periferia es responsable del mal control y así causan una despresurización 

más o menos violenta del aparato. 

 

De acuerdo con lo anterior, los objetos asignados a la presente invención buscan 

remediar los diferentes inconvenientes mencionados anteriormente y proponer un 

nuevo empaque de sellado así como un nuevo método de despresurización para un 

aparato de cocción a presión que permita, mientras se asegura una excelente 

seguridad en operación en caso de sobre-presión accidental, una operación 

particularmente confiable, robusta y controlada del aparato en estas condiciones 

particulares de sobre-presión. 
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Otro objeto de la invención busca proponer un nuevo empaque de sellado y un 

nuevo método de despresurización seguro que garantice una ubicación regular en 

depresión, evitando la reacción violenta. 

 

Otro objeto de la invención busca proponer un nuevo empaque de sellado y un 

nuevo método de despresurización seguro que permita una rápida pero controlada 

despresurización del aparato para cocción de alimentos a presión. 

 

Los objetos asignados a la presente invención finalmente buscan proponer un nuevo 

empaque de sellado y nuevo método seguro de despresurización que puedan 

asegurar rápidamente la seguridad de operación del aparato sin de esta forma 

generar un desplazamiento significativo del empaque de sellado. 

 

Los objetos asignados a la invención se logran por medio de un empaque de sellado 

para un aparato de cocción de alimentos a presión, dicho aparato comprende una 

olla que termina en su parte superior con un reborde de olla, así como una tapa 

destinada a adicionarse sobre dicha olla para definir una cámara de cocción, dicho 

empaque está diseñado para interponerse entre la tapa y el reborde de la olla para 

asegurar la hermeticidad de dicha cámara de cocción e incluye un talón a partir del 

cual se extiende por lo menos un primer labio que comprende una superficie de 

soporte que termina con un borde terminal destinado a descansar sobre el reborde 

de la olla, dicho empaque se caracteriza porque el primer labio se perfora con por 

lo menos una abertura a través del mismo dispuesta en la superficie de soporte, 

remoto del borde terminal, de modo tal que dicho primer borde puede, por un lado, 

descansar sobre el reborde de la olla a través de su superficie de soporte cuando la 

presión dentro de la cámara de cocción no supera un umbral predeterminado, y por 

el otro lado, arrastrarse hacia el talón cuando la presión dentro de la cámara de 

cocción supera el umbral predeterminado, con el fin de poner por lo menos una 
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abertura en comunicación con el exterior de la cámara, mientras que el borde 

terminal descansa sobre el reborde de la olla. 

 

Los objetos asignados a la invención también se logran por medio de un aparato 

para cocción de alimentos a presión provisto con un empaque de sellado de acuerdo 

con la invención. 

 

Los objetos asignados a la invención también se logran por medio de un método 

para la despresurización segura de un aparato para cocción de alimentos a presión 

que comprende una olla que termina en su parte superior con un reborde de olla, 

así como una tapa destinada a adicionarse sobre dicha olla para definir una cámara 

de cocción, dicho aparato comprende un empaque de sellado interpuesto entre la 

tapa y el reborde de la olla, dicho método incluye el paso de arrastrar el empaque 

cuando la presión dentro de dicha cámara de cocción supera un umbral 

predeterminado con el fin de poner dicha cámara de cocción en comunicación con 

el exterior y que se caracteriza porque, dicho empaque se forma por un talón a partir 

del cual se extiende por lo menos un primer labio que comprende una superficie de 

soporte que termina con un borde terminar destinado a descansar sobre el reborde 

de la olla para asegurar la hermeticidad de dicha cámara de cocción, el paso de 

arrastrar el empaque se hace en dos fases sucesiva que incluyen en primer lugar 

una primera fase de desplazamiento de dicho primer labio en un plano 

sustancialmente paralelo al plano general de extensión del reborde de la olla, 

seguido por una segunda fase de desplazamiento durante el cual el primer labio se 

dobla hacia la tapa para formar un doblez y quebrar la hermeticidad mientas que el 

borde terminal aún descansa sobre el reborde de la olla. 
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Otros objetos y ventajas de la invención aparecerán y serán más evidentes a través 

de la siguiente descripción, con referencia a las figuras adjuntas, dadas únicamente 

a modo de ejemplo ilustrativo y no limitante, en las cuales: 

 

- La figura 1 ilustra, en una vista perspectiva, una modalidad preferida de un 

empaque de sellado de acuerdo con la invención. 

 

- La figura 2 ilustra un detalle de la modalidad de una abertura hecha en un 

empaque de sellado de acuerdo con la invención. 

 

- La figura 3 ilustra, en una vista de sección transversal parcial, la posición de un 

empaque de sellado de acuerdo con la invención en una olla a presión y que 

ocupa su posición de sellado. 

 

- La figura 4 ilustra, en una vista de sección transversal parcial idéntica a la de la 

figura 3, la posición de un empaque de sellado de acuerdo con la invención 

durante la primera fase de su desplazamiento en caso de sobre-presión 

accidental. 

 

- La figura 5 ilustra, en una vista de sección transversal parcial idéntica a la de las 

figuras 3 y 4, la posición de un empaque de sellado de acuerdo con la invención 

durante la segunda fase de su desplazamiento en caso de sobre-presión 

accidental y que permite un escape de vapor hacia el exterior de la cámara de 

cocción. 

 

El empaque de sellado 20 de acuerdo con la invención está destinado a equipar un 

aparato de cocción a presión, preferiblemente para uso doméstico, tal como una olla 

a presión que incluye, como se ilustra parcialmente en las figuras 3 y 4, por lo menos 
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una olla 2 provista con una parte inferior (no mostrada) a partir de la cual se eleva 

una pared lateral 3 que termina en su parte superior con un reborde 4 de olla 2. El 

aparato de cocción también incluye una tapa 5 destinada a adicionarse sobre la olla 

2 para formar una cámara de cocción hermética. 

 

A modo de ilustración únicamente, el aparato para cocción de alimentos a presión 

de acuerdo con la invención puede incluir una olla 2 de forma sustancialmente 

cilíndrica, así como una tapa 5 de forma sustancialmente circular, donde se entiende 

que, a modo de ilustración únicamente, la olla 2 y la tapa 5 puede desde luego ser 

de cualquier forma geométrica diferente pero complementaria, y por ejemplo 

notablemente ovaladas, sin salirse del alcance de la invención. 

 

La olla 2 y el marco principal de la tapa 5 están hechos, en una forma conocida, de 

un material metálico, tal como acero inoxidable, la olla 2 está provista con una parte 

inferior (no mostrada) adaptada para difundir calor. 

 

El aparato para cocción a presión también incluye uno o varios dispositivos para 

bloquear/desbloquear la tapa 5 con relación a la olla 2, permitiendo que el usuario 

bloquee la tapa 5 sobre la olla 2 para asegurar la cocción de los alimentos dentro 

de la cámara o para desbloquear el aparato con el fin de tener acceso al interior de 

la olla 2. 

 

El dispositivo de bloqueo/desbloqueo del aparato se puede formar por cualquier 

dispositivo convencional bien conocido por un experto en la materia, y se forma por 

ejemplo de por lo menos y preferiblemente dos mordazas de bloqueo montadas de 

forma movible sobre la tapa, sin que este número sea limitativo. Por supuesto, se 

pueden utilizar otros dispositivos de bloqueo sin salirse de esta forma del alcance 
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de la invención, y por ejemplo bayoneta, segmentos huecos, sistemas de bloqueo 

de estribo, u otros. 

 

Como se ilustra en la figura 3 y 4, el reborde 4 de la olla 2 forma la parte terminal de 

la pared 3 y se extiende por ejemplo radialmente hacia afuera de la olla 2. De forma 

ventajosa, el reborde 4 de la olla 2 es sustancialmente plana y así forma una 

superficie anular que define una superficie de descanso R. 

 

Dentro del significado de la invención, y por comodidad, la dirección radial hacia 

adentro F1 que corresponde a la dirección radial u orientación dirigida hacia el eje 

central del aparato se distinguirá de la dirección radial hacia afuera F2 dirigida hacia 

el exterior del aparato, es decir, lejos de su eje central, el cual se forma por el eje 

de la revolución de la olla 2 y la tapa 5. 

 

Como se ilustra en las figuras 3 a 5, el reborde 4 de la olla 2 se puede suministrar 

de forma ventajosa con un borde doblado 4a que continúa el reborde 4 de la olla 2 

y se extiende remota desde la pared 3, y por ejemplo, sustancialmente paralelo a la 

misma. 

 

Como se ilustra en las figuras 3 a 4 y en una forma puramente opcional, la tapa 5 

se forma de un disco de metal, preferiblemente anular, que puede incluir una 

conformación 8 que forma por ejemplo una protuberancia que se extiende sobre 

todo el perímetro de la tapa 5. De forma ventajosa, la protuberancia 8 se continúa 

en la dirección radial hacia adentro F1 por medio de un borde doblado 10 que se 

continúa ventajosamente por un borde doblado 11 sustancialmente en el ángulo 

correcto a lo largo de la dirección F1 con el fin de formar un alojamiento 12 que se 

extiende sobre todo el perímetro de la tapa 5. 
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La hermeticidad del aparato de cocción a presión se obtiene por medio de la 

interposición de un empaque de sellado 20 que se interpone entre la tapa 5 y la olla 

2 para realizar la hermeticidad entre dicha tapa 5 y dicha olla 2, para formar una 

cámara de cocción hermética cuando la tapa 5 se bloquea sobre la olla 2 por medio 

de los dispositivos de bloqueo/desbloqueo. 

 

El empaque de sellado 20 está hecho de un material elastómero y tiene flexibilidad 

natural con el fin de permitir ser comprimido para realizar la hermeticidad necesaria. 

 

Como se ilustra en las figuras, el empaque de sellado 20 de acuerdo con la 

invención está diseñado para interponerse entre la tapa 5 y el reborde 4 de la olla 2 

con el fin de asegurar la hermeticidad de la cámara de cocción y éste incluye un 

talón 21 destinado para montarse y soportarse en el alojamiento 12. El empaque de 

sellado 20 así incluye un talón 21 a partir del cual se extiende, en la dirección radial 

hacia adentro F1, por lo menos un primer labio 22 que comprende una superficie de 

soporte 23 que termina con un borde terminal 24 destinado para descansar sobre 

el reborde 4 de la olla 2, dicho borde terminal 24 es delimitado externamente por un 

borde continuo 24a. 

 

La figura 3 así ilustra una posición del empaque de sellado 20 en la cual, el empaque 

de sellado que está descansando, el primer labio 22 define una superficie anular y 

entra en descanso sobre el reborde 4 de la olla 2 a través de su superficie de soporte 

23 formando la cara inferior del primer labio 22. 

 

De acuerdo con una característica importante de la invención, el primer labio 22 se 

perfora con por lo menos una abertura 25 dispuesta en y a través de la superficie 

de soporte 22 remota del borde terminal 24 de modo tal que dicho primer labio 22 

puede, por un lado, descansar sobre el reborde 4 de la olla 2 a través de su 
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superficie de soporte 23 cuando la presión dentro de la cámara de cocción no supera 

un umbral predeterminado Ps y, por el otro lado, se arrastra hacia el talón 21 cuando 

la presión dentro de la cámara de cocción supera el umbral predeterminado Ps con 

el fin de poner dicha por lo menos una abertura 25 en comunicación con el exterior 

de la cámara mientras el borde terminal 24 aún descansa sobre el reborde 4 de la 

olla 2. 

 

Por lo tanto, las características estructurales del empaque de sellado 20 permiten 

que las aberturas 25 se cierren durante la operación normal del aparato debido al 

hecho que el primer labio 22 descansa a través de su superficie de soporte 23 contra 

el reborde 4 de la olla 2 en la superficie de descanso R, de modo que las aberturas 

se bloquean. Esta situación continúa de esta forma cuando haya dentro de la 

cámara de cocción una presión de operación Ps menor o por lo menos igual al valor 

de presión crítica de operación. Por el contrario, cuando la presión crítica de 

operación Ps se supera y los dispositivos de seguridad convencionales y de control 

de presión no funcionan, por una razón o por otra, el primer labio 22 se mueve bajo 

el efecto de la presión en la dirección radial hacia afuera F2 de modo que las 

aberturas 25 no descansan más sobre el reborde 4 de la olla 2 y consecuentemente 

se descubren y se libera para dejar pasar a través hacia el exterior el exceso de 

presión o vapor presente dentro de la cámara. En esta posición de escape de vapor 

ilustrada en la figura 5, el interior de la cámara de cocción se pone en comunicación 

con el exterior de la cámara, por medio de las aberturas 25 mientras el borde 

terminal 24 aún descansa sobre el reborde 4 de la olla 2, lo cual evita cualquier 

riesgo de escape de dicho primer labio 22 y permite un escape de presión que es 

particularmente controlado y no violento. 

 

Por lo tanto, el empaque de sellado 20 de acuerdo con la invención está provisto 

con un primer labio 22 de forma sustancialmente anular plana y de dimensiones 
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adecuadas, con el fin de descansar y estar sustancialmente en contacto continuo 

con el reborde 4 de la olla 2 a través de su cara inferior formando la superficie de 

soporte 23. 

 

Como se ilustra en particular en la figura 1, el empaque de sellado 20 está por 

ejemplo en la forma de un empaque circular flexible alineado de forma externa con 

el talón 21 y con un primer labio 22 que se extiende en la dirección radial hacia 

adentro F1 por una profundidad D (figura 3) desde su raíz 27. 

 

En la posición del empaque ilustrada en las figuras 1 y 3, el contacto continuo entre 

la superficie de soporte 23 y el reborde 4 de la olla 2 se obtiene cuando el empaque 

está en posición en su alojamiento 12 y cuando la presión interna dentro de la olla 

a presión corresponde a una presión de operación normal menor al umbral 

predeterminado Ps. 

 

Como se ilustra en particular en la figura 1, el empaque de sellado de acuerdo con 

la invención se perfora con una pluralidad de aberturas 25. Por lo tanto, se obtiene 

a fuga significante de vapor mientras se aumenta la seguridad de operación y la 

garantía de asegurar una buena seguridad. 

 

De forma ventajosa, las aberturas 25 se distribuyen en intervalos regulares sobre 

toda la superficie de soporte 23. Por lo tanto se obtiene una operación 

particularmente equilibrada y controlada del desplazamiento del empaque y del 

correspondiente escape de vapor. 

 

En una forma particularmente ventajosa, las aberturas 25 como se ilustra en 

particular en las figuras 1 y 2 tienen una forma general sustancialmente oblonga 
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orientada a lo largo de la dirección de la longitud de la superficie de soporte 23. Las 

aberturas 25 también son ventajosamente idénticas. 

 

En la figura 1, de hecho se ve que la forma oblonga de las aberturas 25 tiene 

generalmente una forma que es más larga en la dirección de la longitud o del 

perímetro del empaque, mientras que el ancho de cada abertura 25 es más reducido 

considerando la dirección dada por la profundidad del correspondiente labio en la 

distancia D (Figura 3). 

 

Como se ilustra en las figuras, el gran eje de extensión de cada abertura 25 es 

sustancialmente curvo en el caso de un empaque circular u ovalado en el caso de 

un empaque ovalado, por ejemplo. 

 

De acuerdo con una modalidad alterna particularmente interesante, las aberturas 

25 tienen una forma general de un frijol con un lado convexo 28 y un lado cóncavo 

29, cada lado 28, 29 se conecta con el otro por medio de un medio cilindro 30. De 

forma ventajosa, el lado convexo 28 forma el lado convexo externo de cara al talón 

21 y el lado cóncavo 29 forma el lado cóncavo interno de cara al borde terminal 24. 

 

Dentro del significado de la invención, el borde terminal 24 se define como que se 

encuentra en la porción terminal del primer labio 22 ubicado opuesto al talón 21 de 

la profundidad d (figura 3) definido como que es la distancia entre el borde continuo 

24A del borde terminal 24 y el límite interno de la abertura 25. 

 

Dentro del significado de la invención, el borde terminal 24 del primer labio 22 

permanece constantemente en descanso o contra el reborde 4 de la olla, aún 

después de haber sometido un arrastre en caso de sobre-presión accidental dentro 

del aparato de cocción a presión. 
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En una forma particularmente ventajosa, el primer labio 22 tiene una flexibilidad 

suficiente y se extiende desde el talón 21 por una distancia D suficiente de modo 

que se arrastra y forma un doblez en S (reversado en las figura) desde su raíz 2 con 

el talón 21, mientras que el borde terminal 24 descansa sobre el reborde 4 de la olla 

2 y dicha por lo menos una abertura 25 forma una sección de fuga ubicada entre el 

reborde 4 de la olla 2 (por ejemplo 4a) y la tapa 5. 

 

Las características de tamaño y estructura del empaque así permiten, en 

combinación y sucesivamente, en primer lugar una deformación completa del primer 

labio 22 con formación progresiva de un doblez S desde la raíz 27 y luego la 

liberación progresiva de las aberturas 25, lo cual asegura una liberación 

particularmente suave del exceso de presión mientras el primer labio 22 mantiene 

un contacto continuo por toda la periferia del reborde 4 de la olla 2 por su borde 

terminal 24, es decir, sin ninguna interrupción de su soporte. Por lo tanto, se 

garantiza cualquier escape de su empaque, lo cual aumenta y garantiza su 

operación segura. 

 

De forma ventajosa, el empaque de acuerdo con la invención puede ser circular u 

ovalado e incluye 15 aberturas 25 sustancialmente idénticas, de una longitud total 

comprendida entre 15 mm y 18 mm. 

 

A modo de modalidad preferida, y como se ilustra en las figuras, el empaque 20 

incluye un segundo labio 32 que se extiende desde el talón 21 y destinado a entrar 

en descanso contra la tapa 5 como se ilustra en las figuras. El segundo labio 32 es 

ventajosamente más corto que el primer labio 22 y se extiende desde el talón 21 

cerca de la raíz 27, con el fin de formar una V con el primer labio 22. El segundo 
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labio 32 está destinado a entrar en descanso contra la cara interna de la tapa 5 para 

completar y mejorar la hermeticidad del empaque. 

 

De forma ventajosa, y como se ilustra en las figuras, el talón 21 puede incluir en su 

parte inferior opuesta a la raíz 27 una saliente 25 destinada a descansar contra el 

borde doblado 11 y que forma un anillo periférico adaptado para reforzar y 

estabilizar el empaque. 

 

De forma ventajosa, el borde terminal 24 se alinea con un borde continuo 24A 

formando una línea provista con hendiduras o muescas. La ausencia de 

discontinuidad en el perfil del primer labio 22 en su extremo en contacto con el 

reborde 4 de la olla 2 evita así cualquier posibilidad de escape del labio en casi de 

sobre-presión accidental, lo cual permite garantizar una ubicación suave del aparato 

en depresión. 

 

Durante la operación de la olla a presión, es decir cuando la tapa 5 se adiciona y se 

bloquea sobre la olla 2 por medio del dispositivo de bloqueo, la presión dentro de la 

cámara de cocción progresivamente aumenta hasta alcanzar una presión de 

operación normal que permite que el líquido presente en la olla 2 asegure la cocción 

de los alimentos bajo presión de vapor. Los dispositivos de seguridad 

convencionales y dedicados permiten regular la presión de operación del aparato, 

tal como una válvula de regulación, y evitan que la presión de operación supere un 

umbral predeterminado Ps. Los dispositivos clásicos y convencionales para regular 

la presión de los aparatos para cocción de alimentos a presión pueden sin embargo 

algunas veces ser deficientes, debido a la obstrucción, bloqueo u otras razones, de 

modo que el empaque de sellado entonces asegura, adicional a su función principal 

de sellado, una función secundaria de seguridad. 
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El empaque de sellado de acuerdo con la invención también permite implementar 

un método para asegurar la despresurización del aparato para cocinar alimentos a 

presión en el cual se monta. Dentro del significado de la invención y tomando en 

cuenta el fenómeno de mal funcionamiento de los dispositivos de seguridad 

convencionales y dedicados mencionados anteriormente, la frase “método para 

asegurar la despresurización de un aparato de cocción de alimentos a presión” se 

entenderá como un método que implementa el desplazamiento del empaque de 

sellado del aparato para realizar la denominada despresurización “segura” cuando 

los dispositivos de seguridad principal y secundario del aparato están fuera de uso 

o se volvieron inactivos por causas externas accidentales. 

 

Por lo tanto, la invención también se relaciona con un método para asegurar la 

despresurización de un aparato para cocción de alimentos a presión que comprende 

una olla 2 que termina en su parte superior con un reborde 4 de olla 2, así como 

una tapa 5 destinada a adicionarse sobre dicha olla 2 para definir una cámara de 

cocción, dicho aparato incluye un empaque de sellado 20 interpuesto entre la tapa 

5 y el reborde 4 de la olla, dicho método incluye un paso de arrastrar el empaque 

cuando la presión dentro de dicha cámara de cocción supera un umbral 

predeterminado Ps, con el fin de poner dicha cámara de cocción en comunicación 

con el exterior. 

 

De acuerdo con la invención, el método para asegurar la despresurización se 

caracteriza porque el empaque se forma por medio de un talón 21 a partir del cual 

se extiende por lo menos un primer labio 22 que incluye una superficie de soporte 

23 que termina con un borde terminal 24 destinado a descansar sobre el reborde 4 

de la olla 2 con el fin de asegurar la hermeticidad de dicha cámara de cocción, el 

paso de arrastrar el empaque se hace en dos fases sucesivas que en primer lugar 

incluyen una primera fase de desplazamiento de dicho primer labio 22 en un plano 
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sustancialmente paralelo al plano general de extensión del reborde 4 de la olla, 

seguido por una segunda fase de desplazamiento durante la cual el primer labio 22 

se dobla hacia la tapa 5 para formar un doblez en S y para quebrar la hermeticidad 

mientras que el borde terminal 24 aún descansa sobre el reborde 4 de la olla 2. 

 

De hecho, como se ilustra en particular en las figuras 3 a 5, las características del 

empaque de sellado 2, y en particular la presencia de las aberturas 25 ubicadas 

remotas desde, o cerca del borde continuo 24 (sin embargo, sin romper la 

continuidad del borde continuo 24A) permite llevar a cabo un método para asegurar 

la despresurización del aparato en dos momentos o dos fases: 

 

- en una primera fase, el primer labio 22, bajo el efecto de la presión dentro del 

aparato que excede un umbral predeterminado Ps, se mueve horizontalmente 

(figura 4) en la dirección radial hacia afuera F2, es decir, hacia el exterior de la 

cámara, al deslizarse sobre el reborde 4 de la olla 2, 

 

- en una segunda fase, y sucesivamente, el desplazamiento del primer labio 22 

continúa y el primer labio 22 se dobla hacia la tapa (con un componente 

sustancialmente vertical) para formar un doblez en S cerca de la raíz 27, donde 

el doblez en S se extiende por todo el perímetro del empaque, formando así un 

anillo, las aberturas 25 luego se descubren debido a que estas no están más en 

contacto con el reborde 4 de la olla 2. La hermeticidad del aparato para cocción 

a presión luego se rompe completamente (figura 5) en el extremo de esta 

segunda fase, el borde terminal 24 sin embargo permanece en descanso contra 

el reborde 4 de la olla 2 en el extremo del doblez del primer labio 22 que lleva a 

la formación del doblez en S. 
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Durante esta segunda fase, el primer labio 22 que forma un doblez en S tiene por lo 

tanto una porción 36 que se dobla verticalmente hacia abajo, lejos de la tapa 5, 

mientras el borde terminal 24 está aún en contacto continuo contra el reborde 4 de 

la olla 2. 

 

La conformación particular del empaque así como el método de despresurización 

segura que se deriva a partir de este, permite así liberar el exceso de presión de 

una forma particularmente suave y controlada, de modo que la función adicional de 

seguridad del empaque de acuerdo con la invención es particularmente confiable. 
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REIVINDICACIONES 

 

1. Un empaque de sellado (20) para un aparato de cocción de alimentos a 

presión, dicho aparato comprende una olla (2) que termina en su parte superior con 

un reborde (4) de olla (2), así como una tapa (5) destinada a adicionarse sobre dicha 

olla (2) para definir una cámara de cocción, dicho empaque está diseñado para ser 

interpuesto entre la tapa (5) y el reborde (4) de la olla (2) para asegurar la 

hermeticidad de dicha cámara de cocción e incluye un talón (21) a partir del cual se 

extiende por lo menos un primer labio (22) que comprende una superficie de soporte 

(23) que termina con un borde terminal (24) destinado a descansar sobre el reborde 

(4) de la olla (2), dicho empaque se caracteriza porque el primer labio (22) se perfora 

con por lo menos una abertura (25) dispuesta en la superficie de soporte (23), 

remota del borde terminal (24), de modo que dicho primer labio (22) puede, por un 

lado, descansar sobre el reborde (4) de la olla (2) a través de su superficie de 

soporte (23) cuando la presión dentro de la cámara de cocción no supera un umbral 

predeterminado (Ps), y por el otro lado, se arrastra hacia el talón (21) cuando la 

presión dentro de la cámara de cocción supera el umbral predeterminado (Ps), con 

el fin de poner por lo menos una abertura (25) en comunicación con el exterior de la 

cámara, mientras que el borde terminal (24) descansa sobre el reborde (4) de la olla 

(2). 

 

2. El empaque de acuerdo con la reivindicación 1, caracterizado porque el 

empaque se perfora con una pluralidad de aberturas (25). 

 

3. El empaque de acuerdo con la reivindicación 2, caracterizado porque las 

aberturas (25) se distribuyen en intervalos regulares por toda la longitud de la 

superficie de soporte (23). 
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4. El empaque de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones anteriores, 

caracterizado porque las aberturas (25) tienen una forma general sustancialmente 

oblonga orientada a lo largo de la dirección de la longitud de la superficie de soporte 

(23). 

 

5. El empaque de acuerdo con la reivindicación 4, caracterizado porque las 

aberturas (25) tienen una forma general con un lado convexo y un lado cóncavo 

(29), cada lado se conecta con el otro por medio de un medio cilindro. 

 

6. El empaque de acuerdo con la reivindicación 5, caracterizado porque el lado 

convexo (28) forma el lado convexo externo de cara al talón (21) y el lado cóncavo 

(29) forma el lado cóncavo interno de cara al borde terminal (24). 

 

7. El empaque de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones anteriores, 

caracterizado porque el primer labio (22) tiene una flexibilidad suficiente y se 

extiende desde el talón (21) por una distancia suficiente de modo que se arrastra y 

forma un doblez S desde su raíz (27) con el talón (21), mientras que el borde 

terminal (24) descansa sobre el reborde (4) de la olla y dicha por lo menos una 

abertura (25) forma una sección de fuga ubicada entre el reborde (4) de la olla (2) y 

la tapa (5). 

 

8. El empaque de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones anteriores, 

caracterizado porque es circular u ovalado e incluye quince aberturas (25) 

sustancialmente idénticas, de una longitud total comprendida entre 15 mm y 18 mm. 

 

9. El empaque de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones anteriores, 

caracterizado porque incluye un segundo labio (32) que se extiende desde el talón 

(21) y es destinado para entrar en descanso contra la tapa (5). 
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10. El empaque de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones anteriores, 

caracterizado porque el borde terminal (24) está alineado con un borde continuo 

(24A) que forma una línea sin hendiduras o muescas. 

 

11. Un aparato para cocción de alimentos a presión caracterizado porque está 

equipado con un empaque de sellado (20) de acuerdo con cualquiera de las 

reivindicaciones 1 a 10. 

 

12. Un método para asegurar la despresurización de un aparato para cocción de 

alimentos a presión que comprende una olla (2) que termina en su parte superior 

con un reborde (4) de olla (2), así como una tapa (5) destinada a adicionarse sobre 

dicha olla (2) para definir una cámara de cocción, dicho aparato comprende un 

empaque de sellado (20) interpuesto entre la tapa (5) y el reborde (4) de la olla (2), 

dicho método incluye un paso de arrastrar el empaque cuando la presión dentro de 

dicha cámara de cocción supera un umbral predeterminado (Ps) con el fin de poner 

dicha cámara de cocción en comunicación con el exterior y que se caracteriza 

porque, dicho empaque se forma por medio de un talón (21) a partir del cual se 

extiende por lo menos un primer labio (22) que comprende una superficie de soporte 

(23) que termina con un borde terminal (10) destinado a descansar sobre el reborde 

(4) de la olla (2) para asegurar la hermeticidad de dicha cámara de cocción, el paso 

de arrastre del empaque se hace en dos fases sucesivas que incluye en primer lugar 

una primera fase de desplazamiento de dicho primer labio (22) en un plano 

sustancialmente paralelo al plano general de extensión del reborde (4) de la olla (2), 

seguido por una segunda fase de desplazamiento durante la cual el primer labio 

(22) se dobla hacia la tapa (5) para formar un doblez y romper la hermeticidad 

mientras el borde terminal (24) aún descansa sobre el reborde (4) de la olla (2). 
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RESUMEN 

 

La invención se relaciona con un empaque de sellado (20) para un aparato de 

cocción que comprende una olla que termina en su parte superior con un reborde 

(4) de olla y una tapa (5), dicho empaque incluye un talón (21) a partir del cual se 

extiende por lo menos un primer labio que comprende una superficie de soporte que 

termina con un borde terminal (24) destinado a descansar sobre el reborde (4) de 

olla, dicho empaque se caracteriza porque el primer labio se perfora con por lo 

menos una abertura (25) de modo que dicho primer labio se puede arrastrar hacia 

el talón (21) cuando la presión dentro de la cámara de cocción supera el umbral 

predeterminado con el fin de poner dicha por lo menos una abertura (25) en 

comunicación con el exterior de la cámara, mientras que el borde terminal (24) aún 

descansa sobre el reborde (4) de la olla. 




