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UNIDAD PARA HACER PURE PARA UN APARATO PARA PROCESAR
| ALIMENTOS

CAMPO TECNICO |

La invencion se refiere a una unidad para hacer puré para un aparato
para procesar alimentos y a un aparato con esta unidad para hacer puré..
ESTADO DE LA TECNICA

Aparatos accionados a mano que comprenden cuchillas dispuestas en un
arbol de accionamiento para la reduccion del tamafio de alimentos son
conocidos a partir del estado de la técnica. El arbol de accionamiento con las
cuchillas esta situado en un recipiente de alimentos del aparato accionado a
mano y se hace girar, por ejemplo, mediante un dispositivo de accionamiento
con un cable de traccion. Por .Io tanto, alimentos muy variados tales como, por
ejemplo, cebollas, zanahbrias, etc. se pueden reducir de tamafo o picarse de
una manera eficiente cbn poco - esfuerzo. Estos aparatos no son muy
adecuadoé para hacer pﬁré o triturado. En el estado de la técnica, un puré o
triturado se hace con un aparato de presion (también conocido como
mezclador, triturador de _presién o} trityrador de vegetales) o con una picadora
con plaéas perforadas insertadas. Sin embargo, esto exige un gasto adicional
respecto al aparato para su compra y su 'mantenimiento.
DESCRIPCION DE LA INVENCION

Es un objetivo de la invencion presentar una unidad para hacer puré para
un aparato para procesar alimentos, que no tenga al menos ciertas desventajas
del estado de la técnica. En particular, la unidad para hacer puré debe ser

capaz de ser utilizada en:un dispositivo conocido para procesar alimentos, para
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hacer un puré o un triturado.

Este objetivo se consigue mediante las caracteristicas definidas en la
reivindicacion de patente independiente 1. Una unidad para hacer puré para un
aparato para procesar alimentos tiene por lo menos una cuchilla que esta
dispuesta radialmente en un eje de rotaciéon y al menos una paleta dispuesta
radialmente al eje de rotéci‘én, en el que la al menos una cuchilla y la al menos
una paleta son giratorias alrededor del eje de rotaciéon. Si esta unidad para
hacer puré se hace girar en un recipiente de alimentos con los alimentos
colocados en el mismo, entonces se hace un puré de los alimentos que son
cortados por la cuchilla y golpeados sobre la paleta, lo que significa que se
realiza un procesamiento adicional.

En una variante de realizacién, una cuchilla y una paleta son partes
componehtes de un segmento para hacer puré y estan dispuestas entre si en la
direccién axial del eje dé rotaciéon de tal manera que se hace un puré de los
alimentos cuando se utiliza la unidad para hacer puré en un aparato para
procesar alimentos. Con el uso del aparato para procesar alimentos con la
unidad para hacer puré:dispuesta en su interior, las cuchillas y las paletas
pueden estar situadas a una distancia comparable a la base de un recipiente
de alimentos. Asi, los alimentos priméro se cortan en la regién de las cuchillas
y paletas y luego son gofpeados por las paletas, lo que significa que se realiza
un procesamiento a_diciohal de los alimentos. Se hace un puré de los alimentos
debido a la accion de las cuchillas y de las paletas.

En otra variante de realizacién, una. cuchilla y una paleta son partes
componentes de un seQmento para hacer puré y pueden pivotar entre si

alrededor de un eje de rotacién hasta un angulo de giro maximo, o estan en un
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angulo fijo entre si. Con cuchillas y paletas giratorias, la unidad para hacer puré
puede estar dispuesta de una manera particularmente compacta para su
mantenimiento o almacenamiento. Las cuchillas y paletas giratorias, ademas,
pueden influir positivamente en la puesta en marcha cuando se hace puré, ya
que en primer lugar son soélo las cuchillas las que cooperan con los alimentos y
sélo después, por ejemﬁlo, a la mitad de una revolucién las paletas hacen lo
mismo. La disposicion en un angulo de pivote fijo, y asi, la disposicion rigida de
las cuchillas y las paletas puede conducir a un ahorro de costes cuando se
fabrica y a un aumento de la longevidad de la unidad para hacer puré.

Las cuchillas y/o paletash de este modo se pueden colocar de una manera
fija o pivotante sobre el eje de rotacién de acuerdo con realizaciones preferidas
de la invencion. Esto también es cierto para estas realizaciones, en las que un
nuamero de cuchillas y de paletas estan dispuestas de forma individual y no en
segmentos para hacer puré sobre el eje de rotacion, o realizaciones en las que
un numero de cuchillas y{ de paletas esta dentro de al menos un segmento para
hacer puré. Por lo tanto, de acuerdo con la presente invencién, todas las
cuchillas y paletas pueden estar dispuestas en una posicion radial, dispuestas
de manera rigida o de manera pivotante sobre el eje de rotacién, o sélo una o
mas de una de las herramientas de procesamiento mencionadas anteriormente
puede estar dispuesta dé forma rigida sobre el eje de rotacion, mientras que las
cuchillas y/o paletas resténfes se colocan de manera pivotante. _

En una variante de '.realizacién, el angulo de pivote maximo o el angulo de
pivote fijo es de 180°. Las cuchillas y las paletas estan colocadas
esencialmente de manera diametral. Con ensayos, se ha encontrado que la

disposicion diametral deilas cuchillas y de las paletas permite hacer un puré
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eficiente de alimentos.

En una variante de*realizacién, una primera cuchilla y también una
primera paleta son partes componentes de un primer segmento para hacer
puré, y una segunda Cuchilla y también una segunda paleta son partes
componentes de un sengndo segmento para hacer puré. El primer segmento
para hacer puré y el segundo segmento para hacer puré pueden pivotar entre -
si hasta un angulo de segmento maximo o estan eh un angulo de segmento fijo
entre si. El pivotamiento de los segmentos para hacer puré puede influir
positivamente en el comportamiento del arranque, ya que los segmentos para
hacer puré se aplican uno después del otro. En el caso de que los segmentos
para hacer puré estén un angulo de segmento fijo entre si,. es decir, estén
dispuestos de forma rigida, esto puede conducir a un ahorro de costes en la
fabricacion o una mejora de la longevidad de la unidad para hacer puré.

En una variante dé realizacién, el angulo de segmento maximo o el
angulo del segmento fijo son de 90°. Con ensayos, se ha encontrado que un
angulo de 90° permite hacer puré eficiente de alimentos.

En otra variante de realizacién, una paleta comprende perforaciones para,
cuando se utiliza la unidad para hacer puré, hacer un puré de alimentos. Los
alimentos, cuando se utiliza la unidad para hacer puré, se presionan a traves
de las perforaciones, lo que permite hacer un puré eficiente.

De acuerdo con formas de realizacién preferidas, los bordes de los

orificios en la paleta estan disefiados para tener radios pequefios, es decir, de

una manera con bordes afilados, para mejorar el efecto para hacer puré. Aqui,
se debe hacer hincapié en el hecho de que las aspas para hacer puré estan

disefiadas para ser de suficiente estabilidad, preferentemente de chapa
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metalica, para hacer puré de manera eficiente de los alimentos presentes en
forma de trozos gruesos. Estos alimentos se reducen en tamafio en una mayor
o menor medida en funcién del nimero y de la velocidad de la rotacién, de las
paletas para hacer puré, y por lo tanto también se mezclan.

En una variante de realizacién adicional, una primera paleta y una
segunda paleta tienen perf;raciones iguales o diferentes. Por lo tanto, la paleta
que se encuentra mas cerca de la base del recipiente de alimentos el aparato
para procesar alimentos puede tener perforaciones mas pequefias que la
paleta que esta mas sep_érada de la base. El puré o triturado ya casi liquido se
recoge preferiblemente en la region de la base y se hace puré, ademas, por
medio de las perforaciones mas pequéﬁas. Con ensayos, se ha encontrado
que una perforacién igual de las dos paletas permite hacer un puré eficiente de
alimentos. Una perforaciéon igual de las paletas simplifica el proceso de
fabricacién de la unidad bara hacer puré y, por lo tanto, puede ahorrar costes.

En otra variante de realizacion, una paleta comprende un dispositivo de
limpieza. El dispositivo de limpieza se puede configurar para limpiar los
parcialmente alimentos hechos puré de la pared interior del recipiente de
alimentos y para su transporte en la region activa de las cuchillas y paletas, de
manera que se hace puré de manera completa.

En una variante de realizacién adicional, una primera paleta comprende
un primer dispositivo de limpieza y una segunda paleta un segundo dispositivo
de limpieza, en el que elv"primer dispositivo de limpieza y el segundo dispositivo
de limpieza tienen dimensiones iguales o diferentes. E! dispositivo de limpieza
de la paleta orientado hacia la base puede disefiarse para ser mas corto, ya

que esta paleta esta dispuesta cerca y por encima de la base. El dispositivo de
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limpieza que esta separado mas lejos de la base puede disefiarse para ser mas
largo, ya que una distancia mayor estd a mano entre esta paleta y el borde
superior del recipiente de alimentos. Una gran region de la regién interior del
recipiente alimentos puede estar libre de alimentos parcialmente en pure y
éstos se transportan a la region de las cuéhillas y de las paletas para su
posterior procesamienté, debido a las diferentes dimensiones de los
dispositivos de limpieza.

En una variante dé realizacién, un dispositivo deflector esta dispuesto
radialmente respecto al eje de rotacién y puede girar alrededor del eje de
rotacién y esta configurado para transportar alimentos y material a cortar, en la
regién de las cuchillas y paletas. El dispositivo deflector puede estar dispuesto
en la proximidad de la cubierta del aparato para procesar alimentos, de manera
que los alimentos parcialmente en puré pueden ser transportados desde la
cubierta de retorno en la regién de las cuchillas y paletas y procesarse
adicionalmente.

En una variante de realizacion, una abertura de receptor se proporciona
en un extremo de la unidad para hacer puré, para su cooperacion con un
pasador de soporte de un recipiente de alimentos del aparato de procesar
alimentos. La unidad pé_ra hacer puré, por lo tanto, se puede montar en el
recipiente de alimentos dfa_ una manera estable, lo que puede mejorar la
eficiencia de la preparacion de puré.

En otra variante de realizacion, se proporciona una leva de accionamiento
en un extremo de la unidad para hacer puré, para su cooperacion con un
dispositivo de accionamiento del aparato para procesar alimentos. De este

modo, la unidad para hacer puré se puede ajustar en rotacion, asi como
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también montarse de una manera estable, lo que puede mejorar la eficiencia de
la preparacién del puré. )

En el aparato para procesar alimentos segun la invenciéon, en una
realizacion preferida, el recipiente para alimentos y las paletas de la unidad
para hacer puré se hacen coincidir entre si de tal manera que las paletas
alcanzan casi todo el volumen interior del recipiente de alimentos. El volumen
muerto no viable en la zo_'na de la fondo, la tapa y la pared interior del recipiente
se reduce al minimo, mediante los dispositivos de limpieza mencionados
anteriormente y/o mediante los dispositivos deﬂectofes o para realizaciones sin
dispositivos de limpieza y/o dispositivos deflectores se reduce el volumen
muerto a un area de la seccién transversal por debajo del 10 %,
preferiblemente por debajo del 5 %.

BREVE DESCRIPCION DE LOS DIBUJOS

La invencidon se explica a continuacién mediante figuras que soélo

representan ejemplos de realizacidén. Se muestran en:

La figura 1 esquematicamente, una seccién a través de una unidad para
hacer puré;
La figura 2 esquematicamente, una vista en planta de una unidad para

hacer puré; y
La figura 3 un aparafo para procesar alimentos con una unidad para hacer
puré dispuesta en su interior.
FORMAS DE REALIZAR LA INVENCION
La figura 1 muestra esquematicamente una seccién a través de una
unidad para hacer puré 1 segun la invencién, que tiene un eje de rotacion 2.

Una primera cuchilla 31 y una segunda cuchilla 32 estan dispuestas
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radialmente al eje de rotacién 2. Una primera paleta 41 y una segunda paleta
42 estan igualmente dispuestas radialmente al eje de rotacién 2. La primera
cuchilla 31, la segunda cuchilla 32, la primera paleta 41y la segunda paleta 42
pueden girar alrededor del eje de rotacion 2.

La primera cuchilla 31 puede estar dispuesta sobre un primér soporte de

"la cuchilla 51 y la segunda cuchilla 32 en un segundo soporte de la cuchilla 52.

La primera paleta 41 puede estar dispuesta en un primer soporte de la paleta
61 y la segunda paleta 42 en un segundo soporte de la paleta 62. El primer de
la cuchilla 31, el segundo soporte de la cuchilla 32, el primer soporte de la
paleta 61 y el segundé soporte de la paleta 62 pueden estar disefiados
esencialmente en cada caso como un cuerpo cilindrico, en el que los ejes de
estos cuerpos cilindricos coinciden con el eje de rotacion 2.

Como se muestra en la figura 1, en primer lugar el primer soporte de la
paleta 61, a continuacion el primer soporte de la cuchilla 51, luego el segundo
soporte de la paleta 62 y finalmente, el segundo soporte de la cuchilla 52 estan
dispuestos desde la parte superior ala parte inferior en la direccién axial. El
primer soporte de la cuchilI:a 51 y el primer soporte de la paieta 61, junto con la
primera cuchilla 31y la primera paleta 42 sonvpartes componentes de un primer
segmento para hacer puré 71. Por consiguiente, los segundos soportes de la
cuchilla 52 y el segundo soporte de la paleta 62 junto con la seg'unda cuchilla
32 y la segunda paleta 42 son partes componentes de la segunda unidad para
hacer puré 72.

La unidad para hacer puré 1 se proporciona para colocarse en un aparato
para procesar alimentoé, que comprende un recipiente de alimentos que se

puede cerrar con una cubierta. La unidad para hacer puré 1 esta dispuesta en
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el recipiente de alimentos cuando esta en uso, en el que por ejemplo el primer
segmento para hacer puré 71 esta colocado mas cerca de la cubierta y el
segundo segmento para hacer puré 72 mas cerca.de la base del recipiente de
alimentos.

La unidad para hacer puré 1 puede comprender un arbol de
accionamiento 8, que por ejemplo esta formado integralmente en el segundo
soporte de la cuchilla 52. El segundo soporte de la paleta 62, el primer soporte
de la cuchilla 51y el prirher soporte de la paleta 61 se pueden aplicar sobre el
arbol de accionamiento 8,uno después del otro. Un soporte de extremo 10
puede proporcionarse posteriormente al primer soporte de la paleta 61 y se
sujeta sobre el arbol de accionamiento 8 por medio de un pasador de chaveta
11, por ejemplo. Dispositivos de topes 91, 92, 93, 94 pueden proporcionarse,
que de manera conocida comprenden ranuras y levas, para permitir un giro
mutuo de los soportes de las cuchillas 51, 52, de los soportes de las paletas 61,
62, asi como del soporte de extremo 10 en un intervalo angular, o para crear
una alineacién mutua rigida. Una leva de accionamiento 82 se puede
proporcionarse en el extremo del arbol de accionamiento 8 qUe esta en la parte
superior ‘segL'm la figuéa 1, para la cooperacién con un dispositivo de
accionamiento de un aparato para procesar alimentos. Una abertura de
receptor 82 puede estar:dispuesta en el extremo inferior del segUndo soporte
de la cuchiﬂa 52, para su cooperaciéon con un pasador de soporte de un
recipiente del aparato para procesar alimentos.

El arbol de accionamiento 8 puede fabricarse a partir de una sola pieza de
trabajo, en el que los soportes de las cuchillas 51, 52, los soportes de las

paletas 61, 62 y el soporte de extremo 10 estan aplicados en el arbol de

U
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accionamiento 8. En este. caso, la abertura de receptor 10 también puede
proporcionarse en un extremo del arbol de accionamiento 8.

La primera cuchilla.' 31 y la primera paleta 41 del primer segmento de
hacer puré 71 se pueden colocar entre si en la direccién axial de tal manera
que el puré de alimentos se realiza con el uso de la unidad para hacer puré 1
en el aparato para procesar alimentos. Asi, la primera cuchilla 31y la primera
paleta 41, en particular, se pueden colocar de tal manera que un plano
perpendicular al eje de rotacion 2 abarca partes de la primera cuchilla 31, asi
como de la primera paleta 41. En otras palabras, con el uso de la unidad para
hacer puré 1, la cuchilla 31 y la paleta 41 estan situadas a una altura
comparable encima de la base del recipiente de alimentos. Lo mismo se aplica
a la segunda cuchilla 32 y a la segunda paleta 42. En-uso de la unidad para
hacer puré, éstas se ponfe,r’m' en rotacion, en el que los alimentos dispuestos en
el recipiente de alimentos se cortan mediante las cuchillas 31, 32 y se procesan
adicionalmente mediante las paletas 41, 42: Las cuchillas 31, 32 para el corte
de alimentos comprenden bordes de corte en la direccion de rotacion, con la
que se cortan los alimentos. Las paletas 41, 42 para procesar alimentos
comprenden superficies en la direccion de rotacion, sobre la que golpean los
alimentos. Con una rotacién de la unidad para hacer puré 1, los alimentos se
hacen puré mediante las cuchillas 31, 32 y las paletas 41, 42.

Como se ha mencionado, las cuchillas 31, 31 y las paletas 41, 42 pueden
pivotar entre si alrededor del eje de rotacion 2 o estar dispuestas en un angulo
de pivote fijo entre si, es decir, de una manera rigida. Las cuchillas pivotantes
31, 32 y las paletas 41, 42, por ejemplo, tienen la ventaja de que cuando la

unidad para hacer puré 1 no esta en uso, esto requiere menos espacio para el

\—/b
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almacenamiento, ya que las cuchillas 31, 32 y las paletas 41, 42 pueden girar,
por ejemplo, esencialmente en un plano que contiene el eje de rotacion 2.
Ademas, eta unidad para hacer puré 1 puede téner la ventaja de que las
cuchillas 31, 32 y las paletas 41, 42 en primer lugar estd colocadas
esencialmente en un plano que contiene el eje de rotacion 2, después de la
insercion de la unidad para hacer puré en el recipiente de alimentos del aparato
para procesa:r aIimentos.‘ Al girar la unidad para hacer puré 1, las cuchillas 31,
32 y las paletas 41, 42 una tras otra pivotan en las posiciones respectivas, lo
que significa que el arranque de la unidad para hacer puré 1 se simplifica, ya
que la resistencia de las cuchillas 31, 32 y de las paletas 41, 42 que se mueven
a través de los alimentos, se crea so6lo en étapas. Ensayos practicos han
demostrado que esta ventaja no es de ninguna gran importancia y una unidad
para hacer puré 1 con cuchillas 31, 32 y las paletas 41, 42 dispuestas de forma
rigida funciona practicamente igual de bien que una unidad para hacer puré 1
con cuchillas 31, 32 y paletas 41, 42 giratorias.

En general, se puede decir que las paletas 41, 42 comprenden
perforaciones 411, 421 QUe en diferentes paletas 41, 42 pueden disefiarse de
la misma manera o diferentes. Las perforaciones de acuerdo con la invencion
pueden disefarse en uha forma rectangular, alargada, de forma ovalada o
circular o de cualquier ;manera. El tamafio de las perforaciones se puede
seleccionar tal que la relacién entre las regiones de la paleta que tienen una
perforacion y las regiones de la paleta que consisten en un material es mayor
que 1, es decir, que hay un area mas vacia que el area de material. La relacién
entre la regiéon de orificios y la regién de material también puede ser de

aproximadamente 1, es decir, que mas o menos la misma superficie vacia que
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la superficie del material. Por ultimo, la relacion entre la region de orificios y la
regién de material también puede ser menor que 1, es decir, menos regién de
orificios que regidbn de material. El numero de perforaciones puede
seleccionarse relativamente pequerio y, por ejemplo, ser de entre 4 y 10. En
este caso, las paletas tiénen relativamente grandes perforaciones. El nimero

de perforaciones con la misma relaciéon entre la regiéon de orificios y la region

. material también puede seleccionarse relativamente grande y ser, por ejemplo

entre 100 y 500. En este caso, las paletas tienen relativamente pequefas
perforaciones. Los experirﬁéntos han comprobado que mas o menos de 4 a 6
peroraciones ovaladas u. orificios alargados resultan en un buen rendimiento
para hacer puré. |

La figura 2 muestra esquematicamente una vista de la unidad para hacer
puré 2. Es evidente que la primera cuchillo 31 y Ié primera paleta 41 estan
dispuestas radialmente al eje de rotacion 2. Un borde de corte 311 esta situado
en la primera cuchilla 31 en la direccion de rotacibn que se representa
esquematicamente en la figura 2 con una flecha. La segunda cuchilla 32 esta
construida en consecuencia y, en particular, comprende iguaimente un borde
de corte (no evidente en la figura 2).

El arbol de accionamiento 8 con la leva de accionamiento 82 esta
representado esquematicamente en la figura 2. El eje del arbol de
accionamiento 8 coincidé con el eje de rotaciéon 2. Por otra parte, una ranura
931 que esta configuradé para cooperar con la leva 932 esta representada en
la figura 2. La ranura 931 puede, por ejemplo, incorporarse en el segundo
soporte de la paleta 62, y la leva 932 en el primer soporte de la cuchilla 51. La

ranura 931 y la leva 932 pueden formar un dispositivo de tope 93 que esta



10

15

20

25

13

previsto entre el primer soporte de la cuchilla 51 y el segundo soporte de la
paleta 62. De una manera analoga, otros dispositivos de tope 91, 92, 94
pueden estar previstos entre los soportes de las cuchillas restantes, los
soportes de las paletas y el soporte de extremo. EI dispositivo de tope 93 segtin
la figura 2 se puede configurar para permitir una rotacion de 90° que en
particular puede corresponder con el angulo de segmento entre el primer
segmento para hacer puré 71 y el segundo segmento para hacer puré 72.

Los dispositivos de tope 92, 94 entre los soportes de las cuchillas 51, 52 y
los soportes de las paletas 61, 62 se pueden configurar de tal manera que las
paletas puedan pivotar sobre el lado de las cuchillas 31, 32 que estan alejadas
del borde de corte 311. La unidad para hacer puré 1 de este modo puede ser
muy compacta para su a;lmacenamiento. Los dispositivos de tope 92, 94
ademas pueden ser configurados de tal manera que después de pivotar los
soportes ‘de las paletas 61, 62 en 180° éstos se colocan esencialmente de
manera diametralmente opuesta a las cuchillas 31, 32 como se representa en
la figura 2. Con el uso de la unidad para hacer puré 1. asi los alimentos se
cortan mediante las cuchillas 31, 32 y se procesen adicionalmente mediante las
paletas 41, 42, donde se hace el puré de los alimentos.

Como se muestra en la figura 1, un dispositivo deflector 12 puede
proporcionarse en el soporte de extremo 10 y con el uso de la unidad para
hacer puré 1y del aparato para procesar alimentos tiene el efecto de que los
alimentos o material a cortar, que se puede recoger en la cubierta del aparato
para procesar alimentos cuando esta en uso, se transporta de forma continua
en la region con las cuchillz;s 31, 32 y las paletas 41, 42.

Como es esboza en la figura 1 y en la figura 2, los dispositivos de limpieza
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131, 132 se pueden proporcionar en los extremos de las paletas 41, 42. Estos
pueden ser fabricados de un material similar al caucho y tienen un labio muy
fino, afilado, suave y flexible, de_ manera que se evita una adherencia de los
alimentos o el material cortado en el lado interior del recipiente del aparato de
procesar alimentos. Los dispositivos de limpieza 131, 132 pueden, por ejempld,
estar unidos juntos con una placa de sujecion sobre las paletas 41, 42 de una
manera remachada en caliente.

La figura 3 muestra esquematicamente un aparato 14 para procesar
alimentos. El aparato de procesamiento 14 comprende un recipiente de
alimentos 141 que tiene un pasador de soporte 142. La unidad para hacer puré
1 estad montada en el pasador de soporte 142. El aparato 14 esta cerrado con
una cubierta 143. Un cordon de traccion 143 ésté fijado en la cubierta 143 y
coopera con un dispositivo de accionamiento 145, para poner Ié unidad para
hacer puré 1 en rotacion. |

NUMEROS DE REFERENCIA

1 unidad para hacer pure

2 eje de rotacion

31, 32 cuchillas

41, 42 paletas

411, 412 perforaciones

51, 52 soporte de las cuchillas

61, 62 soporte de las paletas
71,72 segmentos para hacer puré
8 arbol de accionamiento

81 leva de accionamiento

\0
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141
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143

144

145

- 15

abertura de receptor
dispositivos de tope
leva

ranura

soporte de extremo
pasador de chaveta
dispositivo deflector
dispositivos de limpieza
aparato pa;a procesar alimentos
recipiente de alimentos
pasador de soporte
cubierta

cordon de traccion

dispositivo de accionamiento
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- REIVINDICACIONES

1. Una unidad para hacer puré (1) para un aparato para procesar
alimentos, con al menos una cuchilla (31, 32) dispuesta radialmente a un eje de
rotacion (2) y al menos.una paleta (41, 42) dispuesta radialmente al eje de
rotacion (2), en la que la al menos una cuchilla (31, 32) y la al menos una

paleta (41, 42) pueden girar alrededor del eje de rotacién (2).

2. Unidad para hacer puré (1) de acuerdo con fa reivindicacion 1, en la que
al menos una cuchilla (31, 32) y al menos una paleta (41, 42) son partes
componentes de un segmento para hacer puré (71, 72) y estan dispuestas
entre si en la direccién axial del eje de rotaciéon (2), de tal manera que se
realiza un puré de alimentos con el uso de la unidad para hacer puré (1) en un

aparato para procesar alimentos.

3. Unidad para hacer puré (1) de acuerdo con las reivindicaciones 10 2, en

la que una cuchilla (31, 32) y una paleta (41, 42) son partes componentes de
un segmento para hacer puré (71, 72) y pueden pivotar entre si alrededor del
eje de rotacion (2) hasta un angulo de pivote méaximo o estan en un angulo de

pivote fijo entre si.

4, Unidad para hacer puré (1) de acuerdo con una de las reivindicaciones 1

a 3, en la que todas las cuchillas y paletas estan firmemente dispuesta sobre el

~ eje de rotacidn, o al menos una cuchilla (31, 32) y/o al menos una paleta (41,

42) pueden pivotar relativamente en un angulo de pivote limitado alrededor del

4
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eje de rotacion (2), en la que todas las cuchillas y paletas estan situadas entre

si en un angulo de pivote fijo o al menos una cuchilla y al menos una paleta

pueden pivotar relativamente en relacion entre si.

5. Unidad para hacer phré (1) de acuerdo con las reivindicaciones 3 0 4, en

donde el 4ngulo de pivote maximo o el angulo de pivote fijo es de 180°.

6. Unidad para hacer puré (1) de acuerdo con una de las reivindicaciones 1
a 5, en la que una primera cuchilla (41), asi como una primera paleta (51), son
partes componentes de un primer segmento para hacer puré (71), y una
segunda cuchilla (42), asi como una segunda paleta (52), son partes
componentes de un segundo segmento para hacer puré (72), en donde el
primer segmento para hacer puré (71) y el segundo segmento para hacer puré

(72) pueden pivotar entre si hasta un angulo de segmento maximo o estan en

un angulo de segmento fijo entre si.

7. Unidad para hacer puré (1) de acuerdo con la reivindicacién 6, en la que

el angulo de segmento maximo o el angulo de segmento fijo son de 90°.

8. Unidad para hacer puré (1) de acuerdo con una de las reivindicaciones 1
a 7, en el que una cuchilla (41, 42) comprende perforaciones (411, 421), para el

uso de la unidad para hacer puré (1) para realizar un puré de alimentos.

9. Unidad para hacer puré (1) de acuerdo con una de las reivindicaciones 1

a 8, en la que una primera paleta (41) y una segunda paleta (42) tienen
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perforaciones (411, 421) iguales o diferentes.

10.  Unidad para hacer puré (1) de acuerdo con una de las reivindicaciones 1
a 9, en la que una paleta (41, 42) comprende un dispositivo de limpieza (131,

132).

11.  Unidad para hacer puré de acuerdo con una de las reivindicaciones 1 a
10, en la que una primera paleta -(41) comprende un primer dispositivo de
limpieza (131) y una segunda paleta (42) comprende un segundo dispositivo de
limpieza (132), en donde el primer dispositivo de limpieza (131) y el segundo

dispositivo de limpieza (132) tienen fa misma o diferentes dimensiones.

12.  Unidad para hacer puré (1) de acuerdo con una de las reivindicaciones 1
a 11, en la que un dispositivo deflector (12) esta dispuesto radialmente al eje de
rotacion (2) y puede girar alrededor del eje de rotacién (2) y esta configurado
para transportar alimentos y material a cortar, en la region de las cuchillas y

paletas.

13.  Unidad para hacer puré (1) de acuerdo con una de las reivindicaciones 1
a 12, en la que una abertura de receptor (82) esta dispuesta en un extremo de
la unidad para hacer puré (1), para la cooperacién con un pasador de soporte

de un recipiente de alimentos del aparato para procesar alimentos.

14.  Unidad para hacer puré (1) de acuerdo con una de las reivindicaciones 1

a 13, en la que una leva de accionamiento (81) esta dispuesta en un extremo
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de la unidad para hacer puré (1), para su cooperacion con un dispositivo de

accionamiento del aparato para procesar alimentos.

15. Un aparato para procesar alimentos, que comprende un recipiente de
alimentos, una unidad de accionamiento y una unidad para hacer puré de

acuerdo con una de las reivindicaciones 1 a 14.
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RESUMEN

La invencion se refiere a una unidad para hacer puré (1) para un aparato
~ para procesar alimentos que tiene al menos una cuchilla (31, 32) dispuesta
radialmente a un eje de rotacion (2) y con al menos una paleta (41, 42)
dispuesta radialmente al eje de rotacion (2). La al menos una cuchilla (31, 32) y
la al menos una paleta (41, 42) pueden girar alrededor del eje de rotacion (2).

(Figura 1)
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