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DESCRIPCION

APARATO PARA ASAR ALIMENTOS

Campo técnico

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
f
|

|

l

|
|
|
|

La presente invencién se refiere, en gen%ral, a aparatos

asar alimentos y, mids particularmente, a:un aparato para

para
asar alimentos que puede asar carne, plantas;bulbosas tales
como camotes, pescado, trozos de pizza, etd. o cocinarlos

usando un método de asar a la parrilla.

|
|
g
|
|
l

Técnica anterior

. . . |
Generalmente, el término “bienestar”] se usa para

describir un estilo de vida fisica vy [|psicolégicamente

saludable. Ultimamente, la gente prefiere alimentos que tengan

un efecto beneficioso sobre su salud. Por ’esto, cuando se

cocina carne, pescado, etc., pueden po?erse sustancias

medicinales en el interior de la carne o el’pescado o puede
afiladirse polvo de té verde a la carne o al‘pescado antes de
que los alimentos se asen directamente mediante fuego de gas o
carbén o se asen indirectamente mediante ’el calor de una
plancha plana calentada tal como una bandej? para asar sobre
!

|

Sin embargo, en el caso en el que se cocina carne o
|

la que se sittan los alimentos.

|
25 pescado mediante el método mencionado anteriormente, el aceite

|

|
l
|
|
|
|
4
J
|
|
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|
|
4
»
x

que fluye fuera del alimento cae directamente hacia abajo a
las llamas y produce hollin. Incluso cuando}se usa una bandeja
para asar, no es facil ajustar el calor de ?odo que la bandeja

para asar puede sobrecalentarse facilmente & el alimento puede
]

. C 2 |
quemarse. Ademds, la combustién incompleta en la fase de

quemado inicial o el hollin provocado por’el aceite que sale
del alimento pueden generar sustancias nocivas, y las
sustancias nocivas pueden adherirse al al%mento. Ademas, las
sustancias medicinales que se han afiadido al alimento para
mejorar la nutricién también se quema?, con lo que se
contrarrestan los efectos de las sustaﬂcias medicinales o
puede que no se produzca el efecto ’de las sustancias
medicinales en el alimento cocinado. ’

Para resolver el problema de que se’queme el alimento o
la generacién de hollin, se han desarrollado recientemente una
variedad dé aparatos para asar alimentos.,Tales aparatos para
asar alimentos 1incluyen un cuerpo prin#ipal que tiene un
alojamiento de cémara de calentamiento fen su interior, vy
diferentes clases de medios vy (lepOSltlJOS de calentamiento
que se instalan en el cuerpo pr1nc1paﬂ para calentar los
alimentos.

|

Los aparatos para asar alimentos anvencionales pueden
reducir el tiempo que se tarda en asar %os alimentos y usar
calor por conveccidén o calor de infrarrojo lejano, asando asi

|

de manera homogénea el exterior vy 1 interior de 1los

|
|
|
}
|
|
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alimentos, y asando la parte superior y la parte inferior de

los alimentos al mismo tiempo.

Sin embargo, tras usar un aparato para asar alimentos de
este tipo durante un largo periodo de tiempo, se acumulan
restos de alimentos o aceite en la parte inferior dil
alojamiento de cémara de calentamiento. Estos restos Qe
alimentos o aceite son el motivo principal para la
contamindcién en el alojamiento de céamara de calentamientq.
Ademas, los restos. de alimentos o el aceite que cae hacia
abajo mientras se asa el alimento pueden rebotar debido a la
energia cinética del resto de alimento o aceite que esta
cayendo hacia abajo, contaminando asi el alimento que esta
cocinandose.

Ademds, en aparatos para asar alimentos convencionales,
cuando se desea afiadir sustancias medicinales a alimentos para
preparar alimentos saludables, un usuario debe abrir el
alojamiento de cémara de calentamiento y poner sustancias
medicinales en el interior del mismo mientras cocina, causando
asi molestias al wusuario. La sustancia medicinal puede
contaminarse mediante restos de alimentos o aceite que rebotan
durante el proceso de cocinado.

[Referencia citadal]

1. Rotating barbecue roaster (solicitud de modelo de
utilidad coreano n.° 20-199-0026079)

2. Charcoal fire roaster (solicitud de modelo de utilidad
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coreano n.° 20-2004-0000149)

Descripcién

Problema técnico

Por consiguiente, la presente invencién se ha realizando

teniendo en cuenta los problemas anteriores que se producen en

la técnica anterior, y un objeto de la presente invencidn
proporcionar un aparato para asar alimentos en el que
recipiente de sustancias medicinales estd previsto en
alojamiento de cémara de calentamiento de modo que el sabor
el aroma de sustancias medicinales pueden impregnar 1
alimentos que estdn cocindndose, y que estd configurado

manera que puede impedirse que la sustancia medicinal

S

1N

un

alimento se contamine mediante restos de alimentos o aceite

mientras se cocina.

Solucidén técnica

Para lograr el objeto anterior, la presente invenci
proporciona un aparato para asar alimentos, que incluye:
cuerpo principal gque tiene un alojamiento de cdmara
calentamiento dotado de un conducto de calentamiento; u
unidad rotatoria prevista en un extremo superior d
alojamiento de cémara de calentamiento, haciendo rotar

unidad rotatoria un alimento que va a cocinarse; un depdsi

on

un

a

I

€

1

le
13
21

a

tio

de agua previsto en el extremo inferior del alojamiento de
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cédmara de calentamiento y que tiene una fogma cbnica inversa
|

L . ' . i .
que estd abierta en un extremo superior del mismo, conteniendo
|

. . . |
el depdsito de agua en su interior agual que se usa para

!

calentar en humedo el alimento; wuna guia de sustancia

|

descendente acoplada al depdsito de agua| de manera que el
|

|
aceite que cae hacia abajo desde el alimentp fluye al interior
|

del depdsito de agua, teniendo la duia de sustancia

descendente una forma cénica que esta abie?ta en los extremos
|

superior e inferior de 1la misma; una unidad de control de
J
vapor que provoca que la humedad evaporad% que se mueve hacia
arriba a través del extremo superior abiFrto de la guia de
sustancia descendente circule en el aloja%iento de camara de
calentamiento por medio de conveccidn; & un recipiente de
sustancias medicinales dispuesto adyacedte a la unidad de
control de vapor, conteniendo el recipﬁente de sustancias
medicinales una sustancia medicinal en su;interior y teniendo
una estructura de malla de modo que el a&oma de la sustancia
|
medicinal impregna el alimento mientras ée calienta en humedo

l

el alimento. {
|
l
[
f

Efectos ventajosos

|

En un aparato para asar alimentos segun la presente
invencién, se cocinan alimentos mediante un conducto de
. . . | .
calentamiento previsto en un alojamiento de camara de

calentamiento y, simultaneamente, se calienta agua almacenada
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en un depdsito de agua mediante el conducto de éalentamiento y

! .
se usa,'l para coclnar
!

alimentos. Por tanto, a diferencia de alimentos!cocinados sélo

el vapor generado a partir del agua

mediante el conducto de calentamiento, los aliﬂentos cocinados

mediante el aparato de la presente invencidén pueden tener una

|

textura himeda y blanda. El1 wvapor generaqo alcanza los

. . . l .
alimentos tras pasar a través de un recipiente de sustancias
l

medicinales que estd instalado en el alojamiento de cémara de

calentamiento. Por tanto, el sabor vy el| aroma de las

sustancias medicinales contenidas en el | recipiente de

I
l
|
impregnan los alimentos que estén

sustancias medicinales

cocindndose. Como tal, debido a que el| recipiente de

sustancias medicinales esta dispuesto en el alojamiento. de

cédmara de calentamiento, puede suministrarse vapor que

contiene aroma de sustancias medicinales de &anera continua a
los alimentos mientras estéan cocinéndbse.’ Por tanto, la
presente i1nvencidén puede evitar el problem# convencional de
que es muy inconveniente abrir el alojamie%to de camara dé
calentamiento y afladir sustancias medicinaleL al interior del
alojamiento de cémara de calentamiento mientgas se cocina.

Ademas, el aparato para asar alimentgs de la presente

invencién calienta indirectamente alimen?os o0 sustancias

) . 1 ’ .
medicinales en un modo de calentamiento en pumedo en lugar de

calentarlos directamente usando fuego tdl como fuego de

l

‘ , , . . ' .
carbén, impidiendo asi que las sustancias medicinales se
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gquemen mientras se cocina.

Ademés, debido a que el aparato para asar alimentos esta

|
dotado de una guia de sustancia descendente, los restos de

|
alimentos o el aceite que cae hacia abajo desde el alimento

|
. ) . |
mientras se cocina pueden fluir lentamente al interior de un

|
depbsito de agua, impidiendo asi que el alimento o las

sustancias medicinales se contaminen.

Descripcién de los dibujos

1

aparato para asar alimentos, segun la presente invencidn;

1
|
l
|
\
|
La figura 1 es una vista en perspectiva que ilustra u$
\
|

las figuras 2 y 3 son vistas en seccidén que muestran 1

construccién de un aparato para asar alimentos segun la

presente invencidn; \

la figura 4 es una vista en perspectiva en despiece
ordenado que muestra la construccidén del aparato para asar

alimentos segun la presente invenciédn;

la figura 5 es una vista que ilustra la construccién del
aparato para asar alimentos montado segin la presente
invencién;

la figura 6 es una vista que muestra la construccidén de

una unidad de control de wvapor usada en el aparato para asar

alimentos segin la presente invencién;

|

|

|

|

|

\

l‘

|

{

l

|

| |

la figura 7 es una vista que muestra un recipiente de\
sustancias medicinales usado en el aparato para asar alimentos

|

|

|

|

|

|

|

\

1

|

|

|
|
|
|
\
|
|
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segln la presente invencién;

las figuras 8a a 8c son visﬁas que ilustran un proces
para controlar el vapor en el aparato para asar alimento
segun la presente invencidn;

la figura 9 es una vista que muestra una unidad d

inmersién usada en el aparato para asar alimentos segun 1
presente invencidn;
la figura 10 es una vista que muestra una unidad d
almacenamiento de astillas para ahumar usada en el aparat
para asar alimentos segln la presente invencién;
la figura 11 es una vista que muestra un proceso en €
que sale humo de la unidad de almacenamiento de astillas pax
ahumar wusada en el aparato para asar alimentos segun 1
presente invencién;
la figura 12 es una vista que ilustra una estructura par
conectar una unidad rotatbria a un motor de accionamiento e
el aparato para asar alimentos segin la presente invencidn;
la figura 13 es una vista en perspectiva que muestra 1
construccién de la unidad rotatoria usada en el aparato par
asar alimentos segun la presente invencidn;

la figura 14 es una vista en perspectiva en despiec

S

e

a

e

O

1

ordenado que muestra la construccién de la unidad rotatori
usada en el aparato para asar alimentos segun la present
invencién;

la figura 15 es una vista que ilustra un cubo de carbd

a
I

]
e

n
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instalado en el aparato para asar alimentos segin la presente

invencidén; y

f
J
P
f
|
{l
f
l
l

|

!

la figura 16 es una vista que ilust}ra una unidad de

f

soporte de alimentos usada en el aparato para asar alimentos

segun la presente invencion.

|
|
|
f
Mejor modo }
l
!

La presente invencidén proporciona un; aparato para asar

alimentos, que incluye: un cuerpo principal gque tiene un

alojamiento de cémara de calentamiento dotado de un conducto
l

de calentamiento; una unidad rotatoria que;esté prevista en un
. _ ] .

extremo superior del alojamiento de camaFa de calentamiento
: o] L

que hace rotar el alimento que va a cocinarse; un depdsito de

) . oL o
agua que estd previsto en el extremo inferior del alojamiento
!

de cémara de calentamiento, teniendo el depdésito de agua una
l

P . . . | .
forma cdnica inversa que estd abierta eniun extremo superior

del mismo y conteniendo en su interior %gua que se usa para

calentar en humedo el alimento; una! guia de sustancia
|

descendente que estd acoplada al depésiqo de agua de manera

que el aceite que cae hacia abajo desdefel alimento fluye al

|
interior del depdsito de agua, teniendo [la guia de sustancia

descendente una forma cénica que esta abierta en los extremos

' . . . | .
superior e inferior de la misma; una Pnldad, de. control de

vapor que provoca que la humedad evaporaba que se mueve hacia

. . . |, .
25 arriba a través del extremo superior aplerto de la gquia de

l

l
l
|
f
f
|
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25 agua 300 que estd instalado en un |

|

!

sustancia descendente circule en el alojamiento de camara de
|

| o
y un recipiente de

|
sustancias medicinales que estd dispuesto adyacente a
i

calentamiento por medio de conveccidn;

la

! .

unidad de control de vapor, conteniendq el recipiente de
I

sustancias medicinales una sustancia medlqlnal en su interior
|

y teniendo una estructura de malla de modd que el aroma de la
|

. . . . Lo, .
sustancia medicinal impregna el alimento mientras se calienta

|
en himedo el alimento. |
|

! e

n no se limitan a la

|
. . . .. ] . . ,
siguiente realizacidén, y los expertos en:la técnica apreciarén

Los limites de la presente invencid

- !
que son posibles diversas modificaciones, adiciones vy
|

sustituciones, sin apartarse del alcanc# y del espiritu de la
|

invencién tal como se da a conocer eq las reivindicaciones
adjuntas.. ;
l

En lo sucesivo en el presente docuﬁento, se describird en

detalle un aparato para asar alimentos segin la presente

|
invencién con referencia a las figuras 1 a 1le.
|
/

Tal como se muestra en las figurag 1l y 2, el aparato para

asar alimentos segin la presente invencién incluye: un cuerpo
|

C . A .
principal 100 que tiene un a103§m1ento de camara de

|
calentamiento 110 dotado de un conduc%o de calentamiento 111;
I

una unidad rotatoria 200 que estéa jprevista en un extremo

v [ v z ! .
superior en el alojamiento de cémara de calentamiento 110 para

hacer rotar el alimento que va a cocinarse; un depdsito de
!

extremo inferior en el

10



|
|
|
‘.
\

alojamiento de cémara de calentamiento 110 y contiene agua Fn
su interior; una guia de sustancia descendente 400 que esté

i
{
una.

acoplada a una parte superior del depdsito de agua 300;
unidad de control de vapor 500 que esta prevista sobre una

parte superior de la guia de sustancia descendente 400; y un

recipiente de sustancias medicinales 600 que estd dispuest
|
adyacente a la unidad de control de vapor 500 y contiene

sustancias medicinales o similares en su interior.

El cuerpo principal 100 incluye el alojamiento de camara

10 de calentamiento 110 dotado del conducto de calentamiento 111.
El cuerpo principal 100 incluye un cuerpo principal superior
100a en el que estd dispuesta la camara de calentamiento 110,
y un cuerpo principal inferior 100b que soporta el cuerpo
principal superior 100a y permite que el aparato se situe de

15 '

20

25

manera estable en el suelo.

Un motor de accionamiento 130 que

aplica fuerza rotatoria a la

unidad rotatoria 200 estéa

instalado en una posicidn predeterminada en una parte superior

del cuerpo principal superior 100a. Una puerta de apertura 140

estd prevista en una pared lateral del cuerpo principal
superior 100a de modo que el alimento que va a cocinarse puede

insertarse en el interior del

alojamiento de cémara de

calentamiento 110 o el alimento cocinado puede retirarse del

alojamiento de cémara de calentamiento 110 a través de la

puerta de apertura 140. Aungue no se ilustra en los dibujos,

un conducto y una unidad de succién pueden estar previstos en

11



un extremo superior de la puerta de apertura 140 de modo

Jue
cuando se abre la puerta de apertura 140 el conducto y Xla
unidad de succidén pueden retirar el humo generado en %l
alojamiento de cémara de calentamiento 110 por medio %e

5 succidn. \

|
|
Tal como se indicé anteriormente, el alojamiento de

\
cédmara de calentamiento 110 estd dotado del conducto de

|
\
calentamiento 111. Preferiblemente, el conducto d§
, : .
calentamiento 111 estd& previsto en una pared lateral interna

I

10 del alojamiento de cémara de calentamiento 110 para cocinar e%

|
alimento que estd dispuesto en el alojamiento de cémara dﬂ
calentamiento 110.

cocinan|
alimentos mediante el calor generado a partir del conducto de

En la presente invencidn, se

|
|

1

\

calentamiento 111 en lugar de calentarse directamente mediante§

15 fuego tal como fuego de carbdén. Por lo tanto, la temperaturax
de calentamiento puede controlarse facilmente de modo que\
puede impedirse que el alimento se queme. \

‘ El alojamiento de cé&mara de calentamiento 110 no se
limita a la estructura en la que tiene el conducto de
20

calentamiento 111.

Fn otras palabras, el

cocinarse mediante una variedad de medios de calentamiento,
por ejemplo, medios que usan gas,

|
|
‘\
alimento puede |
|
|
|
‘x
una lampara de \

calentamiento, etc.

La posicién en la que esta instalado el

conducto de calentamiento 111 tampoco estd limitada a la pared
25

lateral interna del alojamiento de cémara de calentamiento

12 \
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110. Una unidad de almacenamiento de astillas para ahumar 120

que incluye trozos de madera tal como pino, rosales, roble,
etc. estd instalada de manera separada adyabente al lado del
alojamiento de cémara de calentamiento 110 |para proporcionar
una funcién de ahumado. Tal como se muestra en la figura 3, un

ventilador de conveccidédn 112 estd previsto len el alojamiento

de camara de calentamiento 110 para transferir de manera
homogénea calor al alojamiento de camara de %alentamiento 110.
En el alojamiento de cédmara de calent%miento 110 estéa

instalada una Dboquilla 113 para suministrar humedad al

interior del alojamiento de cédmara de calentamiento 110 o

suministrar agua al interior del mismo para limpiar dentro del
mismo.

El aparato para asar alimentos segin la presente
invencién cocina alimentos usando calentamiento en humedo de
modo que el sabor y el aroma de sustancias medicinales
impregnen el alimento, y la humedad evaporada y el aroma de

las sustancias medicinales puedan hacerse circular suavemente

por conveccién. En la presente invenciédn, aungque la convencidn
, _

se produce béasicamente en el alojamienﬁo de camara de

calentamiento 110 mediante la unidad de control de vapor 500,

el ventilador de conveccién 112 estd instalado preferiblemente

de manera que la conveccién puede accionarse de manera mas

activa. :

La unidad de control de vapor 500 esta instalada en una

13
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parte inferior en el alojamiento de cémara de calentamiento

funciona transferiendo

110 y vapor

Preferiblemente, el ventilador . de convecc

dispuesto en una parte superior en el alojamien
calentamiento 110.

Ademés, cuando se requiere limpiar el

alojamiento de cémara de calentamiento 110 t

hacia

arriba.
i6n 112 esté

ro de camara de

interior del

ras cocinar el

alimento en el alojamiento de céamara de calentamiento 110,

debe abrirse la puerta de apertura 140 del cuerpo principal

100, y la operacién de limpieza debe llevarse

de la puerta de apertura 140.

a cabo a través

Si la puerta de apertura 140

estd prevista en una posicién en la pared latéral del cuerpo

principal 100, no resulta
alojamiento de cédmara de calentamiento 110.

preferible que la boquilla 113 esté prevista en

facil limpiar el

interior del
Dado esto, es

el alojamiento

de cémara de calentamiento 110 para pulverizar agua en el

interior del alojamiento de cémara de

Preferiblemente, la boquilla 113

alojamiento de camara de

proporcionarse una pluralidad de boquillas 113.

el alimento, pueden eliminarse facilmente sust

calentamiento

calentamiento 110, vy

110.

estd dispuesta en el

pueden
Tras cocinar

ancias extranas

del alojamiento de camara de calentamiento 110 de tal manera

que las boquillas 113 pulverizan agua en e

alojamiento de cdmara de

bogquillas 113 pueden usarse de tal manera que

14

calentamiento 110.

1 interior del
Ademas, las

se suministra
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|
|
|
|
|
|
|

agua automatica o manualmente al interior del alojami?nto de
cédmara de calentamiento 110 durante un proceso de chinado
para ajustar. la humedad en el alojamiento de cémgra de
calentamiento 110. 2

La unidad rotatoria 200 estéd instalada en una\
central de la parte superior en el alojamiento de camara de
calentamiento 110 para hacer rotar el alimento que~ va a
cocinarse. La unidad rotatoria 200 incluye un anillo s%perior
210 y un anillo inferior 220 que estan dispuestos en p%ralelo
entre si. El anillo superior 210 estd fijado al e&tremo
superior del alojamiento de cémara de calentamiento 11@ para

|
que no pueda rotar. Un Aarbol rotatorio 230 pasa a trayés de

|
una parte central del anillo superior 210. El anillo superior

210 y el anillo inferior 220 no se limitan a formas circ&lares
siempre que el anillo inferior 220 pueda rotar én el
alojamiento de cémara de calentamiento 110 sin que %e le
impida. Ademas, las abrazaderas 240 estadn previstas sobre el
anillo inferior 220 en posiciones separadas entre si ?n la
direccién circunferencial en intervalos regulares. | Cada
abrazadera 240 puede acoplar wuna unidad de soport% de
alimentos 900 al anillo inferior 220. |

Tal como se muestra en las fiquras 1 a 5, el depési#o de
agua 300 estd instalado en la parte inferior del alojamiento

de céamara de calentamiento 110. Aunque es preferible qqe el

depbésito de agua 300 tenga forma cédnica inversa para haceé que

15

|
|
|
|
|
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l
la forma del mismé

sea posible almacenar agua en su interior,
|

|
no se limita a ésta, y puede tener cualquier forma siempre qu%
l

pueda contener una cantidad suficiente de agua en su interioq.
I

El conducto de calentamiento 111 del alojamiento de camara ?e

calentamiento 110 calienta el agua que se ha almacenado en %l
f

depésito de agua 300, por lo que el alimento que es%é

dispuesto en el alojamiento de cédmara de calentamiento 110 %e
!

calienta en humedo. Por lo tanto, se impide que se seque Fl

alimento que estd cocindndose o la superficie del mismo. ;
!

Ademas, un tubo de flujo de agua 310 esta conectado a una
#

parte central de un extremo inferior del depdsito de agua 300

f
de modo que puede suministrarse agua al interior del depdsito
l

de agua 300 o drenarse desde el mismo a través del tubofde

|
flujo de agua 310. Una valvula 320 estd prevista sobre el tubo
l

de flujo de agua 310 fuera del cuerpo principal 100 pﬁra
ajustar el suministro o la descarga de agua.

La guia de sustancia descendente 400 funciona impidi%ndo
que los restos de alimentos o el aceite, generados durante un
.proceso de calentamiento en humedo de alimentos que se %ace

I
rotar mediante la unidad rotatoria 200 prevista en el extkemo
l
superior del alojamiento de cédmara de calentamiento !110,
1

caigan directamente al interior del depdésito de agua }300.
|

Preferiblemente, la guia de sustancia descendente 400 %iene

una forma cénica que estd abierta en los extremos superior e
|

inferior de la misma, pero la forma de la misma no se limita a

16



5

10

15

20

25

l
!
l
l
l
I
!
l
!
|
!

l

l
!
l
l

ésta.

. -
Tal como se muestra en las figuras 1 a 5, la guia de
I

I
sustancia descendente 400 estd acoplada a, o situada sobre, el

del depdésito de agua 300. La g#ia de

|
|

400 estd abierta en extremos

extremo superior

sustancia descendente
superior e inferior de la misma para permitir que ei vapor
|

generado calentando el agua que se ha almacenado{ en el

depésito de agua 300 pase a través de la guia de s%stancia

400 y entre en el alojamiento de cémafa de
l

la guia de sustancia deszc':endente

descendente

calentamiento 110. Ademas,

400 tiene forma coénica, de modo que los restos de ali#entos o)

el aceite que cae desde el alimento fluyen hacia abajo a lo

1
|

largo de una superficie inclinada de la guia de Sustancia
descendente 400. }'
Es preferible que el didmetro de la guia de §ustancia

descendente 400 sea menor que. el del depdsito de agua 300. La
|
{

razén de esto es permitir que los restos de alimeﬁtos o el

aceite que fluyen hacia abajo a lo largo de la #uperficie
|

inclinada fluyan al interior del depdsito de agua fBOO. Tal
|

como se muestra en la figura 4, se forman ranuras al lo largo

de la superficie inclinada externa de la guia de{sustancia

restos de alimeAtos o el
o

aceite pueden fluir suavemente hacia abajo a lo largo de las
l

ranuras y entrar en el depdsito de agua 300. f
; sustancia

!
l
I

descendente 400 de modo que los

Tal como se indicd anteriormente, la guia de

17



que

descendente 400 guia los restos de alimentos o el aceite

se generan a partir del alimento soportado por la}unidad de
|

soporte de alimentos 900 durante el proceso de c<;>cinado al
I
interior del depdésito de agua 300. Como resultado,{los restos

l .
5 de alimentos o el aceite pueden fluir al interior d%l depdsito

|

depdésito de agua 300, impidiendo asi que agua,f restos de
|

alimentos o aceite salpiquen al alimento que va a;cocinarse,
!

f

|

de agua 300 en lugar de caer directamente al »idterior del

impidiendo asi que el alimento se contamine.

|
El vapor que se genera calentando el agua a%macenada en

|

111, se suministra al interior del alojamiento de camara de
' |

calentamiento 110 a través del extremo superior ahierto de la
|
Para dispers#r de manera

l

alojamiento de ! camara de

el depdsito de agua 300 usando el conducto de calentamiento

guia de sustancia descendente 400.

15 homogénea. el vapor - en el
. v l
calentamiento 110 para su conveccidn, el apara?o para asar

l% unidad de
. control de vapor 500. /ll |

(la unidad de
control de vapor 500 incluye un tubo de sopor#e 510 que se

alimentos de 1la presente invencidén incluye

Tal como se muestra en las figuras 1 a 6,

20
inserta en el extremo superior abierto de la gui? de sustancia

520 que estéan

descendente 400, y medios de conveccidén forzada

acoplados a un extremo superior del tubo de %oporte 510 vy
|

Preferiblemente,/el didmetro de
25 los medios de conveccidén forzada 520 es igual!o superior al
l

tienen forma de placa cdbncava.

18 /
|
|
|
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|
|
|
|

|
|
|
|
|
\

del extremo superior abierto de la guia de sustancia

descendente 400. \

|

Debido a que los medios de conveccidn forzada 520 tﬂenen
forma de placa cbncava, el vapor que se ha movido a la garte
superior de la guia de sustancia descendente 400 se 4ueve
hacia arriba a lo largo de una superficie inclinada de!los
medios de conveccidédn forzada 520 de modo que el vapor pLede
dispersarse de manera homogénea en el alojamiento de cémar% de
calentamiento 110, por lo que la totalidad del alimento pﬁede

calentarse en - -humedo uniformemente en lugar de calentarse $élov

una parte del alimento. : q

Ademas, los medios de conveccidn forzada 520 que tienen
forma de placa céncava pueden contener hierbas medicinales o
similares en los mismos. En este caso, los medios! de

|
conveccidén forzada 520 incluyen ademés una cubierta 530 hue
tiene una estructura de malla para impedir que los restos| de
alimentos o el aceite caigan sobre las hierbas medicinale? %
permitir que el aroma de las hierbas medicinales salga de los

|

medios de conveccidén forzada 520. La cubierta 530 e§té
acoplada a un extremo superior de los medios de conveccién
forzada 520. Un asa estd prevista sobre la cubierta 530 para
permitir que un usuario ponga facilmente hierbas medicinages
en el interior de los medios de conveccidédn forzada 520 o ﬂas

retire de los mismos.

Las hierbas medicinales o similares que estan contenid§s

\

|
19 \
|
|
|
|
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en los medios de conveccidén forzada 520 se calientan en huamedo
mediante vapor que se mueve hacia arriba a través del eTtremo
superior abierto de la guia de sustancia descendente‘ 400.
Entonces, el aroma de las hierbas medicinales o similaﬁes se
afiade al vapor. Por lo tanto, mientras se cocinan aliﬂentos
mediante vapor, el sabor y el aroma de las hierbas medicqnales
que estan contenidas en los medios de conveccidn forzadé 520
impregnan el alimento. (

Las clases de hierbas medicinales pueden seleccioharse
dependiendo de los gustos individuales de un usuario. lComo
tal, la presente invencidén puede preparar alimentos salud%bles
de tal manera que las sustancias medicinales de hi%rbas
medicinales impregnen el alimento. ‘

Ademds, el aroma de las hierbas medicinales dque gstén
contenidas en los medios de conveccidédn forzada 520, juntJ con
el humo generado a partir de la unidad de almacenamient? de
astillas para ahumar 120 que se explicara mas adelante eﬁ el
presente documento, se suministra al interior del alojami?nto
de cémara de calentamiento 110. Esto se explicard en detélle
mas adelante en el presente documento junto con la explica?ién
de la unidad de almacenamiento de astillas para ahumar 120.
Ademds, una rosca externa 511 estd formada sobre el tubq de

soporte 510. Esto se explicard en detalle mas adelante e& el

presente documento Jjunto con la explicacidédn de una unidad\de

exposicidén de agua 700. ‘

|
|
20 “
|
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Tal como se muestra en las figuras 4 y 5, el aparato para
asar alimentos seguin la presente invencidén incluye el
recipiente de sustancias medicinales 600 | que estéd previsto
para permitir que el sabor y el aroma de sustancias

medicinales impregnen el alimento que se |estad cocinando. El

recipiente de sustancias medicinales 600 esta dispuesto
adyacente a la unidad de control de vapor 500. El vapor que se
estd moviendo hacia arriba a través del extremo superior
abierto de la guia de sustancia descendente 400 se suministra
al interior del alojamiento de cédmara de calentamiento 110 a
través de los medios de conveccién forzada 520. Dado esto,
para afiadir el aroma de las sustancias medicinales al vapor
antes de que impregne el alimento, el recipiente de sustancias
medicinales 600 estd previsto preferiblemente de tal manera

L

que rodea los medios de convecciédn forzada 520.

Puesto que el vapor que estd moviéndose hacia arriba a lo
{

largo de la superficie inclinada de los meédios de conveccién
forzada 520 pasa a través del recipiente de sustancias
medicinales 600 antes de entrar en el alojamiento de cémara de
calentamiento 110, el aroma de sustancias medicinales o
similares que esté&n contenidas en el recipiente de sustancias
medicinales 600 se aflade a la humedad evaporada y a
continuacién alcanza el alimento. El recip%ente de sustancias

medicinales 600 puede contener no sbélo diversas clases de

hierbas medicinales sino también polvo de té verde, artemisa,

21
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hierba aromatica, etc. dependiendo de 1la preferencia del

usuario. J

En referencia a la figura 7, el recipﬂente de sustancias

l
medicinales 600 estd& conformado en una forma cilindrica que

tiene un grosor predeterminado de manera gue rodea medios de
|

conveccién forzada 520. La forma del recip%ente de sustancias

medicinales 600 no se limita a esto. En btras palabras, el

|

recipiente de sustancias medicinales 600 p?ede tener diversas

| .

formas. El recipiente de sustancias medi?inales 600 incluye
. | . . .

una cubierta que se usa para poner sustancias medicinales o

|
similares en el interior del recipiente de sustancias
|

l

medicinales 600 o retirarlas del mismo. El recipiente de

sustancias medicinales 600 tiene una estructura de malla de

1

modo que puede evaporarse la humedad juntofcon el aroma de las

|

sustancias medicinales.

Debido a que el recipiente de sustan$ias medicinales 600

estd dispuesto en el alojamiento de cémﬂra de calentamiento
110, puede suministrarse de manera continug vapor que contiene
aroma de sustancias medicinales a los ahimentos durante el
proceso de cocinado de alimentos, evita?do asi el problema
convencional de que es muy inconveniente Ebrir el alojamiento
de cémara de calentamiento 110 para‘ afiadir sustancias

I

medicinales al interior del alojamie%to de camara de
!
calentamiento 110 mientras se cocina. Adeqés, el aparato de 1la

presente invencién calienta indirectémente alimentos o

|
22 4]
;
|
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|
|
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l

|
\
\
!
\
l
\
\
$

sustancias medicinales en un modo de calentamiento ed htmedo
I
. {
en vez de calentarlos directamente usando fuego tal como fuego
de carbén, impidiendo asi que las sustancias medicinales se

1

quemen mientras se cocina. |

Mientras tanto, si restos de alimento o aceite qu% fluye
hacia abajo a lo largo de la guia de sustancia descende%te 400
cubren la superficie de agua en el depdsito de agua 306, esto
impide la evaporacién de agua. Para impedir esto, la unidad de
exposicidén de agua 700 estad prevista de modo que expdne una
superficie de agua. La unidad de exposicién de agua 700 esta
dispuesta en la parte superior del depdsito de agua 300gen una
posicién en la que la unidad de exposicidén de agua 700 qoca la
superficie de agua almacenada en el depdsito de agua 300&0 una

|
parte inferior de la unidad de exposicidén de agua 70@ esté

|
sumergida en el agua. Ademés, la unidad de exposicién de agua

700 tiene preferiblemente una altura predeterminada de manera
|
|

que incluso cuando la cantidad de agua almacenada es reducida,

pueden estar expuestas partes de la superficie del agua.

|

1
La unidad de exposicidén de agua 700 incluye piez%s de

bifurcacidn 710une se extienden radialmente desde un bunto
central del depdbésito de agua 300, y'tubos de exposicién de
superficie de agua 720 que estan instalados en cada pieza de
bifurcacién 710 en posiciones separadas entre si en interyalos
regulares. Cada tubo de exposicidén de superficie de agu% 720

estd configurado de manera que sea hueco y esté abiert% en

|

23
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extremos opuestos del mismo. Incluso cuando la superficie del

agua almacenada en el depdsito de agua 300 esté cubierta

con

restos de alimento o aceite, puede generarse vapor de manera

continua debido a que el extremo inferior del tubo
exposicién de superficie de agua 720 estd en contacto con

superficie del agua o estad sumergido en el agua.

de

la

El filete roscado 511 estd formado scobre el extremo

inferior del tubo de soporte 510. Tal como se muestra en

la

figura 4, un orificio pasante 730 estd formado en una parte

central de la unidad de exposicidén de agua 700 de modo que

tubo de soporte 510 se enrosca en el orificio pasante 730.

el

En

virtud de esta estructura, la altura de la unidad de control

de vapor 500 puede ajustarse haciendo rotar el tubo de soporte

510. De este modo puede ajustarse la tasa a la que el vapor

}

que contiene aroma de las sustancias medicinales se suministra

al interior del alojamiento de cémara de calentamiento 110

En detalle, tal como se muestra en la figura -8a, cuando

el tubo de soporte 510 estd completamente apretado en

el

i
interior del orificio pasante 730, el extremo superior abierto

de la guia de sustancia descendente 400 estéd cerrado por
medios de conveccién forzada 520 de modo que se impide que
suministre vapor al interior del alojamiento de céamara
calentamiento 110.

Tal como se muestra en las figuras 8b y 8¢, cuando

los
se

de

se

hace rotar el tubo de soporte 510 y se suelta del orifiicio
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pasante 730, la unidad de control de vapor 500 se mueve hacia

arriba. Entonces, el extremo superior abierto|de la guia de

sustancia descendente 400 se abre gradualmente de modo que el
vapor generado desde el depdsito de agha 300 puede
suministrarse al interior del alojamiento \de camara de
calentamiento 110. Dependiendo del grado con e% que se suelte
el tubo de soporte 510 del orificio pasante 730, se aumenta o
se reduce el grado de apertura, y puede ajustarse la tasa a la
que se suministra vapor al interior del alojamiento de cémara
de calentamiento 110. i

Para aumentar la intensidad del aroma |de sustancias

medicinales y hacer que diferentes clases de aromas impregnen

los alimentos, el aparato para asar alimentos de la presente

invencién puede incluir ademds una unidad de inmersidén 800 que
estd instalada en el depdsito de agua 300\ separada del
recipiente de sustancias medicinales 600 de tal| manera que la
unidad de inmersién 800 estd sumergida en el agua del depésito

de agua 300.

La unidad de inmersién 800 incluye una piedra de barley

|

810 que emite rayos infrarrojos lejanos} \% ﬁecipientes de

sustancias medicinales  sumergidos 820 que| tienen una

estructura de malla y estadn previstos sobfe piezas de
bifurcacién que se extienden radialmente desdeila piedra de

|

barley 810. Tal como se muestra en la figura 4, la piedra de

barley 810 puede tener forma cdnica. Pueden  usarse
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selectivamente jade o germanio como piedra de bérley 810, pero
la presente invencién no se limita a esta |estructura. La
piedra de barley 810 funciona adsorbiendo vy descomponiendo
sustancias tal como diversas clases de metales pesados que son
nocivos para la salud, esterilizando asi el agua contenida en
el depdsito de agua 300.

Ademés, en el caso en el que la piedra de barley 810 esta
prevista en agua almacenada en el depdsito de agua 300, cuando

se aplica vapor generado a partir del agua a, alimentos tal

como pescado o carne, puede eliminarse el olorj a pescado del
pescado o el olor a sangre de la carne. El alcance del

significado de la piedra de barley 810 no estd limitado a esta

terminologia. Por ejemplo, material tal como jade que puede

emitir rayos infrarrojos lejanos puede sustituir a la piedra
de barley 810.

El tubo de flujo de agua 310 a través del que se
suministra agua a o se drena desde el depdésito de agua 300

estd conectado a la parte central del extremo inferior del

depdsito de agua 300. Por tanto, la unidad de' inmersidén 800
debe disponerse de manera que no cierre el tu?o de flujo de
agua 310. Por esto, tal como se muestra en las figdfas 4 y 9,
las piezas de bifurcacidén de la unidad de inmersidén 800 pueden
estar configuradas de manera que el extremo| superior ’del
depdésito de agua 300 agarra los extremos superiores de las

piezas de bifurcacién. Sin embargo, esta estructura es sélo un
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ejemplo de la instalacién de la unidad ".\de inmersién 800, y la

i
|
presente invencidén no estd limitada a esﬁa estructura.

|
Las clases de sustancias medicinal@s que estan previstas

l
|

en los recipientes de sustancias medicinales sumergidos 820
|

|
5 pueden ser las mismas que las su%tancias medicinales

l| .
. » . (- . .
contenidas en los recipientes de sustancias medicinales 600
para potenciar la

intensidad del

aroma de

{

% sustancias
medicinales. Alternativamente, las cl%ses de sustancias
medicinales previstas en los recipieﬁtes de sustancias

\
10 medicinales sumergidos 820 pueden diferiﬁ de las sustancias
i
medicinales contenidas en 1los recipien&es de sustancias
medicinales 600 de modo que puedan aplic%rse el aroma y el
i
sabor- de més clases de sustancias medicina#es diversas a los
alimentos que estén cocinéndose. \
15

20

25

i

i

|

Tal como  se ' la unidad de
{

almacenamiento de astillas para ahumar 120 qﬁe almacena en su

indicé anteriormente,

interior astillas para ahumar estd prevista en el alojamiento

{
de cémara de calentamiento 110. La unidad de almacenamiento de

astillas para ahumar 120 funciona suminiitrando humo al

interior del alojamiento de cémara de calentam%ento 110 y esta
dispuesta adyacente no sbélo a la pared lateral\del alojamiento
de cémara de calentamiento 110 sino también ?l interior del
alojamiento de cémara de calentamiento 110. \

i
{
Tal como se muestra en la figura 10, \la unidad de

{
almacenamiento de astillas para ahumar 120 inciuye un cuerpo

i
i
{
i
i
1|
27 \
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|
hexaédrico 121 que estd abierta en un extremo superior y una

superficie lateral que esta orientada hl:acia el interior del
\
alojamiento de cémara de calentamiento 1&0, una red de malla

{
122 que cubre la superficie lateral del éuerpo hexaédrico 121

z . » . . i . . 2
5 que esta orientada hacia el interior del alojamiento de camara

|
seg suministra humo al

f
interior del alojamiento de camara de Falentamiento 110 a

de calentamiento 110 de manera que

|
. través de la red de malla 122, y una cubiellrta superior 123 que
. | |
estd acoplada al cuerpo hexaédrico 121 dF manera deslizante

I
10 para cubrir de manera que puede abrirse el extremo superior

|
abierto del cuerpo hexaédrico 121 y permittlir que las astillas

|
para ahumar se suministren al interior o sﬁ retiren del cuerpo

hexaédrico 121 a través del extremo sup?erior abierto del
|
cuerpo hexaédrico 121. \|

|
15 Las astillas para ahumar estan dispues’ﬁ\:as en la unidad de

‘ \
almacenamiento de astillas para ahumar 12?. El conducto de

calentamiento 111 previsto en el alojamiénto de camara de
|

‘ calentamiento 110 calienta las astillas para‘g ahumar,
|

asi humo a partir de las astillas para\ahumar. E1 humo
|

20 generado a partir de las astillas para ahumal‘i: se suministra al

generando

interior del alojamiento de camara de cal\{entamiento 110 a

través de la red de malla 122 y alcanza \‘

aplicar un aroma que estimula el apetito de jun usuario y que

el alimento para

potencia el sabor del alimento.

25 Tal como se muestra en 1la figura 11, 1la unidad de
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almacenamiento de astillas para ahumar 120 incluye adémas un
tubo de humo 124 que conecta la unidad de almacenamiento de
astillas para ahumar 120 al tubo de soporte 510. El humo
generado a partir de las astillas para ahumar se. suministra al
interior del -alojamiénto de cadmara de calentamiento| 110 a
través del tubo de soporte 510. La unidad de almacenamiento de
astillas para ahumar 120 incluye un ventilador de humo 125 que
hace que sea facil suministrar humo al interior del
alojamiento de cémara de calentamiento 110 a través del tubo

de humo 124, y un conducto de calentamiento que estd previsto

en la parte inferior del cuerpo hexaédrico 121 para c?lentar
las astillas para ahumar de manera mas eficaz.

La unidad rotatoria 200 del aparato para asar alimentos
segun la presente invencién se hace rotar mediante el motor de
accionamiento 130. Tal como se muestra en la figu;a 12,

engranajes con dientes de sierra 130a y 230a estan acoplados

respectivamente a la unidad rotatoria 200 y al mofor de
accionamiento 130. Los engranajes 130a y 230a estan conectados
entre si mediante una cadena. Cuando se hace funci&nar el
motor de accionamiento 130, se hace rotar el engranaje 130a
conectado al motor de accionamiento 130, por lo que se hace

rotar la cadena. Entonces, el engranaje 230a conectado a la

unidad rotatoria 200 se hace rotar mediante la rotacidén de 1la

cadena. De este modo se hace rotar el arbol rotatorio 230.

e , . | .
Tal como se describidé anteriormente, la unidad rotatoria
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200 incluye el anillo superior 210 y el anillo infer

ior 220.

El anillo superior 210 estd fijado a la parte supe;ior del

alojamiento de cdmara de calentamiento 110 para que
rotar. El anillo inferior 220 estd acoplado al arbol t
230 de modo que el anillo inferior 220 se hace rotar
la rotacidén del arbol rotatorio 230.

Tal como se muestra en las figuras 13 y 14, 1

no pueda
otatorio

mediante

a unidad

rotatoria 200 incluye ademds medios rotatorios de abrazadera

211 que sobresalen del anillo superior 210 hacia e
inferior 220, y las abrazaderas 240 que estan dispues
largo de la circunferencia del anillo

unidad de soporte de alimentos 900 estd acoplada d

inferior 220.

1 anillo
tas a lo
Cada

= Mmanera

retirable a la correspondiente abrazadera 240.

Cada abrazadera 240 incluye una abrazadera supe

que estd dispuesta por encima del anillo inferior 220,

rior 241

una

abrazadera inferior 242 que estd dispuesta por debajo del

anillo inferior 220, un A&rbol rotatorio de abrazadera

conecta la abrazadera superior 241 a la abrazadera
242 de modo que las abrazaderas superior e inferior 2

pueden hacerse rotar conjuntamente entre si, y

limitadores de rotacidn 244

abrazadera superior 241 y el anillo inferior

abrazadera 240 se agarra y se hace rotar mediante 1lo

rotatorios de abrazadera 211. De este modo se hace

243 que
'inferior
41 y 242

medios

que estédn previstos entre la

20, La
s medios

rotar 1la

unidad de soporte de alimentos 900 que esta acoplada a la
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abrazadera 240. Como resultado, se hacen rotar los alimentos

que estén sujetos a la unidad de soporte de alimentos 900 y se
calientan en humedo homogéneamente. f

Tal como se muestra en la figura 14, 1los Tedios
limitadores de rotacién 244 incluyen un blogue rotacional 244a
que estd acoplado al Aarbol rotatorio de abrazadera 243 y | tiene
una seccién transversal rectangular redondeada, vy una]placa
eldstica 244b que estd en contacto directo con una supe%ficie
plana del Dbloque rotacional 244a de modo que ‘puede
interrumpirse la rotacidén del bloque rotacional 244a. |

Con respecto al funcionamiento de los medios limitadores
de rotacidén 244, cuando se hace rotar el anillo inferiog 220,
cada abrazadera 240 choca con 1los medios rotatoribs de

abrazadera 211 y por tanto se hace rotar por los mismos. En

este caso, la abrazadera 240 rota aproximadamente 90°, y la

placa eléstica 244b se dobla por el blogue rotacional 244a gue
estd haciéndose rotar. |
Cuando el Dbloque rotacional 244a rota aproxima&amente
90°, la placa elédstica 244b entra en contacto directo Fon la
superficie plana del blogque rotacional 244a. La abrazadera 240
ya no se hace rotar a menos que la abrazadera 240 choque de
nuevo con los medios rotatorios de abrazadera 211.

Tal como se muestra en la figura 15, un cubo de |carbén

250 puede estar acoplado a la unidad rotatoria 200. Es

preferible que el cubo de carbédn 250 esté conectado| a una
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parte central del anillo inferior 220 mediante un alambre o
similar. El1 cubo de carbdén 250 tiene una estructura de malla y
almacena carbén en su interior. El1 carbdén almacenado se
calienta mediante el conductoAde calentamiento 111 previsto en
el alojamiento de cémara de calentamiento 110. El1; humo
generado a partir del carbdn sale del cubo de carbén 250 y
alcanza los alimentos.

En virtud de la instalacién del cubo de carbdn 250’en el

alojamiento de cémara de calentamiento 110, pueden eliminarse

diversos olores desagradables que pueden generarse mientras se

tras

cocina carne o pescado, y el aroma de carbdn caracteﬁistico
puede impregnar los alimentos. Ademas, incluso:

interrumpir la operacidén de calentamiento del conducto de
calentamiento 111, el carbdén almacenado en el cubo de(carbén
250 se mantiene a una temperatura predeterminada. Porttanto,

la temperatura en el alojamiento de cémara de calentémiento
110 puede mantenerse dentro de un intervalo predeteiminado
durante un tiempo predeterminado, impidiendo de este modo que
la temperatura de los alimento cocinados di£minuya
rapidamente. }

Tal como se muestra en la figura 16, la unidad de soporte
de alimentos 900 incluye una pluralidad de soportes de
alimentos 910 cada uno de 1los cuales tiene un armazén

rectangular y una pluralidad de wvarillas de met;l 911

acopladas al armazén rectangular. La unidad de soporte de
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alimentos 900 incluye ademas un elemento | de sujecidén de

bloqueo en forma de llave 920 que esta #ispuesto en los
soportes de alimentos 910 y tiene una pluralidad de salientes
921 que estan bloqueados de manera liberable’con las varillas
de metal 911.

Tras interponer alimentos entre los sopoLtes de alimentos
910 y aplicar fuerza a los soportes de alimentos 910 de manera
que se reduce la distancia entre los soportes de alimentos
910, el elemento de sujecidn de bloqueo 920 se inserta en los
soportes de alimentos 910 de tal manera que| las varillas de
metal 910 no agarran los salientes 921. Posteriormente, el
elemento de sujecidén de bloqueo 920 se hace notar de modo que
los salientes 921 se blogquean con las varillas de metal 911,
sujetando asi los soportes de alimentos 910,

Tal como se describidé anteriormente, en; el aparato para
asar alimentos segun la presente invencidn, el agua almacenada
en el depdésito de agua 300 se calienta mediante el conducto de
calentamiento 111 previsto en el alojamiento de camara de
calentamiento 110, y el vapor generado a partir del agua se
usa para cocinar alimentos. En este caso, el vapor generado
alcanza los alimentos tras pasar a través del recipiente de
sustancias medicinales 600 que estd instalado en el
alojamiento de cémara de calentamiento 110. Por tanto, el
sabor y el aroma de las sustancias medicinales contenidas en

el recipiente de sustancias medicinales 600 impregnan el
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alimento que estd cocinandose.
recipiente de sustancias medicinales 600

alojamiento de cémara de

suministrarse vapor que contiene

medicinales de manera continua a los &
cocinan los alimentos. Por tanto,

evitar el problema convencional de que

Como tal,

calentamiento

aroma

debido a que el
estd dispuesto en el
110, puede
de sustancias

limentos mientras se

la presente invencidn puede

es muy inconveniente

abrir el alojamiento de cémara de calentamiento 110 y afadir

sustancias medicinales al interior del alojamiento de camara

de calentamiento 110 mientras se cocina.
Ademés,

invencidén calienta indirectamente

medicinales en un modo de calentamiento

calentarlos directamente usando fuego

carbén, impidiendo asi que 1las sustan

quemen mientras se cocina.

Ademés,

dotado de la guia de sustancia descendente 400,

alimento o el aceite que cae hacia abajo
mientras se cocina pueden fluir Ilentame
depdésito de agua 300, impidiendo asi qu

alimentos o las sustancias medicinales.

34

alimentos o

el aparato para asar alimentos de la presente

sustancias
en humedo en vez de

tal como fuego de

cias medicinales se

debido a que el aparato para asar alimentos esta

los restos de
desde los alimentos
nte al interior del

le se contaminen 1los
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REIVINDICACIONES

1. Aparato para asar alimentos, que comprendé:

un cuerpo principal (100) que tiene un alojamiento d
cdmara de calentamiento (110) dotado de wun conducto d
calentamiento (111); »

una unidad rotatoria (200) prevista en un extrem
superior del alojamiento de cémara de calentamiento (110)
haciendo rotar la unidad rotatoria (200) un alimento que va
cocinarse;

un depdésito de agua (300) previsto en el extremo inferio
del alojamiento de cdmara de calentamiento (110) y que tieﬂ

una forma coédnica inversa que esta ablerta en un extrem

superior del mismo, conteniendo el depdsito de agua (300) e

|

su interior agua que se usa para calentar en himedo el

alimento;
una guia de sustancia descendente (400) acoplada a

depésito de agua (300) de manera que el aceite que cae haci

abajo desde el alimento fluye al interior del depdsito de agua

(300), teniendo la guia de sustancia descendente (400) un
forma cénica que estd abierta en los extremos superior
inferior de la misma;

una unidad de control de vapor (500) que provoca que 1
humedad evaporada que se mueve hacia arriba a través de

extremo superior abierto de la guia de sustancia descendent

35
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(400) circule en el alojamiento de camara de calentamiento
(110) por medio de conveccidn; vy

un recipiente de sustancias medicinales (600) dispuesto

adyacente a la unidad de control de wvapor (500), conteniendo |
-
el recipiente de sustancias medicinales (600) una sustancia |

medicinal en su interior y teniendo una estructura de malla de

modo que el aroma de la sustancia medicinal impregna el

|

|

|

|

|

|

alimento mientras se calienta en humedo el alimento. |
|

!

|
E
!
|
!

2. BAparato para asar alimentos segun la reivindicacidn 1,

en el que la unidad de control de vapor (500) comprende: un
!
!

(510) dispuesto en el extremo superior abiertq

10

tubo de soporte

. |
de la guia de sustancia descendente (400); y medios d%
conveccién forzada (520) acoplados a un extremo superior del

teniendo los medios de convecciép

15 tubo de soperte (510),

forzada (520) forma de placa cébdncava,

en el que el recipiente de sustancias medicinales (60#)
rodea los medios de conveccidén forzada (520) de modo que %l
vapor contiene el aroma de la sustancia medicinal y circula en

J

20 el alojamiento de cémara de calentamiento (110) por medio @e
l
|
|

convecciodn.

|
3. Aparato para asar alimentos segtn la reivindicacién;Z,

en el que los medios de conveccidn forzada (520) compren%en

25 ademds una cubierta (530) acoplada a un extremo superiorfde

l
l
l
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los medios de conveccidén forzada (520)
hierbas medicinales se dispongan de manera
teniendo

medios de conveccidn forzada (520),

una estructura de malla.

4. Aparato para asar alimentos segun -la
que comprende ademés |

una unidad de exposicién de agua (700) p
superficie del agua almacenada en el depésitd
modo que al menos una parte de la superfici
exponerse al aire, comprendiendo la unidad
agua (700):
(710) g

una pieza de Dbifurcacidén

radialmente desde un punto central del depdsi

Yy

tubos de exposicidn de superficie de agua

sobre la pieza de bifurcacidén (710)

entre si en intervalos regulares.

5. Aparato para asar alimentos segun la

para permitir que

‘retirable en los

la cubierta (530)

reivindicacién 2,

revista sobre una
de agua (300) de
e del agua puede
de exposicidén de
ue se extiende
(300) ;

to de agua

(720) previstos

en posiciones separadas

reivindicacién 4,

en el que una rosca externa (511) esta

extremo inferior del tubo de soporte (510)

pasante (730)

de exposicidén de agua (700) de modo que el

(510)

37

formada

se enrosca en el orificio pasante (730),

sobre un

4 y un orificio

estd formado en una parte central de la unidad

tubo de soporte
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|
l
!
!
|
I
!
J
f
I
l
f
|

en el que una altura de la unidad de control de vapor

(500) se ajusta haciendo rotar el tubo de sop?rte {(510) con 1lo

que puede ajustarse la tasa a la que se sumﬁnistra el wvapor

10 agua (300) de manera que la unidad de inm%rsién (800) estéd
sumergida en el agua en el depdsito de agpa {300), estando
prevista la unidad de inmersidén (800) gara potenciar la
intensidad del aroma de la sustancia medi¢inal o hacer que
diferentes clases de aromas impregnen el alimento.

15

7. Aparato para asar alimentos segun lg reivindicacién 6,
en el que la unidad de inmersién (800) comprende:

una piedra de barley (810) que tieneiforma coénica y que
emite rayos infrarrojos lejanos; y }

20 un recipiente de sustancias medicinaies sumergidd (820)
previsto sobre una pieza de bifurcaciéh que se extiende
radialmente desde 1la piedra de barley !(810), teniendo el
recipiente de sustancias medicinales s#mergido (820) una
estructura de malla.

25

que contiene el aroma de los ingrediente# medicinales al

interior del alojamiento de cémara de calentamiento (110).
(

6. Aparato para asar alimentos segun la |reivindicacién 1,

que comprende ademés

una unidad de inmersidén (800) instaladalen el depdsito de
!
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que comprende ademas

superior del alojamiento de cdmara de calentamiento (110) par

10
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20

hacer que
evaporada y el aroma de la sustancia medicinal sea mas suave.

Aparato para asar alimentos segin la reivindicacidn 1,

8. |
|

|

|

|
{
|

(112) previsto en una parte

o

un ventilador de conveccidn

por conveccién de

la circulacidén la humedad
!

|

!

!

|
|

9. Aparato para asar alimentos segun la reivindicacidn y,
I

|

!

|

ra

que comprende ademas
instalada en el alojamiento de céama
l

una boquilla (113)
de calentamiento (110), pulverizando la boquilla (113) agpa

extrafia que permanece en fel

una sustancia
(110) tras usarse

para retirar
|

alojamiento de cémara -de calentamiento }el
!
|
!
|

alojamiento de camara de calentamiento (110).

(

Aparato para asar alimentos segun la reivindicacién

10.
|
2, que comprende ademds una unidad de almacenamiento; de
l

astillas para ahumar (120) instalada en una superficie lat%ral
: ]

del alojamiento de cémara de calentamiento (110), f

!

en el que la unidad de almacenamiento de astillas #ara
ahumar (120) comprende: un cuerpo hexaédrico (121) config#rado
para estar abierto en un extremo superior y una super#icie
lateral que estd orientada hacia el interior del alojamiento
de cémara de calentamiento (110); una red de malla (122j que

25 cubre la superficie lateral del cuerpo hexaédrico (121! que

r

|

|
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|
|
|
;
,1
|
q
a
|

estd orientada hacia el interior del alojamiento de cémara,de
calentamiento (110) de manera que se suministra humo 1
(110) a

interior del alojamiento de cémara de calentamiento

través de la red de malla (122); y una cubierta superior (123)

acoplada al cuerpo hexaédrico (121) de manera deslizante aara

cubrir de manera que puede abrirse el extremo superior abidrto
del cuerpo hexaédrico (121), permitiendo la cubierta superior
(123) que las astillas para ahumar se suministren al inte{ior

o se retiren del cuerpo hexaédrico (121) a través del extfemo

superior abierto del cuerpo hexaédrico (121). [
1
1

|

11. Aparato para asar alimentos segun la reivindicaFién

10, en el que la unidad de almacenamiento de astillas para
|

ahumar (120) comprende ademas: *

un tubo de humo (124) que conecta la unidai de

|

almacenamiento de astillas para ahumar (120) al tubd de

soporte (510); \% f
;humo

un ventilador de humo (125) que suministra el

generado a partir de las astillas para ahumar al interio% del

alojamiento de cémara de calentamiento (110) a través del{tubo
|

de humo (124). ,

|
|

12. Aparato para asar alimentos segun la reivindi@acién

1, en el que la unidad rotatoria (200) comprende un %nillo

25 superior (210) y un anillo inferior (220) que estan pre&istos

40
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en paralelo entre si,

en el ‘que el anillo superior (2

10) estd fijado al

alojamiento de cimara de calentamiento (110) para que no pueda

rotar, un arbol rotatorio (230)

estd dispuesto en una parte

central del anillo superior (210), y el anillo inferior (220)

estd acoplado a un extremo inferior del arbol rotatorio

de manera que se hace rotar el anillo infe

13. Aparato para asar alimentos seg

12, en el que la unidad rotatoria (200) co

medios rotatorios de abrazadera (21%
anillo superior (210) hacia el anillo infe

una pluralidad de abrazaderas (240)

anillo inferior (220)

anillo inferior (220), estando configura

abrazaderas (240) de manera due una ur

alimentos (900) estd acoplada a la abrazad

en el que cada una de las abrazaderas

(230)

rior (220).

un la reivindicacién
mprende ademas:

) que sobresalen del
rior (220); y

dispuestas sobre el

a lo largo de una circunferencia del

da cada una de las
1idad de soporte de
era (240),

(240) comprende una

abrazadera superior (241) dispuesta por encima del anillo
inferior (220), una abrazadera inferior |(242) dispuesta por
debajo del anillo- inferior (220), un |&rbol rotatorio de

abrazadera (243) que conecta la abrazaderd superior (241) a la

abrazadera inferior (242) de modoc que las

e inferior (241) y (242) pueden hacerse

entre si,

41

y medios limitadores de rotacién

abrazaderas superior
rotar conjuntamente

(244) previstos
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entre la abrazadera superior (241) y el anillo inferior (220),

y

la abrazadera (240) se agarra y se hace rotar mediante

los medios rotatorios de abrazadera (211).

14. Aparato para asar alimentos segin la reivindicacién
13, en el que los medios limitadores | de rotacidn (244)
comprenden:

un bloque rotacional (244a) acoplado al éarbol rotatorio

de abrazadera (243), teniendo el bloque rbtacional (244a) una

seccidn transversal rectangular redondeada; y
una placa eléstica (244b) que entra|en contacto directo
con una superficie plana del bloque rotachonal (244a) de modo

que puede interrumpirse la rotacidén del blogue rotacional

(244a) .

15. Aparato para asar alimentos seguin la reivindicacién

1, que comprende ademas |
|

un cubo de carbdédn (250) acoplado a{la unidad rotatoria

(200), teniendo el cubo de carbdn (25q) -una estructura de
malla y almacenando carbdédn en su interior| de modo que el aroma

del carbdén puede impregnar el alimento.

16. Aparato para asar alimentos segun la reivindicacidn

13, en el que la unidad de soporte! de alimentos (900)

42
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comprende:

una pluralidad de soportes de alimentos (910),
comprendiendo cada uno un armazédn rectangular y una pluralidad
de varillas de metal (911) conectadas al armazén rectangular;

Y

un elemento de sujecidén de bloqueo en forma de llave
(920) dispuesto en los soportes de alimentos (910) y que tiené
una pluralidad de salientes (921) blogueados de manera
liberable con las varillas de metal (911),

en el que el alimento se interpone entre los soportes de
alimentos (910) y se sujeta a presidén entre los soportes de

alimentos (910) mediante el elemento de sujecidén de blogueo

(920) .
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RESUMEN

En el presente documento se da a conocer un aparato para

El aparato para asar alimentos incluye: un

|
|
|
|
|
|
I
!
|
l
|
|
|
|
|
l,
|
|

asar alimentos.

cuerpo principal (100) que tiene un alojamiento de camara del

|

dotado de un conducto de calentamiento!

|

(200) que estd prevista en ew

calentamiento (110)

(111); una unidad rotatoria

alojamiento de cémara de calentamiento (110) para hacer rotan

alimentos; un depbsito de agua (300) que estd previsto en eH

alojamiento de cémara de calentamiento y contiene agua en su

interior; una guia de sustancia descendente (400) que esta

acoplada al depdsito de agua de manera que el aceite que cae
|
hacia abajo desde el alimento fluye suavemente al interior de%

depdsito de agua; una unidad de control de vapor que provocE

3

que la humedad evaporada que se mueve hacia arriba a través d

la guia de sustancia descendente circule en el alojamiento de
|

cédmara de calentamiento por medio de conveccidén; y un

recipiente de sustancias medicinales (600) que esta dispuesto

adyacente a la unidad de control de vapor y contiene una
l

sustancia medicinal en su interior de modo que el aroma de %a

|

sustancia medicinal impregna el alimento.

44
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