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SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO  

DIRECCIÓN DE NUEVAS CREACIONES 

E.   S.   D. 

 

 

Re: Expediente  No. 16-053.967 

Solicitud de patente a nombre de MAHLE METAL LEVE S/A, 

LSDATA PLM SOFTWARE LTDA – ME y ADVEL TECNOLOGIA 

E COMÉRCIO LTDA. EPP 

 

 

Yo, CAROLINA DAZA MONTALVO identificada como aparece al pie de mi 

firma, domiciliada en la Carrera 11 No. 86-53, piso 6, obrando como apoderada de 

las sociedades MAHLE METAL LEVE S/A, LSDATA PLM SOFTWARE LTDA 

– ME y ADVEL TECNOLOGIA E COMÉRCIO LTDA. EPP, domiciliadas en 

Jundiaí, SP, Brasil, Sao Paulo, SP, Brasil y Sumaré, SP, Brasil, respectivamente, 

solicitantes de la patente de la referencia, en respuesta al oficio No. 3278 notificado 

por fijación en lista el 05 de abril de 2016, relacionado con los requerimientos 

formales de la solicitud, atentamente me permito presentar la siguiente información: 

 

1. Poderes y Cesión 

 

Siguiendo la solicitud del examinador, se adjunta al presente memorial copia de los 

documentos de Poder que me facultan para actuar en nombre de las sociedades 

MAHLE METAL LEVE S/A, LSDATA PLM SOFTWARE LTDA – ME y 

ADVEL TECNOLOGIA E COMÉRCIO LTDA. EPP. 

 

Del mismo modo, se adjunta copia del documento que consta la cesión de derechos 

por parte de los inventores a esas sociedades solicitantes. 
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Por lo tanto, la presente solicitud cumple con los requerimientos establecidos en el 

Artículo 26 de la Decisión 483/00. 

 

2. Reivindicaciones  

 

En relación con las objeciones sobre falta de claridad de las reivindicaciones me 

permito informar  que, con fundamento en la facultad que confiere el artículo 34 de 

la Decisión 486 al solicitante para modificar la solicitud de patente en cualquier 

momento del trámite, presento junto con este memorial nuevo capítulo 

reivindicatorio, el cual consta de 15 reivindicaciones y reemplaza completamente el 

capítulo presentado anteriormente. En el nuevo capítulo reivindicatorio se 

realizaron las siguientes modificaciones: 

 

2.1 Considerando las amables sugerencias del examinador, se ha incorporado el 

contenido de las reivindicaciones 2, 4 y 6 en la reivindicación 1, definiendo 

con más claridad el método. De esta manera, el método se encuentra 

caracterizado debidamente por sus etapas y condiciones respectivas. 

 

2.2 En vista de lo anterior, no se incluyen las reivindicaciones 2, 4 y 6 evitando la 

repetición de materia.  

 

2.3  No se incluye la expresión “al menos”. 

 

2.4 No se incluyen las reivindicaciones 19 y 20.  

 

En cuanto a estas modificaciones, me permito decir que las mismas no amplían de 

ninguna manera la materia objeto de la presente solicitud y se realizaron con el 

ánimo de superar las objeciones de claridad planteadas por el examinador en su 

concepto técnico. 

 

En relación con el número de reivindicaciones, atentamente indicamos que no se 

requiere el pago de tasas por reivindicaciones adicionales, toda vez que el nuevo 

pliego reivindicatorio contiene un número menor de reivindicaciones que el 

inicialmente presentado.  
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3. Reivindicaciones relativas a un uso 

 

Tal como se indicó previamente, la reivindicación 19 no fue incluida en esta 

oportunidad, por lo que esta objeción se ve superada. 

 

4. Claridad y concisión de las reivindicaciones 

 

Respecto a las objeciones de claridad, el solicitante manifiesta que mediante las 

modificaciones realizadas en el capítulo reivindicatorio quedan subsanadas la 

totalidad de las objeciones, de modo tal que las nuevas reivindicaciones 

proporcionan claridad y concisión a la invención descrita, siguiendo las 

recomendaciones realizadas por el examinador en su concepto técnico. 

 

Particularmente, como se indicó anteriormente, la nueva reivindicación 1 incorpora 

el contenido de las anteriores reivindicaciones 2, 4 y 6, permitiendo definir clara y 

concisamente el método por sus etapas y condiciones. 

 

De otro lado, no se incluye la expresión “al menos” y la reivindicación 20, 

superando las objeciones respectivas. 

 

No obstante, es importante mencionar que no se ha modificado el alcance para los 

microorganismos que hacen parte del método, toda vez que éste resulta claro para 

una persona del oficio normalmente versada en la materia, en vista de la 

información contenida en la descripción y sus conocimientos medios. 

Adicionalmente, las reivindicaciones dependientes definen estos microorganismos 

de forma específica.  

 

De otro lado, la definición de los azúcares y micronutrientes se está realizando de 

forma clara y específica, por lo que la objeción respectiva no es aplicable.  

 

En consecuencia, nos permitimos informar que las nuevas reivindicaciones 1 a 15 se 

ajustan a las disposiciones del artículo 30 de la Decisión 486/00. 
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Habiendo atendido cabalmente las objeciones presentadas por ese Despacho en el 

oficio No. 3278 notificado por fijación en lista el 05 de abril de 2016, solicito 

atentamente sea tenida en cuenta la información aquí presentada y continuar con el 

trámite de la presente solicitud. 

 

 

Señor Director, 
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ANEXOS 

 

- Copia del documento de Poder que me faculta para actuar en nombre de la 

sociedad MAHLE METAL LEVE S/A,  

-  Copia del documento de Poder que me faculta para actuar en nombre de la 

sociedad LSDATA PLM SOFTWARE LTDA – ME  

- Copia del documento de Poder que me faculta para actuar en nombre de la 

sociedad ADVEL TECNOLOGIA E COMÉRCIO LTDA. EPP. 

- Copia del documento de cesión de derechos por parte de los inventores a las 

sociedades solicitantes. 

-  Nuevo capítulo reivindicatorio que incluye 15 reivindicaciones. 
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Reivs. Modificadas 
17/05/2016 

 

REIVINDICACIONES 

 

1. Un proceso para la fermentación microbiana de sustratos azucarados, 

caracterizado porque comprende los siguientes pasos: 

 

a) Someter electrodos a un régimen de pre-electrólisis del agua con voltaje 

eléctrico que va desde 0,1 V a 1,24 V, 

b) Generar hidrógeno mediante la aplicación de voltaje eléctrico a dichos 

electrodos aplicados al mosto en fermentación o lecho inmovilizado, 

c) Adicionar: 

 5% a 30% (masa/volumen) de sustratos azucarados; 

 5% a 25% (masa/volumen) de microorganismos del género hongo o 

bacteria, e 

d) Inoculación del hidrógeno obtenido en el microorganismo del género hongo 

o bacteria presente en suspensión en el mosto en fermentación o en un 

lecho inmovilizado, dicho mosto en fermentación o lecho inmovilizado 

contiene dichos azúcares y dichos microorganismos. 

 

2. El proceso de acuerdo con la reivindicación 1, caracterizado porque el 

hidrógeno se genera mediante la aplicación de los electrodos que comprenden un 

cátodo y un ánodo, dicho cátodo se aplica directamente al mosto en fermentación 

y el ánodo se aplica a otro electrolito, siendo el último solución salina, de acuerdo 

con dos electrolitos, que comprenden una membrana de separación. 

 

3. El proceso de acuerdo con la reivindicación 1 o 2, caracterizado porque el 

hidrógeno está en el estado atómico, iónico, gaseoso o mezcla de los mismos. 
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4.  El proceso de acuerdo con la reivindicación 1, caracterizado porque el 

régimen de pre-electrólisis comprende un voltaje que va desde 0,7 V a 1,1 V. 

 

5.  El proceso de acuerdo con la reivindicación 1 a 3, caracterizado porque 

los electrodos se someten a un régimen de electrólisis completa del agua con 

voltaje eléctrico que va desde 1,24 V a 30 V para producir, hidrógeno atómico, 

iónico o gaseoso o mezcla de los mismos. 

 

6.  El proceso de acuerdo con la reivindicación 5, caracterizado porque el 

régimen de electrólisis completa comprende un voltaje eléctrico que va desde 1,24 

V a 20 V, o preferiblemente de 1,24 V a 10 V. 

 

7.  El proceso de acuerdo con las reivindicaciones 1 a 6, caracterizado 

porque el voltaje eléctrico aplicado a los electrodos tiene lugar en un régimen de 

corriente continua o alterna con los ciclos que van desde 50 Hz a 2000 Hz. 

 

8.  El proceso de acuerdo con la reivindicación 7, caracterizado porque el 

voltaje eléctrico aplicado a los electrodos tiene lugar en un régimen de alternancia 

con ciclos que van preferentemente de 50 Hz a 150 Hz, de 100 Hz a 500 Hz o de 

400 Hz a 1000 Hz. 

 

9.  El proceso de acuerdo con la reivindicación 1, caracterizado porque los 

azúcares se seleccionan de: polisacáridos y monosacáridos con triosas, tetrosas, 

pentosas y hexosas, en el que se destacan la sacarosa, glucosa, fructosa y xilosa, 

o sus mezclas. 

 

10.  El proceso de acuerdo con la reivindicación 1, caracterizado porque los 

microorganismos del género hongo presentes en el mosto en fermentación o en 

lecho inmovilizado se seleccionan del género Saccharomyces y más 

específicamente las cepas de Saccharomyces cerevisiae y la especie 

Schizosaccharomyces pompe, Pichia stipites, Torula, Candida schehatae, de 
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líneas de ocurrencia natural, o especialmente seleccionadas y adaptadas, o líneas 

recombinantes, floculantes. 

 

11.  El proceso de acuerdo con la reivindicación 1, caracterizado porque los 

microorganismos del género bacteria presentes en el mosto en fermentación o en 

lecho inmovilizado se seleccionan del grupo de bacterias, más especialmente, 

como las especies del género Zymomonas mobilis, Escherichia coli y Clostridium, 

de líneas de ocurrencia natural, o especialmente seleccionadas y adaptadas, o 

líneas recombinantes, floculantes. 

 

12.  El proceso de acuerdo con la reivindicación 1, caracterizado porque los 

micronutrientes se seleccionan de: nitrógeno, fósforo, potasio, magnesio, calcio, 

zinc, manganeso, cobre, hierro, cobalto, azufre, yodo o mezcla de los mismos. 

 

13.  El proceso de acuerdo con la reivindicación 1, caracterizado porque el 

hidrógeno gaseoso se produce, además, fuera del biorreactor mediante la 

aplicación de voltaje eléctrico que va desde 1,24 V a 30 V en un régimen de pre-

electrólisis de agua y luego se inserta directamente por chorro en los 

biorreactores. 

 

14.  El proceso de acuerdo con la reivindicación 1, caracterizado porque el 

proceso de fermentación tiene lugar en proceso continuo, semi-continuo o por 

lotes. 

 

15.  El proceso de acuerdo con la reivindicación 1 a 14, caracterizado porque 

el proceso fermentativo se controla continuamente por el pH, la temperatura, el 

control de los niveles, la alimentación y la descarga, las concentraciones de 

reactivos tales como azúcares, concentración de hidrógeno, las concentraciones 

de microorganismos vivos y concentración de producto, tales como concentración 

de alcohol, las concentraciones de dióxido de carbono y el contenido de 

concentración de micronutrientes. 


