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Descripción. 

Horno vertical circular para asado de pollo. 

 

Esta invención se compone de un chasis (22), al que esta ensamblado un moto 

reductor (23), con un piñón (29) con una transmisión de cadena (27), que se 

conecta a otro piñón (26), unido al eje (15) que al girar hace rotar el anillo superior 

del rodamiento (17), que esta soldada al disco (12), mientras el  anillo inferior del 

rodamiento (17) está sujeta al chasis (22) manteniéndolo fijo. El anillo superior del 

Rodamiento (17) gira por la acción de los balines (30) que están insertados en las 

cavidades de los anillos del rodamiento (17) (lustraciones 3,6, 7,  y 8).  

Debajo del disco (12) esta soldada la cremallera (18), que al girar transmite el 

movimiento a los piñones satélite (16), que cuyo eje son tornillos copa atila  (14), 

donde se insertan las varillas (11) aseguradas a las copa atila (14) del disco (10) 

(ilustraciones 2 y 8). Este sistema hace girar 360º las varillas (11) donde se 

insertan las aves crudas para ser asadas (ilustración 3). El asado de las  aves se 

da por el calor emitido por los quemadores (13), sujetados al tubo central (20) por 

medio de soportes (19) a una temperatura constante mientras las aves giran en 

las varillas (11) (ilustración 2). El aislamiento térmico de la carcasa superior (3) se 

da por la separación entre la pared interna de la cámara de calentamiento (31) del 

horno y la carcasa (3), además de las puertas transparentes (9) que sellan la 

cámara de calentamiento (31) (ilustración 1 y 10).  

El horno posee un sistema de ventilación interno por medio de una rejilla frontal (4) 

y otro ducto ubicado en la tapa superior (1), para evitar la acumulación de gases 

dentro de la cámara de calentamiento (31) y recalentamiento de los mecanismos 

internos del horno (ilustración 1).  

El horno se puede mover por  medio de las ruedas (8) unidas al chasis (ilustración 

8) al ser empujado. 
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Ilustración 1. Estructura externa Horno vertical circular para asado de pollo. 
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Ilustración 2. Disposición de los pollos para asar dentro del Horno vertical circular para 

asado de pollo 
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Ilustración 3. Sistema de rotación de las varillas y disposición de los quemadores. 
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Ilustración 4 

Ilustración 5. Eje con quemadores. 
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Ilustración 7. Chasis Horno 

Ilustración 6. Disposición del motor en el Chasis  



7 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Ilustración 8. Ensamble chasis con sistema de rotación. 
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Ilustración 9. Disco inferior con cremallera con piñones satélites. 
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Ilustración 10. Cámara de calentamiento (10) 
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Reivindicaciónes. 

 

1. El horno vertical para asado de pollo se caracteriza por: -una cámara de 

calentamiento (31),  

-donde se insertan las aves muertas en varillas (11),  

-el asado de las aves se da por la acción de quemadores infrarrojos (13), 

accionados a gas propano o natural. 

-las varillas (11) giran 360º con las aves, para que no se quemen, por la 

acción de los quemadores (13), el giro permite la distribución uniforme del 

calor sobre los pollos. Lo piñones satélites (16), conectados al extremo 

inferior de las varillas (11), permiten el giro de la varillas porque están 

conectados a la cremallera (18), que transmite el movimiento de rotación 

producido por el moto reductor (23). 

 

2. Hay reducción de la perdida de calor la cámara de calentamiento (31), 

porque está aislada del ambiente exterior, por un espacio entre la pared de 

la cámara (31) y la carcasa (3). 

 

-Las puertas (9) sellan la cámara de calentamiento (31), al estar cerradas 

durante el proceso de asado de los pollos, evitan la perdida de calor, 

reduciendo el consumo de combustible (gas propano o natural). 

 

3. La configuración del chasis (22) con la carcasa (3), forma una estructura 

robusta, ligera y compacta, reduciendo costos de instalación y ahorro de 

espacio en lugar donde se ubique, las ruedas (8) permiten la ubicación con 

menos operarios y reubicaciones de acuerdo  a las características del 

espacio.    
 

4. Las perilla (5) enciende la chispa eléctrica para iniciar el proceso de 

combustión con el gas y la perilla (6) regula la entrada de gas para regular 

la temperatura de los quemadores (13) dentro de la cámara de 

calentamiento (31). 
 

5. El horno posee un sistema de ventilación interno por medio de una rejilla 

frontal (4) y otro ducto ubicado en la tapa superior (1), para evitar la 

acumulación de gases dentro de la cámara de calentamiento (31) y 

recalentamiento de los mecanismos internos del horno. 


