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REIVINDICACIONES

1. Un producto de cereal horneadoc que comprende
una porcién de corteza y una porcién de miga, en el que la
porcién de corteza rodea la porcidédn de miga,

una actividad de agua de entre 0,4 y 0,9; y

un contenido de SAG (glucosa lentamente
disponible, por sus siglas en inglés) de entre
15 g y 23 g por 100 g de producto de cereal
horneado.

2. El1 producto de cereal horneado de conformidad
con la reivindicacién 1, que comprende un contenido de humedad
de entre 5% en peso y 40% en peso.

3. El producto de cereal horneado de conformidad
con la reivindicacién 2, que comprende inclusiones que
incluyen granos finos, granos gruesos y/o cortes de trigo
sarraceno.

4. El1 producto de cereal horneado de conformidad
con la reivindicacién 1, que comprende granos finos, granos
gruesos y/o cortes de trigo sarraceno.

5. El producto de cereal horneado de conformidad
con la reivindicacién 1, en donde el producto de cereal esta
basado en una masa y en donde la masa comprende un contenido
de humedad entre 5% en peso y 50% en peso.

6. El producto de cereal horneado de conformidad

con la reivindicacién 2, en donde el producto de cereal



tiene un contenido de SAG sin hornear y un contenido de SAG
horneado, y en donde el contenido de SAG horneado esta entre
0% vy 40% por debajo del contenido de SAG sin hornear.

7. El1 producto de cereal horneado de conformidad
con la reivindicacién 1, en donde el contenido de SAG de la
porcién de corteza estd entre 15 y 23 g por 100 g de porciédn de
corteza.

Bl El producto de cereal horneado de conformidad
con la reivindicacién 7, en donde el contenido de SAG de la
porcidén de corteza esta entre 18 y 22 g por 100 g de porcién de
corteza.

9. El producto de cereal horneado de conformidad con
la reivindicacién 8, en donde el contenido de SAG de la porcidn
de corteza estd entre 19 y 21 g por 100 g de porcidédn de
corteza.

10. El1 producto de cereal horneado de conformidad
con cualquiera de las reivindicaciones precedentes, en donde el
contenido de SAG de la porcidén de miga estd entre 15 y 20 g por
100 g de porcidén de miga.

11. El producto de cereal horneado de conformidad
con la reivindicacién 10, en donde el contenido de SAG de la
porcién de miga estd entre 17 y 19 g por 100 g de porcidén de
miga.

12. El1 producto de cereal horneado de conformidad
con la reivindicacién 1, en donde el contenido de SAG de la
porcién de miga por 100 g de porcidédn de miga esta entre 70% y
95% por 100 g de porcidédn de corteza.

13. El producto de cereal horneado de conformidad

con la reivindicacién 1, en donde el contenido de SAG de la



porcién de miga por 100 g de porcidén de miga esta entre 85% y
90% por 100 g de porcién de corteza.
14. Un método para preparar un producto de cereal
horneado, el método comprende:
(a) preparar una masa;
(b) formar la masa;
(c) proporciocnar una pieza de masa;
(c) hornear la pieza de masa.
15. E1 método de conformidad con la reivindicacién
14, en el que la masa tiene un contenido de SAG sin hornear y
el producto de cereal horneado tiene un contenido de SAG
horneado, y en donde el contenido de SAG horneado esta entre
0% v 40% por debajo del contenido de SAG sin hornear.
16. E1 método de conformidad con la reivindicaciodn
14, en el que la masa tiene un contenido de humedad entre 16%
en peso y 40 % en peso de la masa.
17. Una barra alimenticia que comprende:
(a) una actividad de agua de entre 0,4 y 0,9;
(b) un contenido de SAG de entre 15 g y 23 g
por 100 g de barra alimenticia;
(c) un aglutinante que puede procesarse con
calor; vy
(d) trigo sarraceno en una cantidad de entre 5%
en peso y 30% de la barra alimenticia.
18. Un método para preparar una barra alimenticia;
el método comprende:
(a) calentar un aglutinante hasta una
temperatura de entre 77 °C (170 °F) y 82 °C

(180 °F);



(b) combinar el aglutinante con trigo
sarraceno; y

(c) enfriar para formar una barra alimenticia.
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