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Como resultado del examen de fondo realizado, con fundamento en el Articulo 45 de
la Decision 486 de la Comisidon de la Comunidad Andina, se comunica:

1. Documentos estudiados

Descripcion 14175439 12 de agosto de 2014
Reivindicaciones: 14175439 12 de agosto de 2014
Dibujos: 14175439 12 de agosto de 2014

2. Objeto de la invencion

De acuerdo con lo establecido en el numeral 1.2.2.2 del Capitulo Primero del Titulo X
de la Circular Unica para efectos del examen de patentabilidad, se tendra en cuenta
la tasa pagada por el solicitante al momento de comenzar el examen para las
reivindicaciones adicionales; esto es que cuando la solicitud contenga mas de diez
(10) reivindicaciones y no se haya pagado la tasa complementaria, solo se estudiaran
las cubiertas por la tasa pagada. Por lo tanto, se estudiaran las reivindicaciones 1 a
13 (Paginas 20 a 22, radicado N° 14-175439-00000-0000).

Titulo de la solicitud: “Método para la obtencion de nitrdgenos organicos y minerales
para fermentaciones lacticas y alcohdlicas a base del hidrolizado de faneras de
vertebrados” (Pagina 1, radicado N° 14-175439-00000-0000).
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El problema planteado en esta solicitud, consiste en la necesidad de obtener una
fuente organica de nitrégeno inorganico y minerales alternativa, a partir de fuentes
organicas para la produccion organica de microorganismos de interés industrial.

Para resolver este problema técnico, la solicitud en estudio proporciona un método
para la obtencion de nutrientes en fermentaciones, tanto en etapa de reproduccion
como en etapa de fermentacién por medio del hidrolizado de faneras de vertebrados,
permitiendo reutilizar residuos agroindustriales debido a su abundancia y bajo costo,
ademas de contribuir con el medio ambiente.

El objeto de la presente solicitud se relaciona con la Clasificacion Internacional de
Patentes (CIP): CO5F 17/00.

3. De la solicitud de patente

Reivindicaciones (Art. 30 D 486, Art. 22 PCT)

e Las reivindicaciones 1 y 12 que hacen referencia a un método para el
hidrolizado de faneras de vertebrado y un proceso para la obtencion de
sustratos de fermentacion microbioldgicas respectivamente, no se encuentran
correctamente definidas, puesto que, no muestran la sucesion logica de pasos
(etapas técnicas) con sus condiciones técnicas (temperaturas, flujos,
presiones, etc.) por medio de las cuales deba llevarse a cabo dichos métodos,
por lo anterior estas reivindicaciones no son claras. Se sugiere realizar las
aclaraciones respectivas, teniendo en cuenta de no modificar o ampliar la
material ya divulgada.

e En las reivindicaciones 1 a 3, 5, 9, 10, 12 y 13 las expresiones: “proveer’,
“acondicionar”, ‘tamafno de particula adecuado”, ‘hidrolizar”, ‘“particulas’,
‘métodos fisicos o quimicos”, “combinados”, “neutralizaciéon”, “hidrolizado
obtenido”, “hidrolizado de faneras de vertebrados procesada”, “formulacion de
sustratos de fermentacion microbiolégicas”, “harina”, “sustrato hidrolizado’,
“faneras de vertebrados procesada”, ‘hidrolizado de dicho sustrato”, son
generales y no definen con claridad las cantidades o productos a los cuales se
refieren, por lo tanto, incluyen todas las posibles alternativas presentes o
futuras, se sugiere remplazarlo por las caracteristicas esenciales para definir
con precision lo que se desea proteger.

e La reivindicacion 1 presentan caracteristicas funcionales como lo son: ‘para
posterior procesamiento”, “de tal manera que la proteina presente en las
faneras, se convierta en aminoacidos”, es importante recordar que aunque
estas caracteristicas funcionales pueden ir dentro de las reivindicaciones, su
funcion es dar claridad a las mismas, por lo que no le pueden dar novedad o
nivel inventivo ya que no se consideran caracteristicas técnicas esenciales.

e EIl término de la reivindicacion 1, “hasta un tamafio de particula adecuado’,
son imprecisos, por lo cual no permite distinguir la invencidn del estado de la
técnica. Se sugiere sustituirlo por un término preciso o un rango concreto.
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e En las reivindicaciones 1 y 12, los términos ‘utilizar” y “utilizacion” indican el
uso del sustrato, se sugiere eliminar el término para dar claridad a la
reivindicacion.

e En las reivindicaciones 8 a 10 las expresion: ‘permite la produccion de etanol
en concentraciones del mismo orden de magnitud (60 gL-1 en 24 h) que con
sustratos industriales”, “permite la produccion de acido lactico y el crecimiento
de los microorganismos acido lacticos en concentraciones del mismo orden de
magnitud (0.8 gL-1) alcanzado con sustratos industriales convencionales”,
“lograndose la fermentacion acido lactica que expresada en el crecimiento de
microorganismos alcanza valores (1,24 gL-1) del mismo orden de magnitud
que al usar sustratos industriales convencionales”, esta representado como un
efecto o resultado a obtener, por lo cual no se puede aceptar, debido a que,
equivaldria a definir el problema técnico a resolver, ademas el alcance de esta
reivindicacion incluiria todas las alternativas presentes o futuras que lleguen a
ese resultado se sugiere remplazarlos por las caracteristicas esenciales o
eliminarlos para dar concision a las reivindicaciones.

e El objeto de las reivindicacion 2 y 11 sugieren un uso al mencionar “El método
de la reivindicacion 1, donde el hidrolizado de faneras de vertebrados
procesada puede ser empleado en la formulacion de sustratos de
fermentacion para la produccion de biomasa, metabolitos extracelulares de
alcohol, acido lactico y acidos organicos”, “El método de la reivindicacion 1,
donde en fermentaciones acéticas y butiricas puede aplicarse como parte de
la formulacién de sustratos de fermentacién en concentraciones de 5.0 - 10
gL-17, se solicita realizar aclaraciones al caso.

4. Determinacion del Estado de la Técnica

El estado de la técnica se determin6 con base en la fecha de presentacion: agosto 12
de 2014, y se encontraron los siguientes documentos que anticipan el objeto de esta

solicitud:
item Documento Titulo Fecha de Publicaciéon
“Hidrolizado de plumas de gallina

D1 Art 1* como fuente de peptona para la 2012
produccioén de biomasa lactica”

D2 US 7217545 “Method for production of lactic acid” 15/05/2007

“Amino acid metal complexes using

D3 US 5698724 hydrolyzed protein as the amino acid 16/12/1997

source and methods re same”

*Rojas, L, Serna, C; hidrolizado de plumas de gallina como fuente de peptona para la producciéon de biomasa lactica;
vitae; 2012, 19 (enero-abril).

El documento D1' divulga el potencial del hidrolizado de plumas de gallina (HP) como
fuente de peptona en la produccion de biomasa lactica (Resumen).

El documento D22 divulga un método para la produccién de acido lactico implica la
extraccion de proteina a partir de una materia prima natural renovable (Resumen).

1 http://www.redalyc.org/pdf/1698/169823914045.pdf
2 https://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblioc?CC=US&NR=7217545B2&KC=B2&FT=D
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El documento D32 divulga un método y la composicion que implica la preparacion de
un alto rendimiento de un complejo de aminoacidos de metal visible como una fuente
de iones de metales de transicion altamente biodisponibles, se describe altamente
biodisponible aminoacido esencial para un animal de granja (Resumen).

5. Examen de Patentabilidad (Art. 14 D486)

Novedad (Art16 D486)

La reivindicacion 12 consiste en: “Un proceso para la obtencion sustratos de
fermentacion microbiolégicas como fuente de nitrégeno y mineral, donde el proceso
comprende: (...)”, (Ver Pag. 21 Rad. N° 14-175439-00000-0000).

Comparacion de las caracteristicas técnicas esenciales, con las del estado de la técnica:

Caracteristicas Esenciales

D1

D3

Un proceso para la obtencién
sustratos de fermentacion
microbioldégicas como fuente
de nitrégeno y mineral, donde
el proceso comprende:

Formulacién de sustratos vy
produccion de BAL (Bacterias
acido lacticas) (Pag. 163, Col. 1,
Parr. 0002).

Un método para preparar con
alto rendimiento un complejo de
aminoacidos de la proteina de
metal material de partida, que
comprende (Reivindicacion 1).

la utilizacion de faneras de
vertebrados procesada como
sustrato;

Se utilizd plumas de gallina
obtenidas de una granja avicola
(Pag. 163, Col. 1, Parr. 0002).

El método de la reivindicacion 1
en el que el material de partida
de proteina se selecciona del
grupo que consiste en harina de
plumas (...) otras harinas de
proteinas de origen vegetal o
animal (Reivindicacion 3).

y el hidrolizado de dicho
sustrato.

las cuales fueron sometidas a
un proceso de hidrdlisis acida
empleando acido sulfurico 6N
(Pag. 163, Col. 1, Parr. 0002).

hidrolizando una proteina
material de partida para
proporcionar un hidrolizado
acido amino, en el que las
condiciones hidrolizantes estan
a una temperatura dentro del
intervalo de 140 °C a 160 °C,
una presion dentro del intervalo
de 40 psi a 80 psi, y un tiempo
de hidrdlisis de
aproximadamente 1 hora a 3
horas (Reivindicacion 1).

De acuerdo con la tabla anterior, las caracteristicas esenciales que se muestran en la
reivindicacion 12 ya habian sido divulgadas previamente en D1 y D3, en los cuales se
muestra un método para la hidrolisis de harina de plumas de aves, segun lo
divulgado en los documentos D1 y D3. En consecuencia, la reivindicacion 12 carece
de novedad, segun lo divulgado en los documentos D1y D3.

Asimismo, el documento D1 divulga las caracteristicas de las reivindicaciones

dependientes asi:

e La reivindicacion 13. Se utiliz6 plumas de gallina obtenidas de una granja
avicola (Pag. 163, Col. 1, Parr. 0002), donde el analisis de la composicion

3 https://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?CC=US&NR=5698724A&KC=A&FT=D
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quimica del hidrolizado mostro altos contenidos de proteina (551.77%),
cenizas (44.90%) y materia seca (96.78%) (Pag. 164, Col. 1, Parr. 0001), en
cuanto a los demas parametros de la materia prima se entiende que al
anticipar cada uno de los pasos del método y los resultados, seria los mismos
en caso de que se midiera.

Nivel inventivo (Art18 D486)
La reivindicaciéon 1 consiste en: “Un método para el hidrolizado de faneras de

vertebrado, donde el método comprende: (...)”, (Ver Pag. 20 Rad. N° 14-175439-
00000-0000).

Comparacion de las caracteristicas técnicas esenciales, con las del estado de la técnica:

Caracteristicas Esenciales D1 D2

Un método para el | Formulacion de sustratos y | Un método para la produccion
hidrolizado de faneras de | produccion de BAL (Bacterias | de acido lactico a partir de una
vertebrado, donde el método | acido lacticas) (Pag. 163, Col. 1, | materia prima natural
comprende: Parr. 0002). renovable (...) que comprende
las etapas de (Reivindicacion
11).

proveer faneras de | Se utilizé plumas de gallina

vertebrados procesada como | obtenidas de una granja avicola No menciona

materia prima; (Pag. 163, Col. 1, Parr. 0002).

acondicionar la materia prima la reduccion del tamafo de
hasta un tamafo de particula particulas de un sustrato de
adecuado para posterior No menciona hidrato de carbono estructural
procesamiento; derivada de la materia prima

que contiene lignocelulosa
rica en proteinas a través de
una técnica de rotura
mecanica (Reivindicacion 11).
hidrolizar dichas particulas | las cuales fueron sometidas a | hidrolizar el sustrato resultante
métodos fisicos o quimicos, o | un proceso de hidrdlisis acida | interrumpido de hidratos de
combinados, de tal manera | empleando acido sulfurico 6N | carbono; vy (Reivindicacion
que la proteina presente en | (Pag. 163, Col. 1, Parr. 0002). 11).

las faneras, se convierta en
aminoacidos La hidrolisis acida (26) puede
efectuarse colocando el
sustrato pretratado en una
solucion acida a temperatura
elevada con agitacion (Pag. 5,
Col. 5, lineas 59 a 61).
Neutralizacion El acido debe ser neutralizado
alcanzar un pH adecuado
No menciona para la actividad microbiana
antes de la fermentacion (Pag.
5, Col. 5, lineas 61y 62).

y filtrado del hidrolizado la separacion de la materia
obtenido; y prima  natural, rica en
No menciona proteinas que contiene

lignocelulosa renovable en
una fraccion liquida y una
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fraccion sélida mediante la
extraccion de la formacion de
un sustrato de hidrato de
carbono estructural fraccion
sélida y la eliminacién de la
fraccion liquida de los mismos
usando filtracién
(Reivindicacion 13).

utilizar el hidrolizado de | Se formulé tres sustratos de | la fermentacion del sustrato
faneras de  vertebrados | fermentacion: HP (glucosa + 8 | de carbohidratos hidrolizada
procesada en la formulaciéon | gL-1 de HP), EL (glucosa + 4 | resultante para producir acido
de sustratos de fermentacion | gL-1 de extracto de levadura) y | lactico (Reivindicacion 11).
microbiolégicas HP+EL (glucosa + 8 gL-1 de HP
+ 4 gL-1 de extracto de
levadura) (...) Se realiz6 9
fermentaciones en discontinuo
(3 por cada sustrato) con un
volumen de trabajo de

200 ml (Pag. 163, Col. 1, Parr.
0002).

El documento D1 se considera el estado de la técnica mas cercano a la invencion
definida en la reivindicacion 1, porque divulga un proceso para hidrolizar plumas de
gallina (HP) como fuente de peptona en la produccion de biomasa lactica por
fermentacion (Resumen).

La diferencia entre la invencion definida en la reivindicacion 1 y el método divulgado
en D1, consiste en que este ultimo no menciona las etapas de acondicionar la
materia prima hasta un tamafo de particula adecuado para posterior procesamiento,
la neutralizacién y el filtrado del hidrolizado obtenido.

El efecto técnico que se obtiene al adicionar el paso de la neutralizacién es
proporcionar elementos minerales necesarios para que los microorganismos crezcan;
por su parte, no se evidencia un efecto técnico inesperado al incluir las etapas de
acondicionamiento de la materia prima y del filtrado del hidrolizado obtenido, puesto
que, la solucién del problema técnico de la presente solicitud ya fue divulgada en D1,
en el cual muestra el hidrolizado de plumas de gallina como fuente de peptona en la
formulacién de sustratos para la produccion de BAL (bacterias acido lactica) (Pag.
163, Col. 1, Parr. 0001).

Por lo tanto, el problema técnico objetivo que pretende resolver esta invencion se
puede formular asi: “;Como modificar el procedimiento de D1 con el fin de
proporcionar elementos minerales necesarios para que los microorganismos
crezcan?”.

Sin embargo, ya era conocido en el estado de la técnica métodos para la produccién
de acido organicos que incluyen el acondicionamiento de la materia prima,
neutralizacion vy filtracion del hidrolizado, puesto que, D2 menciona que un método
para la produccién de acido lactico a partir de una materia prima natural renovable
que contiene lignocelulosa rica en proteinas, que comprende las etapas de: la
reduccion del tamafo de particulas de un sustrato de hidrato de carbono estructural
derivada de la materia prima que contiene lignocelulosa rica en proteinas a través de
una técnica de rotura mecanica; hidrolizar el sustrato resultante interrumpido de
hidratos de carbono; y la fermentacién del sustrato de carbohidratos hidrolizada
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resultante para producir acido lactico (Reivindicacion 1), donde la hidrdlisis acida (26)
puede efectuarse colocando el sustrato pre-tratado en una solucidn acida a
temperatura elevada con agitacion (Pag. 5, Col. 5, lineas 59 a 61) y luego el acido
debe ser neutralizado alcanzar un pH adecuado para la actividad microbiana antes
de la fermentacion (Pag. 5, Col. 5, lineas 61 y 62), posteriormente la separacién de la
materia prima natural, rica en proteinas que contiene lignocelulosa renovable en una
fraccion liquida y una fraccidén sélida mediante la extraccion de la formacién de un
sustrato de hidrato de carbono estructural fraccion sdlida y la eliminacion de la
fraccion liquida de los mismos usando filtracién (Reivindicacion 13).

En consecuencia, la persona del oficio normalmente versada en la materia
enfrentada al problema técnico de modificar el procedimiento de D1 con el fin de
proporcionar elementos minerales necesarios para que los microorganismos crezcan,
estaria motivada a incluir los pasos de acondicionamiento, neutralizacién para
alcanzar un pH adecuado para la actividad microbiana y la filtracién del hidrolizado
los cuales son divulgados en D2, en el método que se divulga en D1 con el fin de
llegar a la reivindicacion 1, por lo cual se considera obvia.

Asimismo, el documento D1 divulga las caracteristicas de las reivindicaciones
dependientes asi:

e Las reivindicaciones 3 y 4. Se utilizd plumas de gallina obtenidas de una
granja avicola (Pag. 163, Col. 1, Parr. 0002), dado que no menciona que se
encuentre en forma de harina aplica el mismo analisis de carencia de nivel
inventivo presentado anteriormente.

e La reivindicacion 5. Se formulé tres sustratos de fermentacién: HP (glucosa +
8 gL-1 de HP), EL (glucosa + 4 gL-1 de extracto de levadura) y HP+EL
(glucosa + 8 gL-1 de HP + 4 gL-1 de extracto de levadura). Los sustratos
fueron esterilizados a 121°C por 15 minutos (Pag. 163, Col. 1, Parr. 0002).

Cabe mencionar, que para afectar las reivindicaciones 5, 7, 9 y 10, el examinador en
su analisis de nivel inventivo, se basd en su conocimiento general sobre el estado de
la técnica y realizé las comparaciones con su apreciacion en conjunto, determinando
que con tales conocimientos existentes se llega a la invencién reivindicada. Sobre el
saber general el experto medio, el Tribunal Andino de Justicia ha dicho lo siguiente:

“El experto medio debera poseer experiencia y contar con un saber general en la
materia y con una serie de conocimientos en el campo especifico de la invencion.”

Dichas reivindicaciones fueron afectadas asi: es conocimiento del técnico
medianamente versado en la materia que en fermentaciones para la produccion de
acido lactico, los medios de cultivo para los ensayos de cultivo batch y continuo
estuvieron compuestos de glucosa como fuente de carbono, extracto de levadura
como fuente compleja de nitrégeno y sales, donde el pH de los medios se ajustd a
5,8 y los medios con mas de 40 g/L de glucosa se esterilizaron por separado (Pag.
272, Col. 2, Parr. 0002), para eliminar el riesgo de contaminacién se esterilizaron los
medios de cultivo, el biorreactor y otros accesorios (tubos capilares, mangueras,
embudos, etc.). La esterilizacidn se realizé en autoclave a presion de 0,1 MPa, y 120
°C, los volumenes pequefios se esterilizaron durante 20 minutos (Pag. 273, Col. 1,
Parr. 0002) 141,
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Por su parte el documento D1 divulga lo siguiente:

e La reivindicacion 6. La cepa fue adaptada a cada uno de los sustratos
utilizando 10% de in6culo con respecto al volumen de trabajo (Pag. 163, Col.
1, Parr. 0002).

e La reivindicacion 7, 9 y 10. Se realizé 9 fermentaciones en discontinuo (3 por
cada sustrato) con un volumen de trabajo de 200 ml. Los Erlenmeyer

permanecieron agitados elipsoidalmente sin aireacion, a 100 rpm, 32 + 2°C por
4 horas (Pag. 163, Col. 1, Parr. 0002).

Asimismo, las reivindicaciones 2 y 11 no pueden otorgar nivel inventivo a la
reivindicacion 1, puesto que se encuentran afectadas por usos.

6. Conclusion

Los requisitos de Patentabilidad de la presente solicitud estan afectados asi:

item Documento Reivindicaciones afectadas Requisito que afecta
12y 13 Novedad y nivel inventivo
D1 Art 1 1a7y9a1 Nivel inventivo
D2 US 7217545 1 Nivel inventivo
D3 US 5698724 12 Novedad y nivel inventivo

En cumplimiento del articulo 45, de la Decision 486 de la Comision de la Comunidad
Andina, se le indica que debe dar respuesta dentro del término de sesenta (60) dias
contados a partir de la fecha de notificacién de la presente comunicacion. En caso de
no dar respuesta al presente requerimiento, o si a pesar de la respuesta subsistieran
los impedimentos para la concesion, se denegara la patente.

Si como respuesta a este requerimiento el solicitante llegara a modificar: i) el capitulo
reivindicatorio, ii) la descripcion de la invencién a proteger, iii) 0 presente un nuevo
capitulo reivindicatorio, y desee que se realice un nuevo examen de patentabilidad a
esta modificacion, no debera pagar la tasa de modificacion voluntaria pero si la
correspondiente a la tasa de examen de patentabilidad. En todo caso, el numero de
requerimientos por no patentabilidad estara supeditado a que el término del estudio
de patentabilidad no sea superior a 18 meses, contados desde la publicacion de la
solicitud de patente de invencion. Adicionalmente, se le recuerda al solicitante que si
como respuesta a este requerimiento llegara a modificar el capitulo reivindicatorio y
éste contenga mas de diez (10) reivindicaciones debera pagar la tasa por
reivindicacion adicional.

4 Produccion de acido lactico por Lactobacillus plantarum L10 en cultivos batch y continuo; Waldir, S; Rev. peru. biol. 14(2): 271-
275 (Diciembre, 2007), En linea: http://sisbib.unmsm.edu.pe/bvrevistas/biologia/v14n2/pdf/a14v14n2.pdf
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< Industria y Comercio TODOS PORUN
Ii;/SUPERINTENDENCIA NUEVO PAIS

PAZ EQUIDAD EDUCACION

Oficio N° 11663
Ref. Expediente N° 14175439
Se invita al solicitante se sirva indicar, si asi lo considera, su renuncia al término

faltante para los sesenta (60) dias.

Notifiquese el presente oficio conforme a lo dispuesto en el Titulo |, Actuaciones ante
la Superintendencia de Industria y Comercio; Capitulo sexto, publicacion,
comunicacion, notificacién y ejecutoria de las decisiones de la Superintendencia de
Industria y Comercio, informandoles que contra el mismo no procede el recurso de la
via gubernativa.

El anterior requerimiento fue elaborado el 19 de octubre de 2016.

Atentamente,

——

-

DIRECTOR NUEVAS CREACIONES (C)

Elaborado: Lady Paola Cortes
Revisado: Olga Ximena Benavides Salazar
Aprobado: José Luis Salazar Lopez
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