Sefior Director
NUEVAS CREACIONES

Superintendencia de Industria y Comercio

E. s. D.

Referencia: Expediente 15305451

Asunto: Solicitud de patente para: “CAPSULA DE PORCION CON
DISTRIBUIDOR DE LIQUIDO” .

Solicitante: K-FEE SYSTEM GMBH

Fecha de solicitud: 23 de diciembre de 2015

RESPUESTA A PRIMER EXAMEN DE PATENTABILIDAD

ANDRES RINCON USCATEGUI, identificado como aparece al pie de mi firma, en mi
condicion de apoderado de [a sociedad solicitante de la patente de la referencia, doy

respuesta al Oficio 8083, notificado por fijacién en lista el 05 de septiembre de 2016.

l MODIFICACIONES Al PLIEGO REIVINDICATORIO

En respuesta al examen de patentabilidad el solicitante decide aportar un nuevo capitulo
reivindicatorio conformado por 07 reivindicaciones en las que se han incluido las

siguientes modificaciones:

1. La expresion “(...) que para la produccion de la bebida se extrae con un liguido (...)”
en la reivindicacion 1 ha sido reemplazada por (...} en el cual dicho café en polvo (7) es

extraido por un liquido (...)”

2. La expresion “(..) liquido distribuidor (..)” ha sido reemplazada por “/..)

distribuidor de fiquido {...)”

3. La reivindicacion inicial 3 ha sido eliminada del pliego reivindicatorio.

“EXCELENCLA LEGAL EX UN MUNDO SIN FRONTERAS”
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Estas modificaciones se ajustan al articulo 34 de la Decisién 486 de 2000 y no constituyen
una ampliacion de la proteccion que corresponderia a la divulgaciéon contenida en la

solicitud inicial.

A pesar de eliminar materia del pliego reivindicatorio originalmente presentado, mi
representada no renuncia a la proteccion que pueda obtener sobre dicha materia y se
reserva el derecho de presentar una solicitud divisional que la contenga durante el tramite

de la presente solicitud.
I EN CUANTO A LA SUPUESTA FALTA DE CLARIDAD

1. Con respecto a la objecidn formulada a la reivindicacién 1 por mencionar que el
distribuidor de liquido es un granulado y sugerir que esta caracteristica ya es conocida, se
pone de presente que estamos en desacuerdo ya que la reivindicacion 1 se caracteriza
porque el distribuidor liquido es un granulado especificamente de café. Por lo tanto la

objecion formulada a este respecto se debe tener por superada.

2. Con respecto a la objecién formulada a la expresion  “(...} el liquido distribuidor
(..)” y presentar una inconsistencia, se pone de presente que dicha expresién ha sido
corregida y ahora divulga un distribuidor de liquido. Teniendo en cuenta lo anterior la

objecion formulada a este respecto se debe tener por superada.

3. Con respecto a la objecion formulada a la reivindicacién 3 por no tener sustento en
la reivindicacion de la cual depende, se pone de presente que dicha reivindicacion ha sido
eliminada del pliego reivindicatorio y por lo tanto la objecién formulada a este respecto se

debe tener por superada.

4, Con respecto a la objecién formulada a la expresion “...) que para la produccion de
la bebida se extrae con un lfquido (...)” por ser considerada un efecto esperado, se pone de
presente que dicha expresion ha sido modificada definiendo una caracteristica funcional
la cual puede estar presente en el pliego reivindicatorio de acuerdo con la Guia Para
Examen de Solicitudes de Patente de Invencidén y Modelo de Utilidad de su Despacho. Por

lo tanto la objecion formulada a este respecto se debe tener por superada.




5. Con respecto a la objecién formulada a [a expresion “(...) que distribuye el liquido
que entra en la capsula de porcidn por la seccién transversal de la capsula de porcién {...)"
por ser una caracteristica funcional de fa invencién se pone de presente que estamos en
desacuerdo ya que las caracteristicas funcionales pueden estar presente en el pliego
reivindicatorio junto con las caracteristicas estructurales de la invencién de acuerdo con la
Guia Para Examen de Solicitudes de Patente de Invencién y Modelo de Utilidad de su
Despacho. Teniendo en cuenta lo anterior la objecién formulada a este respecto se debe
tener por superada.

6. Con respecto a la objecién formulada a las expresiones “{(...) un liquido (...)", “(...)
seccidn transversal (...)", “(...) material orgénico {...)", “{..) capa (..)", “(...) un medio de
separacion {(...)", “{..) envoltura {...)" y “(...) material hinchable {...)” por ser generales, se
pone de presente que estamos en desacuerdo ya que la persona normalmente versada en
la materia basado en la descripcién de la solicitud y el problema técnico que esta resuelve
estaria en capacidad de limitar el alcance de dichas expresiones para comparar la
invencién con los documentos del estado de la técnica. Adicionalmente, limitar dichas
expresiones llevaria a una limitacién injustificada del pliego reivindicatorio ya que los
documentos del estado de Ia técnica usan expresiones similares y/o iguales para definir
sus invenciones lo que en efecto si permite distinguir y comparar la invencion sobre el

estado de |a técnica.

7. Con respecto a la objecién formulada a la expresién “(..) mayor que (...)” por ser
imprecisa se pone de presente gue estamos en desacuerdo ya que dicha expresion
compara una geometria de seccién transversal de una particula a otra y por lo tanto el
alcance de la misma esta limitado. Teniendo en cuenta lo anterior la objecidn formulada a

este respecto se debe tener por superada.

8. Con respecto a la objecién formulada a la expresion “(...) el granulado (11) esta
previsto a partir de un material hinchable {...)” por no ser clara, se pone de presente que
estamos en desacuerdo ya gque como se mencioné anteriormente la persona
normalmente versada en la materia basado en la descripcién de la solicitud estaria en
capacidad de limitar y definir el alcance de lo que es un material hinchable para asi
comparar la invencién con el estado de la técnica. Por otro lado igualmente limitar el

alcance de dicha expresién Hevaria a una limitacién injustificada del pliego reivindicatorio




ya que los documentos del estado de la técnica usan expresiones similares para definir sus
invenciones. Teniendo en cuenta lo anterior la objecién formulada a este respecto se debe

tener por superada.
.  ESTADO DE LA TECNICA

Su Despacho determiné dos documentos como relevantes para realizar el andlisis de

patentabilidad de |la presente patente de invencién:

1. D1, referido al documento US 2009/0211458 titulado “Capsule for preparing and
delivering @ drink by injecting a pressurized fluid into the capsule” que se relaciona con
una capsula para servir una bebida por la inyeccién de una liquido presurizado,
comprende un cuerpo (2), una pared de inyeccién (3), una camara {4) que contiene un

lecho de un alimento para ser extraido, medios para retener la presion interna.

2. D2, referido al documento US 2005/0158426 titulado “Beverage portioned
package for preparing a foamy beverage from soluble powder” que se relaciona coh un
empaque de bebida para preparar una bebida en un dispositivo de extraccion, en el cual el
empague se sostiene 0 se cuelgé entre la parte que suministra el agua y un receptor del

dispositivo.
V. EN CUANTO A LA SUPUESTA FALTA DE NIVEL INVENTIVO

Ni el documento D1 ni el documento D2 divulgan el uso de granulados de café dispuestos
en la parte superior del material de café a ser extraido como distribuidor de liquido. Por lo
tanto la persona normalmente versada en la materia enfrentada al problema técnico de la
solicitud no estaria motivada a usar D1 y D2 para incluir un granulado de café como
distribuidor de liquido. Adicionalmente D1 y D2 no divulgan que existen dos capas de
granulado de café en una capsula que se desvian en su distribucién de tamafio de
particula como si lo hace la presente solicitud. Por lo tanto, teniendo en cuenta lo

anterior, la presente solicitud tiene nivel inventivo en vista de D1y D2.
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V.  PETICION

1. Puesto que se ha dado respuesta a todas las objeciones formuladas por la
Direccion de Nuevas Creaciones, se solicita proceder al otorgamiento de la solicitud de

patente.

2. Subsidiariamente, en caso de que su despacho considere que la modificacién
introducida al pliego amerita revision adicional, solicitc un segundo examen de
patentabilidad de conformidad con lo dispuesto en el Articulo 2 de la Resolucién 3719 de

02 de febrero de 2016, para lo cual realizo el pago de tasa correspondiente.

VL. ANEXOS
1. Nuevo pliego reivindicatorio conformado por 06 reivindicaciones;
2. Pago de segundo examen de patentabilidad mediante el sistema SIPI.
Sefnor Director,
ANDRES RIN ATEGU!

C.C. 79.780.
T.P.

:

e Bogota
14.908

COLO-22172-0841-0002-0
DPA\DPANID-292178\WPC22172
No. M-2016-292178\DPA




REIVINDICACIONES MODIFICADAS

1. Cépsula de porcién (1) para la produccién de una bebida o de un alimento, con
una pared lateral (2) y un suelo {5} gque definen conjuntamente un volumen {14) en el que
se encuentra un café en polvo (7) en el cual dicho café en polvo (7) es extraido por un
liquido, estando previsto un distribuidor de liquido aguas arriba del café en polvo en el
volumen (14) que distribuye el liquido que entra en la capsula de porcidn por la seccion
transversal de la capsula de porcién y el distribuidor de liquido es un granulado (11),
caracterizado por que el distribuidor de liquido es un granulado de café (11) que presenta

una seccién transversal mayor que el didmetro de particulas medio del café en polvo.

2. Capsula de porcién (1) de acuerdo con la reivindicacién 1, caracterizada por que

el distribuidor de liquido (8) esta en contacto con el polvo de café (7).

3. Capsula de porcidn (1) de acuerdo con la reivindicacién 1, caracterizada por que

el granulado esté previsto como capa (15).

4. Capsula de porcién (1) de acuerdo con la reivindicacién 3, caracterizada por que

entre la capa y el polvo de café esta previsto un medio de separacion (12).

5. Capsula de porcién de acuerdo con la reivindicacion 1, caracterizada por que el

granulado esta rodeado por una envoltura (13).

6. Capsula de porcién de acuerdo con la reivindicacién 1, caracterizada por que el

granulado (11) estd previsto a partir de un material hinchable.

DPAA\DEANID-472399\WPC22172




CAPSULA DE PORCION CON DISTRIBUIDOR DE 1.iguIDo

La presente invencidn se refiere a una cépsula de porcidén para
producir una hebida o alimentc con una pared lateral y un fonds que
definen conjuntamente un volumen en el que se encuentra una materia
prima gue para la produccién de la pebida con un liguide se extras,
se desorbe v/o se disuelve.

Tas céapsulas de porciones de este tipo son suficientemente
conocidas por el estado de la técnica v se emplean por ejemplo para
la produccién de bebldas de café, expreso, capuchino, leche con
cacac y similares. Sin embargo,- las capsulas de porciocnes pueden
servir también para producir alimentos, por ejemplo sopas. Fara ello,
en la capsula de porcidén, se introduce un liguido, especialmente agua
caliesnte, gque extrae, desorbe vy/o disuelve la bebida que va a
producirse a partir de la materia prima. Con frecuencia, sin embargo,
el producto gue se alcanza &8 poco satisfactorio.

Por lo tanto el cbjetive de la presente invencién es facilitar
una céapsula de porcidn que no presente 1o0s inconvenientes del estado
de la técnica en dende materiales artificiales, por ejemplo
materiales plésticos, tilenen que ser utilizados para distribuir el

agua entrante sobre la rotalidad del café granulado a ser extraido.

E1l objetiveo se resuelve con una cépsula de porcidén para producir
ina bebida o un alimento, CcOn una pared lateral y un fondo gue
definen conjuntamente un volumen en el gue se encuentra una materia
prima gue, para la produccién de la bebica con un ligquido se extrae,
desorbe vy/o disuelve, estande previsto preferiblemente en el volumen,
un distribuider de liguido que distribuye el liguido que entra en la
cépsula de porcidn al menos parcialmente por la seccién transversal
de la capsula de porcidn, estando previsto el distribuideor de liguidoe:

- mévil en el volumen y/o

- deformable y/o

~ variable en su volumen.

las realizaciones llevadas a cabo respecto a este objeto de 1la
presente invencién son validas para los otres objetos de la misma
manera y a la inversa.

La presente invencién se refiere a una capsula de peorcidn para

producir una pebida o un alimento. Esta cépsula de porcidn presenta
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una pared lateral que puede estar configurada por ejemplc cilindrica,
cénica, pero tembién con una seccidén transversal rectangular,
cuadrada o eliptica. En un extremo de la pared lateral estéd previstoe
un fondo, especialmente formando una pieza. La pared lateral vy el
fondo pueden fabricarse por ejemplo mediante embuticidén profunda de
una hoja continua o mediante inyeccién. El fondo y la pared lateral
definen un volumen en el que estd prevista una materia prima que para
la produccién de la bebida se extrae de un liquido, se desorbe y /o
se disuelve. En este casc el liguido atraviesa la cépsula de porcidn
en una direccién de corriente principal, especialmente desde el fonde
hacia el extremo enfrentado de la cépsula de porcidén o a la inversa.
La materia prima estd prevista por lo general en forma de particulas.
Las particulas pueden estar comprimidas en la capsula de porcidén. Por
ejemplo, se trata en el casc de la materia prima de café en polvo o©
de té, cuyas hojas han sidc preferiblemente desmenuzadas. Alternativa
o adicionalmente en la capsula se encuentra leche en polvo, cacac en
polvo, una sustancia pelvorosa para la produccidén de un suplemento
dietético o por ejemplo una sustancia con la que se fabrica un
alimento, ©por ejemplc una sopa. Sin embarge también pueden
encontrarse otras materias primas de alimentc en la céapsula de
porcién. Ademds, en el caso de la materia prima puede tratarse de un
material de limpieza con el gue se limpie al menos parcialmente la
méquina de café que aleja la capsula de porcidén para la produccidn de
la bebida o del alimento.

De acuerdo con la invencién la cépsula de porcidn, especlalmente
en el volumen, presenta un distribuidor de liquidc que distribuye el
liquido gque entra en la capsula de porcidén, especialmente agua
caliente, al menos parcialmente por la seccidén transversal de la
cadpsula de porcidn. Este distribuidor de liguido estd previsto de
manera que puede moverse aguas arriba de la materia prima y en el
volumen, es decir, el distribuideor de 1liguido estd unido no por
arrastre de material, de forma y/o de fuerza con la pared lateral, un
reborde en el borde superior de la pared lateral y/o con el fondo ©
una lamina de tapa de la cédpsula de porcidn de manera que no pueda
moverse. Por ejemplo el distribuidor de liguido se mueve desde el
liquido en su direccidn de flujo y comprime en este Caso

preferiblemente la materia prima o impide al menos gue se forme un
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canal de flujo no deseado en la materia prima. Pero tamnbién en el
almacenamiento o en el transporte el distribuidor puede deformarse
dade el caso a causa de las influencias mediocambientales. Sin embargc
rambién es posible que el distribuideor de ligquido modifique su
posicién angular con respecto a la céapsula de porcidn. Alternativa o
adicionalmente el distribuidor de fluido estad configurado deformable,
es decir puede deformarse por ejemplo en el proceso de produccidén de
la bebida o del alimento. Especialmente, bajo presién del liquido
entrante, el distribuildor se deforma eldstica o pléasticamente. Peroc
rambién en el almacenamientoc O el transporte el distribuidor puede
deformarse dado el caso a causa de influencias medioambientales. De
acuerdo con una forma de realizacién adicional de acuerdo con la
invencion o preferida el volumen del distribuidor varia especilalmente
en la produccién de la bebida o del alimento, preferiblemente bajc la
influencia del liguido yv/o la temperatura. Preferiblemente el
distribuider se hincha tan prontc come entra en contacto con el
liquido entrante.

Fl distribuidor de liquido se prevé aguas arriba descde la
alimentacién de liquide a la capsula de porcidn, preferiblemente se
dispones entre el fondo y la materia prima O entre la materia prima y
la delimitacién enfrentada al fondo de la capsula de porcidn, por
ejemplo una lamina de tapa.

De acuerdc con un cbjeto adicional de acuerdo con la invencidn ©
preferido de la presente invencién el distribuidor de ligquido esta en
contacto con la materia prima, es decir el distribuidor de liguide
delimita también la libertad de movimiento de la materia prima en la
capsula de porcidn al menos parcialmente.

T,a8 realizaciones llevadas a cabo respecto a este obijeto de la
presente invencién son validas para los otros objetos de la misma
manera y & la inversa.

preferiblemente la seccién transversal del distribuidor de
ligquido es, al menos por secciones, menor gue la seccidn transversal
de la capsula de porcidén en la zona en la que el distribuidor de
liguido estd en contactoe con la materia prima. Esta forma de
realizacién preferida de la presente invencidn tiene la ventaja de
que se posibilita en particular un movimiento axial, es decir un

novimiento a lo largo de un eje de simetria de la capsula de porcidn
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en la direccién de corriente principal del ligquide a través de la
cépsula de porcidn, especialmente cuando la pared lateral de la
capsula de porcidn estd prevista en forma cénica.

De acuerdo con una forma de realizacidn adicional preferida o de
acuerdo con La invencién el distribuidor de fluide es un granulado.

Tas realizaciones llevadas a cabo respecto a este objeto de la
presente invencidn son vélidas para los otros objetos de la misma
manera y & la inversa.

£l distribuider de liguido de acuerdc con esta forma de
realizacién de 1la presente invencidén no es un Cuerpo de una sola
pieza y/0 rigido sinc gue se compone de una pluralidad de particulas
individuales entre las cuales estan presentes canales de liquido =a
rravés de los cuales el liguido introducido en la cépsula de porcidn
puede fluir y distribuirse en este caso.

Preferiblemente en el caso del granulado se trata de un material
de pléstice, un material orgénico o inorganico.

De acuerdc con una forma de realizacidn preferida el granulado
se cecmpone del mismo material que la materia prima o presenta al
menos un componente de la materia prima, presentandc el granulado una
seccién transversal mayor que el didmetro de particulas medio de la
materia prima. Por ejemplo, en el caso del granulade se trata de
granos de café molidos de manera muy gruesa ¢ de hojas de té cortadas
de manera muy gruesa. El granulado en este caso no tiene el objetivo
de que a partir del nismo se extraiga o se desorba un componente de
bebida o componente de alimento de manera resefable ni de que el
granulado se disuelva sino que tiene fundamentalmente una funcidn de
distribucién de liguido.

De acuerde con una forma de realizacidén preferida el granulado
presenta un componente hinchable. A modo de ejemplo el granulado
puede componerse al menos parcialmente de celulosa y/o almidén.

De acuerdo con una forma de realizacién preferida el granulado
estd previsto como capa dJue se agrega de manera muy especialmente
preferida a la capa de materia prima. Esta capa presenta
preferiblemente un espesor mayor gque el diametrc mayor de las
particulas de las que S& COmMpoOnNe el granulado.

preferiblemente entre la capa y la materia prima estd previsto

un medio de separacidn, por ejemplo un material tejide o no tejide ©
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una lamina por la gue puede circular el liquido, especialmente para
impedir cque el granulade y la materia prima se mezclen. El medio de
separacién puede estar elaborado de un material natural o de plastico
Ejemplos para un material no tejido es fieltro o fieltfo procesado ©
un filtro de papel.

Preferiblemente el granulado, al Mmenos por secclones,
especialmente por completc, esta rodeado de una envoltura. Esta
envoltura tiene la ventaja que el granuladce permanece en una forma
determinada v/c que no puede mezclarse con la materia prima. La
envoltura puede ser atravesada por el liquido.

De acuerdo con un objeto adicional preferido de la presente
invencién o de acuerdo con la invencidén la materia prima se sustituye
por una sustancia de relleno.

Las realizaciocnes llevadas a caboc respectc a la cépsula de
porcién de acuerdo con la invencién son validas para el procedimiento
de acuerdo con la invencién de la misma manera y & la inversa. Las
caracteristicas del procedimiento  pueden combinarse con las
caracteristicas de los otros obijetos de la presente invencidén y a la
inversa.

Esta sustancia de relleno se extrae, desorbe y/c disuelve al
menos no tan intensamente come la materia prima. Preferiblemente la
sustancia de relleno sirve para la distribucién de liquido y/o para
llenar la cépsula de porcidn pata el caso de gue la materia prima no
llene completamente el volumen en la capsula de porcidn.

T,zs rezlizaciones llevadas a cabo respectce a la capsula de
porcién de acuerde con la invencidn son validas para el procedimiento
de acuerde con la invencién de la misma manera y a la inversa. Las
caracteristicas del procedimiento  pueden combinarse con  las
caracteristicas de los otros objetos de la presente invencidn y a la
inversa.

Preferiblemente el granulado v/o la sustancia de relleno estan
previstos a partir de un material hinchable.

Preferiblemente o de acuerdo con una forma de realizacidén de
acuerdo con la invencidén el distribuidor de liquido esta previsto a
partir de un material de fibra o de un material que se compone de uno
o varios hilos.

T.as realizaciones llevadas a cabc respecto a la capsula de

5




porcién de acuerdo con la invencidn son vilidas para el procedimiento
de acuerdo con la invencidn de la misma manera y & la inversa. Las
caracteristicas del ©procedimiento pueden  combinarse  con las
ceracteristicas de los otros objetos de la presente invencién y a la
inversa.

De manea especlalmente preferida se trata en el caso del
material de fibra de fibras naturales o sintéticas. Por ejemplo las
fibras estan elaboradas & partir de un material de plastico.

preferiblemente las fibras y/c el o los hilos estén unidos entre
51 al mencs parcialmente. Fsta unién puede realizarse mediante un
adhesivo vy/c mediante un tratamiento con calor. Alternativa ©
adicionalmente las fibras y/o el o los hilos estdn dotades de un
revestimiento gue, Ppor ejemplo, los mantiene juntos y/o da al.
distribuidor de liguidc una forma determinada.

Preferiblemente el distribuidecr de liguido se extiende por toda
la superficie de seccién transversal de la cépsula de porcidén y estéd
de manera especialmente preferida en contacto directo con  la
sustancia de la bebida /alimento.

De manera especialmente preferida se apoya e esta.

preferiblemente el distribuidor de ligquido estd previsto de
manera comprimible al menos en una direccién de extensién de manera
gque se evita due una corriente del liquido pase por el distribuidor
de liguide y/o para llenar al menos sustancialmente por completo el
espacio entre una 14mina de tapa presente dado el caso y la sustancia
de la bebida /alimento.

De acuerdo con otra forma de realizacion preferida © de acuerdo
con la invencién el distribuidor de liguido es una systancia natural,
especialmente un material de madera yv/o material de corcho.

las realizaciones llevadas a cabo respecto a la cépsula de
porcién de acuerdo con la invencién son validas para el procedimiento
de acuerdo con la invencién de la misma manera Yy & la inversa. Las
caracteristicas del procedimiento pueden combinarse con las
caracteristicas de los otros objetos de la presente invencién y a la
inversa.

En el casc del material de madera puede tTratarse de fibras de
madera, alternativa O© adicionalmente en la sustancia natural se

aplica una pluralidad de perforaciocnes a +rravés de las cuales fluye
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el liguido y a través de lo cual se distribuye el liquido por la
seccidn transversal de la capsula.

Preferiblemente el distribuideor de liguide se corta a la altura
deseada en casa caso.

Preferible ¢ édicionalm@nte el distribuideor de ligquido se
compone de una ¢ varias piezas gue estédn unidas entre si.

Preferiblemente la altura del distribuidor de ligquido se prevé
de manera que llena completamente el espacio entre la sustancia de la
bebida/comida v una lédmina de tapa presente dado el caso v/o el fondo.

Preferiblemente el distribuidor de liguido se comprime en 1la
capsula de porcién. Especialmente el distribuidor de liguide esta
comprimido entre la tapa y la sustancia de la bebida/alimento. Por
ello la sustancia de la bebida/alimento esta fijada en su posicién vy
no puede resbalarse, por ejemplo durante. el Cransporte de la cépsula
de porcidn.

Un cbjetc de la presente invencién adicional preferido o de
acuerdo con la invencidén es una capsula de porcién en la Jque entre la
lédmina de tapa y la sustancia de bebida/alimento estd prevista una
capa con un medio de hinchamiente que se hincha en contacto con el
liguido.

Las realizacicnes llevadas a cabo respecto a la capsula de
porcidén de acuerdo con la invencidn son validas para el procedimiento
de acuerdo con la invencién de la misma manera v a la inversa. ILas
caracteristicas del procedimiento  pueden combinarse con las
caracteristicas de los otros objetos de la presente invencidn vy a la
inversa.

Preferiblemente para ello se emplean restos de céscara de las
cerezas de café o bien las pielecillas de café v/o pulpa de remolacha
y de manera especialmente preferida se prensan para formar una rodaia,
especialmente preferible en un espesor gue es mencr que el espacio
intermedic entre la superficie de la sustancia de la bebida/alimento
v la lamina de tapa.

Al comienzo del procesc de escaldade el liguido atraviesa 1la
capa que enseguida comienza a hincharse vy por ello cierra el espacic
intermedio entre la sustancia de 1la bebida/alimento y el lado
interior de la lamina de tapa al menos parcialmente.

Un objeto adicicnal de la presente invencién es un procedimiento




en él que al atravesar la sustancia de la bebida/alimento se disuelve
de nueve una unién entre particulas de la sustancia de la
bebida/alimento gue se generd mediante un adhesivo.

Las realizacicnes llevadas a cabo respecto a la cépsula de
porcidén de acuerdc con la invencidn son validas para el procedimiento
de acuerdo con la invencién de la misma manera ¥y & la inversa. Las
caracteristicas del procedimientoc pueden cembinarse con las
caracteristicas de los otrecs objetos de la presente invencidn vy a la
inversa.

A continuacidn, las invenciones se explican mediante las figuras
1 a 7. Estas explicaciones son solamente a modo de ejemplo y no
limitan la idea bésica general de la invencién.

Las figuras 1 a 4 muestran en cada caso una forma de realizacidn de
la cépsula de porcidén de acuerdo con la invencién

Las figuras 5 a 7 muestran en cada caso el granulado v la materia
prima.

La figura 1 muestra la capsula de porcién 1 de acuerdo con la
invencidn. Esta cédpsula de porcién presenta un cuerpc de capsula 16
gque en el presente caso se compene de una pared lateral 2 de forma
cénica y un fondo 5. La pared lateral 2 y el fondo 5 definen un
volumen 14. En su extremo enfrentado al feonde la pared lateral
presenta en el presente caso un reborde 4 a 1la gque estd fijada en
este casc una lamina de tapa 3, especialmente sellada gue separa el
velumen 14 del ambiente. En el volumen estd prevista la materia prima
de la bebida/alimento. Ademds puede estar previsto en el volumen un
alemento de retencidn 6, por ejemplo un colador gque impide que las
particulas de materia primz lleguen a la bebida. En el caso de la
materia prima puede tratarse por ejemplo de café en polve, hojas de
té, pero también de leche en polvo, cacao en polvoe o suplementos
dietéticos en polvo o de una materia prima a partir de la cual se
produce un alimento, por ejemple una scpa. Para la produccidn de una
bebida o de un alimento la cépsula de porcién es atravesada POr un
ligquido que extrae la materia prima y/o desorbe las sustancias de 1la
misma y/o disuelve la materia prima. Preferiblemente en el caso del
liquido se trata de agua caliente que atraviesa la capsula de porcién
preferiblemente desde el fondo 5 hasta la tapa 3 o a la inversa. De

acuerdo con la invencidén en el volumen esta previsto ademds un




Glstribuidor de liquide 8 con el que se distribuye el liquido
entrante por la seccidn transversal de la capsula de porcién. En el
presente caso el distribuidor de liquido estéa previste entre la
materia prima y la lamina de tapa. Sin embargo, el distribuideor de
ligquido puede estar dispuesto también entre el fondo y la materia
prima. Este distribuider de liguido distribuye el ligquide con el que
se produce la bebida o el alimento al menos parcialmente por la
seccidn transversal de la cépsula de porcién. E1l liguido atraviesa el
distribuider de liquido y contacta entonces con la materia prima vy
extrae © desorbe de la misma saborizantes y/0 disuelve bebidas o
particulas de alimentcs. Para la produccidén de la bebida la capsula
de porcién se pincha, preferiblemente en la zona de la lé&mina de tapa
3 y en la zona del fondo 5. A través de una de estas aberturas el
ligquido entra en la cépsula de porcidn y sale a través de la otra de
nuevo.

La figura 2 muestra una oprimera forma de realizacidén de 1la
capsula de porcidn de acuerdo con la invencidn. Fundamentalmente
puede hacerse referencia a las realizaciones de acuerdo con la figura
1, estando previsto en el presente caso el distribuidor de liguido 8
de manera que por ejemplo en la entrada del liquido a través de 1la
tapa 3 en la que se mueve en la direccién sefalada a través de la
flecha y por elloc comprime por ejemplo la materia prima 7.

De acuerdo con una forma de realizacién adicional no
representada de la presente invencién el distribuidor de ligquido se
hincha durante la entrada del liguido en el volumen, es decir, el
velumen del distribuidor de liquide aumenta preferiblemente de manera
tan intensa que el espacio entre la materia prima y la tapa o el
fondo se llena al menos parcialmente, preferiblemente por completo
y/o la materia prima se comprime.

En la figura 3 se representa una forma de realizacién adicional
cde la capsula de porcién de acuerdo con la invencién. De nuevo se
hace referencia a las realizaciones de acuerde con la figura 1. En el
presente casc el distribuidor estd previsto de manera que
especialmente en la produccién de la bebida o del alimento,
especialmente a través del efecto de un liguido caliente bajo presién
se deforma y por ello comprime de nuevo preferiblemente la materia

prima 7. También en el caso presente el distribuidor es atravesado




por el liguido en la produccién de la bebida o del alimento.

La figura 4 muestra una forma de realizacidén adicicnal de 1la
cépsula de porcién de acuerdo con la invencién. En el caso presente
la materia prima 7 presenta una sustancia de rellenc (10) cque en el
presente caso esta prevista a modo de particulas. Esta sustancia de
relleno puede componerse de un plédstico, un material orgénico o un
material inorganico. La sustancia de rellenc puede ser idéntica al
menos parclalmente a la materia prima vy/o puede presentar un
componente de la misma, presentando la sustancia de relleno un tamafio
de particula mayor, preferiblemente uno mucho mayor cque el didmetro
medio de la materia prima prevista polvorosa. Por ejemplo se trata en
el caso de la sustancia de relleno de grancs de café molidos de
manera gJruesa o de particulas de té gruesas. Preferiblemente la
sustancia de relleno 10 estd prevista de un material hinchable, por
ejemplo celulosa o almidén.

La figura 5 muestra la materia prima 7 asi como el distribuidor
de liquido 8 que se encuentran ambos en el volumen 14 de la capsula
de porcidén. En el presente caso el distribuidor de ligquido 8 esté
previsto como una capa 15 de un granulade 11. Este granulado se
encuentra en el presente caso en el lado en el que entra el liquidoe
en la cépsula de porcién. Entre las particulas individuales del
granulade 11 se encuentran canales de liquido a través de los cuales
puede circular el liguido y que distribuyen el liguido al menos
parcilalmente por la seccidn transversal de la cépsula de porcidn. Las
particulas individuales del granulado son preferiblemente
fundamentalmente mayores que el didmetro de grano medio de la materia
prima. Preferiblemente el espesor D de la capa de granulado es mayor
que el diametro mayor de las particulas de granulado. Preferiblemente
el granulado es del mismo material o uno similar que la materia prima
© presenta al menos uno de sus componentes. Preferiblemente en el
caso del granulado se trata de grancs de café molidos de manera
gruesa o de particulas de té gruesas.

En la figura 6 se representa una forma de realizacidén preferida
cde la feorma de realizacién de acuerdo con la figura 5. En el caso
presente, entre el granulado 11 y la materia prima 7 esté previstoe un
medio de separacidn, por ejemplo una lamina permeable al liquido que

impide que el granulado y la materia prima se mezclen entre si.
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La figura 7 muestra una forma de realizacidén adicional preferida

. del distribuidor de ligquido 8 previsto
caso el granulade estd previsto en
atravesada por el liguido. A través de
de ligquido se mantiene en una forma

mezcla con la materia prima.

como granulado. En el presente
una envoltura que puede ser
esta envoltura el distribuidor

determinada vy/o se evita una

La envoltura es permeable para el

liguido para la produccidén de la bebida o del alimento.

3e hace constar que con
conoccido por la solicitante
invencidn, es el gue resulta

invencién.

relacidén a esta fecha, el mejor método
para llevar a la practica la citada

claro de la presente descripcién de la
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Lista de signos de referencia

1
2
3
4
5
6
7
8

8

10
11
12
13
14
15
16
D

cédpsula de porcién
pared lateral

lamina de tapa

reborde

fondo

elemento de filtro
materia prima
distribuider de liguido
seccidn transversal
sustancia de rellenco
granulado

medio de separacidn
envoltura del granuladoe
volumen

capa

cuerpo de cdpsula

eéspesor de la capa de granulado 11
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