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RESUMEN

La invención corresponde a la sustitución parcial de grasa animal en derivados cárnicos y su 

proceso de fabricación, que permite elaborar derivados cárnicos con bajos contenidos de grasa, 

5 alta estabilidad y características organolépticas, propiedades sensoriales y fisicoquímicas 

equivalentes a productos tradicionales con contenido graso, a la vez que se reduce su tiempo de 

producción; con un proceso que no requiere la intervención de equipos específicos de alta 

tecnología.


