908-P

Sol

RESUMEN

La invencion corresponde a la sustitucion parcial de grasa animal en derivados carnicos y su
proceso de fabricacion, que permite elaborar derivados carnicos con bajos contenidos de grasa,
alta estabilidad y caracteristicas organolépticas, propiedades sensoriales y fisicoquimicas
equivalentes a productos tradicionales con contenido graso, a la vez que se reduce su tiempo de
produccion; con un proceso que no requiere la intervencién de equipos especificos de alta

tecnologia.



