
MÉTODO DE OBTENCIÓN DE HARINA PROTEICA HIDROLIZADA DE 
VÍSCERAS DE TRUCHA CON CAPACIDAD ANTIOXIDANTE Y 

ANTIMICROBIANA

RESUMEN DE LA INVENCIÓN

La presente invención está relacionada con la obtención de harina proteica 

hidrolizada obtenida a partir de subproductos piscícolas, la cual presenta 

capacidad antioxidante y antimicrobiana frente a cepas patógenas de tilapia. Este 

producto se obtiene mediante el fraccionamiento controlado de las proteínas 

presentes en vísceras de trucha y puede ser aplicado o implementado en proceso 

de alimentación piscícola.
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