
Figura 10
S e rie  N .° 1 2

Alimentación (16) (mi nái) 8 8

Agua solo (3S) 
(ml/mln) 1 1 .5 12

Pulso de chívente de akncntaoón 
(2 6 ) (tnl/rnh) 0 12

Aguaalsncntacsón 1 .4 4 0 .9 2

Tiempo de chívente de ̂ mentación 
(min)

0 3

Tiempo de agua solo 
(min) 7 .7 4 .7

Producción (*» dd 
teórko) 1 1 0 % 7 0 %

Azúcares del 
extractoatmer.tación 4 4 % 9 0 %
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Ahoxios de agua 
(pen 55 de 
producción) 4 .8 0 %  4 .9 0 %  7 .7 0 %  1 1 .0 0 %  3 .1 0 %  4 .1 0 %  1 3 .5 0 %
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