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Figura 1
Vaina de cacao
Céscara de vaina de cacao

Granos de cacac + pulpa'mucilago

Pulpalinucilago de cacao

Procesamiento previo
(pore empo. ref rada

ce 4cido libre)

Granos/virutas de semillas de cacao

(con o sin pulpa/mucilago)

(tuerte de agua o agua pura)

Triturador en himedo

T-atamiento térmico

componentes
solubles en
Sepsracion de fases agua no
deseados
Fase s¢ ida Fase acuosa
Manteca de cacao Polvo de cacao Aroma de cacao Polvo polifendlico

Kitde construccién para productos de chocolate o similares a chocolate



