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Palabras clave utilizadas

Structured, composition, vegetable, fat, emulsifier, monoacylglycerols, diacylglycerols,
(hydrogenated vegetable oils), (trans fatty acids), (acid saturated fat less).
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| - | A

*** Categorias especiales de documentos citados:

“A” documento que define el estado general de la técnica no
considerado como particularmente relevante.

“E” solicitud de patente o patente anterior pero publicada en la fecha de
presentacion internacional o en fecha posterior.

“P” documento publicado antes de la fecha de presentacion
internacional pero con posterioridad a la fecha de prioridad reivindicada.

“X” documento particularmente relevante; la invencién reivindicada no
puede considerarse nueva o que implique una actividad inventiva por
referencia al documento aisladamente considerado.

“Y” documento particularmente relevante; la invencion reivindicada no
puede considerarse que implique una actividad inventiva cuando el
documento se asocia a otro u otros documentos de la misma naturaleza,
cuya combinacion resulta evidente para un experto en la materia.

*** Indicar entre paréntesis la Autoridad que realizé la bisqueda o el informe preliminar

Literatura no patente

**Se incluye entre
otros, toda la
referencia  de la

literatura no patente.

*Engineering the Functionality of Blends of Fully Hydrogenated and Non-Hydrogenated Soybean Qil by
Addition of Emulsifiers. Authors: Nubia Acevedo, Alejandro Marangoni. Publication: 20140516.
https://www.researchgate.net/publication/272016696_Engineering_the Functionality of

Blends_of Fully_Hydrogenated_and_Non-Hydrogenated_Soybean_Qil_by_Addition_of_Emulsifiers
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