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REIVINDICACIONES

1. Una salsa de tomate con capacidad de conservación mejorada, 

caracterizada porque comprende un concentrado de tomate, sacáridos que comprenden 

alulosa, vinagre, cloruro de sodio y agua purificada, en donde el concentrado de tomate está 

presente en una cantidad de 10 partes en peso a 80 partes en peso y los sacáridos están 

presentes en una cantidad de 10 partes en peso a 40 partes en peso, en relación a 100 partes 

en peso de la salsa de tomate.

2. La salsa de tomate de conformidad con la reivindicación 1, 

caracterizada porque la capacidad de conservación mejorada comprende reducción en 

cambio de viscosidad, prevención de deshidratación o mejoramiento en la estabilidad 

microbiana.

3. La salsa de tomate de conformidad con la reivindicación 1, 

caracterizada porque el concentrado de tomate está presente en una cantidad de 20 partes en 

peso a 50 partes en peso, en relación a 100 partes en peso de la salsa de tomate.

4. La salsa de tomate de conformidad con la reivindicación 1, 

caracterizada porque los sacáridos están presentes en una cantidad de 20 partes en peso a 30 

partes en peso, en relación a 100 partes en peso de la salsa de tomate.

5. La salsa de tomate de conformidad con la reivindicación 1, 

caracterizada porque la alulosa está presente en una cantidad de 40 partes en peso a 100 

partes en peso, en relación a 100 partes en peso de los sacáridos en términos del contenido 

de sólido seco.

6. La salsa de tomate de conformidad con la reivindicación 1, 

caracterizada porque el vinagre está presente en una cantidad de 5 partes en peso a 30 

partes en peso, en relación a 100 partes en peso de la salsa de tomate.

7. Un método para mejorar la capacidad de conservación de una salsa 

de tomate, caracterizado porque comprende:

mezclar sacáridos que comprenden alulosa con un concentrado de tomate, 

vinagre, cloruro de sodio y agua purificada,

en donde el concentrado está presente en una cantidad de 10 partes en peso a 
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80 partes en peso y los sacáridos están presentes en una cantidad de 10 partes en peso a 40 

partes en peso en relación a 100 partes en peso de la salsa de tomate.


