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13 | RESUMEN
El presente modelo de utilidad estd relacionado con un horno para asar pescado y otros alimentos en forma

wvertical que contiene maodulos con bases circulares suspendidos sobre un sistema de rotacion que funciona

con motorreductor. La estructura externa del hormo se encuentra construida con material en acero|

inoxidable, que en su parte interna posee un sistema de rotacion en la parte superior, un sistema de

calentamiento en la base y médulos circulares que rotan sobre un eje suspendido en el sistema de rotacion.

El campo de aplicacion de la presente invencion esta dirigido al sector industrial, que beneficia a los
subsectores turisticos, manufactureros y gastronomicos. A partir de los modulos circulares que posee la
presente creacion, se le ofrece al operario la posibilidad de asar alimentos de forma vertical sin que surjan
deterioro o desfragmentacidn en su estructura. Pensado inicialmente para la coccién pareja de pescados
enteros, trajo consigo la posibilidad de asar todos los alimentos que se puedan introducir en su sistema de

pinchos yfo demas aplicativos.
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HORNO PARA ASAR PESCADOS Y OTROS ALIMENTOS EN FORMA
VERTICAL QUE CONTIENE MODULOS CON BASES CIRCULARES
SUSPENDIDOS SOBRE UN SISTEMA DE ROTACION QUE FUNCIONA CON
MOTORREDUCTOR.

RESUMEN

El presente modelo de utilidad esta relacionade con un horno para asar pescado y otros
alimentos en forma vertical que contiene modulos con bases circulares suspendidos sobre un
sistema de rotacion que funciona con motorreductor. La estructura externa del horno se
encuentra construida con material en acero inoxidable, que en su parte interna posee un sistema
de rotacion en la parte superior, un sistemna de calentamiento en la base y modulos circulares que

rotan sobre un eje suspendido en el sistema de rotacion.

El campo de aplicacién de la presente invencion esta dirigido al sector industrial, que beneficiaa
los subsectores turisticos, manufactureros y gastronomicos. A partir de los madulos circulares
que posee la presente creacion, se le ofrece al operario la posibilidad de asar alimentos de forma
vertical sin que surjan deterioro o desfragmentacion en su estructura. Pensado inicialmente para
la coccion pareja de pescados enteros, trajo consigo la posibilidad de asar todos los alimentos

que se puedan introducir en su sistema de pinchos yfo demas aplicativos.

SECTOR TECNOLOGICO:

La presente invencidn se encuentra en el sector mecanico-industrial, con énfasis en la coccion de

alimentos en forma vertical.

ANTECEDENTES DE LA INVENCION:

Se pretende obtener mediante el presente documento una patente de modelo de utilidad,
teniendo en cuenta que existe gran variedad de asadores y tostadores en el estado del arte y las
bases de datos de patentes que contienen caracteristicas similares, pero que distan en los
aspectos mas relevantes y diferenciadores del presente invento. Es por ello que se hara especial
énfasis en determinar las diferencias que generan en las demas invenciones aquellos elementos

auténticos e innovadores de la presente nueva creacién.

Para lograr el objetivo planteado, se determinaran las invenciones que poseen un campo de

aplicacién similar a la del presente documento, indicandose las diferencias que esta posee con



las encontradas en las bases de datos analizadas. Es menester indicar desde este momento, que
el presente documento reivindica y pretende proteger un “horno para asar pescados y otros
alimentos en forma vertical que contiene madulos con bases circulares suspendidos sobre un
sistema de rotacion que funciona con motorreductor, el que desde su titulo muestra algunos de

los factores diferenciales que presenta con las patentes e invenciones estudiadas.

La primera nueva creacion analizada tiene que ver con un “asador de pescado”, que tiene como
numero de identificacion CN20268168s, lo que significa que proviene de la China y se diferencia
de la patente que se pretende obtener mediante el presente documento debido a que el sistema
de calentamiento reivindicado se encuentra en la parte inferior, con un tipo de quemadores en
flauta {mecanismo comun) o en infrarrojo (de alta tecnologia) para mayor eficiencia. lgualmente,
el mecanismo de recepcion de los residuos dejados por los alimentos en la patente analizada se
encuentra apoyado en una bandeja con agua, lo que claramente no se presenta en |a presente
creacion, toda vez que, la forma de recibir los residuos se presenta mediante unas bandejas
secas, lo que no perjudica |a capacidad de calentamiento del horno, como si sucede en la que se
analiza. El sistemna que se utiliza en |a presente creacion para insertar los alimentos se caracteriza
por utilizar modulos con bases circulares, que se encuentran suspendidos o colgados sobre los
ejes del sistema de rotacién, lo que efectivamente no sucede en el invento analizado, asi como
tampoco se encuentran los pinchos que contienen los alimentos. Se considera que |a patente
estudiada tiene un sentido o una finalidad doméstica y ne industrial, como sucede en la objeto

del presente documento.

La segunda patente hace referencia a un “asador de tipo erecto para pescado”, identificada con
el radicado JPH1043061, que proporcina una forma de realizar el asado mediante unos pinchos
para peces, que dentro de sus especificaciones técnicas presenta las siguientes diferencias con
el modelo de utilidad objeto del presente documento de patente: i) Los residuos de los pescados
en la patente estudiada quedan en una combinacion entre agua y aceita, lo que efectivamente
no sucede en la presente creacidn, por cuanto el sistema de recepcion de los mismos se presenta
mediante bandejas en acero inoxidable, de facil y remocion y limpieza; ii) segun lo que se logra
apreciar en las figuras y teniendo en cuenta la poca descripcion de la invencién, se determina
como diferencia la forma de disposicion y utilizacién de los pinchos para asar los pescados, los
cuales en |a patente estudiada rodean el asador y se presentan en forma de triangulo, mientras
que en el presente modelo de utilidad se encuentran soportados e instalados a presion sobre las
bases circulares que se encuentran en los modulos suspendidos al sistema de rotacion,
permitiendo una mayor cantidad de pinchos y asi mismo una mayor cantidad de pescados para

asar, que en el presente caso pueden |legar hasta los 72.



Siguiendo con las patentes estudiadas que se acercan pero al mismo tiempo diferencian de la
creacion objeto del presente documento, encontramos un “asador de pincho”, que hace
referencia a un dispositivo capaz de lograr un resultado de asado sustancialmente igual al de
carbén manval sin riesgo de quemar los alimentos y con una supuesta mayor eficiencia de
produccidn. Ante este invento identificado con el radicado JP2012232112, el modelo de utilidad
que se pretende proteger mediante el presente documento presenta diferencias con respecto a:
i) Los pinchos dentro de la patente se encuentran asegurados sobre un eje de cadena horizontal
para cada uno, diferente a lo que sucede en la nueva creacion sub examine que cuenta con tres
ejes que sostienen los madulos con las bases circulares que albergan hasta 12 pinchos por base;
ii) En la forma en que se encuentran instalados los pinchos, esto por cuante los pinchos en la
patente analizada van instalados en un soporte determinado por cada uno de ellos y no en bases
circulares que rotan mediante gl movimiento que produce el motorreductor, como sucede en la
nueva creacion objeto del actual documento de patente. Factor diferencial relevante sien cuenta
se tiene que genera una mayor cantidad de alimentos asados, lo que genera una mayor
efectividad y rendimiento en cuanto a los servicios de cocina y culinaria que se lleguen a

beneficiar del modelo de utilidad.

Estados Unidos nos trae a colasion una patente identificada con el radicado US5069117,
denominada “Asador de aves de corral multiusos y rejillas para hornear, que contiene una
pluralidad de pinchos orientados en sentido vertical y colocados alrededor de la periferia de la
superficie interior de la bandeja de goteo, lo que permite que tanto las aves como otros alimentos
puedan ser insertados desde su parte interior. Invencion que dista de la que por medio del
presente documento de modelo de utilidad se pretende registrar, por cuanto en esta Ultima |a
sujecion de los ejes que sostienen las bases circulares donde se encuentran insertados los
pinchos, se hace mediante un sistema soldado sobre el aro de platina sujeto al eje principal o
también mediante soldadura, mientras que en la patente del presente parrafo se habla de una
sujecion de los pinchos a |a zona de goteo mediante un sistema de cableado, lgualmente, existen
diferencias en cuanto a que en la patente que se estudia se evidencia un poco capacidad de
sostener alimentos para asar debido a su zona reducida y restringida, lo que significa que
dificilmente se puede agrandar y la convierte en un aparato de uso doméstico mas no industrial
como sucede en la nueva creacion que se pretende patentar, que con base en la gran capacidad
de asar alimentos al mismo tiempo permite que tenga un uso industrial claro, toda vez que, en

cuanto a pescados, puede realizar el proceso de asado de hasta 72 unidades al mismo tiempo.



La patente KR20080022849 hace referencia a un "mezclador de pinchos mejorado en la
insercion de los pinchos y la pantalla de vizualizacién”, proveniente de Korea, el cual proporciona
un asador de pinchos que inserciones mejoradas de los mismos y un soporte de visualizacion.
Este invento claramente se diferencia al que por medio del presente documenta se reivindica en
el entendido que su sistema de rotacién esta sustentado en una Gnica unidad de movimiento y
no en los tres ejes de rotacion que posee la nueva creacion sub examine. De igual manera el
sisterna de calentamiento que posee la creacién objeto del presente documento de modelo de
utilidad, se encuentra instalado sobre la base metalica del asador en los bordes de la misma, es
decir, en tres de las cuatro caras, lo que permite que por medio de las flautas que funcionan con
el sistema de gas calienten los alimentos hasta 500°C. En cambio |a patente analizada posee un
sistema infrarrojo en las caras laterales de |a estructura general del asador, lo que claramente se
distingue de lo manifestado con anterioridad. En la patente estudiada se tiene un solo eje de
rotacion circular donde van dispuestos los pinchos que quedan en posicién vertical, pendular o
colgados, lo que se diferencia claramente de la presente creacion porque los pinchos se
encuentran insertados sobre bases o soportes circulares, que a su vez se encuentran soportadas
en tres ejes de rotacion adheridos a un soporte que se une al motorreductor, con rodamientos y
pifones que los hacen girar, En la patente que se estudia los pinchos se adhieren
atornilladamente, distinto a la manera de insersion de los mismos que se presenta aqul, la cual
esta dada por la presion que se ejerce sobre estos en |as bases circulares de rotacion que poseen

orificios de 3/16" de diametro por donde se instalan.

Por su parte, |la patente japonesa identificada con el codigo JP11099069 trata sobre una
*herramienta para asar pescado”, la cual presente disimilitudes con la objeta del presente
documento, en las siguientes caracteristicas: i) Los pinchos de |a patente analizada van
insertados o colocados directamente sobre las fuentes de calor del horno, distinto al hecho de
tener los pinchos insertados sobre las bases circulares que rotan sobre su mismo eje y tienen el
mecanismo de calentamiento desde la parte inferior del horno, que lo circula el calor desde abajo
hacia arriba; ii) la forma de insertar los pinchos también varia de una a otra invencion, toda vez
que en la del presente documento estos encaja a la perfecccion en un orificio de 3/16" mientras
que en la otra no se habla de un orificio, sino de una superficie que sobresale de |a base.
Subsiguiente a lo anterior, no se muestra como es el sistema de calentamiento en la patente
estudiada, asi come tampoco se evidencia como un producto o dispositivo para uso industrial,

siendo como de uso doméstico o privado, evidentemente.

Finalmente, tenemos que estudiar la patente internacional con radicado W02018093340, la cual

se presenta como una “maquina para asar a la parrilla industrial que cocina alimentos a través del



calentamiento lateral con cuchillas bajo su propio peso y que giran automaticamente”. Al entrar
a realizar el analisis comparativo respectivo encontramos que el sistema de rotacidn para colocar
los pinchos de insercion de los alimentos se moviliza de manera sustancialmente distinta a la del
presente invento, por cuanto en ella los pinchos se encuentran igualmente suspendidos rotando
todos de manera conjunta sobre un Unico eje, distinto a lo que se evidencia en nuestra invencion
la cual posee tres ejes de rotacion con sus respectivos modulos que a su vez contienen |as bases
circulares donde van los pinchos, los cuales giran de manera aislada e independiente. Ello
significa que pueden asarse distintos tipos de alimento sin que sufran alteraciones en su

composicion, estructura y sabor,

En esta patente la fuente de calor se encuentra en una cara lateral del horngo, siendo
completamente diferente al sistema de calentamiento del presente modelo de utilidad, que
tiene sus flautas de calor en la parte inferior del horno e irradian de abajo hacia arriba los
alimentos para su coccion. Finalmente en la presente patente que se pretende obtener, los tres
ejes se entrelazan mediante una cadena y un pifidn, distinto al sistema de acople Unico que tiene

la patente analizada, debido a su Unico eje.

DESCRIPCION DE LAS FIGURAS.

Figura 1: Despiece estructural del horno.

Figura 2: Vista lateral del horno con puertas abiertas.
Figura 3: Vista explosionada sistema de rotacion.
Figura 4: Vista en conjunto del sistema de rotacion.
Figura 5: Vista frontal en conjunto integral del horno.
Figura 6: Vista superior en conjunto integral del horno.

Figura 7: Aplicativos o ejemplos de la patente,

DESCRIPCION DETALLADA DE LA INVENCION

Estudiamos mediante el presente documento de patente un modelo de utilidad que trata sobre
un horno para asar pescados y otros alimentos en forma vertical con médulos circulares
suspendidos sobre un sistema de rotacion que funciona con motorreductor. Este horno posee
una estructura externa con material en acero inoxidable, que en su parte interna posee un
sistemna de rotacidn en la parte superiar, un sistema de calentamiento en la base y modulos con

bases circulares que rotan sobre un eje suspendido en el sistema de rotacion.



La estructura externa del horno para asar pescados y otros alimentos en forma vertical que
sustenta el actval documento de patente, contiene una base en hierro (1) soportada en cuatro
patas o soportes en angulo de 134" x 1/8", con un sistema de calentamiento que ejerce su funcién
con la utilizacion de flautas (2) que pueden ser de gas como combustible fosil o con la
implementacion de un sistema de infrarrojo a gas yfo con la combinacién de ambos. Dichas
flautas por donde se expulsa el gas se encuentran adheridas a los bordes superiores de |a base en
hierro (1) y dentro de la camara asadora (3) del horno para asar pescados y otros alimentos en
forma vertical. A su vez, en una seccién de la base en hierro (2) del horno para asar se encuentran
instaladas unas perillas (4) que tienen la funcidn de permitir o impedir el paso del flujo de gas
hacia las flautas (2), que a su vez ejercen la funcidn de calentar los alimentos y, un “switch” de
encendido y apagado (5} del sistema de rotacion. El sistema de calentamiento a gas puede ir

conectado a gas domiciliario o al sistema de pipetas ordinario.

Ascendiendo por la estructura del horno pasa asar alimentos en forma vertical, se encuentra
instalada una camara asadora (3) con material en acero inoxidable, dentro de la cual se realizara
la funcion principal del invento que sustenta el presente documento de patente, esto es, asar
pescados y otros alimentos, con dimensiones de hasta 1 metro de alto por 5o centimetros de
fondo y 140 centimetros de ancho, En la parte frontal de la camara asadora (3) se encuentran
instaladas dos puertas (6) con marco en acero inoxidable y vidrio templado, que sirven para
ingresar los alimentos para asar y ademas tienen la funcidn de permitir la supervision del estado
de los mismos, debido a su vista panoramica. Igualmente, se encuentra posicionado en la parte
superior de la cdmara asadora (3) un medidor de temperatura (g) de hasta 500°C. Las puertas (6)
poseen dos manijas (7) en acero inoxidable que permiten la apertura y/o cierre de las mismas de
una manera mas efectiva y sencilla, las cuales se encuentra aseguradas mediante un pasador (8)
en acero inoxidable. En la base de la camara asadora (3) se encuentran situadas bandejas en
acero inoxidable por modulo (20), en donde se depositan los residuos de los alimentos en proceso
de asado y que permiten una rapida y efectiva limpieza, debido a la posibilidad de extraerlas de

manera facil y sencilla,

La estructura general del horno para asar pescados y otros alimentos en forma vertical, en su
parte superior posee una coraza en L (11) plegable, que protege y encierra el sistema de rotacidn
del presente maodelo de utilidad, la cual esta construida con material en acero inoxidable y que a
su vez posee orificios que permiten la refrigeracion de los componentes que yacen dentro de ella.
Las medidas de la presente coraza son 50 centimetros de alto x hasta 140 centimetros de ancho

con 5o centimetros de fondo.



El horno para asar pescados y otros alimentos en forma vertical, teniendo en cuenta lo
mencionado en el parrafo precedente, posee en su parte superior el sistena de rotacion que
realiza las funciones en su totalidad por la intervencion fundamental del motorreductor (12).
Dicho motorreductor (12) posicionado verticalmente, se encuentra adherido a un soporte de
fijacidn (23) sobre la base estructural (26) del sistema de rotacién a 30 centimetros del borde
lateral, el cual funciona con una intensidad entre las 20 0 30 RPM (revoluciones por minuto) final.
En |a parte inferior del sisterna de rotacion y sobre el eje del motorreductor (12) se encuentra
instalada una polea (14) en hierro o aluminio con un didmetro de 2", que se encarga de vincular
mediante una correa industrial (15) el volante de aluminio (16) de 16" de diametro con el
motorreductor (12), para de esa manera ejercer el movimiento de rotacion sobre los ejes (23)
entrelazados mediante una cadena (17) sujetada a un brazo templete (28), los cuales a su vez
estan soportados sobre dos balineras (19) por eje y un pifién (20) por eje. Este movimiento
rotatorio se ejecuta sobre los modulos que yacen dentro de la cdmara asadora (3) y que contienen
de forma vertical los alimentos a asar. El volante (16) tiene la funcién de reducir de forma
automatica ain mas la velocidad del motorreductor (12) y de generar el movimiento final de los

ejes que contienen los modulos con bases circulares suspendidos o colgados.

Finalmente, el presente modelo de utilidad posee en el interior de la camara asadora (3) los
modulos con bases circulares (21) suspendides o colgados sobre acoples de enganche (22)
adheridos a |a parte superior de la estructura del horno para asar. Dichos acoples de enganche
(22) se instalan sobre los ejes rotatorios (23) entrelazados mediante una cadena (17), los cuales
se encargan de realizar el movimiento de rotacion de los modulos circulares. Instalados en los
modulos con bases circulares se encuentran desde doce hasta veinticuatro pinchos (24), sobre
los cuales se insertan los alimentos para ser asados, teniendo como alimento principal el pescado
entre soo v Boo gramos cada uno. Se asan desde 24 hasta 72 pescados enteros en serie, debido
a la cantidad de pinchos que se instalan. Los modulos con bases circulares (21) y los pinchos (24)
se encuentran construidos con material en acero inoxidable macizo, que los hacen mas resistente
vy aseépticos para la proteccion de los alimenteos. Tante los modulos con bases circulares {21) como
los pinchos (24) son de facil extraccion y remocion, lo que implica que pueden ser sustituidos yfo
limpiados en el momento que se requiera. Dicha facilidad se evidencia debido a que los madulos
con bases circulares (21) van suspendidos o colgados a unos acoples de enganche (22), que con
el simple movimiento hacia arriba permite la extraccion de estos e, igualmente, sucede con los

pinchos {24) que se encuentran insertados a presidn en orificios con 3/16” de diametro.

EJEMPLO O APLICATIVO # 1.



Dentro de la cAmara asadora (3) se encuentran suspendidos o colgados los madulos con bases
circulares (21) que rotan sobre los ejes del sistema de rotacion y que a su vez tienen instalados a
presion los pinchos (24) sobre los que se insertan los alimentos para asar. No obstante lo anterior,
la presente nueva creacion susceptible de proteccion via derechos de patente de modelo de
utilidad, posee el aplicativo de forma subsidiaria y adicional de instalar una parrilla (26) por
madula que sustituye a los pinchos para asar los alimentos, la cual tendria una construccion con
material de varilla en acero inoxidable con un diametro de 36 centimetros. Con la instalacion de
dichas parrillas, se podrian asar otra clase de alimentos que teniendo en cuenta la disposicion de
los pinchos no mantendrian su estructura e integridad debido a su composicion, tales como las

rodajas de bagre, las arepas con queso y demas tipos de alimentos.

EJEMPLO O APLICATIVO # 2.

Dentro de la camara asadora (3) se encuentran suspendidos o colgados los médulos con bases
circulares (21) que rotan sobre los ejes del sistema de rotacion y que a su vez tienen instalados a
presion los pinchos (24) sobre los que se insertan los alimentos para asar, Dichos médulos con
bases circulares pueden ser sustituidos por el aplicativo # 2, es decir, por un modulo alargado
{25) con pinchos cortos fijos de 5 centimetros, que permite asar especialmente los platanos, las
porciones de carne o pollo, y demas alimentos que no pierden su integridad y estructura con la

utilizacion de este modulo.

Tanto el aplicativo # 1 como el # 2, pueden funcionar de manera paralela y simultanea con los
maédulos con bases circulares que sustentan el presente documento de patente de modelo de

utilidad, es decir, que pueden ser combinados y utilizados al mismo tiempo.
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REIVINDICACIONES

. Horno para asar pescados y otros alimentos en forma vertical que comprende:

- Una estructura externa con material en acero inoxidable.
- Un sistema de rotacién en la parte superior.

- Un sistema de calentamiento desde la base.

- Modulos con bases circulares en acero inoxidable.

. Una estructura externa con material en acero inoxidable de conformidad con la

reivindicacion 1, caracterizada por poseer una base en hierro (1) soportada en
cuatro patas o soportes en angulo de 1 1/2" por 1/8".

. La base en hierro de la reivindicacion 2, se caracteriza porque posee instalada

en sus bordes superiores hasta cuatro flautas (2) de encendido a gas como
combustible fosil, teniendo el aplicativo de instalar un sistema de infrarrojo a
gas 0 haciendo el uso de ambos.

La base en hierro de la reivindicacion 2, posee instaladas en su parte frontal
hasta tres perillas (4) que se encargan de medir el paso de gas al sistema de
calentamiento y a su vez, posee un “switch” (5) de encendido y apagado del
sistema de rotacidn de la reivindicacion 1.

. El horno para asar pescados y otros alimentos en forma vertical de la

reivindicacion 1, se caracteriza porque sobre la base en hierro de la
reivindicacién 2, se encuentra instalada una camara asadora (3) con
dimensiones de hasta un metro de alto por hasta cincuenta centimetros de
fondo y hasta ciento cuarenta centimetros de ancho, la que a su vez
comprende: en su parte frontal dos puertas (6) que tienen marco en acero
inoxidable y vidrio templado con dos manijas (8) en acero inoxidable y un
medidor de temperatura (9) de hasta 500°C; la que también posee en su parte
inferior bandejas en acero inoxidable (10) donde se depositan los residucs
alimentarios.

La estructura externa con material en acero inoxidable de la reivindicacidn 1,
contiene en su parte superior una coraza tipo L (11) plegable con medidas de
hasta 50 centimetros de alto por hasta ciento cuarenta centimetros de ancho
con 50 centimetros de fondo, que encierra y protege el sistema de rotacion
mencionado también en la reivindicacidn 1.

El sistema de rotacion de la reivindicacion 1, se caracteriza porgue ejerce su
accion principalmente mediante un motorreductor (12), que se encuentra
posicionado e instalado verticalmente sobre un soporte de fijacion (13) en la

N



10.

base estructural (26) a 30 centimetros del borde lateral, el cual funciona con
una intensidad que oscila entre las 20 y 30 revoluciones por minuto (RPM)
final.

. En la parte inferior del sistema de rotacién de la reivindicacion 1 y sobre el eje

del motorreductor (12) de la reivindicacion 7, se encuentra instalada una polea
(14) en hierro o aluminio con un didmetro de 2" que se encarga de vincular
mediante una correa industrial (15) al volante de aluminio (16) de 16" de
diametro con el motorreductor (12), para ejercer el movimiento de rotacion
sobre los ejes de rotacion entrelazados (23) mediante una cadena (17)
sujetada a un brazo templete (18), soportados a su vez sobre dos balineras
(19) por eje y un pifidn (20) por eje.

Al interior de la camara asadora (3) de la reivindicacion 5, se encuentran
suspendidos sobre los acoples de enganche (22) instalados en la parte inferior
de los ejes (23) de rotacidn de la reivindicacion 8, los mddulos con bases
circulares (21) en acero inoxidable de la reivindicacion 1, los cuales poseen
adheridos a presidn entre doce a veinticuatro pinchos (24) en acero inoxidable
por eje, en los que se insertan los alimentos para asar en forma vertical, como
es el caso del pescado que puede pesar entre 500 y 800 gramos por unidad.

El horno para asar pescados y otros alimentos en forma vertical de la
reivindicacion 1, posee dos aplicativos o ejemplos subsidiarios y adicionales a
las bases circulares (21) de la reivindicacion 1, los cuales se caracterizan por
contener en los modulos suspendidos sobre los acoples de enganche (22) unas
bases circulares tipo parrilla (26) en acero inoxidable de treinta y séis
centimetros de diametro, que permiten asar otro tipo de alimentos en forma
horizontal y como segundo aplicativo se tienen médulos alargados (25) con
pinchos fijos y cortos de 5 centimetros de largo, colgados a los acoples de
enganche (22) en los que se pueden insertar alimentos de menor peso, como
platanos, porciones de carne de res, cerdo o pollo.



Figura 1 Despiece Estructural del Horno
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Figura 2 Vista Horno con Puertas Abiertas
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Figura 3 Vista Explosionada Sistema de Rotacién

Figura 4 Vista Conjunto Sistema de Rotacion




Figura 5 Vista Frontal en conjunto Intera del Horno
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Figura 6 Vista Superior en conjunto Intera del Horno
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Figura 7 Aplicativos o Ejemplos de la Patente
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