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REIVINDICACIONES

1. Aparato para la preparacion de rebanadas fritas de platano verde (100)
caracterizado porque comprende seccién de pelado (1), seccion de cortado (2),
seccion de prensado (3), seccidn de freido (4) y estructuras (5) de sustento y

accionamiento de la pataconera (100).

2, El aparato para la preparacion de rebanadas fritas de platano verde (100) de
la reivindicacion 1 caracterizado porque la seccién de pelado (1) comprende una
pluralidad de cortadores longitudinales regulables (11) que generan el corte de la
cascara del platano en sentido longitudinal del fruto; una pluralidad de mecanismos
de transmision de potencia (12) que le dan el par motriz a una pluralidad de
mecanismos posicionadores y conductores de platanos (13) los cuales posicionan
al fruto en los cortadores longitudinales regulables (11); al menos una bandeja de
alimentacion (14); una pluralidad de mecanismos de desplazamiento longitudinal
(15) que permite el desplazamiento longitudinal de la seccidén de pelado, para el
llenado de platanos a lo largo de la freidora (4); una pluralidad de geometrias de
separacion (16) que desprenden los cortes longitudinales realizados a la cascara
del platano; al menos un controlador de movimiento (17); y una estructura de la
peladora (18), en donde las geometrias de separacion (16) comprenden una
geometria formada por la interseccién de dos curvas donde dichas curvas se
intersecan y el angulo que forman sus rectas tangentes es un angulo agudo, el cual

desprende los cortes longitudinales a manera de cuia.

3. El aparato para la preparacion de rebanadas fritas de platano verde (100) de
la reivindicacion 2 caracterizado porque los cortadores longitudinales regulables
(11) comprenden al menos un soporte guia del cortador longitudinal (111) que
alberga los demas componentes de los cortadores longitudinales regulables (11) y
los fija a la estructura (5); al menos una cuchilla (112) que realiza el corte
longitudinal en la cascara del platano; al menos un regulador de la profundidad de
corte (113) que permite el desplazamiento de la cuchilla (112) para regular la

profundidad del corte; al menos un seguidor de corte (114), el cual sigue la
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geometria de la seccion transversal del platano a manera de pivote; y al menos un

regulador del cambio de diametro de la seccion transversal de corte (115).

4. El aparato para la preparacion de rebanadas fritas de platano verde (100) de
la reivindicacién 2 caracterizado porque mecanismos posicionadores y conductores
de platanos (13) comprenden una pluralidad de rodillos iniciales regulables (131),
las cuales brindan el primer contacto con la fruta, son un medio de sujecién para
este y cooperan en el corte longitudinal de la misma; y una pluralidad de rodillos de
desprendimiento regulables (132), las cuales cooperan con las geometrias de
separacion (16) para el desprendimiento de los cortes longitudinales hechos a la

cascara de platano.

5. El aparato para la preparacion de rebanadas fritas de platano verde (100) de
la reivindicacién 4 caracterizado porque los rodillos iniciales regulables (131)
comprenden una pluralidad de ejes para los rodillos iniciales graduables (131A),
una pluralidad de mecanismos tensores de rodillos (131B) y una pluralidad de
rodillos rectos (131C), en donde los tensores de rodillos (131B) permiten la rotacion
de los rodillos rectos (131C), el desplazamiento transversal de los mismos y la

sujecion de la fruta.

6. El aparato para la preparacion de rebanadas fritas de platano verde (100) de
la reivindicacion 4 caracterizado porque los rodillos de desprendimiento regulables
(132) comprenden una pluralidad de ejes de rodillos de desprendimiento regulables
(132A), una pluralidad de tensores de rodillos (132B) y una pluralidad de rodillos
cénicos (132C), en donde los tensores de rodillos (132B) permiten la rotacion de
los rodillos rectos (132C), el desplazamiento transversal de los mismos y la sujecion

de la fruta.

7. El aparato para la preparacion de rebanadas fritas de platano verde (100) de
la reivindicacién 1 caracterizado porque la seccion de cortado (2) comprende al
menos una cuchilla (21), una pluralidad de mecanismos de accionamiento de la

cuchilla (22), un soporte superior (23), y una estructura de la cortadora (24).
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8. El aparato para la preparacion de rebanadas fritas de platano verde (100) de
la reivindicaciéon 1 caracterizado porque la seccidén de prensado (3) comprende al
menos un mecanismo de desplazamiento vertical de la plataforma (31); al menos
un mecanismo de desplazamiento transversal (32); al menos una plataforma
apisonadora (33); un soporte de la seccidén de prensado (34) que alberga los demas
componentes de la seccién de prensado (3); mecanismos de transmision de
potencia (35); y controladores de movimiento (36); en donde los mecanismos de
transmision de potencia (35) y los controladores de movimiento (36) permiten los

desplazamientos verticales y transversales en la elaboracion de patacones.

9. El aparato para la preparacion de rebanadas fritas de platano verde (100) de
la reivindicacion 8 caracterizado porque el mecanismo de desplazamiento vertical
de la plataforma (31) se selecciona de mecanismos de tipo palanca — embolo, en
donde la rotacion de la palanca manual (311) desplaza un émbolo (312) a lo largo
de una camisa, donde el émbolo (312) se conecta con la plataforma apisonadora

(33) y comprime al platano en su contacto con la freidora.

10. El aparato para la preparacion de rebanadas fritas de platano verde (100) de
la reivindicacion 1 caracterizado porque la seccion de freido (4) comprende
mecanismos de elevacion y descenso (41), al menos una estructura de
almacenamiento de aceite (42), al menos un sistema de calentamiento (43), al
menos una plataforma de la freidora (44) y al menos un controlador de temperatura
(45), en donde la seccion de freido (4) permite la precoccion del fruto en
cooperacién con la seccion de pelado (1) y corte (2) y la compresion y coccidn final

en cooperacidn con la seccion de prensado (3).

11.  El aparato para la preparacion de rebanadas fritas de platano verde (100) de
la reivindicacion 10 caracterizado porque los mecanismos de elevacion y descenso
(41) permiten el ascenso y descenso de la plataforma (44) al interior de la freidora
y su cooperacion con la plataforma (33) de la seccion de prensado y comprenden

una pluralidad de cilindros hidraulicos o neumaticos (411), una pluralidad de



mecanismos tipo ciglefial (412) o biela manivela, mecanismos de leva plana —
seguidor que comprenden levas planas (413) y seguidores de rodillo (414) y una

pluralidad de rodamientos y acoples (415).

12.  El aparato para la preparacion de rebanadas fritas de platano verde (100) de
la reivindicacion 1 caracterizado porque las estructuras (5) de sustento y
accionamiento de la pataconera (100) comprenden una pluralidad de depdsitos de
desperdicios (51) que se fijan a la estructura y recogen las cascaras de platano

provenientes de la seccién de pelado (1).



