AUXILIAR DE COCCION PARA RECUBRIR Y FREIR UN PRODUCTO

ALIMENTICIO Y METODO PARA PREPARAR DICHO AUXILIAR DE COCCION

RESUMEN - OBJETO Y FINALIDAD DE LA INVENCION

La presente invencidén se relaciona con un auxiliar de coccion estable al
almacenamiento para recubrir y freir un producto alimenticio en una etapa, por
ejemplo, en una sartén caliente, el auxiliar de coccion comprende 3-28 % en peso de
aceite, 20-60 % en peso de agua, 1,3-5,5 % en peso de almidén modificado, 0,1-10 %
en peso de emulsionante, 3-15 % en peso de sal, 0,5-30 % en peso de azucar y 0,5-
45 % en peso de saborizantes y en donde el auxiliar de coccion tiene una viscosidad
en el rango de 3 a 65 Pa.s a una velocidad de cizallamiento de 1 s-1 a 25 °C, y el
aceite y el agua estan en forma de una emulsion. Aspectos adicionales de la invencién
son el método para preparar dicho auxiliar de coccién, asi como también un método

para recubrir y freir un producto alimenticio en una sartén o superficie calientes.

SECTOR: Productos Quimicos.



