
RESUMEN

SISTEMA DE EXTRACCIÓN DE ACEITE DE PALMA DE UNA PLURALIDAD DE 

FRUTOS DE PALMA

Se describe un sistema para extraer aceite de palma de la pluralidad de frutos de palma. El 

sistema incluye una unidad de trilla, una unidad de dosificación de enzimas, una unidad de 

maceración, una unidad de digestión y una unidad de prensa. La unidad de dosificación de 

enzimas se usa para aplicar uno o más cócteles enzimáticos a los frutos de palma trillados 

descargados en la unidad de maceración. La unidad de maceración recibe los frutos de palma 

trillados para mezclar y homogeneizar los frutos de la palma y la enzima para ablandar y 

desintegrar los frutos de la palma. El digestor recibe los frutos de palma macerados para 

mejorar la liberación de aceite de palma a través de la ruptura de las células que contienen 

aceite. El cóctel de una o más enzimas se compone de: celulosas, hemicelulasas, pectinasas 

y xilanasas. La unidad de prensa recibe los frutos de palma digeridos para extraer el aceite 

de palma.

El dibujo más ilustrativo: Fig. 1


