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Power of Attoraey in Industrial Property Proceedings

From: CJCHEILJEDANG CORPORATION

To: Mobnica Wolf Wasserman and/or Jestis M. Méndez Bermiidez

I, Gilberto Martinez Maldonade, acting in the name and on behalf
of the company CJ CHEILJEDANG CORPORATION organized
and existing under the laws of Republic of Korea and domiciled at
CJ_Cheiljedang Center, 330, Dongho-ro, Jung-gu, Seoul 04560,
Republic of Korea, by means of the present document I hereby grant
this power of atlorpey for all present and future Industrial Property
proceedings, requests and/or registrations to Mrs. Monica Wolf

Wasserman, identified with Citizenship Card No. 51.711.267 and

Professional Card No. 46.034 of the Superior Council of the
Judicature [Consefo Superior de la Judicatura] and/or to Mr. Jesiis M.
Méndez Bermudez, identified with Citizenship Card No. 13.491.525
and Professional Card No. 99.678 of the Superior Council of the
Judicature [Consejo Superior de la Judicatura], members of the firm
WOLF - MENDEZ - ABOGADOS ASOCIADOS, domiciled at Calle
83 A No. 23-90, Bogota D.C., and e-mail for service of notice:
notificaciones@wolfimendez.com

The aforementioned attorneys-in-fact are hereby empowered to file
applications, respond to court orders, to file appeals, oppositions,
actions for cancellation; to respond to oppositions and actions for
cancellation; to represent me in settlement hearings and to make
decisions therein; 'to compromise, desist, replace, cancel, revoke
substitutions, to waive the rights of registrations of distinctive signs or
new creations and anything else they require to fulfill the present
mandate. Likewise, I hereby expressly authorize the Superintendency
of Indusiry and Commerce [Supetintendencia de Industria vy

Comercio] to send all communications through the attomeys-in-fact’s

e-tnail.

The present power of wttorniey only needs to be completed, signed and sent

via e-mail to our offices.

Poder a Abogado en los trdmites de Propiedad Industrial

De: CJ CHEILJEDANG CORPORATION

A: Ménica Wolf Wasserman y/o Jests M. Méndez Bermudez

Yo, Gilberto Martinez Maldonado, obrands en nombre vy
sociedad CJ  CHEILJEDANG
CORFORATION organizada v existente de conformidad con las
leyes de Repuiblica de Corea y domiciliada en CJ Cheiliedang

Center, 330, Dongho-ro, Jung-gu, Seoul 04560. Republica de
Corea, por medio del presente escrito, otorge poder para todas las

representacién de  la

actuaciones, solicitudes y/o registros actuales y firturos, relacionados
con Propiedad Industrial a la Dra. Monica Wolf Wasserman,
identificada con cédula de ciudadania No. 51.711.267 y T.P.A. No.
46,034 del CS. de la I. y/o al Dr. Jesiis M, Méndez Bermudez,
identificado con cédula de ciudadania No. 13.491.525 y T.P.A. No.
99.678 del C. 8. de la J., miembros de la firma WOLF - MENDEZ, -
ABOGADOS ASOCIADOS, con domicilio en la Calle 83 A No. 23-
90 de Bogotd D.C. y direccién electrénica para notificaciones:

notificaciones@wolfmendez. com

Los apoderados quedan facultados para presentar solicitudes, contestar
requerimientos, presentar recursos, oposiciones, acciones de
cancelacion; contestar oposiciones y acciones de cancelacion; tomar la
representacion en audiencias de facilitacién y disponer en ellas;
conciliar, desistir, sustituir, cancelar, revocar sustituciones, renunciar a
los derechas del registro en signos distintivos ¥ en nuevas creaciones,
y con todo lo demas que necesiten para cumplir con el presente
mandato. Asi mismo, autorizo expresamente a la Superintendencia de
Industria y Comercio para que todas las comunicaciones sean
enviadas a través de la direccion de correo clectronico de los

apoderados.

Atentamente,

Gilberto Martinez Maldonade
Representante legal de CJ CHEILJEDANG CORPORATION

El presente poder sélo debe ser diligenciado, firmado y remitido via e-mail a

nuestras oficinas.

D.CALLE B3A No. 23 - 90 = T. (511) 623 5828 m INFO@WOLFMENDEZ.COM w WWW WOLFMENDEZ COM
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FIG. lc

COMPARACION DE PESO CORPORAL
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FIG. le

COMPARACION DE PESO CORPORAL
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FIG. 2a
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WOLF

MENDEZ

ABOGADOS ASQCIADOS

Pawer of Attorney in Industrial Property Proceedings

From: KYUNGPOOK NATIONAL UNIVERSITY
INDUSTRY-ACADEMIC COOPERATION FOUNDATION

To:  Ménica Wolf Wasserman and/or Jesiis M. Méndez Bermtidez

L, Gilberto Martinez Maldonado, acting in the name and on behalf
of the company KYUNGPOOK NATIONAL UNIVERSITY
INDUSTRY-ACADEMIC COQPERATION __ FOUNDATION
organized and existing under the laws of Republic of Korea and
domiciled at 80, Dachakrg, Buk-gs, Daegu 41566, Republic of

Korea, by means of the present document 1 hereby grant this power of

attorney for all present and future Indusirial Property proceedings,
requests and/or registrations to Mrs. Ménica Wolf Wasserman,
identified with Citizenship Card No. 51.711.267 and Professional
Card No. 46.034 of the Superior Council of the Judicature [Consejo
Superior de la Judicatura) and/or to Mr. Jesfis M. Méndez Bermidez,
identified with Citizenship Card No. 13.491.525 and Professional
Card No. 99.678 of the Superior Council of the Judicature [Consejo
Superior de la Judicatura}, members of the firm WOLF - MENDEZ, -
ABOGADOS ASOCIADOS, domiciled at Calle 83 A No. 23-90,
Bogota D.C., and e-mail for service of mnotice:

notificaciones@woliimendez com

The aforementioned attorneys-in-fact are hereby empowered 1o file
applications, respond to courl orders, to file appeals, oppositions,
actions for cancellation; to respond to oppositions and actions for
cancellation; to represent me in settlement hearings and to make
decisions therein; to compromise, desist, replace, cancel, revoke
substitutions, to waive the rights of regisirations of distinctive signs or
new creations and anything else they require to fulfill the present
mandate, Likewise, 1 hereby expressly authorize the Superintendency
of Industry and Commerce [Superintendencia de Industria y
Comercio] to send all communications through the attorneys-in-fact’s

e-mail.

Sincerely,

GiW

Legal  repregefitative
UNIVERSITY
FOUNDATION

of KYUNGPOOK
INDUSTRY-ACADEMIC

NATIONAL
COOPERATION

The present power of attorney only needs to be completed, signed and sent

via e-mail fo our offices.

Poder a Abogado en los trimites de Propiedad Industrial

De: KYUNGPFOOK NATIONAL UNIVERSITY
INDUSTRY-ACADEMIC COOPERATION FOUNDATION

A Moénica Wolf Wasserman y/o Jesiis M. Méndez Bermiidez

Yo, Gilberto Martinez Maldenado, obrando en nombre ¥
representacion  de la  sociedad KYUNGPOOK NATIONAIL
UNIVERSITY INDUSTRY-ACADEMIC  COOPERATION
FOUNDATION organizada y existente de conformidad con las leyes
de Repiibliea de Corea y domiciliada en 80, Dachakro, Buk-gu,
Daegu 41566, Repiiblica de Corea, por medio del presente escrito,

otorgo poder para todas las actuaciones, solicitudes y/o registros

actuales y futuros, relacionados con Propiedad Industrial a Ia Dra.
Monica Wolf Wasserman, identificada con cédula de ciudadania No.
51.711.267 y T.P.A. No. 46.034 del C.S. de la I. y/o al Dr. Jeslis M.
Méndez Bermiidez, identificado con cédula de ciudadania No.
13.491.525 y T.P.A. No. 99.678 del C. S. de la J., miembros de la
firma WOLF - MENDEZ - ABOGADOS ASOCIADOS, con
domicilio en la Calle 83 A No. 23-90 de Bogotd D.C. y direccion

clectrénica para notificaciones: notificaciones@wolfimendez. com

Los apoderados quedan facultados para presentar solicitudes, contestar
requerimientos, presentar recursos, oposiciones, acciones de
cancelacion; contestar oposiciones y acciones de cancelacion; tomar la
representacion en audiencias de facilitacién y disponer en ellas;
conciliar, desistir, sustituir, cancelar, revocar sustituciones, renunciar a
los derechos del registro en signos distiniivos v en nuevas creaciones,
y con todo lo demds que necesiten para cumplir con el presente
mandato. Asi mismo, autorizo expresamente a la Superintendencia de
Industria y Comercio para que todas las comunicaciones sean
enviadas a través de la direccién de correo electronico de los

apoderados.

Atentamente,

Representante de KYUNGPOOK

INDUSTRY-ACADEMIC

NATIONAL
COOPERATION
FOUNDATION

El presente poder sdlo debe ser diligencindo, firmado y remitide via e-mail a

nuesiras oficinas,

D.CALLE 83A No. 23 - 90 m T_ (571) 623 5828 = INFO@WOLFMENDEZ.COM = WWW WOLFMENDEZ.COM
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COMPOSICION QUE CONTIENE ALULOSA PARA PROMOVER LA
EXCRECION DE LIPIDOS VEGETALES DEL CUERPO
Campo Técnico

La presente solicitud se relaciona con una composicion que contiene alulosa

para promover la excrecién de lipidos vegetales del cuerpo.
Antecedentes de la Técnica

La ingestion recomendada de energia a partir de lipidos es 20 a 25% en
Japdn y 30% en Estados Unidos y Europa (Edible fats and oils: Uses thereof and fat and oil
foods, Naeha Corp., traducido por Bonghyun, KIM). No obstante, el consumo de lipidos se
ha incrementado en todo el mundo y se ha reportado que cuando continGa un consumo alto
de lipidos, se pueden incrementar los riesgos de obesidad y diversas enfermedades en
adultos y enfermedades cronicas.

La alulosa (D-psicosa), la cual es el epimero C-3 de D-fructuosa, es un
azUcar natural presente en una cantidad en trazas en mezclas comerciales de D-glucosa y D-
fructuosa obtenido de la hidrolisis de sacarosa o isomerizacion de D-glucosa. Se ha
determinado que se le reconoce de manera general como inocua (GRAS) por el United
States Department of Agriculture (USDA). Puesto que la alulosa no es metabolizada en el
cuerpo humano de manera que tiene pocas calorias, pero presenta 70% de la dulzura de la
sacarosa, Yy por lo tanto es un edulcorante que puede sustituir a la sacarosa, actualmente se
encuentra bajo desarrollo activo. Una investigacion reportdo que la alulosa altera el
metabolismo de lipidos (Yasuo nagata et al., J. Agric, Food Chem. 2015, 63, 3168-3176),
pero no se ha reportado un efecto de excretar lipidos del cuerpo.

Bajo estas circunstancias, los presentes inventores encontraron que la alulosa
tiene un excelente efecto de excrecion fecal de lipidos vegetales, por lo que completaron la
presente solicitud.

Descripcion de la Invencion
Problema Técnico

Un aspecto de la presente solicitud proporciona una composicion que

contiene alulosa para promover la excrecion de lipidos vegetales del cuerpo.

Otro aspecto de la presente solicitud proporciona un alimento que
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comprende la composicion de la presente solicitud y lipidos vegetales.
Solucién Técnica

En lo siguiente se describe la presente solicitud con mayor detalle. Los
contenidos no descritos en esta especificacién se pueden reconocer suficientemente y se
pueden inferir por aquellos expertos en el ambito o campos similares de la presente
solicitud y por lo tanto se omitira la descripcion de los mismos.

Las explicaciones y modalidades respectivas descritas en la presente
solicitud también se aplicaran a otras explicaciones y modalidades, respectivamente. Esto
es, todas las combinaciones de diversos elementos descritos en esta solicitud se encontraran
dentro del ambito de la presente solicitud. Ademas, no se puede decir que el alcance de la
presente solicitud esté limitado por la descripcion especifica que se presentard a
continuacion.

Ademas, aquellos expertos en el &mbito reconocerén y confirmaran muchos
equivalentes para aspectos especificos de la presente solicitud descritos en esta solicitud
mediante la utilizacion de s6lo experimentacidn sistematica. Estos equivalentes también se
pretende que estén incluidos en la presente solicitud.

De acuerdo con un aspecto de la presente solicitud, se proporciona una
composicion que contiene alulosa para promover la excrecion de lipidos vegetales del
cuerpo.

La alulosa utilizada en la presente solicitud puede ser, pero no limitarse a
aquella extraida directamente de productos naturales o la producida por sintesis quimica o
métodos bioldgicos. En una modalidad, la alulosa contenida en un sustituto de la presente
solicitud puede ser alulosa liquida o cristalina. Especificamente, la alulosa puede ser alulosa
cristalina y, de manera mas especifica, la alulosa cristalina puede tener una pureza de 90%
a 99.5%.

Los lipidos vegetales de la presente solicitud pueden ser uno 0 mas que se
seleccionen del grupo que consiste de aceite de frijol de soya, aceite de oliva, aceite de
palma, aceite de maiz, aceite de oleina de palma, aceite de estearina de palma, aceite de
coco, aceite de canola y aceite de girasol, y aceites hidrogenados de los mismos.

Ademas, la presente solicitud, la excrecion puede ser de triglicéridos,
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colesterol, &cidos grasos libres o una combinacion de los mismos. Especificamente, la
excrecion de la presente solicitud puede ser excrecion fecal.

La composicion para promover la excrecion de lipidos vegetales del cuerpo
en la presente solicitud puede ser una composicion farmacéutica, una composicion para
alimentos funcionales o una composicion de alimento.

La composicion de la presente solicitud se puede administrar oralmente o
por via parenteral (por ejemplo, por via intravenosa, subcutanea, intraperitoneal o tdpica)
en base en el método deseado y especificamente se puede administrar por via oral.

Cuando la composicién de la presente solicitud se utiliza como una
composicion farmacéutica, puede comprender ademas uno 0 mas portadores
farmacéuticamente aceptables para administracion, ademas de la alulosa. Respecto al
portador farmacéuticamente aceptable, solucion salina, agua esterilizada, solucion de
Ringer, solucion salina amortiguada, solucion de dextrosa, solucion de maltodextrina,
glicerol y etanol y una mezcla de uno o mas componentes seleccionados de los anteriores se
pueden utilizar y, de acuerdo con las circunstancias, se pueden agregar otros aditivos
habituales como por ejemplo antioxidantes, soluciones amortiguadoras, agentes
bacteriostéticos, etc. También se pueden agregar adicionalmente diluyentes, dispersantes,
tensioactivos, aglutinantes y lubricantes a la composicion de la presente solicitud y la
composicion se puede preparar en formulaciones inyectables, por ejemplo como soluciones
acuosas, suspensiones o0 emulsiones, pildoras, capsulas, granulos o tabletas. La
composicion de la presente solicitud se puede preparar en varias formulaciones con base en
el tipo de enfermedad o la clase de componentes de acuerdo con cualquier método
adecuado en el ambito o cualquiera de los métodos descritos en Remington's
Pharmaceutical Science (la edicion mas reciente), Mack Publishing Company, Easton PA.

Los intervalos de dosis de la composicion farmacéutica de la presente
solicitud varian en base en el peso corporal, edad, sexo y condicién de salud del paciente,
dieta, tiempo y modo de administracién, la velocidad de excrecion, la gravedad de la
enfermedad, etc. Una dosis diaria de alulosa de la presente solicitud puede ser de
aproximadamente 0.0001 a aproximadamente 600 mg/kg, de manera especifica

aproximadamente 0.001 a aproximadamente 500 mg/kg y se puede administrar en una dosis
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Unica o en dosis divididas maltiples al dia.

La composicion farmacéutica de la presente solicitud se puede utilizar sola o
combinada con cirugia, terapia hormonal, terapia con medicamentos y tratamientos que
utilicen modificadores de la respuesta bioldgica.

La composicion de la presente solicitud se puede utilizar como un alimento
0 como una composicion de alimento funcional. Cuando la composiciéon de la presente
solicitud se utiliza como en alimento o como la composicion de alimento funcional, la
alulosa se puede agregar sin modificacion o combinada con otros alimentos o ingredientes
de alimentos y puede ser utilizada adecuadamente de acuerdo con cualquier método comdn.
La cantidad de mezclado del ingrediente activo se puede determinar apropiadamente de
acuerdo con el propdsito de uso (prevencion, salud o tratamiento terapéutico). El alimento o
la composicion de alimento funcional puede ser, sin limitacion, cualquier alimento o
composicion de alimento funcional en la medida en que contenga lipidos vegetales. Los
ejemplos del alimento o de la composicion de alimento funcional de la presente solicitud
incluyen carnes, salsas, panes, pasteles, chocolates, dulces, refrigerios, postres (galletas
dulces, galletas saladas, etc.), pizza, tallarines (ramen, etc.), gomas, productos lacteos que
incluyen helados, diversas sopas, salsa de tomate, salsas, jugos de carne, aderezos, bebidas,
tés, liquidos, bebidas alcohdlicas, complejos vitaminicos, etc.

Ademas de los ingredientes anteriores, el alimento o composicion de
alimento funcional de la presente solicitud puede contener adicionalmente una diversidad
de suplementos nutricionales, vitaminas, electrolitos, sabores, colorantes, acido péctico y
sus sales, acido alginico y sus sales, acidos organicos, espesantes coloidales protectores,
agentes de ajuste de pH, estabilizantes, conservadores, glicerina, alcoholes, agentes
carbonatantes para bebidas carbonatadas, etc. Estos ingredientes se pueden utilizar
independientemente o combinados. La proporcion de los aditivos se puede seleccionar del
intervalo de 0.01 a 0.20 partes en peso, en relacion a 100 partes en peso del alimento o de la
composicion de alimento funcional de la presente solicitud.

De acuerdo con otro aspecto de la presente solicitud, se proporciona un
alimento que comprende la composicion de la presente solicitud y lipidos vegetales.

Ademas, en el alimento de la presente solicitud, la alulosa puede estar contenida en una
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cantidad de 20 a 150 partes en peso, en base en 100 partes en peso de los lipidos vegetales.

Especificamente, el alimento de la presente solicitud puede ser una
margarina o un sustituto de crema. De manera mas especifica, la margarina de la presente
solicitud puede incluir ademas uno o mas ingredientes que se seleccionan del grupo que
consiste de agua, cloruro de sodio, leche, lecitina, un acido orgénico y un emulsificante.
Ademas, el sustituto de crema de la presente solicitud puede incluir ademas caseina,
maltosa y fosfato. Ademas, el sustituto de crema de la presente solicitud puede estar en
forma pulverizada y, especificamente puede tener un contenido de agua de 0.5% a 5%. En
una modalidad, el sustituto de crema de la presente solicitud puede ser un sustituto de
crema para café o un sustituto de crema para té.

En el alimento de la presente solicitud, la alulosa puede estar contenida en
una cantidad de 20 a 150 partes en peso en base en las 100 partes en peso de los lipidos
vegetales. Especificamente, el contenido de la alulosa puede estar contenido en una
cantidad de 20 a 100 partes en peso, 20 a 50 partes en peso, 20 a 40 partes en peso, 30 a
150 partes en peso, 30 a 100 partes en peso, 30 a 50 partes en peso o0 30 a 40 partes en peso,
con base en 100 partes en peso de los lipidos vegetales.

En una modalidad, el alimento de la presente solicitud puede no contener
azucar.

En el alimento de la presente solicitud, las descripciones de la composicion,
los lipidos vegetales y el alimento son como se describen en los aspectos mencionados en
lo anterior.

Asi, de acuerdo con otro aspecto de la presente solicitud, se proporciona un
método para promover la excrecion del cuerpo de lipidos vegetales administrados a un
sujeto, el metodo comprende la etapa de administrar los lipidos vegetales al sujeto; y una
etapa de administracion de alulosa al sujeto antes, después o simultaneamente con la etapa
de administracion de los lipidos vegetales al sujeto. El sujeto puede ser un humano o un
animal.

En el método de la presente solicitud, se pueden administrar 20 a 150 partes
en peso de la alulosa en base en 100 partes en peso de los lipidos vegetales consumidos por

el sujeto. Especificamente, 20 a 100 partes en peso, 20 a 50 partes en peso, 20 a 40 partes
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en peso, 30 a 150 partes en peso, 30 a 100 partes en peso, 30 a 50 partes en peso 0 30 a 40
partes en peso de la alulosa pueden ser administrados en base en 100 partes en peso de los
lipidos vegetales. La administracion puede ser administracion oral.

En el método de la presente solicitud, las descripciones de la alulosa, los
lipidos vegetales, la administracion y la excrecion son como se describen en los aspectos
mencionados en lo anterior.

De acuerdo con otro aspecto de la presente solicitud, se proporciona un uso
de una composicién que contiene alulosa para promover la excrecion de lipidos vegetales
contenidos en un alimento.

En el uso de la presente solicitud, las descripciones de la alulosa, el
alimento, los lipidos vegetales y la excrecion son como se describen en los aspectos
mencionados antes.

Efectos ventajosos

En la presente solicitud, la alulosa que se proporciona junto con los lipidos
vegetales se ha encontrado que incrementa de modo notorio la excrecién fecal de lipidos.
En consecuencia, la presente solicitud tiene un efecto de reducir las preocupaciones del
consumidor respecto al alto consumo de lipidos debido a la ingestion de lipidos vegetales o
alimentos que contengan los mismos.

Descripcion Breve de las Figuras

La figura 1 muestra cambios en el peso corporal observados en ratones
C57BL/6J alimentados con una dieta alta en grasa (HFD) que contiene lipidos vegetales
junto con alulosa, durante 8 semanas. En las figuras 1la a 1d, las abreviaturas para un grupo
control representan lo siguiente: OL: suministro de aceite de oliva, MG: suministro de
margarina, PO: suministro de aceite de palma, SO: suministro de aceite de soya. En las
figuras 1a a 1d, las abreviaturas para un grupo de pruebas son las siguientes: OLA: aceite
de oliva + suministro de alulosa 5%, p/p; MGA: margarina + suministro de alulosa 5%, p/p;
POA: aceite de palma + suministro de alulosa 5%, p/p; SOA: aceite de soya + suministro de
alulosa 5%, p/p.

De esta manera, la figura 1a muestra cambios en el peso corporal observados

en ratones C57BL/6J alimentados con una dieta alta en grasa (HFD) que contiene sustituto
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de crema junto con alulosa, durante 8 semanas. En la presente, PR para un grupo control
representa el suministro con una dieta alta en grasa (HFD) junto con el sustituto de cremay
PRA representa el suministro con una dieta alta en grasa (HFD) + sustituto de crema +
alulosa 5% (p/p).

La figura 2a muestra cambios en la excrecion de lipido fecal después de 8
semanas observado en ratones C57BL/6J con una dieta alta en grasa (HFD) que contiene
lipidos vegetales junto con alulosa. En la presente, los datos se representan como medias +
SE. La significancia entre grupos sin alulosa y el grupo con alulosa 5% es la siguiente: *p <
0.05, **p < 0.01, ***p < 0.001. En la figura 2a, cada abreviatura representa lo siguiente:
OLA, HFD + aceite de oliva + alulosa 5% (p/p); OL, HFD + aceite de oliva; MGA, HFD +
margarina + alulosa 5% (p/p); MG, HFD + margarina; POA, HFD + aceite de palma +
alulosa 5% (p/p); PO, HFD + aceite de palma; SOA, HFD + aceite de soya + alulosa 5%
(p/p); SO, HFD + aceite de soya.

La figura 2b muestra cambios en la excrecion de lipido fecal después de 8
semanas observado en ratones C57BL/6J alimentados con una dieta alta en grasa (HFD)
que contiene sustituto de crema junto con alulosa. En la presente, los datos estan
representados como medias + SE. La significancia entre el grupo sin alulosa y el grupo con
alulosa 5% es como sigue: *p < 0.05, **p < 0.01, ***p < 0.001. En la figura 2, PRA
representa "HFD + sustituto de crema + alulosa 5% (p/p)" y PR representa "sustituto de
crema + HFD".

Modo para Llevar a Cabo la Invencién

A continuacién se presentan ejemplos preferidos para ayudar al
entendimiento de la presente solicitud. No obstante, los siguientes ejemplos se
proporcionan para una comprensién mas facil de la presente solicitud y los contenidos de la
presente solicitud no se limitan por los ejemplos.

Métodos Experimentales

1. Crianza de animales de experimentacion

1-1.  Aceite de palma, aceite de oliva, aceite de soya y margarina

Se adquirieron 20 ratones C57BL/6J (machos, 4 semanas de edad) de The
Jackson Laboratory (USA) y se usaron. Después de que se aclimatdé a los animales al
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ambiente de alimentacion con una dieta de alimento de laboratorio (Purina co., USA)
durante 4 semanas, se dividieron por un disefio de bloque aleatorizado en dos grupos: un
grupo control nativo sin la ingestion de alulosa (n = 10/una clase de lipido); y un grupo de
prueba con la ingestion de alulosa (n = 10/una clase de lipido) y fueron alimentados con las
dietas durante 8 semanas.

Para el grupo control negativo, la dieta alta en grasa se aplicé a la dieta AIN-
76, y los lipidos vegetales [aceite de palma (Wilmar, Malasia), aceite de oliva (CJ
CheilJedang Corp., Corea del Sur), aceite de soya (CJ CheilJedang Corp., Corea del Sur),
margarina (Ottogi Foods Co., Ltd., "margarina de maiz" materias primas: constituida de
80% en peso de lipidos vegetales (aceite de oleina de palma, aceite de estearina de palma,
aceite de coco, aceite de maiz)], se incluyeron. Para el grupo de prueba, entre los
ingredientes de la dieta para el grupo control negativo, se sustituyé 5% en peso de sacarosa
con alulosa (alulosa cristalina, 98% en peso de alulosa basada en sélidos secos CJ
CheilJedang Corporation) (Tabla 1). Todos los experimentos en animales se llevaron a cabo
bajo la aprobacion del Ethics Commitee for Animal Studies at Kyungpook National
University, Corea del Sur (aprobacion numero KNU-2013-18).

Tabla 1 composicion del alimento de prueba (% de la dieta, p/p)

clasificacion aceite de aceite |aceite |margarina |[POA |OLA |SOA |MGA
palma (PO) |de de (MG)

oliva |soya

(OL) |(SO)
caseina 20 20 20 20 20 20 20 20
DL-metionina |0.3 0.3 0.3 0.3 03 |03 03 |03
almidon de 11.1 111 111 111 11.1 (111 111 |111
maiz
sacarosa 37 37 37 37 37 37 37 37
celulosa 5 5 5 5 5 5 5 5
aceite de palma | 14.6 - - - 146 |- - -
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aceite de oliva |- 146 |- - - 146 |- -

aceite de soya |- - 146 |- - - 146 |-

margarina - - - 14.6 - - - 14.6

manteca 54 5.4 5.4 54 54 5.4 54 5.4

mezcla de 4.2 4.2 4.2 4.2 4.2 4.2 4.2 4.2

minerales?

mezcla de 1.2 1.2 1.2 1.2 1.2 1.2 1.2 1.2

vitaminas?

bitartrato de 0.2 0.2 0.2 0.2 0.2 0.2 0.2 0.2

colina

colesterol 1 1 1 1 1 1 1 1

tertbutil 0.004 0.004 |0.004 |0.004 0.004 |0.004 |0.004 |0.004

hidroguinona

alulosa - - - - 5 5 5 5

total (%) 100 100 100 100 100 100 |100 |100

kcal/g de dieta |4.584 4584 4584 |4.34 4.384 |4.384 |4.384 |4.14
Nota 1) Mezcla de minerales: mezcla de minerales AIN-76

(gramo/kg): fosfato de calcio, 500; cloruro de sodio, 74; citrato de potasio, 2220; sulfato de
potasio, 52; 6xido de magnesio, 24; carbonato manganoso, 3.5; citrato férrico, 6; carbonato
de zinc, 1.6; carbonato cuprico, 0.3; yodato de potasio, 0.01; selenito de sodio, 0.01; sulfato
de cromo y potasio, 0.55; sacarosa 118.03.

Nota 2) Mezcla de vitaminas: mezcla de vitaminas AIN-76
(gramo/kg): clorhidrato de tiamina, 0.6; riboflavina, 0.6; clorhidrato de piridoxina, 0.7;
acido nicotinico, 0.03; pantotenato de D-calcio, 0.0016; folato, 0.2; D-biotina, 0.02;
cianocobalamina (vitamina B12), 0.001; premezcla de palmitato de retinilo, 0.8; acetato de
DL-alfa tocoferilo, premezcla, 20; colecalciferol (vitamina D3), 0.0025; menaquinona
(vitamina K), 0.05; antioxidante, 0.01; sacarosa, finamente pulverizada, 972.8.

1-2.  Sustituto de crema

Se adquirieron 16 ratones C57BL/6J (machos, 4 semanas de edad) de The

Jackson Laboratory (USA) y se utilizaron. Después de que los animales se aclimataron al
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ambiente de alimentacidén con una dieta de alimento para rata de laboratorio (Purina co.,
USA) durante 4 semanas, se dividieron por un disefio de bloque aleatorizado en dos grupos:
un grupo control negativo sin la ingestion de alulosa (PR, n = 8); y un grupo de prueba con
la ingestion de alulosa (PRA, n = 8) y se alimentaron con las dietas durante 8 semanas.

Para el grupo de control negativo, la dieta alta en grasa se aplico a la dieta
AIN-76 y como el lipido vegetal se utilizo el sustituto de crema [Dongsuh foods
corporation "prima", Corea del Sur, materias primas: aceite hidrogenado vegetal 30 a 38%
en peso (aceite hidrogenado de coco, aceite hidrogenado de palma), jarabe de almidon (que
incluye maltosa), caseina de sodio, fosfato de potasio dibasico, fosfato de calcio tribasico].
Para el grupo de prueba, entre los ingredientes de la dieta para el grupo control negativo, se
sustituyd 5% en peso de sacarosa con alulosa (alulosa cristalina, 98% en peso de alulosa en
base en solidos secos, CJ Cheilledang Corporation) (tabla 2). Todos los experimentos en
animales se llevaron a cabo bajo la aprobacion del Ethics Committee for Animal Studies of

Kyungpook National University, Corea del Sur (aprobacion nimero KNU-2013-18).

Tabla 2 Composicion del pienso de prueba (% de la dieta, p/p)
clasificacion grupo de control | grupo de prueba (PRA)
negativo (PR)
caseina 20 20
DL-metionina 0.3 0.3
almidon de maiz 11.1 11.1
sacarosa 37 32
celulosa 5 5
sustituto de crema (Prima) 14.6 14.6
manteca 5.4 5.4
mezcla de minerales V 4.2 4.2
mezcla de vitaminas? 1.2 1.2
bitartrato de colina 0.2 0.2
colesterol 1 1
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tertbutilhidroquinona 0.004 0.004
alulosa - 5
total (%) 100 100
kcal/g de la dieta 4.047 4.847
Nota 1) Mezcla de minerales: igual a la tabla 1 anterior y por lo tanto
se omite aqui.
Nota 2) Mezcla de vitaminas: igual que en la tabla 1 anterior y por lo

tanto se omite aqui.

Se permitio a todos los grupos ingerir una dieta isoenergética del mismo
nivel mediante igualacion de alimentacion en base en el grupo de prueba de manera que se
excluye el efecto reductor de caloria debido a la alulosa y las dietas se mantuvieron
refrigeradas a 4°C durante el periodo de alimentacion. A los animales se les albergd en una
jaula individual bajo temperatura constante (25 + 2°C), humedad constante (50 + 5%) y
ciclo de oscuridad-luz de 12 h.

2. Medicion de la ingestién en la dieta y peso corporal

La ingestion en la dieta se midié en un momento constante cada dia, y el
peso corporal se midié en un momento constante, cada semana.

3. Recoleccidn y analisis de muestras fecales

3-1. Recoleccion de muestra fecal

Las heces se recolectaron para 84 horas (3.5 dias) después de finalizacién de
la alimentacidn, se secaron y se almacenaron en el congelador.

3-2.  Extraccion de lipidos fecales

Para la medicion, los lipidos neutros, colesterol y &cidos grasos libres en las
heces se extrajeron al modificar y suplementar el método de Folch et al. (1957).
Especificamente, las heces secas se molieron en un mortero para tomar 0.5 g y después se
agregaron a las mismas 5 ml de una solucion de cloroformo:metanol (2:1, v/v) y los lipidos
se extrajeron a 4°C durante 24 horas. El extracto se centrifugo a 3000 x g (4°C) durante 10
minutos y después se tomaron 3 ml y se secaron bajo nitrégeno gaseoso a 37°C y después
se disuelve nuevamente en 1 ml del mismo disolvente de extraccion. Se toman 200 ul de

cada muestra para la medicion de lipidos neutros, colesterol y acidos grasos libres, se secan
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nuevamente bajo nitrégeno gaseoso y las muestras para la medicion de lipidos neutros y
colesterol total se disuelven en 500 ul de etanol. La muestra para la medicién de los acidos
grasos libres se disuelve en 2.25 ml de NAOH y después se agrega a la misma una solucién
de HCL 1 M para ajustar el pH a un intervalo de 2 a 3. Para eliminar la turbidez que se
presenta del desarrollo con acido colico 3 mM (sal de sodio), se mezcla Tritén X-100 0.5%
como un emulsificante con una solucién de prueba de enzima durante la cuantificacion de
colesterol total y lipidos neutros.
3-3.  Cuantificacion de colesterol total en heces

Para la medicidn total de colesterol total, 10 ul de una solucién disuelta en
500 pl de etanol y 690 ul del emulsificante se mezclé y 800 ul de una solucion de prueba
para la medicion (kit, Asan pharmaceutical Co., Ltd.) a la cual se aplicé el método de
enzima de Allain et al. (1974) se mezclé con la misma. Para la cuantificacion tanto del
colesterol libre (FC) como del colesterol tipo éster (CE) en las heces, CE se convirtid por
colesterol esterasa en FC y acidos grasos. Entre estos, FC se sometié a la reaccion con
colesterol oxidasa para convertirla en A*-colestenona. El producto resultante y H2O; al cual
el sustrato se someta a la reaccion con peroxidasa, fenol y 4-aminoantipirina para obtener
un material de desarrollo de color y se midid la absorbancia a 500 mn. La cuantificacion se
Ilevo a cabo al comparar el valor medido con la curva estandar de colesterol.

3-4.  Cuantificacion de lipidos neutros fecales

Para la medicion de lipidos neutros, se mezclaron 10 ul de una solucién
disuelta en 500 pl de etanol y 690 ul del emulsificante, y se mezclaron con esto 800 ul de
una solucion de prueba para la medicion (kit, Asan pharmaceutical Co., Ltd.) al cual se
aplicé el método enzimatico de McGowan et al. (1983). El lipido neutro se degradd por
lipoproteina lipasa en glicerol y acidos grasos. De los productos de degradacion, el glicerol
formado por ATP y la accion de glicerol cinasa (GK), fosfato de L-a-glicerol, el cual
reacciond con O y glicerofosfoxidasa (GPO) para producir HO,. La peroxidasa y 4-
aminoantipirano se trataron con el mismo para desarrollar un color rojo y después se midié
la absorbancia a 550 nm y se llevo a cabo la cuantificacion por comparacion con la curva

estandar de glicerol.
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3-5. Cuantificacion de acidos grasos libres fecales

Se midio la concentracion de acidos grasos libres utilizando una solucién de
prueba para la medicion de acidos grasos libres (acido graso no esterificado; kit NEFA,
Wako, Japdn) de acuerdo con el principio de desarrollo de color utilizando un método
enzimatico. En primer lugar se aplicé acil-coenzima A sintasa a acido graso libre de plasma
para producir acil-CoA, AMP y acido pirofosférico. Después se agrego a lo anterior acil-
coenzima A oxidasa para generar 2,3-trans-enoil-CoA y peroxido de hidrogeno. La
peroxidasa, la 4-aminoantipirina y la N-etil-N-(2-hidroxi-3-sulfopropil)-m-toluidina se
trataron en la misma para desarrollar color rojo y después se midio la absorbancia a 546 nm
y la cuantificacion se llevo a cabo por comparacion con la curva estandar de acido graso
libre.

Resultados Experimentales
1. Confirmacion del efecto de inhibicion de ganancia de peso corporal

debido a alulosa

1-1.  Aceite de palma, aceite de oliva, aceite de soya y margarina

En el tiempo de la semana O de la dieta, los pesos corporales del grupo
control negativo y el grupo de prueba fueron similares (tabla 3), pero después de 8 semanas
de dieta, el efecto de inhibicién de la ganancia en peso corporal en el grupo de prueba se
confirmé en comparacion con el grupo control negativo (tabla 4 y figuras la a 1d).
Especificamente, en los casos del grupo MGA y el grupo OLA, a partir de la quinta semana
de la dieta y en el caso del grupo POA a partir de la sexta semana de la dieta, se confirmd el
efecto significativo de inhibicién de ganancia de peso corporal en comparacién con el
grupo control negativo (figuras la a 1c). Particularmente, en el caso del grupo SOA, el
efecto de inhibicion de la ganancia de peso corporal se mostro a partir de la primera semana
de la dieta y por lo tanto se confirmd un excelente efecto de inhibicion de ganancia del peso
corporal en comparacion con otros lipidos vegetales (figura 1d).

Tabla 3
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aceite de ) aceite de  aceitede  valor p*
) margarina
oliva palma soya (ANOVA)
_ 21.81 + 21.56 + 21.22 +
sin alulosa 21.71 +0.60 0.899
0.41 0.81 0.43
peso
conalulosa 21.28 + 21.62 + 21.23 +
corporal 21.57 £0.53 0.933
o (5%) 0.43 0.68 0.42
inicial »
valor p
0.386 0.873 0.957 0.985
(prueba t)

Los datos se representan como medias + SE. *ANOVA es un analisis
comparativo entre cuatro grupos. **prueba t es el valor de comparaciéon entre HFD sin

alulosa y HFD que contiene alulosa 5% en peso, en cada grupo.

Tabla 4
aceite de ) aceite de  aceitede  valor p*
) margarina
oliva palma soya (ANOVA)
_ 32.86 £ 3412 £ 34.39 £
sin alulosa 36.47 £0.94 0.101
peso 0.66 1.44 0.69
corporal en | con alulosa  28.87 + 29.57 + 28.84 +
32.30 £ 1.16% 0.115
la octava (5%) 1.23" 1.05% 0.95"#
semana valor p**
0.014 0.016 0.025 0.001
(prueba t)

Los datos se representan como medias = SE. *ANOVA es un analisis
comparativo entre cuatro grupos. **prueba t es el valor de comparacion entre el HFD sin
alulosa y el HFD que contiene alulosa 5% en peso en cada grupo (#p < 0.05, ###p < 0.001).

1-2.  Sustituto de crema

En el tiempo de la semana O de la dieta, los pesos corporales del grupo
control negativo (PR) y del grupo de prueba (PRA) fueron similares (tabla 5). No obstante,
el peso corporal del grupo control negativo aumenté de manera significativa desde la

semana 1, mientras que el peso corporal del grupo de prueba se inhibié de manera notoria
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desde la primera semana de la dieta y por lo tanto, después de 8 semanas de la dieta, el
efecto significativo de inhibicion de ganancia de peso corporal en el grupo de prueba se

confirmo (tabla 5 y figura 1e).

Tabla 5
_ valor p**
sin alulosa (PR)  con alulosa (PRA)
(prueba t)
semana 0 21.93+0.46 21.47 £ 0.50 0.517
peso corporal
8a semana 33.50+0.69 27.41+0.48 0.000

Los datos se presentan como medias + SE. La prueba t** es el valor de
comparacion entre PR sin alulosa y PRA que contiene alulosa 5% en peso, en cada grupo.

2. Confirmacién del efecto de excrecion de lipidos vegetales debido a

alulosa

2-1.  Aceite de palma, aceite de oliva, aceite de soya y margarina

El efecto de excrecion de lipidos vegetales debido a alulosa se confirm6 por
la excrecion de lipidos en las heces.

Como un resultado, se confirmé que los contenidos de triglicéridos y acidos
grasos libres en las heces se incrementaron de manera significativa en los grupos de prueba
de todas las clases de aceites en comparacion con el grupo control negativo.
Particularmente, se confirmo que los contenidos de acidos grasos libres en los grupos de
prueba son significativamente mayores que en el grupo control negativo (tablas 6 a 9 y
figuras 2a (A) y (C)). Ademas, se confirm6 que el grupo SOA también mostré un

incremento significativo en el contenido de colesterol en heces, en comparacion con el

grupo SO (figura 2a (B)).
Tabla 6
OLA oL
triglicéridos (mmol/dia) 0.26 + 0.022* 0.19 + 0.022
colesterol (mmol/dia) 16.56 + 0.61 15.19+0.54
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acidos grasos libres (mmol/dia)

5.67 £0.93**

1.50 £ 0.13

Los datos se representaron como medias = SE. Hubo una diferencia

significativa entre OLA y OL: *p < 0.05, **p < 0.01. OLA, HFD + aceite de oliva + alulosa

5%:; OL, HFD + aceite de oliva.

Tabla 7
MGA MG
triglicéridos (mmol/dia) 0.44 + 0.038*** 0.23+0.031
colesterol (mmol/dia) 18.20 £ 1.16 16.00 £ 0.35
acidos grasos libres (mmol/dia) 5.83 £ 0.57*** 2.11+0.10

Los datos se presentan

como medias =+

SE.

Existe una diferencia

significativa entre MGA y MG: ***p < 0.001. MGA, HFD + margarina + alulosa 5%; MG,

HFD + margarina.

Tabla 8
POA PO
triglicéridos (mmol/dia) 0.38 £ 0.026*** 0.18 £ 0.013
colesterol (mmol/dia) 17.07 £0.42 15.68 + 0.54
acidos grasos libres (mmol/dia) 5.22 + 0.45** 3.50£0.32

Los datos se presentan

como medias *

SE.

Existe una diferencia

significativa entre POA y PO: **p < 0.01, ***p < 0.001. POA, HFD + aceite de palma +

alulosa 5%; PO, HFD + aceite de palma.

Tabla 9
SOA SO
triglicéridos (mmol/dia) 0.29 + 0.028* 0.18 £ 0.027
colesterol (mmol/dia) 15.92 + 0.57* 14.19 £ 0.37
acidos grasos libres (mmol/dia) 4.76 + 0.95* 1.29 + 0.054

Los datos se presentan

como medias =+

SE.

Existe una diferencia
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significativa entre SOA y SO: *p < 0.05. SOA, HFD + aceite de soya + alulosa 5%; SO,
HFD + aceite de soya.

2-2.  Sustituto de crema

El efecto de excrecion de lipidos en el sustituto de crema debido a alulosa se
confirmo por la excrecion de lipidos en las heces.

Como un resultado, se confirmd que los contenidos de triglicéridos y acidos
grasos libres en las heces se incremento de manera significativa en el grupo de prueba en
comparacion con el grupo control negativo. Particularmente, se confirmé que el contenido
de acidos grasos libres en el grupo de prueba es significativamente mayor que en el grupo
control negativo (tabla 10 y figura 2b).

Tabla 10
PRA PR
triglicéridos (mmol/dia) 0.44 + 0.053* 0.26 + 0.032
colesterol (mmol/dia) 18.28 + 0.97 16.81 +0.52
acidos grasos libres (mmol/dia) 8.39 £+ 0.75*** 2.78 +0.30

Los datos se presentan como medias + SE. Existe una diferencia
significativa entre PR y PRA: *p < 0.05, ***p < 0.001. PRA, HFD + sustituto de crema +
alulosa 5%; PR, HFD + sustituto de crema.

2-3.  Consideracion

Se confirmo que cuando se consume alulosa junto con lipidos vegetales en
el sustituto de crema, se promueve la excrecion fecal de lipidos. Ademas, se confirmo que
cuando se consume alulosa junto con cada uno de aceite de palma, aceite de oliva, aceite de
soya y margarina, también se promueve la excrecion fecal de lipidos. Esencialmente,
cuando la alulosa se toma junto con aceite de soya, el efecto de excrecion de lipidos es
excelente en comparacion con la ingestion de alulosa junto con otros lipidos vegetales y la
excrecion de colesterol también se incrementd.

La descripcion mencionada en lo anterior de la presente solicitud se pretende

que sea solamente ejemplar y se entendera por aquellos expertos en el ambito a los cuales
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pertenece la presente solicitud que esta solicitud se puede modificar facilmente en otras
formas especificas sin cambiar los conceptos técnicos o rasgos esenciales de la misma. Por
lo tanto, se entenderad que las modalidades descritas en lo anterior son ilustrativas en todos

los aspectos y no son limitantes.



10

15

20

25

30

Resumen de la Invencion

La presente solicitud se relaciona con una composicion que contiene alulosa
para promover la excrecion de lipidos vegetales del cuerpo y un alimento que comprende la
composicion de la presente solicitud y lipidos vegetales.
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Reivindicaciones

1. Una composicion que contiene alulosa caracterizada porque es para
promover la excrecion de lipidos vegetales del cuerpo.

2. La composicion de conformidad con la reivindicacién 1,
caracterizada porque los lipidos vegetales son uno 0 méas que se seleccionan del grupo que
consiste de aceite de soya, aceite de oliva, aceite de palma, aceite de maiz, aceite de oleina
de palma, aceite de estearina de palma, aceite de coco, aceite de canola y aceite de girasol,
y aceites hidrogenados de los mismos.

3. La composicion de conformidad con la reivindicacién 1,
caracterizada porque la excrecion es de triglicéridos, colesterol, acidos grasos libres o una
combinacion de los mismos.

4. La composicion de conformidad con la reivindicacion 1,
caracterizada porque la excrecion es excrecion fecal.

5. La composicion de conformidad con la reivindicacién 1,
caracterizada porque es una composicion farmacéutica, una composicion para un alimento
funcional o una composicién de alimento.

6. Un alimento caracterizado porque comprende la composicion de
conformidad con la reivindicacion 1y lipidos vegetales.

7. El alimento de conformidad con la reivindicacion 6, caracterizado
porque la alulosa esta contenida en una cantidad de 20 a 150 partes en peso en base en 100
partes en peso de los lipidos vegetales, en base en los sélidos secos.

8. El alimento de conformidad con la reivindicacion 6, caracterizado
porque el alimento es margarina.

9. El alimento de conformidad con la reivindicacion 8, caracterizado
porque comprende ademas uno o mas ingredientes que se seleccionan del grupo que
consiste de agua, cloruro de sodio, leche, lecitina, un acido organico y un emulsificante.

10. Un método para promover la excrecion del cuerpo de lipidos
vegetales administrados a un sujeto, caracterizado porque comprende una etapa de

administrar los lipidos vegetales al sujeto; y una etapa de administrar alulosa al sujeto
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antes, posterior o simultaneamente con la etapa de administracién de los lipidos vegetales al
sujeto.
11. Un uso de una composicion que contiene alulosa para promover la

excrecion del cuerpo de lipidos vegetales contenidos en un alimento.



10

15

20

25

30

- 1 -

COMPOSICION QUE CONTIENE ALULOSA PARA PROMOVER LA
EXCRECION DE LIPIDOS VEGETALES DEL CUERPO
Campo Técnico

La presente solicitud se relaciona con una composicion que contiene alulosa

para promover la excrecién de lipidos vegetales del cuerpo.
Antecedentes de la Técnica

La ingestion recomendada de energia a partir de lipidos es 20 a 25% en
Japdn y 30% en Estados Unidos y Europa (Edible fats and oils: Uses thereof and fat and oil
foods, Naeha Corp., traducido por Bonghyun, KIM). No obstante, el consumo de lipidos se
ha incrementado en todo el mundo y se ha reportado que cuando continGa un consumo alto
de lipidos, se pueden incrementar los riesgos de obesidad y diversas enfermedades en
adultos y enfermedades cronicas.

La alulosa (D-psicosa), la cual es el epimero C-3 de D-fructuosa, es un
azUcar natural presente en una cantidad en trazas en mezclas comerciales de D-glucosa y D-
fructuosa obtenido de la hidrolisis de sacarosa o isomerizacion de D-glucosa. Se ha
determinado que se le reconoce de manera general como inocua (GRAS) por el United
States Department of Agriculture (USDA). Puesto que la alulosa no es metabolizada en el
cuerpo humano de manera que tiene pocas calorias, pero presenta 70% de la dulzura de la
sacarosa, Yy por lo tanto es un edulcorante que puede sustituir a la sacarosa, actualmente se
encuentra bajo desarrollo activo. Una investigacion reportdo que la alulosa altera el
metabolismo de lipidos (Yasuo nagata et al., J. Agric, Food Chem. 2015, 63, 3168-3176),
pero no se ha reportado un efecto de excretar lipidos del cuerpo.

Bajo estas circunstancias, los presentes inventores encontraron que la alulosa
tiene un excelente efecto de excrecion fecal de lipidos vegetales, por lo que completaron la
presente solicitud.

Descripcion de la Invencion
Problema Técnico

Un aspecto de la presente solicitud proporciona una composicion que

contiene alulosa para promover la excrecion de lipidos vegetales del cuerpo.

Otro aspecto de la presente solicitud proporciona un alimento que
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comprende la composicion de la presente solicitud y lipidos vegetales.
Solucién Técnica

En lo siguiente se describe la presente solicitud con mayor detalle. Los
contenidos no descritos en esta especificacién se pueden reconocer suficientemente y se
pueden inferir por aquellos expertos en el ambito o campos similares de la presente
solicitud y por lo tanto se omitira la descripcion de los mismos.

Las explicaciones y modalidades respectivas descritas en la presente
solicitud también se aplicaran a otras explicaciones y modalidades, respectivamente. Esto
es, todas las combinaciones de diversos elementos descritos en esta solicitud se encontraran
dentro del ambito de la presente solicitud. Ademas, no se puede decir que el alcance de la
presente solicitud esté limitado por la descripcion especifica que se presentard a
continuacion.

Ademas, aquellos expertos en el &mbito reconocerén y confirmaran muchos
equivalentes para aspectos especificos de la presente solicitud descritos en esta solicitud
mediante la utilizacion de s6lo experimentacidn sistematica. Estos equivalentes también se
pretende que estén incluidos en la presente solicitud.

De acuerdo con un aspecto de la presente solicitud, se proporciona una
composicion que contiene alulosa para promover la excrecion de lipidos vegetales del
cuerpo.

La alulosa utilizada en la presente solicitud puede ser, pero no limitarse a
aquella extraida directamente de productos naturales o la producida por sintesis quimica o
métodos bioldgicos. En una modalidad, la alulosa contenida en un sustituto de la presente
solicitud puede ser alulosa liquida o cristalina. Especificamente, la alulosa puede ser alulosa
cristalina y, de manera mas especifica, la alulosa cristalina puede tener una pureza de 90%
a 99.5%.

Los lipidos vegetales de la presente solicitud pueden ser uno 0 mas que se
seleccionen del grupo que consiste de aceite de frijol de soya, aceite de oliva, aceite de
palma, aceite de maiz, aceite de oleina de palma, aceite de estearina de palma, aceite de
coco, aceite de canola y aceite de girasol, y aceites hidrogenados de los mismos.

Ademas, la presente solicitud, la excrecion puede ser de triglicéridos,
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colesterol, &cidos grasos libres o una combinacion de los mismos. Especificamente, la
excrecion de la presente solicitud puede ser excrecion fecal.

La composicion para promover la excrecion de lipidos vegetales del cuerpo
en la presente solicitud puede ser una composicion farmacéutica, una composicion para
alimentos funcionales o una composicion de alimento.

La composicion de la presente solicitud se puede administrar oralmente o
por via parenteral (por ejemplo, por via intravenosa, subcutanea, intraperitoneal o tdpica)
en base en el método deseado y especificamente se puede administrar por via oral.

Cuando la composicién de la presente solicitud se utiliza como una
composicion farmacéutica, puede comprender ademas uno 0 mas portadores
farmacéuticamente aceptables para administracion, ademas de la alulosa. Respecto al
portador farmacéuticamente aceptable, solucion salina, agua esterilizada, solucion de
Ringer, solucion salina amortiguada, solucion de dextrosa, solucion de maltodextrina,
glicerol y etanol y una mezcla de uno o mas componentes seleccionados de los anteriores se
pueden utilizar y, de acuerdo con las circunstancias, se pueden agregar otros aditivos
habituales como por ejemplo antioxidantes, soluciones amortiguadoras, agentes
bacteriostéticos, etc. También se pueden agregar adicionalmente diluyentes, dispersantes,
tensioactivos, aglutinantes y lubricantes a la composicion de la presente solicitud y la
composicion se puede preparar en formulaciones inyectables, por ejemplo como soluciones
acuosas, suspensiones o0 emulsiones, pildoras, capsulas, granulos o tabletas. La
composicion de la presente solicitud se puede preparar en varias formulaciones con base en
el tipo de enfermedad o la clase de componentes de acuerdo con cualquier método
adecuado en el ambito o cualquiera de los métodos descritos en Remington's
Pharmaceutical Science (la edicion mas reciente), Mack Publishing Company, Easton PA.

Los intervalos de dosis de la composicion farmacéutica de la presente
solicitud varian en base en el peso corporal, edad, sexo y condicién de salud del paciente,
dieta, tiempo y modo de administracién, la velocidad de excrecion, la gravedad de la
enfermedad, etc. Una dosis diaria de alulosa de la presente solicitud puede ser de
aproximadamente 0.0001 a aproximadamente 600 mg/kg, de manera especifica

aproximadamente 0.001 a aproximadamente 500 mg/kg y se puede administrar en una dosis
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Unica o en dosis divididas maltiples al dia.

La composicion farmacéutica de la presente solicitud se puede utilizar sola o
combinada con cirugia, terapia hormonal, terapia con medicamentos y tratamientos que
utilicen modificadores de la respuesta bioldgica.

La composicion de la presente solicitud se puede utilizar como un alimento
0 como una composicion de alimento funcional. Cuando la composiciéon de la presente
solicitud se utiliza como en alimento o como la composicion de alimento funcional, la
alulosa se puede agregar sin modificacion o combinada con otros alimentos o ingredientes
de alimentos y puede ser utilizada adecuadamente de acuerdo con cualquier método comdn.
La cantidad de mezclado del ingrediente activo se puede determinar apropiadamente de
acuerdo con el propdsito de uso (prevencion, salud o tratamiento terapéutico). El alimento o
la composicion de alimento funcional puede ser, sin limitacion, cualquier alimento o
composicion de alimento funcional en la medida en que contenga lipidos vegetales. Los
ejemplos del alimento o de la composicion de alimento funcional de la presente solicitud
incluyen carnes, salsas, panes, pasteles, chocolates, dulces, refrigerios, postres (galletas
dulces, galletas saladas, etc.), pizza, tallarines (ramen, etc.), gomas, productos lacteos que
incluyen helados, diversas sopas, salsa de tomate, salsas, jugos de carne, aderezos, bebidas,
tés, liquidos, bebidas alcohdlicas, complejos vitaminicos, etc.

Ademas de los ingredientes anteriores, el alimento o composicion de
alimento funcional de la presente solicitud puede contener adicionalmente una diversidad
de suplementos nutricionales, vitaminas, electrolitos, sabores, colorantes, acido péctico y
sus sales, acido alginico y sus sales, acidos organicos, espesantes coloidales protectores,
agentes de ajuste de pH, estabilizantes, conservadores, glicerina, alcoholes, agentes
carbonatantes para bebidas carbonatadas, etc. Estos ingredientes se pueden utilizar
independientemente o combinados. La proporcion de los aditivos se puede seleccionar del
intervalo de 0.01 a 0.20 partes en peso, en relacion a 100 partes en peso del alimento o de la
composicion de alimento funcional de la presente solicitud.

De acuerdo con otro aspecto de la presente solicitud, se proporciona un
alimento que comprende la composicion de la presente solicitud y lipidos vegetales.

Ademas, en el alimento de la presente solicitud, la alulosa puede estar contenida en una
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cantidad de 20 a 150 partes en peso, en base en 100 partes en peso de los lipidos vegetales.

Especificamente, el alimento de la presente solicitud puede ser una
margarina o un sustituto de crema. De manera mas especifica, la margarina de la presente
solicitud puede incluir ademas uno o mas ingredientes que se seleccionan del grupo que
consiste de agua, cloruro de sodio, leche, lecitina, un acido orgénico y un emulsificante.
Ademas, el sustituto de crema de la presente solicitud puede incluir ademas caseina,
maltosa y fosfato. Ademas, el sustituto de crema de la presente solicitud puede estar en
forma pulverizada y, especificamente puede tener un contenido de agua de 0.5% a 5%. En
una modalidad, el sustituto de crema de la presente solicitud puede ser un sustituto de
crema para café o un sustituto de crema para té.

En el alimento de la presente solicitud, la alulosa puede estar contenida en
una cantidad de 20 a 150 partes en peso en base en las 100 partes en peso de los lipidos
vegetales. Especificamente, el contenido de la alulosa puede estar contenido en una
cantidad de 20 a 100 partes en peso, 20 a 50 partes en peso, 20 a 40 partes en peso, 30 a
150 partes en peso, 30 a 100 partes en peso, 30 a 50 partes en peso o0 30 a 40 partes en peso,
con base en 100 partes en peso de los lipidos vegetales.

En una modalidad, el alimento de la presente solicitud puede no contener
azucar.

En el alimento de la presente solicitud, las descripciones de la composicion,
los lipidos vegetales y el alimento son como se describen en los aspectos mencionados en
lo anterior.

Asi, de acuerdo con otro aspecto de la presente solicitud, se proporciona un
método para promover la excrecion del cuerpo de lipidos vegetales administrados a un
sujeto, el metodo comprende la etapa de administrar los lipidos vegetales al sujeto; y una
etapa de administracion de alulosa al sujeto antes, después o simultaneamente con la etapa
de administracion de los lipidos vegetales al sujeto. El sujeto puede ser un humano o un
animal.

En el método de la presente solicitud, se pueden administrar 20 a 150 partes
en peso de la alulosa en base en 100 partes en peso de los lipidos vegetales consumidos por

el sujeto. Especificamente, 20 a 100 partes en peso, 20 a 50 partes en peso, 20 a 40 partes



10

15

20

25

30

en peso, 30 a 150 partes en peso, 30 a 100 partes en peso, 30 a 50 partes en peso 0 30 a 40
partes en peso de la alulosa pueden ser administrados en base en 100 partes en peso de los
lipidos vegetales. La administracion puede ser administracion oral.

En el método de la presente solicitud, las descripciones de la alulosa, los
lipidos vegetales, la administracion y la excrecion son como se describen en los aspectos
mencionados en lo anterior.

De acuerdo con otro aspecto de la presente solicitud, se proporciona un uso
de una composicién que contiene alulosa para promover la excrecion de lipidos vegetales
contenidos en un alimento.

En el uso de la presente solicitud, las descripciones de la alulosa, el
alimento, los lipidos vegetales y la excrecion son como se describen en los aspectos
mencionados antes.

Efectos ventajosos

En la presente solicitud, la alulosa que se proporciona junto con los lipidos
vegetales se ha encontrado que incrementa de modo notorio la excrecién fecal de lipidos.
En consecuencia, la presente solicitud tiene un efecto de reducir las preocupaciones del
consumidor respecto al alto consumo de lipidos debido a la ingestion de lipidos vegetales o
alimentos que contengan los mismos.

Descripcion Breve de las Figuras

La figura 1 muestra cambios en el peso corporal observados en ratones
C57BL/6J alimentados con una dieta alta en grasa (HFD) que contiene lipidos vegetales
junto con alulosa, durante 8 semanas. En las figuras 1la a 1d, las abreviaturas para un grupo
control representan lo siguiente: OL: suministro de aceite de oliva, MG: suministro de
margarina, PO: suministro de aceite de palma, SO: suministro de aceite de soya. En las
figuras 1a a 1d, las abreviaturas para un grupo de pruebas son las siguientes: OLA: aceite
de oliva + suministro de alulosa 5%, p/p; MGA: margarina + suministro de alulosa 5%, p/p;
POA: aceite de palma + suministro de alulosa 5%, p/p; SOA: aceite de soya + suministro de
alulosa 5%, p/p.

De esta manera, la figura 1a muestra cambios en el peso corporal observados

en ratones C57BL/6J alimentados con una dieta alta en grasa (HFD) que contiene sustituto
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de crema junto con alulosa, durante 8 semanas. En la presente, PR para un grupo control
representa el suministro con una dieta alta en grasa (HFD) junto con el sustituto de cremay
PRA representa el suministro con una dieta alta en grasa (HFD) + sustituto de crema +
alulosa 5% (p/p).

La figura 2a muestra cambios en la excrecion de lipido fecal después de 8
semanas observado en ratones C57BL/6J con una dieta alta en grasa (HFD) que contiene
lipidos vegetales junto con alulosa. En la presente, los datos se representan como medias +
SE. La significancia entre grupos sin alulosa y el grupo con alulosa 5% es la siguiente: *p <
0.05, **p < 0.01, ***p < 0.001. En la figura 2a, cada abreviatura representa lo siguiente:
OLA, HFD + aceite de oliva + alulosa 5% (p/p); OL, HFD + aceite de oliva; MGA, HFD +
margarina + alulosa 5% (p/p); MG, HFD + margarina; POA, HFD + aceite de palma +
alulosa 5% (p/p); PO, HFD + aceite de palma; SOA, HFD + aceite de soya + alulosa 5%
(p/p); SO, HFD + aceite de soya.

La figura 2b muestra cambios en la excrecion de lipido fecal después de 8
semanas observado en ratones C57BL/6J alimentados con una dieta alta en grasa (HFD)
que contiene sustituto de crema junto con alulosa. En la presente, los datos estan
representados como medias + SE. La significancia entre el grupo sin alulosa y el grupo con
alulosa 5% es como sigue: *p < 0.05, **p < 0.01, ***p < 0.001. En la figura 2, PRA
representa "HFD + sustituto de crema + alulosa 5% (p/p)" y PR representa "sustituto de
crema + HFD".

Modo para Llevar a Cabo la Invencién

A continuacién se presentan ejemplos preferidos para ayudar al
entendimiento de la presente solicitud. No obstante, los siguientes ejemplos se
proporcionan para una comprensién mas facil de la presente solicitud y los contenidos de la
presente solicitud no se limitan por los ejemplos.

Métodos Experimentales

1. Crianza de animales de experimentacion

1-1.  Aceite de palma, aceite de oliva, aceite de soya y margarina

Se adquirieron 20 ratones C57BL/6J (machos, 4 semanas de edad) de The
Jackson Laboratory (USA) y se usaron. Después de que se aclimatdé a los animales al
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ambiente de alimentacion con una dieta de alimento de laboratorio (Purina co., USA)
durante 4 semanas, se dividieron por un disefio de bloque aleatorizado en dos grupos: un
grupo control nativo sin la ingestion de alulosa (n = 10/una clase de lipido); y un grupo de
prueba con la ingestion de alulosa (n = 10/una clase de lipido) y fueron alimentados con las
dietas durante 8 semanas.

Para el grupo control negativo, la dieta alta en grasa se aplicé a la dieta AIN-
76, y los lipidos vegetales [aceite de palma (Wilmar, Malasia), aceite de oliva (CJ
CheilJedang Corp., Corea del Sur), aceite de soya (CJ CheilJedang Corp., Corea del Sur),
margarina (Ottogi Foods Co., Ltd., "margarina de maiz" materias primas: constituida de
80% en peso de lipidos vegetales (aceite de oleina de palma, aceite de estearina de palma,
aceite de coco, aceite de maiz)], se incluyeron. Para el grupo de prueba, entre los
ingredientes de la dieta para el grupo control negativo, se sustituyé 5% en peso de sacarosa
con alulosa (alulosa cristalina, 98% en peso de alulosa basada en sélidos secos CJ
CheilJedang Corporation) (Tabla 1). Todos los experimentos en animales se llevaron a cabo
bajo la aprobacion del Ethics Commitee for Animal Studies at Kyungpook National
University, Corea del Sur (aprobacion numero KNU-2013-18).

Tabla 1 composicion del alimento de prueba (% de la dieta, p/p)

clasificacion aceite de aceite |aceite |margarina |[POA |OLA |SOA |MGA
palma (PO) |de de (MG)

oliva |soya

(OL) |(SO)
caseina 20 20 20 20 20 20 20 20
DL-metionina |0.3 0.3 0.3 0.3 03 |03 03 |03
almidon de 11.1 111 111 111 11.1 (111 111 |111
maiz
sacarosa 37 37 37 37 37 37 37 37
celulosa 5 5 5 5 5 5 5 5
aceite de palma | 14.6 - - - 146 |- - -
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aceite de oliva |- 146 |- - - 146 |- -

aceite de soya |- - 146 |- - - 146 |-

margarina - - - 14.6 - - - 14.6

manteca 54 5.4 5.4 54 54 5.4 54 5.4

mezcla de 4.2 4.2 4.2 4.2 4.2 4.2 4.2 4.2

minerales?

mezcla de 1.2 1.2 1.2 1.2 1.2 1.2 1.2 1.2

vitaminas?

bitartrato de 0.2 0.2 0.2 0.2 0.2 0.2 0.2 0.2

colina

colesterol 1 1 1 1 1 1 1 1

tertbutil 0.004 0.004 |0.004 |0.004 0.004 |0.004 |0.004 |0.004

hidroguinona

alulosa - - - - 5 5 5 5

total (%) 100 100 100 100 100 100 |100 |100

kcal/g de dieta |4.584 4584 4584 |4.34 4.384 |4.384 |4.384 |4.14
Nota 1) Mezcla de minerales: mezcla de minerales AIN-76

(gramo/kg): fosfato de calcio, 500; cloruro de sodio, 74; citrato de potasio, 2220; sulfato de
potasio, 52; 6xido de magnesio, 24; carbonato manganoso, 3.5; citrato férrico, 6; carbonato
de zinc, 1.6; carbonato cuprico, 0.3; yodato de potasio, 0.01; selenito de sodio, 0.01; sulfato
de cromo y potasio, 0.55; sacarosa 118.03.

Nota 2) Mezcla de vitaminas: mezcla de vitaminas AIN-76
(gramo/kg): clorhidrato de tiamina, 0.6; riboflavina, 0.6; clorhidrato de piridoxina, 0.7;
acido nicotinico, 0.03; pantotenato de D-calcio, 0.0016; folato, 0.2; D-biotina, 0.02;
cianocobalamina (vitamina B12), 0.001; premezcla de palmitato de retinilo, 0.8; acetato de
DL-alfa tocoferilo, premezcla, 20; colecalciferol (vitamina D3), 0.0025; menaquinona
(vitamina K), 0.05; antioxidante, 0.01; sacarosa, finamente pulverizada, 972.8.

1-2.  Sustituto de crema

Se adquirieron 16 ratones C57BL/6J (machos, 4 semanas de edad) de The

Jackson Laboratory (USA) y se utilizaron. Después de que los animales se aclimataron al
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ambiente de alimentacidén con una dieta de alimento para rata de laboratorio (Purina co.,
USA) durante 4 semanas, se dividieron por un disefio de bloque aleatorizado en dos grupos:
un grupo control negativo sin la ingestion de alulosa (PR, n = 8); y un grupo de prueba con
la ingestion de alulosa (PRA, n = 8) y se alimentaron con las dietas durante 8 semanas.

Para el grupo de control negativo, la dieta alta en grasa se aplico a la dieta
AIN-76 y como el lipido vegetal se utilizo el sustituto de crema [Dongsuh foods
corporation "prima", Corea del Sur, materias primas: aceite hidrogenado vegetal 30 a 38%
en peso (aceite hidrogenado de coco, aceite hidrogenado de palma), jarabe de almidon (que
incluye maltosa), caseina de sodio, fosfato de potasio dibasico, fosfato de calcio tribasico].
Para el grupo de prueba, entre los ingredientes de la dieta para el grupo control negativo, se
sustituyd 5% en peso de sacarosa con alulosa (alulosa cristalina, 98% en peso de alulosa en
base en solidos secos, CJ Cheilledang Corporation) (tabla 2). Todos los experimentos en
animales se llevaron a cabo bajo la aprobacion del Ethics Committee for Animal Studies of

Kyungpook National University, Corea del Sur (aprobacion nimero KNU-2013-18).

Tabla 2 Composicion del pienso de prueba (% de la dieta, p/p)
clasificacion grupo de control | grupo de prueba (PRA)
negativo (PR)
caseina 20 20
DL-metionina 0.3 0.3
almidon de maiz 11.1 11.1
sacarosa 37 32
celulosa 5 5
sustituto de crema (Prima) 14.6 14.6
manteca 5.4 5.4
mezcla de minerales V 4.2 4.2
mezcla de vitaminas? 1.2 1.2
bitartrato de colina 0.2 0.2
colesterol 1 1




10

15

20

25

30

_ll_

tertbutilhidroquinona 0.004 0.004
alulosa - 5
total (%) 100 100
kcal/g de la dieta 4.047 4.847
Nota 1) Mezcla de minerales: igual a la tabla 1 anterior y por lo tanto
se omite aqui.
Nota 2) Mezcla de vitaminas: igual que en la tabla 1 anterior y por lo

tanto se omite aqui.

Se permitio a todos los grupos ingerir una dieta isoenergética del mismo
nivel mediante igualacion de alimentacion en base en el grupo de prueba de manera que se
excluye el efecto reductor de caloria debido a la alulosa y las dietas se mantuvieron
refrigeradas a 4°C durante el periodo de alimentacion. A los animales se les albergd en una
jaula individual bajo temperatura constante (25 + 2°C), humedad constante (50 + 5%) y
ciclo de oscuridad-luz de 12 h.

2. Medicion de la ingestién en la dieta y peso corporal

La ingestion en la dieta se midié en un momento constante cada dia, y el
peso corporal se midié en un momento constante, cada semana.

3. Recoleccidn y analisis de muestras fecales

3-1. Recoleccion de muestra fecal

Las heces se recolectaron para 84 horas (3.5 dias) después de finalizacién de
la alimentacidn, se secaron y se almacenaron en el congelador.

3-2.  Extraccion de lipidos fecales

Para la medicion, los lipidos neutros, colesterol y &cidos grasos libres en las
heces se extrajeron al modificar y suplementar el método de Folch et al. (1957).
Especificamente, las heces secas se molieron en un mortero para tomar 0.5 g y después se
agregaron a las mismas 5 ml de una solucion de cloroformo:metanol (2:1, v/v) y los lipidos
se extrajeron a 4°C durante 24 horas. El extracto se centrifugo a 3000 x g (4°C) durante 10
minutos y después se tomaron 3 ml y se secaron bajo nitrégeno gaseoso a 37°C y después
se disuelve nuevamente en 1 ml del mismo disolvente de extraccion. Se toman 200 ul de

cada muestra para la medicion de lipidos neutros, colesterol y acidos grasos libres, se secan



10

15

20

25

30

_12_

nuevamente bajo nitrégeno gaseoso y las muestras para la medicion de lipidos neutros y
colesterol total se disuelven en 500 ul de etanol. La muestra para la medicién de los acidos
grasos libres se disuelve en 2.25 ml de NAOH y después se agrega a la misma una solucién
de HCL 1 M para ajustar el pH a un intervalo de 2 a 3. Para eliminar la turbidez que se
presenta del desarrollo con acido colico 3 mM (sal de sodio), se mezcla Tritén X-100 0.5%
como un emulsificante con una solucién de prueba de enzima durante la cuantificacion de
colesterol total y lipidos neutros.
3-3.  Cuantificacion de colesterol total en heces

Para la medicidn total de colesterol total, 10 ul de una solucién disuelta en
500 pl de etanol y 690 ul del emulsificante se mezclé y 800 ul de una solucion de prueba
para la medicion (kit, Asan pharmaceutical Co., Ltd.) a la cual se aplicé el método de
enzima de Allain et al. (1974) se mezclé con la misma. Para la cuantificacion tanto del
colesterol libre (FC) como del colesterol tipo éster (CE) en las heces, CE se convirtid por
colesterol esterasa en FC y acidos grasos. Entre estos, FC se sometié a la reaccion con
colesterol oxidasa para convertirla en A*-colestenona. El producto resultante y H2O; al cual
el sustrato se someta a la reaccion con peroxidasa, fenol y 4-aminoantipirina para obtener
un material de desarrollo de color y se midid la absorbancia a 500 mn. La cuantificacion se
Ilevo a cabo al comparar el valor medido con la curva estandar de colesterol.

3-4.  Cuantificacion de lipidos neutros fecales

Para la medicion de lipidos neutros, se mezclaron 10 ul de una solucién
disuelta en 500 pl de etanol y 690 ul del emulsificante, y se mezclaron con esto 800 ul de
una solucion de prueba para la medicion (kit, Asan pharmaceutical Co., Ltd.) al cual se
aplicé el método enzimatico de McGowan et al. (1983). El lipido neutro se degradd por
lipoproteina lipasa en glicerol y acidos grasos. De los productos de degradacion, el glicerol
formado por ATP y la accion de glicerol cinasa (GK), fosfato de L-a-glicerol, el cual
reacciond con O y glicerofosfoxidasa (GPO) para producir HO,. La peroxidasa y 4-
aminoantipirano se trataron con el mismo para desarrollar un color rojo y después se midié
la absorbancia a 550 nm y se llevo a cabo la cuantificacion por comparacion con la curva

estandar de glicerol.
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3-5. Cuantificacion de acidos grasos libres fecales

Se midio la concentracion de acidos grasos libres utilizando una solucién de
prueba para la medicion de acidos grasos libres (acido graso no esterificado; kit NEFA,
Wako, Japdn) de acuerdo con el principio de desarrollo de color utilizando un método
enzimatico. En primer lugar se aplicé acil-coenzima A sintasa a acido graso libre de plasma
para producir acil-CoA, AMP y acido pirofosférico. Después se agrego a lo anterior acil-
coenzima A oxidasa para generar 2,3-trans-enoil-CoA y peroxido de hidrogeno. La
peroxidasa, la 4-aminoantipirina y la N-etil-N-(2-hidroxi-3-sulfopropil)-m-toluidina se
trataron en la misma para desarrollar color rojo y después se midio la absorbancia a 546 nm
y la cuantificacion se llevo a cabo por comparacion con la curva estandar de acido graso
libre.

Resultados Experimentales
1. Confirmacion del efecto de inhibicion de ganancia de peso corporal

debido a alulosa

1-1.  Aceite de palma, aceite de oliva, aceite de soya y margarina

En el tiempo de la semana O de la dieta, los pesos corporales del grupo
control negativo y el grupo de prueba fueron similares (tabla 3), pero después de 8 semanas
de dieta, el efecto de inhibicién de la ganancia en peso corporal en el grupo de prueba se
confirmé en comparacion con el grupo control negativo (tabla 4 y figuras la a 1d).
Especificamente, en los casos del grupo MGA y el grupo OLA, a partir de la quinta semana
de la dieta y en el caso del grupo POA a partir de la sexta semana de la dieta, se confirmd el
efecto significativo de inhibicién de ganancia de peso corporal en comparacién con el
grupo control negativo (figuras la a 1c). Particularmente, en el caso del grupo SOA, el
efecto de inhibicion de la ganancia de peso corporal se mostro a partir de la primera semana
de la dieta y por lo tanto se confirmd un excelente efecto de inhibicion de ganancia del peso
corporal en comparacion con otros lipidos vegetales (figura 1d).

Tabla 3
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aceite de ) aceite de  aceitede  valor p*
) margarina
oliva palma soya (ANOVA)
_ 21.81 + 21.56 + 21.22 +
sin alulosa 21.71 +0.60 0.899
0.41 0.81 0.43
peso
conalulosa 21.28 + 21.62 + 21.23 +
corporal 21.57 £0.53 0.933
o (5%) 0.43 0.68 0.42
inicial »
valor p
0.386 0.873 0.957 0.985
(prueba t)

Los datos se representan como medias + SE. *ANOVA es un analisis
comparativo entre cuatro grupos. **prueba t es el valor de comparaciéon entre HFD sin

alulosa y HFD que contiene alulosa 5% en peso, en cada grupo.

Tabla 4
aceite de ) aceite de  aceitede  valor p*
) margarina
oliva palma soya (ANOVA)
_ 32.86 £ 3412 £ 34.39 £
sin alulosa 36.47 £0.94 0.101
peso 0.66 1.44 0.69
corporal en | con alulosa  28.87 + 29.57 + 28.84 +
32.30 £ 1.16% 0.115
la octava (5%) 1.23" 1.05% 0.95"#
semana valor p**
0.014 0.016 0.025 0.001
(prueba t)

Los datos se representan como medias = SE. *ANOVA es un analisis
comparativo entre cuatro grupos. **prueba t es el valor de comparacion entre el HFD sin
alulosa y el HFD que contiene alulosa 5% en peso en cada grupo (#p < 0.05, ###p < 0.001).

1-2.  Sustituto de crema

En el tiempo de la semana O de la dieta, los pesos corporales del grupo
control negativo (PR) y del grupo de prueba (PRA) fueron similares (tabla 5). No obstante,
el peso corporal del grupo control negativo aumenté de manera significativa desde la

semana 1, mientras que el peso corporal del grupo de prueba se inhibié de manera notoria
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desde la primera semana de la dieta y por lo tanto, después de 8 semanas de la dieta, el
efecto significativo de inhibicion de ganancia de peso corporal en el grupo de prueba se

confirmo (tabla 5 y figura 1e).

Tabla 5
_ valor p**
sin alulosa (PR)  con alulosa (PRA)
(prueba t)
semana 0 21.93+0.46 21.47 £ 0.50 0.517
peso corporal
8a semana 33.50+0.69 27.41+0.48 0.000

Los datos se presentan como medias + SE. La prueba t** es el valor de
comparacion entre PR sin alulosa y PRA que contiene alulosa 5% en peso, en cada grupo.

2. Confirmacién del efecto de excrecion de lipidos vegetales debido a

alulosa

2-1.  Aceite de palma, aceite de oliva, aceite de soya y margarina

El efecto de excrecion de lipidos vegetales debido a alulosa se confirm6 por
la excrecion de lipidos en las heces.

Como un resultado, se confirmé que los contenidos de triglicéridos y acidos
grasos libres en las heces se incrementaron de manera significativa en los grupos de prueba
de todas las clases de aceites en comparacion con el grupo control negativo.
Particularmente, se confirmo que los contenidos de acidos grasos libres en los grupos de
prueba son significativamente mayores que en el grupo control negativo (tablas 6 a 9 y
figuras 2a (A) y (C)). Ademas, se confirm6 que el grupo SOA también mostré un

incremento significativo en el contenido de colesterol en heces, en comparacion con el

grupo SO (figura 2a (B)).
Tabla 6
OLA oL
triglicéridos (mmol/dia) 0.26 + 0.022* 0.19 + 0.022
colesterol (mmol/dia) 16.56 + 0.61 15.19+0.54
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acidos grasos libres (mmol/dia)

5.67 £0.93**

1.50 £ 0.13

Los datos se representaron como medias = SE. Hubo una diferencia

significativa entre OLA y OL: *p < 0.05, **p < 0.01. OLA, HFD + aceite de oliva + alulosa

5%:; OL, HFD + aceite de oliva.

Tabla 7
MGA MG
triglicéridos (mmol/dia) 0.44 + 0.038*** 0.23+0.031
colesterol (mmol/dia) 18.20 £ 1.16 16.00 £ 0.35
acidos grasos libres (mmol/dia) 5.83 £ 0.57*** 2.11+0.10

Los datos se presentan

como medias =+

SE.

Existe una diferencia

significativa entre MGA y MG: ***p < 0.001. MGA, HFD + margarina + alulosa 5%; MG,

HFD + margarina.

Tabla 8
POA PO
triglicéridos (mmol/dia) 0.38 £ 0.026*** 0.18 £ 0.013
colesterol (mmol/dia) 17.07 £0.42 15.68 + 0.54
acidos grasos libres (mmol/dia) 5.22 + 0.45** 3.50£0.32

Los datos se presentan

como medias *

SE.

Existe una diferencia

significativa entre POA y PO: **p < 0.01, ***p < 0.001. POA, HFD + aceite de palma +

alulosa 5%; PO, HFD + aceite de palma.

Tabla 9
SOA SO
triglicéridos (mmol/dia) 0.29 + 0.028* 0.18 £ 0.027
colesterol (mmol/dia) 15.92 + 0.57* 14.19 £ 0.37
acidos grasos libres (mmol/dia) 4.76 + 0.95* 1.29 + 0.054

Los datos se presentan

como medias =+

SE.

Existe una diferencia
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significativa entre SOA y SO: *p < 0.05. SOA, HFD + aceite de soya + alulosa 5%; SO,
HFD + aceite de soya.

2-2.  Sustituto de crema

El efecto de excrecion de lipidos en el sustituto de crema debido a alulosa se
confirmo por la excrecion de lipidos en las heces.

Como un resultado, se confirmd que los contenidos de triglicéridos y acidos
grasos libres en las heces se incremento de manera significativa en el grupo de prueba en
comparacion con el grupo control negativo. Particularmente, se confirmé que el contenido
de acidos grasos libres en el grupo de prueba es significativamente mayor que en el grupo
control negativo (tabla 10 y figura 2b).

Tabla 10
PRA PR
triglicéridos (mmol/dia) 0.44 + 0.053* 0.26 + 0.032
colesterol (mmol/dia) 18.28 + 0.97 16.81 +0.52
acidos grasos libres (mmol/dia) 8.39 £+ 0.75*** 2.78 +0.30

Los datos se presentan como medias + SE. Existe una diferencia
significativa entre PR y PRA: *p < 0.05, ***p < 0.001. PRA, HFD + sustituto de crema +
alulosa 5%; PR, HFD + sustituto de crema.

2-3.  Consideracion

Se confirmo que cuando se consume alulosa junto con lipidos vegetales en
el sustituto de crema, se promueve la excrecion fecal de lipidos. Ademas, se confirmo que
cuando se consume alulosa junto con cada uno de aceite de palma, aceite de oliva, aceite de
soya y margarina, también se promueve la excrecion fecal de lipidos. Esencialmente,
cuando la alulosa se toma junto con aceite de soya, el efecto de excrecion de lipidos es
excelente en comparacion con la ingestion de alulosa junto con otros lipidos vegetales y la
excrecion de colesterol también se incrementd.

La descripcion mencionada en lo anterior de la presente solicitud se pretende

que sea solamente ejemplar y se entendera por aquellos expertos en el ambito a los cuales
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pertenece la presente solicitud que esta solicitud se puede modificar facilmente en otras
formas especificas sin cambiar los conceptos técnicos o rasgos esenciales de la misma. Por
lo tanto, se entenderad que las modalidades descritas en lo anterior son ilustrativas en todos

los aspectos y no son limitantes.
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Reivindicaciones

1. Una composicion que contiene alulosa caracterizada porque es para
promover la excrecion de lipidos vegetales del cuerpo.

2. La composicion de conformidad con la reivindicacién 1,
caracterizada porque los lipidos vegetales son uno 0 méas que se seleccionan del grupo que
consiste de aceite de soya, aceite de oliva, aceite de palma, aceite de maiz, aceite de oleina
de palma, aceite de estearina de palma, aceite de coco, aceite de canola y aceite de girasol,
y aceites hidrogenados de los mismos.

3. La composicion de conformidad con la reivindicacién 1,
caracterizada porque la excrecion es de triglicéridos, colesterol, acidos grasos libres o una
combinacion de los mismos.

4. La composicion de conformidad con la reivindicacion 1,
caracterizada porque la excrecion es excrecion fecal.

5. La composicion de conformidad con la reivindicacién 1,
caracterizada porque es una composicion farmacéutica, una composicion para un alimento
funcional o una composicién de alimento.

6. Un alimento caracterizado porque comprende la composicion de
conformidad con la reivindicacion 1y lipidos vegetales.

7. El alimento de conformidad con la reivindicacion 6, caracterizado
porque la alulosa esta contenida en una cantidad de 20 a 150 partes en peso en base en 100
partes en peso de los lipidos vegetales, en base en los sélidos secos.

8. El alimento de conformidad con la reivindicacion 6, caracterizado
porque el alimento es margarina.

9. El alimento de conformidad con la reivindicacion 8, caracterizado
porque comprende ademas uno o mas ingredientes que se seleccionan del grupo que
consiste de agua, cloruro de sodio, leche, lecitina, un acido organico y un emulsificante.

10. Un método para promover la excrecion del cuerpo de lipidos
vegetales administrados a un sujeto, caracterizado porque comprende una etapa de

administrar los lipidos vegetales al sujeto; y una etapa de administrar alulosa al sujeto
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antes, posterior o simultaneamente con la etapa de administracién de los lipidos vegetales al
sujeto.
11. Un uso de una composicion que contiene alulosa para promover la

excrecion del cuerpo de lipidos vegetales contenidos en un alimento.
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Resumen de la Invencion

La presente solicitud se relaciona con una composicion que contiene alulosa
para promover la excrecion de lipidos vegetales del cuerpo y un alimento que comprende la
composicion de la presente solicitud y lipidos vegetales.
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MT, NL, NO, PL, PT, RO, RS, SE, SI, SK, SM, TR), OAPI
(BF, BJ, CF, CG, CIL, CM, GA, GN, GQ, GW, KM, ML,
MR, NE, SN, TD, TG).
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7l &2k

ESUS AEELE e, A EA 7419 AA @ vl S8 24 =
w3 Aotk
w7 7=

Al (lipids) o A el =iz ol A A A F AR A A5 20~25%, = R

FrH el A% 30% ol stol vh(A /A L o] & ‘?rx A F, Wek=dAk A5
). 2y AAA A 02 {4 A= F7bskar o, 749 HrAd H 7t
AldrE 7 - v RHEat ofu 2} 2 A1 1) vhd A $ke] 97l o] molA
el Barsar ol

dEZ2 2 (D- pswose)L D-T2HEQ A C3oHHZE AR QA 743
EED-2FHe20 ol dHEERYH Qo D-2FH s W D-ZYHEQ A9
A

FH-E =M T4 EAeE Aot o] = v -5 T (USDA;
United States Department of Agriculture)oll €] 8l GRAS (Generally Recognized As
Safe; UHFA 0 2 QHA%E =22 I HHE G At dEZ 2= A WollA
thALE A ol A= el 7E 71 9] glow, de tin] 70%9] Av|=E 7 d'&
WA 7 = Ar| Rl B g, o] of Jfko] ghkd] o] Fo] X AL gt} H 2,
A2 27 A A ALl F L v Atk A7 Barg vl 91 0 vi(Yasuo nagata
etal., J. Agric, Food Chem. 2015, 63, 3168-3176), §-A1 & A A | & 0| ZA] 7] =
g ol gl A= Barse v gl

olel gt wj A shell, B APAEL 2RV EA FAE BHLE
HlEA 7= 837 A8 SRlgtom 2 s S8 ith
o] AR A

714 2A

ru1m

olel gl g e, - Ed ] HALS dERAE 36k, A A FA 9 A
o) M E H8 2 =S A=t

T3, 2 e FU A2 L S 2 R e mAE ek
2 5& Algsh=d v
A A2 s

o5}, ¥ = W&ol thste] Bt A8 g gt & WHAlA ol 7] A H A &=
W& ¥ =] Ve Hof = FAF Iokoll A s ® Aol S8 /145
T A Aol B T A AEdd

w FHoNM A= Az A AN = g e dE 32 A
FEiol s A8 = vk =, & AN A E FF 2459 B 23]
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[35]

[36]

[37]

[43]

[44]

vame+ﬂaﬂ+y%°%i%mmgaﬁ%lﬂﬂd
_,*235 ot2 2 A9} 3 A BEA G4 k8- a1 x)HhA] Ol(HFD) 3l
C57BL/6) WF-5-2=0)| A 87=-2] I-®1 %2 vl d &kl W3l & vzt EU*O]E}
A7 A, dlo)|E = HF + SEo|t}, S ERZ AV Y= 1B 5% dER A IE
7re] f- 72 3= vS-1 o) p<0.05, #p<0.01, **p<0.001. &= 2a0) A, Z} ¢fofi=
o8- 2t} OLA, HFD + 28 B f- 4+ 5% <& & 2~ (w/w); OL, HFD + &2 B 5,
AMAHHHJMVHMJ% 2L 2 2 2~ (w/w); MG, HED + vlol 7} ; POA, HFD +
 + 5% L& 2 2 (w/w); PO, HFD + &5 SOA, HFD + ™% + 5%
&5 2 2~ (w/w); OL, HFD + t+F-.
gHH, & 2b= G ERE 29 A A e g-f A2 o] (HFD) & Eis
C57BL/6] v}-9-2~0l| A 85=5-2] ¥l 2] A | d ko] WglE hzhet EU&O]E}.
A7 A, dlo)|E = HF + SEo|t}, S ERZ AV Y= 1B 5% dER A IE
7Fe] f- 7 A 3= S 2ok p<0.05, #p<0.01, **p<0.001. %= 29| A, PRA-S "HFD
+ 38 +5% &EZ 2 (w/w)"°] 3L, PR "8 + HFD"©| t}.
L DERETLERERL
olal, & FU G o3& w71 A5t vpEA g AA & A A g} 1
sh71o] Aol B 9 & B A olslistr] flste] AlwH= Ad ¥,
A Aol o) & o W&ol P E = A& of T

A9
LAYESE ALY
1-1. #, S B §, ) Ff, vlojrtdl

C57BL/6J v}-9-2=(-34, 45-7) 207} 2] & The Jackson Laboratory(V] =) Z 5 F
T4 3Fe] A3 T 457 5 <F lab-chow 2] ©](Purina co. USA)Z A}53H7 o]
2S¢ A171 3 W (randomized block design) S o] &3to] dE R AE X F 1A
%Pt f:’, A] T/HZ:}[IOH}E]/IZ—Q] _<r>|_;q J—rjr O]—%i/\é H,ﬂg}:
A [107H /159 FA19] 29 0 & Al sto] 85 1F A o] B Al F Sk it

At A o]3= AIN-76 2 oof] LA} 2] o] B A &5 2 &4
Wﬂ[wﬂWMMrLﬂﬂﬂﬂ%%ﬂﬁﬂﬂﬁﬂ%ﬂﬁiﬂﬂm%)

F(CIA LA, o g+l =), ol 7 (Margarine, 2571 5557 nfol 7=,

OJ T A EARFAE AR, B o - f, of AR, S5 ) 80 T HER R
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[45] [3%£1]
T # |2 B |5 |vtelbRl |[POA |OLA  [SOA  [MGA
(PO) |fr(OL) [(SO)  [(NG)

Casein 20 20 20 20 20 20 20 20
DL-Methionine 0.3 0.3 0.3 0.3 0.3 (0.3 [0.3 0.3
Corn starch 11.1 11.1 J11.1 J11.1 11.1 |11.1 (11.1 |11.1
Sucrose 37 37 37 37 32 32 32 32
Cellulose 5 5 5 3 5 5 5 5
Palm oil 14.6 |- - - 14.6 |- - -
Olive oil - 14.6 |- - - 14.6 |- -
Soybean oil - - 14.6 |- - - 14.6 |-
Margarine - - - 14.6 - - - 14.6
Lard 5.4 5.4 5.4 5.4 5.4 5.4 5.4 |5.4
Mineral mix" 4.2 4.2 |42 4.2 4.2 4.2 (4.2 [4.2
Vitamin mix” 1.2 1.2 [L.2 [1.2 1.2 (1.2 [1.2 [L.2
Choline bitartrate|0.2 0.2 0.2 0.2 0.2 0.2 (0.2 0.2
Cholesterol 1 1 1 1 1 1 1 1
tert- 0.004 10.004 [0.004 [0.004 0.00410.004 [0.004 [0.004
Butylhydroguinone
Allulose - - - - 5 5 5 5
Total (%) 100 100 100 100 100|100 {100 |100
kcal/g diet 4.584 14.584 |4.584 [4.34 4.38414.384(4.384|4.14

[46]

[47]

=

=41 1) Mineral mix: AIN-76 mineral mixture (gram/kg): calcium phosphate, 500;

sodium chloride, 74; potassium citrate, 2220; potassium sulfate, 52; magnesium oxide,

24; managanous carbonate, 3.5; ferric citrate, 6; zinc carbonate, 1.6; cupric carbonate,

0.3; potassium iodate, 0.01; sodium celenite, 0.01; chromium potassium sulfate, 0.55;

sucrose 118.03

=41 2) Vitamin mix: AIN-76 vitamin mixture (gram/kg): thiamin HCL, 0.6;
riboflavin, 0.6; pyridoxine HCL, 0.7; nicotinic acid, 0.003; D-calcium pantothenate,
0.0016; folate, 0.2; D-biotin, 0.02; cyanocobalamin (vitamin B12), 0.001; retinyl

palmitate premix, 0.8; DL-alpha tocopheryl acetate, premix, 20; cholecalciferol
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[48]
[49]
[50]

[51]

[52]

(vitamin D3), 0.0025; menaquinone (vitamin K), 0.05; antioxidant, 0.01; sucrose,
finely powdered, 972.8

1-2. 729

C57BL/6J v}-9-2=(-34, 45-%) 16V} 2] & The Jackson Laboratory(V] =) Z - F
T4 3ke] ALE3ES T 45 5 <t lab-chow 2] ©](Purina co. USA)= AF5-3H7 o)
2 &A1 71 F, ¢ H(randomized block design) S ©] &35 dEZ A5 A3 51A
Sz 24T AT (PR) 87 o) 15 23 A3 3hs 28 (PRA) 87429
20 7 A Ete] 871t Al o] & Al F skt

AT 2015 AIN-T6 2] olol] 1AM 4o) 2 A 8o E] %A § A=
A [EA A F L vHprima), RIS, AR5 2 =47 8R4 30-38
THD(OFAA B, FA ), EACEEZ X3, FHARIVE R, Ao,
A EIE ARSI T AT Aol At Aol A T AR

55%HpE dZE2 AR AdEZA AZX TR V] E dEE A 98 S o)At
=

2

CIA DA E A ato] ALE3HATHER 2). B& F& A9 gl
el FEddwd g e ol wol At s AT

KNU-2013-18).

[3% 2] A A= o] Z24(% of diet, w/w)



WO 2018/124704 PCT/KR2017/015496
[53]  [3E2]
T& SANEEPR) A ET(PRA)
Casein 20 20
DL-Methionine 0.3 0.3
Corn starch 11.1 11.1
Sucrose 37 32
Cellulose 5 5
Creamer(Prima) 14.6 14.6
Lard 54 54
Mineral mix? 4.2 4.2
Vitamin mix? 1.2 1.2
Choline bitartrate 0.2 0.2
Cholesterol 1 1
tert-Butylhydroquinone 0.004 0.004
Allulose - 5
Total (%) 100 100
kcal/g diet 4.047 4.847
[54] T2 1) Mineral mix : 7] [3 119 &3 FASIEE, o] 7] A = A efgo},
[55] =41 2) Vitamin mix : 3 7] [ 1]9] W& sdsto =2, o] 714 = A st
[56]
[57] A TS 7120 2 H o] 3 (Pair feeding) 2 A A 3Fo] & 3 =522
& @& (iso-energetic diet)= A1 F 317 o 2M LEZ o) gk ZHE E] A7
R WA SR O, AFS 71 2L B Ao] iz 4CE 3 Baasitt 3]
nhg-22az T o] Ao A ol A F=2(2522°C), B (50£5%) R 12417 1HA 2
3 o} 5= 7] (dark-light cycle) 3} AF53F3 T}
[58]
[59] Aol A= A A
[60] 4 Ol AF TS D AT A ghol), AT w5 DG A Zkel] S48
[61]
[62] 3.EHANeE =R E Y
[63] 3-1. B A g 3
641 AL ER 84AHG5D) Bok B Fhele] A2 F WE waeag.
|




WO 2018/124704 PCT/KR2017/015496

[66]
[67]

[68]
[69]
[70]

[71]
[72]
[73]

[74]
[75]
[76]

Aol TAA A, FHel2HE R Fe A 5788 9@l Foleh 5(1957)9]
CTAH R Az ¥oAe whapabbe] Zhol
= = & (2:1, viv) &2 H7Hake] 4°Col A
24N HE R A1 A& F 3T 5 2 3000xg (4°C)0 A 1023 A 2] &
45N 3mlE F &l 37°Col M ATt AZANN F Fd FEEv 1 mLo]
Al 580t o] F FAAAA, e 2HE 2 FeAUt 4808 747 200
Bte] ThA] A AV AE AN 7|2 SFAAA, FZY 20 E 482500
27 LA AL S A A =4 8L 225ml NaOHl| &3] 8 o}
< H7bste] pH 2~3WM A2 245t & e ~H 30 FA4AAY
Ao A A Aol -84l Z 3 mM Z2Hcholic acid) (WFEF )9 A Al
Adoj}i= B (turbidity) Z Al 4371 93814 0.5% Triton X-100S &35}
o] &3t}

B.EAY T FUEHEARAF

% Fo2HE 545 AEl 500 uL o gh=oll A1 &4 10 uLe} F-3}A
690 uLE <% 3}04 Allain 5 (1974)9] AR S 583 S48 A (o} kA oF
kit) 800 uLE -Z 33ttt ¥ o 2] Fd 2HEEFC) H ol 2H =9
ZH 2HE(CE) 7 JH EFE5 A ZFst7] A&l CES Z#l 28 & o 2 H kAl 9
ol &} FCe} Ao &2 A kA Zi ). o] 5 FCE 8 2 HE S A THA| oF B A A
A“—%i’ﬂ_/:Eﬂ%EQE IRl ey=o ogo{x_] A= 71491 Hzozg B AT A, #H =
12 92 2500 nmoﬂf\i

I
=& iy
E%Eg S o %A A |55}

FAAY Z4 S A8l 500 uL ol 2ol S A1 71 8N 10 uLeF 5314l 690
uLE <313}e] McGowan 5 (1983)2] a4 & &85 S48 Al (o}2bA] oF
kit) 800 uLE Z3tapith 54 A 4-& Ak 2 g spolA|(LPL)yel < 5
=2 A E 7 Apdate 2 e E gt el ' T S AES ATPS S8 A&
7IUGA(GK) ] A8 0% L-a-2 Al FXEAHo|EE Ao, o] A2 0, %
= M ZFEAFEAITA] (GPO)S} HE-E-81o] H,0,5 "HAA Z T} o] 7] o
A%AMXHQM-O}H S-QEE| I @h& A gl sho] A o 2 A A 7T 2 550 nmol] A

SYEE S48t YA A vlaske] gkl

rU

%aﬂ%Q%Et&i%%ﬂﬁﬂajﬁJﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂmﬂzﬁﬁ

A] 9 (Non-esterificed fatty acid; NEFA kit, Wako, Japan)< A}F-8-3Fo] =735t
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A A fg) X ikl o} Z & A A(acyl coenzyme A) A B AE 2FEAIA
o}2-CoA, AMP ¥ 3] 2 21Hpyrophosphoric acid) & Ad A F T} 218 3, o 7] 9]
ofd a4 A SAYAE HItste] 23-EWL-Ql 2 H-CoA B A4 E
A AT o] & B S A A 9 4-0b ] = QbE 9] - 2
N-o &-N-2-3| EHA-3- 5 X 2 H)-m-EFo| D o2 A efete] Ao

1A} T

WA A7) F 546 nmol | F BB S ato] el A WAk BESA 3 6 ast]

i e ey
[77]
[78] Ag A3
[79] 1L.YEZ2A oS AF F7 IA a3 &2l
(80]  LL %% Seug d¥H, P elolslal
[81] 2o] 02 Al el A Atz 2 Aga e AFS BT FAS
FOl A UH(AE 3), 2 o] 8 Foll = S U U] A a e AlF F7F A
S T AAJTHEE 4 2 5 1a A 1d). 7 A4 22, MGAT 9] 74 5-9}
OLA+9] 79 2] o] 55278, POAT 9] 45 2] o] 6527 &4 v =+l
tate] f-2 49 A F7F A axs Fee 4= AATHE 1a WA o). 53
SOA2] 7 §- 2o] 15:2REE A% Z7F A a7t el A5 S 9 A
a7bohe A EA fA ol e s AAFS FR1F = A ATHE 1d).
[82]  [E3]
Olive oil Magarine Palm oil SO};?le an &_I\}rgl\;lz)
Without 21814 2171+ 2156+ 21224 o
Initial allulose 0.41 0.60 0.81 0.43
body |Withallulose 21.28+ 2157+ 2162+ 21.23% ..
weight | (5%) 0.43 0.53 0.68 0.42
ﬁ:filﬁe 0.386  0.873  0.957  0.985
[83] t o] E] = H 77+ SE°| T} *ANOVA= 47155 7+2] v ul -4 o]}, ##t-testi= 2}
Lol A EEE 7 R HFDS 5 S8 % EE 225 ¢ HFD {He]
H] a4 %] o] T},
[84]  [Z4]
Olive oil Magarine Palm oil SO};bﬂe an (I)A_l\}fgi}lz)
Without 32.86+ 3647+ 3412+ 3430+
Body |allulose 0.66 0.94 1.44 0.69
weight | With allulose  28.87+ 32.30+ 2957+ 28.84+
on 8&? (5%) 1.23%  1.16* 105% 095t O-1DO
e g:;’i;e 0.014 0016 0.025 0.001
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[85]

[86]
[87]
[88]

[89]

[96]

[97]

o] Bl ¥ 7+ SEO| U}, *ANOVAI= 4715 71F2] v) il F-A o] Ut} #*gtesti= 2+

T1Fo M dER ATV HFDY 5 %% dEE A F 53 HFD {19
H] 1L 5= %] o] Th(#p<0.03, ##p<0.001).
1-2. A8
2] Ol 0T2F Al Aol A 2*4W1¥(PR) 2 2 E (PRA) S A T2 F-AFSH
TOIATHEE 5). 1L}, 2] o] 85 Foll = A N ZET Y AT 15754 A0l

=

Frell A Foh w ARl AL o] 1A E] HAS] A o,
Aol Aol 52159 A% F7 oA auhE B S AAHES L ¥ Lo).

Without allulose With allulose p-value™
(PR) (PRA) (t—-test)
0 week 21.93x£0.46 21.47x£0.50 0.517
Body
weight 8th week 33.50+0.69 97 4140.48 0.000

t] o) E] &= 3 7+ SEO| T}, #*-testi= ZF 1B A dEE A7 ¢l PRI 5 5%
AdEZAE -3 PRA 7He] B u4=%] o] T},

2. 420 o3t AEA FX] vlE &3 &9

2:1. 2%, 20§ g5 4, 9 vlor}a)
A5 o] o3 AR fA iE ENE P A e
el stglc),

A, BE GE APl TR R 2 Ul
Edg=dAd E(TrlglycerldeS) ! 2] A W 2k(Free Fatty Acids)2] $F&o|
o3t Z7tetE AL sttt 8] fa A uake] skl
=58 FAT 5 AN 6 A9, F S 2a(A) &
(0)). =3, SOAT 2] 45 SOl v &) -5 o] e 2eE daF JA|

[3%6]
OLA OL
Triglycerides 0.26 £ 0.022" 0.19 + 0.022
(mmol/day)
Cholesterol 16.56 = 0.61 15.19 + 0.54
(mmol/day)
Free Fatty Acids 5.67 + 0.93* 1.50 + 0.13
(mmol/day)

t o] B &= 3 7+ SE°| th. OLA S} OL 9] F-9 27F YR T *p<0.05, “p<0.01.
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[98]
[99]

[100]

[101]
[102]

[103]

[104]

[105]

[106]
[107]
[108]

PCT/KR2017/015496

OLA, HFD + 28 B + 5% <& =2 2 OL, HFD + <& 2 .

[37]
MGA MG
Triglycerides 0.44 £ 0.038™  0.23 = 0.031
(mmol/day)
Cholesterol 18.20 = 1.16 16.00 £ 0.35
(mmol/day)
Free Fatty Acids 5.83 £ 0.57™ 211 + 0.10
(mmol/day)

t]o] Bl 1= 3 7+ SE°| t}. MGA 2} MG 7+2] #-2] 217} LFEbdt): *p<0.001.
MGA, HFD + v}o}7F 4+ 59 o4& 2 2~; MG, HFD + vfol 71,

[3E8]
POA PO
Triglycerides 0.38 £ 0.026™  0.18 + 0.013
(mmol/day)
Cholesterol 17.07 £ 0.42 15.68 £ 0.54
(mmol/day)
Free Fatty Acids 5.22 + 0.45™ 3.50 + 0.32
(mmol/day)

o] Bl = 38 77+ SE°| t}h. POA S PO 7H9] -2 2b7F vhebth: »p<0.01, **p
<0.001. POA, HFD + &% + 5% &5 & 7 PO, HFD + & .

[329]
SOA SO
Triglycerides 0.29 + 0.028" 0.18 + 0.027
(mmol/day)
Cholesterol 15.92 + 0.57" 14.19 + 0.37
(mmol/day)
Free Fatty Acids 4.76 + 0.95" 1.29 + 0.054
(mmol/day)

t] o] B = H o+ SE°|t}. SOA9} SO 7He] F-2] 2H7F Y ERA T *p<0.05. SOA,

HFD + 55 + 5% & & 2~ OL, HFD + t] &+

2-2. 384
AER 2of o)t Al ] A W& g9

v W A e R
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[109]

[110]

[111]
[112]

[113]
[114]

[115]

AA .
A2, AT A dERTRY B8 9] Eg =2 Al 8] E(Triglycerides)

2 2] A4k (Free Fatty Acids)®] $FFo] #-918HA| F-7Fsh= 21e &l
=8 falxuabe] ghebo] LAt R T @A 3 oS el & QTh(E
10 @ % 2b)
[3210]
PRA PR

Triglycerides 0.44 + 0.053" 0.26 £ 0.032
(mmo1/day)

Cholesterol (mmol/day) 18.28 £ 0.97 16.81 £ 0.52

Free Fatty Acids 8.39 £ 0.75™ 2.78 £ 0.30
(mmol/day)

dlo] El 3= 3 vF+ SE°| U}, PRI} PRA 7o f-2] 247k vhebdt): p<0.05, *p
<0.001. PRA, HFD + creamer + 5% allulose; PR, HFD + creamer

GH B e ol B 49 B AR A BW oz A i Fol

09 FARYT) Ta ABRAZ T, LY BG, O F 2 w7
2173k 3 A Aol s oz A jEo] 182 315G on, 53
BEFSh B R A G AT A A NS AR A iE
w37 s, Fol2E B W E A FARAAS AT 5 Q9

A& 2 A0 AL aA 2 91 Aol 1 F o] Sahiz 7] Lol
B9 A4S A A B &0 7158 Aol BEHQ S WA
1A ThE A A GHlE 7 WG] Hshihis A ola e e
Aolth. 1ol B o ol A 7] 48 AN 5 WE WMol A o A 221 R0
59 4 0] obel R0 o] sf afoku T
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(7478 1]

[7d - 2]

(%5 3)

[T 4]
873 5]

[+ 6]
(7478 7]

[ % 8]

[47% 9]

[7d7-8 10]

74738} 11]

AT

dEZAE X3, 2 EA §-X(vegetable lipids) 2] A A <] 9] &
=28 A=

Al1gkel]l oA, 7] A EA F-*]= ) fr(soy bean oil), < 2] B f-(olive
oil), & F-(palm oil), = 5>5>F-(corn oil), ¥ & ¢! f-(palm olein oil),

2~ o} & fi-(palm stearin oil), FAFf-(coconut oil), 7} & fi-(canola oil) 2
vkt 7] fr-(sunflower oil) B ©] 59| 4 3}/ & o] Fo] 3l 0 2 7H
A E = 18 o] A=A 741, 24 E.

A 18}l Sl A, F7] vlE2 EY =g Ag s, S &S, A WA

LR REES C R SRS

A1ge] QojA, A7) wjEL o R o wjE9l 2AE.

A1ghol] QoA d7] 2 ELE AT 2AZE, Vs AEE 2R
T A E 2AAE 24E

A1 24E 2 AEAL FAF 238 A #.

Aodell JoAA, 47 dER T GV AEA 77 100 ol st
A2 YT 71 20 S WA 150 F3E 2 23 =, A
Aol oA, 7] A& mtolrkl A 5

Aggel JofA, 7] AEE &, AFHER, -, dAE, /7122
FEpA 2 o] ol o 2 E] AEE = 1 o]l AR FHR

Z 3oz, A F

AEA FAE g3 A (subjecy)l] Foshi= @A, B AV AEAL FAE
A o] F-ofah= @A o)A, o] = = A dEEAE AT
A o] Fol st GAE Edahi=, A7) A Fod A &4
Ao A 2o W &S FH 5= .

AERAE X A ES], A Fdd 235 2 EA F219 AA
2o & FH7 e A g
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40 Olive oilz22 2t M= Hl1W

45 —&e— OLA(HFD with Olive oil + 5% allulose)
—4—OL(HFD with Olive oil) o

—4
© 30

25

20 |

5= 1b]

40 . e

Palm oilz2 2t A& Hl
a5 ——POA(HFD with Palm oli + 5% aIIquseJ *
—>—PO(HFD with Palm oli) , %_/.
*
25
20 1 1 1 1 1 1 1 1 1
0 1 2 3 4 5 6 7 8
week
T1c]

40 Margarine=@ 2t M3 HlW
—8—MGA(HFD with Margarine + 5% allulose) *
—&—MG(HFD with Margarine) /i'/i

35 * p 2

. &
&
— -
B 30 A
25
20 1 1 1 1 1 1 1 1 1
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40 Soybean oil2 2t A= Hl 1w
——SOA(HFD with Soybean oli + 5% allulose)
—>—S0O(HFD with Soybean oli) £+

35 1 $4% %

-
P %
Wt
. 4 /%
2 30 ***_/.—%'

+4 /%

25

20

25
20 ) ) ) I ) ) ) )
0 1 2 3 4 5 6 7 8
week
le]
40
AelHz 2 =S "l
35 - —a—PRA(HFD with creamer + 5% allulose) s
—a—PR(HFD with creamer) e {
% %/
-

o 30
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[5=2a]
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(mmol/day)

©
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Fecal triglycerides
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P=0.001""
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P=0.000""

o P=0.014"

- ©

254

201

154

101

Fecal cholesterol
(mmol/day)

OLAOL MGAMG POAPO SOASO

ab

P=0.025"

—_I— a

Fecal free fatty acid
(mmol/day)

OLAOL MGA MG POAPO SOAGSO

T

1P=0.004"

P=0.001""

T

P=0.009" P=0.011"

T

OLAOL MGAMG POAPO SOASO
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