
REIVINDICACIONES

1. Composición para aditivación de alimentos de liberación 

controlada que contiene:

a. 40 a 95 partes por cien en peso de ácido fumárico, 

en estado sólido, dividido en partículas entre 20 

micras y 1000 micras de tamaño y con una distribución 

de tamaños de partícula con una polidispersidad mayor 

o igual a 2, o con dos o más valores máximos locales 

en toda la distribución;

b. 4 a 60 partes por cien en peso de estearina de palma 

con un punto de fusión entre 50 y 80°C, capaz de 

contener al ácido fumárico a temperatura ambiente;

c. 0.01 a 5 partes por cien en epso de un agente de 

actividad superficial de uso en alimentos 

seleccionado del grupo conformado por polioxietilen 

sorbitán monoésteres de ácidos grasos, ésteres grasos 

de sorbitán, aril alcohol poliésteres, alquil aril 

alcohol poliésteres, alquil aril alcohol etoxilado 

poliésteres, dioctil éster de sulfosuccinato de 

sodio, lauril sulfato de sodio, alquil fosfatos, o 

mezclas de ellos.

2. Composición para aditivación de alimentos según la 

reivindicación 1, caracterizada porque el ácido fumárico 

empleado es obtenido por mezcla de dos tipos de ácido fumárico 

con diferente distribución de tamaños de partícula, uno de 

ellos con un tamaño promedio entre 50 y 100 micras, y el otro 

con un tamaño promedio entre 200 y 400 micras.

3. Proceso de obtención de una composición para aditivación 

de alimentos que contiene 40 a 95 partes por cien en peso de 



ácido fumárico, en estado sólido, dividido en partículas entre 

20 micras y 1000 micras de tamaño y con una distribución de 

tamaños de partícula con una polidispersidad mayor o igual a 

2, o con dos o más valores máximos locales en toda la 

distribución; 4 a 60 partes por cien en peso de estearina de 

palma con un punto de fusión entre 50 y 80°C, capaz de contener 

al ácido fumárico a temperatura ambiente; 0.01 a 5 partes por 

cien en peso de un agente de actividad superficial de uso en 

alimentos seleccionado del grupo conformado por polioxietilen 

sorbitán monoésteres de ácidos grasos, ésteres grasos de 

sorbitán, aril alcohol poliésteres, alquil aril alcohol 

poliésteres, alquil aril alcohol etoxilado poliésteres, 

dioctil éster de sulfosuccinato de sodio, lauril sulfato de 

sodio, alquil fosfatos, o mezclas de ellos, caracterizado por

a. mezclar el ácido fumárico con el agente de actividad 

superficial en presencia de 50 a 150 partes por cien 

partes de sólidos en peso de agua;

b. secar la mezcla mediante un proceso seleccionado de 

centrifugación, spray drying y lecho fluidizado hasta 

que el contenido de agua es inferior al 0.1% en peso;

c. mezclar el material solido obtenido con la estearina 

de palma a una temperatura entre 30 y 60°C, por encima 

del punto de fusión de la estearina de palma durante 

un periodo de tiempo entre 30 y 90 minutos;

d. dispersar la mezcla en gotas y enfriarla mediante un 

proceso seleccionado de  spray cooling, spray 

chilling, spray congealing y lecho fluidizado, hasta 

una temperatura entre 15 y 60°C, por debajo del punto 

de fusión del material de barrera.



4. Composición de masa para panificación que contiene entre 

0.05 y 5 partes por cien en peso de la composición para 

aditivación de alimentos de la reivindicación 1, entre 55 y 80 

partes por cien en peso de harina de trigo, entre 20 y 45 

partes por cien en peso de agua, entre 0.05 y 5 partes por cien 

en peso de bicarbonato de sodio y entre 0.05 y 5 partes por 

cien en peso de otros aditivos seleccionados del grupo que 

comprende acidulantes, preservantes, agentes leudantes, 

agentes reductores, gomas, enzimas y mezclas de los mismos.

5. Composición de masa para panificación de la reivindicación 

8, caracterizada porque dicha masa es una tortilla.
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