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REIVINDICACIONES MODIFICADAS 

 

1. Un sustrato para proceso de fermentación que comprende: 

a. Harina de lombriz (Eisenia spp) como fuente de nitrógeno orgánico, 

vitaminas y minerales,  en donde la concentración de harina de lombriz 

(Eisenia spp) está entre 5 y 7.2 g/L ó 25 g/L y 40 g/L; y 

b. azucares como fuente de carbono 

 

2.  El sustrato para proceso de fermentación de conformidad con la reivindicación 1, 

caracterizado porque la harina de lombriz se selecciona de Eisenia foetida, Eisenia andrei, 

Eisenia gordejeffi, Eisenia hortensis, Eisenia intermedia, Eisenia japónica, Eisenia 

kattoulasi, Eisenia lucens, Eisenia nordenskioldi, Eisenia parva, Eisenia spelaea, Eisenia 

uralensis o una combinación de las mismas.  

 

3. El sustrato para proceso de fermentación de conformidad con cualquiera de las 

reivindicaciones precedentes,  en donde la concentración de los azucares como fuente de 

carbono está entre  40 g/L y 100 g/L.  

 

4. El sustrato para proceso de fermentación de conformidad con cualquiera de las 

reivindicaciones precedentes, caracterizado porque además comprende una fuente de 

minerales. 

 

 5. El sustrato para proceso de fermentación de conformidad con la reivindicación  3 

caracterizado porque la concentración de la fuente de minerales está entre 2 y 7 g/L. 

 

6. Un proceso para preparar el sustrato  de fermentación de conformidad con las 

reivindicaciones 1 a 5, caracterizado porque comprende las siguientes etapas: 

 a. Lavar lombrices (Eisenia spp) y colocarlas en un recipiente con agua destilada, 

para burbujeo con aire constante durante 24 horas; 

 b. Congelar las lombrices del paso a. a 253.15K durante 3 a 18 horas; 

 c. Secarlas en un horno de convección a una temperatura entre 303.15 a 343.15 K 

durante 4 a 26 horas; 

 d. Molerlas a 5000-8000 rpm, hasta obtener una harina con un tamaño de 

particula entre 0.4 y 1.3 mm; y 

 e. Formular sustratos de fermentación que comprendan la harina obtenida en el 

paso d. y azucares como fuente de carbono. 
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7. El proceso de fermentación de conformidad con la reivindicación 6 en donde la 

harina de lombriz se selecciona de  Eisenia foetida, Eisenia andrei, Eisenia gordejeffi, 

Eisenia hortensis, Eisenia intermedia, Eisenia japónica, Eisenia kattoulasi, Eisenia lucens, 

Eisenia nordenskioldi, Eisenia parva, Eisenia spelaea, Eisenia uralensis o una combinación 

de las mismas. 

 

8. Un proceso de fermentación láctica, caracterizado porque comprende las 

siguientes etapas:  

a. Esterilizar el sustrato  de las reivindicaciones 1 a 5 durante 15 minutos a 394.15 K; 

 b. Agitar continuamente a 100 rpm durante 4 horas entre 302.15 y 311.15 K; 

 c. Ajustar el pH entre 5.5 y 6.2; y 

 d. Evaluar continuamente el metabolito generado y el rendimiento de biomasa. 

 

9. Un proceso de fermentación alcohólica caracterizado porque comprende las 

etapas de: 

 a. Colocar el sustrato de las reivindicaciones 1 a 5 en un baño de temperatura 

controlada entre 302.15 y 311.15 K, con una aireación constante de 3 a 5 L/min y 

agitación entre 100 y 300 rpm; 

 b. Añadir a cada sustrato el inoculo de biomasa obtenido en la etapa anterior; 

 c. Llevar a cabo la fermentación en condiciones anaeróbicas entre 302.15 y 311.15 

K durante 24 horas; 

 d. Evaluar continuamente la concentración de metabolito generado, el 

rendimiento del metabolito generado, recuento de células, la conversión de sustrato y la 

productividad. 

 

10. El proceso de conformidad con la reivindicación 9 caracterizado porque se adiciona 

entre el 10 y el 40% v/v del inoculo con respecto al volumen efectivo de trabajo, al cual se 

le añade entre 0.1 y 3 g/L de biomasa obtenida en el paso a.  

 

11. El proceso de conformidad con la reivindicación 9 caracterizado porque en la etapa 

a. se obtiene una biomasa  o un número de células mayor a 3x108 UFC/ml 

 

12. El proceso de conformidad con la reivindicación 9 caracterizado porque en el paso 

a. se inocula 0.5 a 1.5 g/L de biomasa y el baño termostático se mantiene entre 4 y 24 

horas 
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13. El proceso de conformidad con la reivindicación 9 caracterizado porque en la etapa 

a. el sustrato se acondiciona con un pH entre 4.0 y 5.5 y se esteriliza a 394.15 K y 110000 

Pa, por 15 minutos.  

 

14. El proceso de fermentación de conformidad con las reivindicaciones 8 y 9, 

caracterizado porque el sustrato del paso a. comprende:  

 Materia seca 85-95 (%) 

 Proteina 50-60 (%) 

 Nitrogeno 7-10 (%) 

 Extracto etéreo 7-9 (%) 

 Cenizas 7-9 (%) 

 Fósforo 2-3 (%) 

 Potasio 1.3-2.0 (%) 

 Calcio 0.8-1.2 (%) 

 Magnesio 0.5-1.0 (%) 

 Sodio 0.6-0.9 (%) 

 Cobre 0.2-0.3 (ppm) 

 Hierro 4.0-6.0 (ppm) 

 Zinc 1.0-2.0 (ppm) 

 Manganeso 0.15-0.3 (ppm) 

 Boro 10-15 (ppm) 
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