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REIVINDICACIONES MODIFICADAS CON LA RESPUESTA A LA
ACCION OFICIAL 939

1. Un producto alimenticio mejorado en proteina que comprende un polvo de
proteina a base de grano usado de fermentacién que tiene un PDCAAS (Puntaje de
Aminoacido Corregido de Digestion de Proteina) de 0.7 a 1.0, en donde dicho
producto alimenticio comprende un producto alimenticio seco, dicho el polvo de
proteina a base de grano usado de fermentacién esta presente hasta 50% en peso
del producto alimenticio seco; y en donde ademas producto alimenticio comprende
un producto alimenticio liquido, dicho polvo de proteina a base de grano usado de
fermentacion esta presente en una cantidad de hasta 50% en peso de una solucion

liquida.

2. El producto alimenticio mejorado en proteina de la reivindicacion 1, en donde
el polvo de proteina a base de grano usado de fermentacion tiene un puntaje de

digestibilidad de proteina de 1.0.

3. El producto alimenticio mejorado en proteina de la reivindicacion 2, en donde
el polvo de proteina a base de grano usado de fermentacion tiene un puntaje de

aminoacido de 0.7.

4. El producto alimenticio mejorado en proteina de la reivindicacion 3, que
ademas comprende una cantidad complementaria de lisina de modo que el
PDCAAS supera 0.7.

5. El producto alimenticio mejorado en proteina de la reivindicacion 1, en donde
el polvo de proteina a base de grano usado de fermentacion esta presente en una

cantidad de 20% a 40% en peso del producto alimenticio seco.
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6. El producto alimenticio mejorado en proteina de la reivindicacion 1, en donde
el polvo de proteina a base de grano usado de fermentacion esta presente en la

solucién liquida en una cantidad de 30% a 40% en peso de la solucién liquida.

7. El producto alimenticio mejorado en proteina de la reivindicacion 1, en donde

la solucion liquida tiene un pH de 3.0 a 9.0.

8. El producto alimenticio mejorado en proteina de la reivindicacion 1, en donde

la solucion liquida tiene un pH de 4.5.

9. El producto alimenticio mejorado en proteina de la reivindicacion 1, en donde

la solucion liquida comprende una solucion acuosa.

10.  El producto alimenticio mejorado en proteina de la reivindicacion 1, en donde
el polvo de proteina a base de grano usado de fermentacién tiene un peso molecular
promedio de entre 500 a 15000 Dalton.

11.  El producto alimenticio mejorado en proteina de la reivindicacion 1, en donde
el polvo de proteina a base de grano usado de fermentacién tiene un pico primario

que corresponde a 4200 Dalton cuando se analiza bajo cromatografia liquida.

12.  Un método para preparar un producto alimenticio mejorado en proteina, que
comprende:

formular un producto alimenticio; y

adicionar un polvo de proteina a base de grano usado de fermentacién al
producto alimenticio, en donde la proteina a base de grano usado de fermentacién
tiene un PDCAAS (Puntaje de Aminoacido Corregido de Digestion de Proteina) de
0.7a1.0.

13. El método de la reivindicacion 12, que ademas comprende:
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adicionar una cantidad complementaria de lisina al polvo de proteina a base
de grano usado de fermentacion de modo que el PDCAAS (Puntaje de Aminoacido

Corregido de Digestidon de Proteina) supera 0.7.



