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Por la cual se otorga una Patente de Invención
 

EL SUPERINTENDENTE DE INDUSTRIA Y COMERCIO
en ejercicio de sus facultades legales, en especial de las conferidas en el numeral 26 del 

artículo 3° del Decreto 4886 de 2011, y

CONSIDERANDO:

PRIMERO: Que mediante escrito radicado en esta Superintendencia el 31 de agosto de 
2018, con el N° NC2018/0009182, por VISKASE COMPANIES, INC., entró a fase nacional 
la solicitud de patente de invención titulada “PELÍCULA PARA ENVASAR ALIMENTOS Y 
MÉTODO DE FABRICACIÓN PARA SU FABRICACIÓN”, que corresponde a la solicitud 
internacional PCT/EP2017/052919 del 9 de febrero de 2017.

SEGUNDO: Que la solicitud fue publicada en la Gaceta de la Propiedad Industrial Nº 839 
el 20 de septiembre de 2018, sin que se hubieran presentado oposiciones por parte de 
terceros.

TERCERO: Que realizado el examen de fondo mediante Oficio N° 2466, notificado el 20 
de febrero de 2020, se requirió al solicitante en los términos del artículo 45 de la Decisión 
486 de la Comisión de la Comunidad Andina para que presentara respuesta a las 
observaciones de carácter técnico, relacionadas con la patentabilidad o cumplimiento de 
los requisitos establecidos por esta Decisión para la concesión de la patente.

CUARTO: Que el solicitante mediante escrito radicado bajo el N° NC2018/0009182 el 01 
de abril de 2020, respondió oportunamente el requerimiento formulado y presentó las 
reivindicaciones 1 a 16 que reemplazan las originalmente presentadas. Se acepta este 
último capítulo reivindicatorio presentado, comoquiera que se ajusta a las prescripciones 
contenidas en el artículo 34 de la Decisión 486.

QUINTO: Que en virtud de lo dispuesto en el artículo 14 de la Decisión 486 expedida por la 
Comisión de la Comunidad Andina “Los países miembros otorgarán patentes para las 
invenciones, sean de producto o de procedimiento, en todos los campos de la tecnología, 
siempre que sean nuevas, tengan nivel inventivo y sean susceptibles de aplicación 
industrial”.

SEXTO: Que en el presente caso las reivindicaciones 1 a 16 incluidas en el radicado bajo 
el N° NC2018/0009182 el 01 de abril de 2020, cumplen los requisitos indicados en el 
considerando anterior, toda vez que refieren a una a una película multicapa termoplástica 
para envasado de alimentos que comprende un aditivo alimentario, que difiere del estado 
de la técnica más cercano, US5698279, en que cada una de las capas interiores 
individuales (2a, 2b, 2c) está compuesta de al menos un polímero espumado que 
comprende al menos una poliolefina y en donde cada una de las capas interiores 
individuales (2a, 2b, 2c) comprende una multitud de huecos, especialmente células 
abiertas o poros, capaces de retener y/o absorber reversiblemente al menos un aditivo 
alimentario. La película multicapa (1) tiene una capacidad de carga basada en el peso 
relativa (capacidad de absorción) en lo que respecta a al menos un aditivo alimentario, 
basada en el peso en seco total de la película multicapa (1), en el intervalo más 
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preferentemente en el intervalo del 40 % en peso al 110 % en peso. Adicionalmente, estas 
diferencias no se encuentran sugeridas en el estado de la técnica y, como consecuencia 
de ello, se evidencia el efecto de la posibilidad de la película multicapa de retener aditivos 
en la capa interior, la cual le permite en un segundo momento liberar dicho aditivo en la 
superficie de los productos alimentarios, esta particularidad le permite a la película tener 
una gran aplicación al tener aditivos alimentarios aromatizantes y/o colorante y/o un 
aditivo alimentario que produce aroma. Sumado a lo anterior, la materia reivindicada, es 
susceptible de aplicación industrial. 

Además, refieren un método para liberar y/o transferir un aditivo alimentario sobre la 
superficie de un producto alimentario que difiere del estado de la técnica más cercano, 
DE202008017372, en liberar y/o transferir el al menos un aditivo alimentario sobre una 
superficie del producto alimentario envuelto con la película multicapa, especialmente 
durante la cocción y/o el procesado del producto alimentario. Adicionalmente, estas 
diferencias no se encuentran sugeridas en el estado de la técnica y, como consecuencia 
de ello, se evidencia el efecto de tener una película capaz de en un momento retener en 
su superficie interna un aditivo alimentario para después en la etapa final liberarlo al 
producto alimentario durante su cocción y/o el procesamiento de dicho producto, esto 
implica una acción continua sobre el producto alimentario que le permite una gran 
diversidad de aplicaciones industriales.

En consecuencia, las reivindicaciones 1 a 16 cumplen los requisitos de novedad, nivel 
inventivo y aplicación industrial establecidos en la normatividad citada en precedencia y 
este Despacho encuentra procedente conceder para las mismas la patente solicitada.

SÉPTIMO: Que de acuerdo con la modificación presentada por el solicitante en el escrito 
radicado bajo el N° NC2018/0009182 el 01 de abril de 2020 y teniendo en cuenta el objeto 
concedido, se modifica el título de la invención el cual quedará de la siguiente manera: 
“PELÍCULA MULTICAPA TERMOPLÁSTICA PARA ENVASADO DE ALIMENTOS QUE 
COMPRENDE UN ADITIVO ALIMENTARIO Y MÉTODO PARA LIBERAR Y/O 
TRANSFERIR UN ADITIVO ALIMENTARIO SOBRE LA SUPERFICIE DE UN PRODUCTO 
ALIMENTARIO”.

Con fundamento en las anteriores consideraciones, el Superintendente de Industria y 
Comercio, 

RESUELVE

ARTÍCULO PRIMERO: Otorgar patente de invención a la solicitud que entró en fase 
nacional en virtud del Tratado de Cooperación en Materia de Patentes (PCT), para la 
creación titulada:

“PELÍCULA MULTICAPA TERMOPLÁSTICA PARA ENVASADO DE ALIMENTOS QUE 
COMPRENDE UN ADITIVO ALIMENTARIO Y MÉTODO PARA LIBERAR Y/O 
TRANSFERIR UN ADITIVO ALIMENTARIO SOBRE LA SUPERFICIE DE UN 

PRODUCTO ALIMENTARIO”

Clasificación IPC: B32B 5/18, B32B 5/32, B32B 7/12, B32B 27/06, B32B 27/08, B32B 
27/30, B32B 27/34, B32B 1/08, A22C 13/00.

Reivindicación(es): 1 a 16 incluidas en el radicado bajo el Nº NC2018/0009182 el 01 de 
abril de 2020, de acuerdo con el anexo 1.  
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Titular(es): VISKASE COMPANIES, INC.

Domicilio(s): 333 EAST BUTTERFIELD ROAD, SUITE 400 LOMBARD IL 60148, 
ESTADOS UNIDOS DE AMÉRICA.

Inventor(es): Myron D. NICHOLSON y Dmytro SHOSHYN.

Prioridad(es) N°: 2/03/2016, US (ESTADOS UNIDOS DE AMÉRICA), 62/302,545.
5/07/2016, US (ESTADOS UNIDOS DE AMÉRICA), 62/358,500.
27/07/2016, US (ESTADOS UNIDOS DE AMÉRICA), 62/367,370.

Solicitud internacional N°: PCT/EP2017/052919                Fecha: 9 de febrero de 2017. 

Vigente desde: 9 de febrero de 2017                                    Hasta: 9 de febrero de 2037.

ARTÍCULO SEGUNDO: El titular tendrá los derechos y las obligaciones establecidos en la 
Decisión 486 de la Comisión de la Comunidad Andina y en las demás disposiciones legales 
vigentes sobre propiedad industrial, precisando que para mantener vigente la patente se 
deberá cancelar la tasa anual de mantenimiento, conforme lo dispone el artículo 80 de la 
referida norma comunitaria.

ARTÍCULO TERCERO: Notificar el contenido de la presente resolución a VISKASE 
COMPANIES, INC., advirtiendo que contra ella procede el recurso de reposición, ante el 
Superintendente de Industria y Comercio, el cual podrá ser interpuesto en el momento de la 
notificación o dentro de los diez (10) días hábiles siguientes a ella.

NOTIFÍQUESE Y CÚMPLASE
Dada en Bogotá D.C., el 4 de mayo de 2020

FIRMA_123

.
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ANEXO 1

REIVINDICACIONES CONCEDIDAS

1. Una película multicapa (1), especialmente una película multicapa termoplástica, 
particularmente para ser usada en el envasado de alimentos, caracterizada porque 
la película multicapa (1) comprende al menos tres capas o materiales compuestos 
de capas (2, 3, 4; 2a, 2b, 2c; 3a, 3b, 3c), especialmente al menos tres capas 
poliméricas o materiales compuestos de capa:

(A) un material compuesto de capa interior (2), especialmente un material 
compuesto de capa interior que entra en contacto con alimentos, en donde el 
material compuesto de capa interior (2) comprende una pluralidad de capas 
interiores individuales (2a, 2b, 2c) unidas o adheridas entre sí, especialmente 
co-extruidas entre sí, en donde cada una de las capas interiores individuales 
(2a, 2b, 2c) está compuesta de al menos un polímero espumado que 
comprende al menos una poliolefina y en donde cada una de las capas 
interiores individuales (2a, 2b, 2c) comprende una multitud de huecos, 
especialmente células abiertas o poros, capaces de retener o absorber 
reversiblemente al menos un aditivo alimentario;

(B) un material compuesto de capa exterior (3), en donde el material compuesto 
de capa exterior (3) comprende una pluralidad de capas exteriores individuales 
(3a, 3b, 3c) unidas o adheridas entre sí, especialmente co-extruidas entre sí, 
en donde cada una de las capas exteriores individuales (3a, 3b, 3c) comprende 
al menos una poliamida;

(C) una capa adhesiva (capa de unión) (4) dispuesta entre el material compuesto 
de capa interior (2) y el material compuesto de capa exterior (3), especialmente 
adherida o co-extruida con el material compuesto de capa interior (2) y el 
material compuesto de capa exterior (3).

2. La película multicapa de acuerdo con la reivindicación 1, en donde las capas o los 
materiales compuestos de capa (2, 3, 4) de la película multicapa (1) están co-
extruidos o en donde las capas o los materiales compuestos de capa (2, 3, 4) de la 
película multicapa (1) están adheridos o unidos entre sí por co-extrusión; o en 
donde la película multicapa (1) tiene un límite de contracción (capacidad de 
contracción) en el intervalo del 10 % al 70 %, especialmente del 20 % al 60 %, a 
una temperatura de 90 °C en la dirección longitudinal o transversal, especialmente 
tal como se determina de acuerdo con ASTM D2732, particularmente, determinado 
como la contracción sin restricción a una temperatura de 90 °C (baño de agua) 
durante 10 segundos.

3. La película multicapa de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones anteriores, 
en donde la película multicapa (1) tiene una tasa de transmisión de oxígeno (tasa 
de transmisión de O2) en el intervalo de 1 a 90 cm3/m2/24 horas, especialmente en 
el intervalo de 5 a 80 cm3/m2/24 horas, a una presión de 1 atmósfera (101,325 kPa) 
y a una temperatura de 23 °C, especialmente tal como se determina de acuerdo 
con ASTM D-3985-81; o en donde la película multicapa (1) tiene un coeficiente de 
transmisión de vapor de agua (CTVA) en el intervalo de 5 a 500 g/m2/24 horas, 
especialmente en el intervalo de 10 a 400 g/m2/24 horas, especialmente tal como 
se determina de acuerdo con ASTM F1249-06.

4. La película multicapa de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones anteriores, 
en donde la película multicapa (1) tiene una resistencia a la tracción en las 
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direcciones longitudinal o transversal, preferentemente tanto en la dirección 
longitudinal como en la transversal, en el intervalo de 15 a 100 MPa, especialmente 
en el intervalo de 20 a 80 MPa, especialmente tal como se determina de acuerdo 
con ASTM D-882, Método A; o en donde la película multicapa (1) tiene una 
elongación a la rotura en las direcciones longitudinal o transversal, preferentemente 
tanto en la dirección longitudinal como en la transversal, en el intervalo del 20 al 
300 %, especialmente en el intervalo del 40 al 200 %, especialmente tal como se 
determina de acuerdo con ASTM D-882, Método A.

5. La película multicapa de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones anteriores, 
en donde la película multicapa (1) tiene un módulo (tensión) en las direcciones 
longitudinal o transversal, en el intervalo de 100 a 400 MPa, especialmente en el 
intervalo de 150 a 400 MPa, especialmente tal como se determina a partir de la 
correspondiente curva de tracción.

6. La película multicapa de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones anteriores, 
en donde el material compuesto de capa interior (2) comprende del 20 % al 50 %, 
especialmente del 25 % al 45 %, del espesor total de la película multicapa (1); o en 
donde el material compuesto de capa interior (2) tiene un espesor en el intervalo 
de 5 a 200 micrómetros, especialmente en el intervalo de 7,5 a 100 micrómetros.

7. La película multicapa de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones anteriores, 
en donde el material compuesto de capa exterior (3) comprende del 45 % al 90 %, 
especialmente del 50 % al 80 %, del espesor total de la película multicapa (1); o en 
donde el material compuesto de capa exterior (3) tiene un espesor en el intervalo 
de 5 a 300 micrómetros, especialmente en el intervalo de 10 a 150 micrómetros.

8. La película multicapa de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones anteriores, 
en donde la película multicapa (1) tiene una capacidad de carga basada en el peso 
relativa (capacidad de absorción) en lo que respecta a al menos un aditivo 
alimentario, basada en el peso en seco total de la película multicapa (1), en el 
intervalo del 10 % en peso al 150 % en peso, especialmente en el intervalo del 20 
% en peso al 130 % en peso.

9. La película multicapa de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones anteriores, 
en donde el al menos un aditivo alimentario comprende un aromatizante o un 
colorante o un aditivo alimentario odorizante, o una mezcla de 2 o 3 de ellos, 
especialmente en la forma de una solución o una dispersión preferentemente 
acuosas, particularmente un humo líquido o un caramelo.

10.La película multicapa de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones anteriores, 
en donde cada una de las distintas capas interiores individuales (2a, 2b, 2c), iguales 
o diferentes e independientemente unas de otras, comprende al menos un 
polímero, copolímero o terpolímero poliolefínico, especialmente al menos un 
polímero, un copolímero o un terpolímero de polietileno, especialmente 
seleccionados del grupo que consiste en LDPE, LLDPE, VLDPE así como mezclas 
y copolímeros y terpolímeros de los mismos, particularmente copolímeros y 
terpolímeros con alfa-olefinas de C3-C10 o (met)acrilatos de alquilo; o en donde 
cada una de las distintas capas interiores individuales (2a, 2b, 2c), iguales o 
diferentes e independientemente unas de otras, comprende al menos una 
poliolefina, especialmente al menos un polímero, un copolímero o un terpolímero 
poliolefínicos, que tiene una densidad en el intervalo de 0,910 a 0,940 g/cm3, 
especialmente tal como se determina de acuerdo con ASTM D792; o en donde 
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cada una de las distintas capas interiores individuales (2a, 2b, 2c), iguales o 
diferentes e independientemente unas de otras, comprende al menos el 60 % en 
peso, especialmente al menos el 75 % en peso, de la al menos una poliolefina, 
especialmente del al menos un polímero, un copolímero o un terpolímero 
poliolefínicos, basado en el peso en seco total de la respectiva capa interior 
individual (2a, 2b, 2c).

11.La película multicapa de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones anteriores, 
en donde la multitud de huecos se generan por (co-)extrusión de las capas 
interiores individuales (2a, 2b, 2c) en presencia de al menos un agente espumante; 
o en donde los huecos de las capas interiores individuales (2a, 2b, 2c) son huecos 
abiertos, especialmente en la forma de células abiertas o poros.

12.La película multicapa de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones anteriores, 
en donde cada una de las distintas capas exteriores individuales (3a, 3b, 3c), 
iguales o diferentes e independientemente unas de otras, comprende al menos una 
poliamida, particularmente al menos un polímero, un copolímero o un terpolímero 
de poliamida, especialmente seleccionados del grupo que consiste en poliamidas 
alifáticas, semiaromáticas y aromáticas, así como mezclas de las mismas, 
particularmente seleccionadas del grupo que consiste en PA 6, PA 66, PA 6.66, PA 
6.11, PA 6.12, PA 11 y PA 12, así como mezclas de las mismas, opcionalmente 
combinadas con al menos una poliamida o una copoliamida amorfas como PA 
6I/6T; o en donde cada una de las distintas capas exteriores individuales (3a, 3b, 
3c), iguales o diferentes e independientemente unas de otras, comprende al menos 
el 70 % en peso, especialmente al menos el 75 % en peso, de la al menos una 
poliamida, basado en el peso en seco total de la respectiva capa exterior individual 
(3a, 3b, 3c).

13.La película multicapa de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones anteriores, 
en donde el material compuesto de capa exterior (3) comprende al menos dos 
capas exteriores individuales (3a, 3b), particularmente exactamente dos capas 
exteriores individuales (3a, 3b), capas exteriores individuales (3a, 3b) que están 
unidas o adheridas entre sí por co-extrusión o capas exteriores individuales (3a, 
3b) que, independientemente unas de otras, comprenden cada una de ellas al 
menos una poliamida, particularmente al menos un polímero, un copolímero o un 
terpolímero de poliamida, especialmente seleccionado del grupo que consiste en 
poliamidas alifáticas, semiaromáticas y aromáticas así como mezclas de las 
mismas, particularmente seleccionadas del grupo que consiste en PA 6, PA 66, PA 
6.66, PA 6.11, PA 6.12, PA 11 y PA 12 así como mezclas de las mismas, 
opcionalmente, combinadas con al menos una poliamida o una copoliamida 
amorfas como PA 6I/6T; y en donde el material compuesto de capa interior (2) 
comprende al menos cuatro capas interiores individuales (2a, 2b, 2c, 2d), 
particularmente exactamente cuatro capas interiores individuales (2a, 2b, 2c, 2d), 
capas interiores individuales (2a, 2b, 2c, 2d) que están unidas o adheridas entre sí 
por co-extrusión o capas interiores individuales (2a, 2b, 2c, 2d) que, 
independientemente unas de otras, comprenden cada una de ellas al menos un 
polímero, un copolímero o un terpolímero poliolefínicos, especialmente al menos 
un polímero, un copolímero o un terpolímero de polietileno, especialmente 
seleccionados del grupo que consiste en LDPE, LLDPE, VLDPE así como mezclas 
y copolímeros y terpolímeros de los mismos, particularmente copolímeros y 
terpolímeros con alfa-olefinas de C3-C10 o (met)acrilatos de alquilo, o capas 
interiores individuales (2a, 2b, 2c, 2d) que, independientemente unas de otras, 



Resolución N° 203096

Ref. Expediente N° NC2018/0009182

Página 7 de 7

comprenden cada una de ellas al menos una poliolefina, especialmente al menos 
un polímero, un copolímero o un terpolímero poliolefínicos, que tienen una 
densidad en el intervalo de 0,910 a 0,940 g/cm3, especialmente tal como se 
determina de acuerdo con ASTM D792.

14.Una película para envasar alimentos capaz de liberar o transferir al menos un 
aditivo alimentario sobre una superficie de un producto alimentario envuelto con 
ella, en donde la película para envasar alimentos comprende una película 
multicapa (1) tal como se define en cualquiera de las reivindicaciones 1 a 13, en 
donde se proporciona en la película multicapa (1), especialmente en el lado del 
material compuesto de capa interior (2), al menos un aditivo alimentario.

15.La película para envasar alimentos de acuerdo con la reivindicación 14, en donde 
se impregna en la película multicapa (1), especialmente en el lado del material 
compuesto de capa interior (2), el al menos un aditivo alimentario; o en donde la 
película multicapa (1), especialmente su material compuesto de capa interior (2), 
retiene o absorbe reversiblemente el al menos un aditivo alimentario.

16.Un método para liberar o transferir al menos un aditivo alimentario sobre una 
superficie de un producto alimentario o para proporcionar en una superficie de un 
producto alimentario al menos un aditivo alimentario, en donde el método 
comprende las siguientes etapas de método:

(A)  proporcionar o impregnar en una película multicapa (1) tal como se define en 
cualquiera de las reivindicaciones 1 a 13, en su lado interior, especialmente en 
el lado del material compuesto de capa interior (2), al menos un aditivo 
alimentario; a continuación,

(B) envolver un producto alimentario que se va a tratar con la película multicapa (1) 
así provista o impregnada, especialmente poniendo en contacto directo el 
producto alimentario que se va a tratar con la capa interior, especialmente con 
el material compuesto de capa interior (2), de la película multicapa (1); a 
continuación,

(C) liberar o transferir el al menos un aditivo alimentario sobre una superficie del 
producto alimentario envuelto con la película multicapa (1), especialmente 
durante la cocción o el procesado del producto alimentario.
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