
1 

RESUMEN DE LA INVENCIÓN

Se proporciona una composición de sabor. La 

composición incluye un sabor caracterizante y una composición 

modificadora de gusto. La composición modificadora de gusto 

incluye al menos cuatro aminoácidos no polares y al menos un 

aminoácido polar. Los al menos cuatro aminoácidos no polares 

están presentes en concentraciones molares 

iguales/equimolares y se seleccionan de manera preferente del 

grupo que consiste de glicina, alanina, valina, prolina, 

leucina, isoleucina, metionina, fenilalanina, triptófano y 

mezclas de los mismos. El aminoácido polar se selecciona de 

manera preferente del grupo que consiste de tirosina, serina, 

treonina, cisteína, glutamina, asparagina, ácido aspártico, 

ácido glutámico, lisina, histidina o argenina, de manera más 

preferente ácido aspártico o ácido glutámico. La composición 

de sabor se usa para mejorar las propiedades organolépticas 

de una composición consumible, que incluye dulzura, 

salinidad, umami y/o sensación bucal. Además se proporciona 

un producto consumible que comprende la composición de sabor.


