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REIVINDICACIONES 

  

1. Un granulado recubierto para consumo animal caracterizado porque 

comprende:  

  

- Un núcleo vitamínico, conformado por vitaminas A, D, E y complejo de 

vitamina B, en una concentración entre 5% y 20% (p/p);  

  

- Ácidos grasos sobrepasantes, seleccionados de ácidos grasos Omega 3,  

Omega 6 y Omega 9, en una concentración entre 5% y 20% (p/p);   

  

- Sales minerales, seleccionadas de fosfato bi-cálcico, sulfato de zinc, 

sulfato de cobre, yoduro de potasio, carbonato de cobalto, óxido de 

magnesio, carbonato de calcio, cloruro de sodio, en una concentración 

entre 50% y 80% (p/p);  

  

- Saborizantes y aromatizantes en una concentración entre 0,1% y 20% 

(p/p); y donde los ácidos grasos conforman una capa de grasa que recubre 

el granulado.  

  

2. El granulado recubierto de acuerdo con la Reivindicación 1, caracterizado 

porque su forma es de pellets.  

  

3. El granulado recubierto de acuerdo con la Reivindicación 1, caracterizado 

porque los ácidos grasos sobrepasantes, seleccionados de ácidos grasos 

Omega 3, Omega 6 y Omega 9, provienen de aceite de linaza o de aceite de 

palma.  

  

4. El granulado recubierto de acuerdo con la Reivindicación 1, caracterizado 

porque los saborizantes y aromatizantes son melaza y extractos naturales 

de frutas.  
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5. El granulado recubierto de acuerdo con la Reivindicación 1, caracterizado 

porque la composición específicamente contiene núcleo vitamínico 15,0 %, 

ácidos grasos 11,6 %, sales minerales 63,4 %, y saborizantes y 

aromatizantes 10,0 %.  

  

6. El granulado recubierto de acuerdo con la Reivindicación 1, caracterizado 

porque tiene la composición específicamente contiene núcleo vitamínico 

14,0 %, ácidos grasos 12,0 %, sales minerales 63,4 % y saborizantes y 

aromatizantes 10,6 %.  

  

7. Un proceso para preparar el granulado recubierto de acuerdo con la 

Reivindicación 1, caracterizado porque comprende las siguientes etapas:  

  

a) Mezclar los minerales;  

b) Adicionar y mezclar los ácidos grasos sobrepasantes;  

c) Adicionar y mezclar el núcleo vitamínico;  

d) Adicionar y mezclar los saborizantes y aromatizantes; y  

e) Formar gránulos o pellets recubiertos de una fina capa de grasa.  

  

********** 

  

  

  

   


