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Reivindicaciones

Un método para producir un extracto acuoso de un cereal, en

donde dicho método comprende las etapas de:

a. proveer granos de un cereal;

b. someter a los granos de <cereal a una etapa de
germinacidén obteniendo de este modo granos germinados,
en donde dicha etapa de germinacidn comprende sumergir
e incubar dichos granos en una solucidn acuosa durante
entre 20 y 72 horas hasta que los granos tengan un
contenido de agua de entre 30% y 60%, en donde se
hacen pasar a través de dicha solucidén acuosa entre 2
y 100 litros de 0Oz por kg de peso seco de granos de
cereal por h;

c. dividir finamente dichos granos germinados, mientras
dichos granos germinados tienen un contenido de agua
de entre 20% y 60%, con la condicidén de que dichos
granos de cereal tengan un contenido de agua de entre
20% y 60% en cualguier momento entre las etapas b) vy
c);

d. preparar un extracto acuoso de dichos granos
germinados molidos,

produciendo de este modo un extracto acuoso del cereal.

El método de acuerdo con 1la reivindicacién 1, en donde
dicha etapa de germinacidén comprende incubar dichos granos
en 1 a 10 litros de una solucidn acuosa por kg de peso seco

de granos de cereal.

El método de acuerdo con la reivindicacién 1, en donde 1los
granos de cereal se sumergen en la solucidn acuosa durante

toda la etapa de germinacién.
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El método de acuerdo con la reivindicacién 1, en donde la

etapa de germinacidén comprende:

ii.

una etapa de sumergir e incubar dichos granos en una
solucidén acuosa, en donde se hacen pasar a través de
dicha solucidén acuosa entre 2 y 100 litros de 0Oz por
kg de peso seco de granos de cereal por h; vy

una etapa de incubar dichos granos de cereal en aire.

El método de acuerdo con la reivindicacidén 1, en donde la

etapa de germinacidén comprende o consiste en:

El

una etapa de incubacién de dichos granos de cereal en
una solucidén acuosa, en donde se hacen pasar a través
de dicha solucidén acuosa entre 2 a 100 litros de O
por kg de peso seco de granos de cereal por h;

una etapa de descanso en aire, en donde dichos granos
de cereal son incubados en aire;

una etapa de incubacidén de dichos granos de cereal en
una solucidén acuosa, en donde se hacen pasar a través
de dicha solucidén acuosa entre 2 a 100 litros de 02
por kg de peso seco de granos de cereal por h; y

una etapa de descanso en aire, en donde dichos granos

de cereal son incubados en aire.

método de acuerdo con una cualquiera de las

reivindicaciones precedentes, en donde el paso de descanso

en alre es en ausencia de la solucidn acuosa.

El

método de acuerdo con una cualquiera de las

reivindicaciones precedentes, en donde se hacen pasar a
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través de dicha solucidén acuosa entre 4 y 100 litros de O

por kg de peso seco de granos de cereal por h.

El método de acuerdo con la reivindicacidén 7, en donde se
hacen pasar a través de dicha solucidén acuosa entre 6 y 100

litros de 0Oz por kg de peso seco de granos de cereal por h.

El método de acuerdo con una cualquiera de las
reivindicaciones precedentes, en donde dicho 02 esta
comprendido en una mezcla gaseosa, en donde la mezcla

gaseosa es aire atmosférico.

El método de acuerdo con una cualquiera de las
reivindicaciones precedentes, en donde el tiempo de 1la

etapa entera de germinacidén es entre 20 y 60h.

El método de acuerdo con una cualquiera de las
reivindicaciones precedentes, en donde el tiempo de la

etapa entera de germinacidén es entre 20 y 54h.

El método de acuerdo con una cualquiera de las
reivindicaciones precedentes, en donde el cereal es un
cereal con cascarilla, y el método comprende una etapa de
remover parte de dicha cascarilla antes de incubar dichos

granos en una solucidén acuosa.

E1l método de acuerdo con una cualquiera de las
reivindicaciones precedentes, en donde los granos
germinados contienen 4 g de radiculas como maximo (peso
seco) por cada 100 g de granos de cereal germinado (peso

seco) .
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Un método para producir un extracto acuoso de un cereal, en

donde dicho método comprende las etapas de:

a. proveer granos germinados de un cereal que tienen un

contenido de agua de at—menosentre 20 y 100% con la

condicidén de que dichos granos de cereal no tengan un
contenido de agua por debajo de 20% en ningin momento
subsiguiente a la germinacidén, en donde 1los granos
germinados contienen entre 0 y 4 g de radiculas (peso
seco) por cada 100 g de gramos de cereal germinado
(peso seco);

b. dividir finamente dichos granos germinados, mientras
dichos granos germinados tienen un contenido de agua

de at—menoesentre 20 y 100%;

c. preparar un extracto acuoso de dichos granos
germinados molidos,

produciendo de este modo un extracto acuoso del cereal.

El método de acuerdo con una cualquiera de las

reivindicaciones precedentes, en donde el cereal es cebada.

El método de acuerdo con una cualquiera de las
reivindicaciones precedentes, en donde los granos
germinados tienen una actividad a-amilasa de entre 4 y 125

U/g de grano de cereal en base a peso seco.

El método de acuerdo con una cualquiera de las
reivindicaciones precedentes, en donde los granos
germinados tienen una actividad Pf-amilasa de entre 5 y 25

U/g de grano de cereal en base a peso seco.

El método de acuerdo con una cualquiera de las

reivindicaciones precedentes, en donde los granos
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germinados tienen una actividad dextrinasa limitante de

entre 5 mU/g y 30 U/g de grano en base a peso seco.

El método de acuerdo con una cualquiera de las
reivindicaciones precedentes, en donde una o0 mas enzimas

exdgenas son agregadas durante la etapa de germinacidn.

El método de acuerdo con una cualquiera de las
reivindicaciones precedentes, en donde el extracto acuoso

comprende entre 30 y 155 mg/l de valina.

Un método para producir una bebida, en donde dicho método

comprende las etapas de:

i. preparar un extracto acuoso mediante el método de
acuerdo con una cualquiera de las reivindicaciones
precedentes;

ii. procesar dicho extracto en una bebida.

El método de acuerdo con la reivindicacidén 21, en donde la

etapa ii comprende las etapas de:

a. calentar dicho extracto acuoso opcionalmente en
presencia de lupulo o extracto de lupulo;

b. enfriar el extracto acuoso;

c. fermentar dicho extracto acuoso con levadura,

produciendo de ese modo una bebida fermentada.



