
RESUMEN 

 

El objeto de la presente invención es proponer al menos tres tipos de 

formulaciones  y un método para marinar una base de carne de res magra que 

va a ser deshidratada posteriormente, cuya mezcla de ingredientes pueden 

comprender salsa soya, salsa inglesa, salsa humo, ajo, pimienta negra, jengibre 

y azúcar morena, y/o salsa soya, salsa inglesa, salsa humo, ajo, pimienta negra, 

jengibre, azúcar morena, cayena y hojuelas de ají y/o salsa soya, salsa inglesa, 

salsa humo, salsa teriyaki, ajo, pimienta negra, jengibre, azúcar morena, miel, 

piña, jugo de naranja y ajonjolí; para someterse a un proceso de secado o 

deshidratación característico, para obtener carne seca o deshidratada, 

saborizada, tipo pasabocas o snacks.   

 


