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RESUMEN 

La presente invención se refiere a una mezcla en polvo para sustituir, reemplazar o 

suplementar el huevo y la clara de huevo en preparaciones de panadería, pastelería y 

repostería, en donde la mezcla en polvo está compuesta por proteína de leguminosa y/o 

leguminosa y cereales, principalmente de soya, guisante, arroz, avena, o cebada, entre 

otros. En donde la presente mezcla permite, sustituir el huevo y la clara de huevo, evitando 

el uso de proteínas animales, obteniendo un producto con excelentes propiedades, mayor 

vida útil, facilidad de almacenamiento y más económico. 


