RESUMEN

La presente invencion se refiere a un producto horneado elaborado sin agregar
azucar, el cual aun presenta una adecuada intensidad de dulzor y un buen sabor.
El producto horneado tiene un contenido muy bajo de fructosa. El producto
horneado se obtiene mediante un proceso enzimatico de dos pasos consiste en
una primera etapa de obtencién de azucar de almidén, apta para un proceso de
fermentacién, seguido de un segundo paso de hidrélisis enzimatica de
polisacaridos, oligosacaridos y disacaridos, especialmente para formar
primeramente glucosa y maltosa. El novedoso proceso permite ademas una
fermentacién optimizada y/o abreviada de la masa en el primer paso.
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