Reivindicaciones

[Reivindicacion 1]

Un extracto de café que comprende una pirazina y un fenol, en el que

el extracto de café tiene un valor de A x Brix (%) de 65 o mayor, donde A es la
suma de la relacion de area pico de la pirazina y el fenol a 0,1 ppm de borneol como
sustancia patrén interno en la medicion por cromatografia de gases.

[Reivindicacion 2]
El extracto de café segun la reivindicacion 1, en el que A es de 0,93 a 6,00 y Brix
(%) es de 30 a 70.

[Reivindicacion 3]

El extracto de café segun la reivindicacién 1 o 2, en el que

la pirazina es uno 0 mas compuestos seleccionados del grupo que consiste en 2,5-
dimetilpirazina, 2,6-dimetilpirazina, 2,3-dimetilpirazina, 2-etil-6-metilpirazina, 2-etil-5-
metilpirazina, 2,3,5-trimetilpirazina, 2-etil-3,5-dimetilpirazina y 2,3-dietil-5-metilpirazina,
y

el fenol es uno o mas compuestos seleccionados del grupo que consiste en guaiacol,
fenol, 4-etilguaiacol y 4-vinilguaiacol.

[Reivindicacion 4]

El extracto de café segun cualquiera de las reivindicaciones 1 a 3, en el que una
cantidad de precipitado con respecto al peso total de un liquido diluido es 5,00 % en peso o
menos, preparandose el liquido diluido diluyendo el extracto de café a un Brix (%) de 5,0 y
el precipitado se produce centrifugando el liquido diluido a una aceleracion centrifuga de
1660 G durante 10 minutos.

[Reivindicacion 5]

El extracto de café segun cualquiera de las reivindicaciones 1 a 4, en el que el
extracto de café comprende un liquido concentrado tratado mediante concentracion por
6smosis directa.

[Reivindicacion 6]

El extracto de café segun la reivindicacion 5, en el que el liquido concentrado se
produce sometiendo un liquido pretratado a concentracion por ésmosis directa, teniendo el
liquido pretratado una turbidez de 27,4 a 95,0 NTU y una viscosidad a 23°C de 0,40. a 1,40
mPa-s.

[Reivindicacion 7]
Un café en polvo o bebida de café que comprende el extracto de café segun
cualquiera de las reivindicaciones 1 a 6.

[Reivindicacion 8]
Un método para producir un extracto de café, comprendiendo el método:
extraer café a partir de granos tostados;



pretratar el extracto de café liquido resultante mediante uno o méas procesos
seleccionados del grupo que consiste en (i) centrifugacion, (ii) tratamiento con membranay
(iii) adicion de una enzima que degrada polisacaridos; y

someter el liquido pretratado resultante a concentracion por ésmosis directa.

[Reivindicacion 9]
El método segun la reivindicacién 8, en el que el liquido pretratado tiene una
turbidez de 27,4 a 95,0 NTU y una viscosidad a 23°C de 0,40 a 1,40 mPa-s.



