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Ref. Expediente N° NC2022/0004963

Sefiores
Arelis Mabel Bernate Oquendo

TITULO DE LA SOLICITUD: “COMPOSICION ALIMENTICIA EN FORMA DE GRANOLA
Y SU METODO DE ELABORACION”

Como resultado del examen de patentabilidad realizado a la solicitud indicada en la
referencia, atendiendo a lo consagrado en el articulo 45 de la Decisién 486 de 2000, se
le comunica que esta Direccion ha encontrado que la materia objeto de solicitud no
cumple con algunos requisitos establecidos en la Decision, con fundamento en los
siguientes aspectos:

1. Objeto de lainvencién

El problema planteado consiste en la necesidad de nuevas granolas con una mayor
concentracion de fibras y proteina, haciendo uso de calabaza, que incluya ademas la
cascara de la misma, la cual normalmente seria desechada.

Para resolver dicho problema técnico, la solicitud en estudio plantea una nueva
composicion alimenticia en forma de granola, que soluciona alguna de las necesidades
identificadas anteriormente y su proceso de elaboracion. Particularmente, la composicion
alimenticia en forma de granola comprende cascara de calabaza, semilla de calabaza,
frutos del bosque, ciruelas, coco deshidratado, avena rostizada en miel, almendras y
acido sorbico.

2. Reivindicaciones estudiadas

El presente estudio se basa en el capitulo reivindicatorio presentado el 20 de abril de
2022 bajo radicado NC2022/0004963.

3. De la solicitud de patente
3.1.Reivindicaciones

Teniendo en cuenta lo establecido en el articulo 30 de la Decision 486 de 2000 de la
Comision de la Comunidad Andina:

"Las reivindicaciones definiran la materia que se desea proteger mediante la
patente. Deben ser claras y concisas y estar enteramente sustentadas por la
descripcion. (...)"

Esta oficina informa que, la reivindicaciéon 1 no es clara porque la expresién de “avena
rostizada en miel", la palabra “rostizada no permite establecer en su totalidad el objeto de
la invencion, se sugiere aclarar.
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En consecuencia, es necesario que allegue las aclaraciones o modificaciones
correspondientes para dar cumplimiento a lo establecido en el citado articulo.

4. Unidad de invencioén

Conforme a lo establecido por el articulo 25 de la Decision 486 de 2000 de la Comision
de la Comunidad Andina, la solicitud no cumple con el requisito de unidad de invencion
debido a que se refiere a X grupos inventivos (Ajustar al caso particular).

Los grupos inventivos estan definidos por las siguientes caracteristicas esenciales:

Grupo inventivo 1: Una composicién alimenticia en forma de granola (reivindicaciones 1
a3).

Grupo inventivo 2: Una composicion alimenticia en forma de granola que incluye acido
ascorbico (reivindicacion 4).

Grupo inventivo 3: Una composicion alimenticia en forma de granola que comprende mani
e (reivindicaciones 5 a 7).

Grupo inventivo 4: Una composicion alimenticia en forma de granola que contiene acido
ascorbico (reivindicaciones 8).

Grupo inventivo 5: Método Un método para la elaboracién de la composicidén alimenticia
en forma de granola que comprende (...) iii) deshidratar la cascara de calabaza picada y
molida en miel a una temperatura entre 100 y 170°C, iv) tostar las semillas de calabaza,
(reivindicaciones 9).

De acuerdo con lo anterior, se sugiere presentar las solicitudes divisionales que considere
necesarias, o limitar la solicitud inicial a una sola invencion, eliminando de ella las otras
invenciones. En este Ultimo caso, de seleccionar un grupo inventivo diferente al estudiado
en este Oficio, se aclara al solicitante que debe realizar el pago del examen de
patentabilidad.

Por consiguiente, la presente busqueda del estado de la técnica y el examen de
patentabilidad fueron realizados para el primer grupo inventivo citado.

5. Determinacion del Estado de la Técnica

La fecha para determinar el estado de la técnica es el 20 de abril de 2022, que
corresponde a la la fecha de presentacion.

Consultadas las fuentes de informacién con que se cuenta, se encontraron los siguientes
documentos que anticipan el objeto de esta solicitud:

item Documento Titulo Fecha de publicacion

“A binder for a seed and nut
D1 US20210212350A1 snack and a method of 15 de julio de 2021
making the same”

“A kind of pumpkin lozenge
D2 CN105231450B and preparation method 18 de marzo de 2013
thereof”
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D1! divulga un aglutinante y a un aglutinante para uso en la fabricacién de un snack
aglomerado de semillas y frutos secos tener una textura masticable o crujiente, un método
para hacer el mismo, y el producto que comprende el aglutinante. (0001)

D 2 divulga un tipo de pastilla de calabaza y su método de preparacién. La pastilla de
calabaza se compone de las siguientes materias primas: cascara de calabaza, calabaza,
pulpa de calabaza, papaya, tomate, xilitol, estevidsido, aceite de menta, dextrina, arroz
glutinoso y propoleo (Resumen).

6. Examen de Patentabilidad

De acuerdo con lo establecido en el articulo 14 de la Decision 486 de 2000 de la Comision
de la Comunidad Andina, en el cual se establecen los requisitos de patentabilidad objeto
de la solicitud en estudio, esta Oficina presenta a continuacion el analisis de los requisitos
de patentabilidad.

El examen de patentabilidad se realiza para el grupo inventivo 1.
6.1.Nivel Inventivo

Teniendo en cuenta lo sefialado en el articulo 18 de la Decision 486 de 2000 de la
Comision de la Comunidad Andina, la reivindicacién independiente 1 (NC2022/0004963
del 20 de abril de 2022) refiere a: Una composicién alimenticia en forma de granola que
comprende cascara de calabaza en un rango de 56,25 a 93,75% peso a peso (%p/p)
(...)". A continuacion, se presenta la tabla comparativa entre el objeto reivindicado y los
documentos encontrados en el estado de la técnica:

CARACTERISTICAS
ESENCIALES
Una composicion

D1 D2

Una composicion Una composicion

cascara de calabazaenunrango | - Céscara de calabaza 50%

de 56,25 a 93,75% (Parr. 0063)(Parr. 0064)
semillas de calabaza en un rango Semillas 10-70% Semillas de calabaza
de 9,45 a 15,75% p/p (Parr. 0086) ( Parr. 0087)(Parr. (Parr. 0063)(Parr. 0064)

0089)(Parr. 0093).
frutos del bosque 3,07 a 5,12% frutas 5-20%0 | e
p/p (Parr. 0086) ( Parr. 0087)(Parr.
0089)(Parr. 0093).
ciruelas1,53a256% | - 0 e

coco deshidratado 1,53 a 2,56%
p/p

Coco1-20% | -

(Parr. 0086) ( Parr. 0087)(Parr.
0089)(Parr. 0093).

avena rostizada en miel 1,53 a
2,56%

avena 1-50%

(Parr. 0050) (Parr. 0086) ( Parr.

0087)(Parr. 0089)(Parr. 0093).

almendras 1,53 a 2,56% p/p

nueces 1-35%

(Parr. 0086) ( Parr. 0087)(Parr.
0089)(Parr. 0093).

acido sérbico 0,075 a 0,125% p/p.

acidos 0.1-5

(Parr. 0086) ( Parr. 0087)(Parr.
0089)(Parr. 0093).

https://patents.google.com/patent/CN105231450B/en?g=(pumpkin+peel)&og=pumpkin+peel+&page=2#similarDocuments
2 https://patents.google.com/patent/CN105231450B/en?g=(pumpkin+peel)&ogq=pumpkin+peel+&page=2
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D1 es considerado como el estado de la técnica mas cercano a la invencion definida en
la reivindicacién 1, ya que divulga una composicion compuesta por Semillas 10-70%,
frutas 5-20 %, Coco 1-20%, avena 1-50%, nueces 1-35%, &acidos 0.1-5, para ser usados
en un producto alimenticio. (Parr. 0086) ( Parr. 0087)(Parr. 0089)(Parr. 0093).

La diferencia entre la invencion definida entre la reivindicacion 1 y la composicion
divulgada en D1, consiste en que la reivindicacion 1 incluye cascara de la calabaza en
56,25 a 93,75%, y las semillas de calabaza 9,45 a 15,75% p/p %.

No hay evidencia de que el incluir especificamente las semillas de calabaza 9,45 a
15,75% pl/p %, frutos del bosque 3,07 a 5,12% p/p ciruelas 1,53 a 2,56%, coco
deshidratado 1,53 a 2,56% p/p, avena rostizada en miel 1,53 a 2,56%, almendras 1,53 a
2,56% p/p, acido sérbico 0,075 a 0,125% p/p proporcione una composicion con algun
efecto técnico diferente al que ya proporcionaba el objeto de D1.

Por lo tanto, el problema técnico objetivo que pretende resolver esta invencion se puede
formular asi: ¢Como modificar la composicion divulgada en D1 para obtener una
composicién alternativa?

Sin embargo, incluir la cascara de calabaza 700 (50%) y semillas de calabaza para
obtener una composicion o alimento ya estaba divulgado en D2 que se refiere a mezclar
calabaza 200 (15.85%), fruto carnoso de la calabaza 350 27.72%, piel de papaya 60
4.75%, piel de tomate 7 (5.55%), xilitol 15, esteviosido 0,15, aceite de menta 0,03.
dextrina 50, arroz glutinoso 4 y propdleo 0,1. Indicando que se incluyen la semilla de
calabaza, la pulpa de calabaza y la cascara de la calabaza, asi como la cascara de la
calabaza para obtener una pasta alimenticia. (Parr. 0063) (Parr. 0064).

En consecuencia, la persona normalmente versada en la materia estaria motivada a
incluir cascara de calabaza 700 (50%) y semillas de calabaza del D2 en la composicion
del D1, para asi llegar al objeto de la reivindicacion 1. Por lo cual se considera obvia.

También es necesario tener en cuenta que, aunque D2 especifica que la cantidad de
cascaras de calabaza es de 50% vy la reivindicacion 1 menciona que la cantidad de
cascaras de calabaza es de 56,25 a 93,75%, su valor es cercano al de la reivindicacion
1, y dicha variacion corresponde a modificaciones rutinarias que realizaria sin mucho
esfuerzo un la persona del oficio normalmente versada en la materia, asi como la
inclusién de ciruelas en 1,53 a 2,56% en una composicion de granola, siendo las ciruelas
un componente bastante usado en el estado de la técnica® con una expectativa razonable
de éxito y no se observa sustentado en la descripcidén un efectos sorprendente asociado
al rango reclamado.

Asi mismo, aunque D1 no menciona acido sérbico, se conoce que el acido sérbico es
ampliamente utilizado como preservante en industria alimenticia. 4

Adicionalmente, D1 menciona que la composicion incluye una preparacion en la cual
incluye la cascara de la calabaza y las semillas de la misma ademas de la pulpa. (Parr.
0064).

8 Stacewicz-Sapuntzakis, M., Bowen, P. E., Hussain, E. A., Damayanti-Wood, B. |., & Farnsworth, N. R. (2001).
Chemical composition and potential health effects of prunes: A functional food? Critical Reviews in Food Science
and Nutrition, 41(4), 251-286. https://doi.org/10.1080/20014091091814

4 Butzke, C. E. (Ed.). (2010). Wine packaging and storage. En Winemaking problems solved (pp. 150-198).
Woodhead Publishing. https://doi.org/10.1533/9781845690188.150
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Asi mismo D2 menciona la inclusién de miel, para recubrir el alimento (Parr. 0050) (Pag.
8, Tabla 7)

Las reivindicaciones dependientes 2 a 3 ho mencionan alguna caracteristica que, junto
con las caracteristicas de la reivindicacion independiente, aporte nivel inventivo a la
composicién de la reivindicacion 1, por lo cual se considera que carece de nivel inventivo.

7. Conclusién

Los requisitos de Patentabilidad de la presente solicitud estan afectados asi:

- Reivindicaciones .

Iltem Documento afectadas Requisito que afecta
D1 US20210212350A1 1-3 Nivel inventivo

D2 CN105231450B 1-3 Nivel inventivo

En cumplimiento del articulo 45 de la Decision 486 de 2000, se le indica que debe dar
respuesta dentro del término de sesenta (60) dias contados a partir de la fecha de
notificacion de la presente comunicacion. En caso de no dar respuesta al presente
requerimiento, o0 si a pesar de la respuesta subsistieran los impedimentos para la
concesion, se denegara la patente.

Si como respuesta a este requerimiento, el solicitante modifica el capitulo reivindicatorio,
debera observar las instrucciones contenidas en el numeral 1.2.2.1.1., del Capitulo
Primero del Titulo X de la Circular Unica de esta Superintendencia. De igual forma,
debera tener presente que de conformidad con el literal a) del numeral 1.2.2.5.1. de la
norma ibidem, sera necesario acreditar el pago de la tasa por concepto de modificacion
a solicitudes en tramites, de conformidad con el valor establecido en la resolucion de
tasas vigentes.

Notifiquese el presente oficio conforme a lo dispuesto en el numeral 6.2 del Capitulo
Sexto del Titulo | de la Circular Unica, informandoles que contra el mismo no procede

recurso alguno en actuacion administrativa.

Sandra Isabel Calderon Rodriguez
DIRECTORA DE NUEVAS CREACIONES
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INFORME DE BUSQUEDA
EXAMEN DE PATENTABILIDAD

Examen de patentabilidad

X 2°

30

Revoca

Solicitud No.
NC2022/0004963 1°
Fecha de determinacion estado de la técnica
(DD/MM/ANO)
20/04/2022

Prioridad Presentacion

X

Solicitante

Arelis Mabel Bernate Oquendo

Reivindicaciones que no son objeto de busqueda por:

Art. 14

- Art. 15

- Art. 20 -

Art. 25 (Falta de unidad de
invencion)

CRITERIOS DE BUSQUEDA

Reivindicaciones objeto de bisqueda

1-3

Palabras clave utilizadas

calabaza, auyama, ayote, calabacin, granola, muesli, mezcla de
cereales, mezcla de frutos secos, avena, cereales integrales,
barras de cereales, barras nutritivas, saludable, snacks,
cereales, barras de granola, barras integrales, blend de cereales,
combinacién de cereales, cascara, piel, corteza, semillas,
composicion alimenticia, frutos del bosque, ciruelas, coco
deshidratado, avena rostizada en miel ,almendras, acido sérbico,
frutas silvestres, bayas, frutos rojos, pasas de ciruela, ciruelas
pasas, frutas deshidratadas, coco rallado, coco seco, coco seco
en polvo, conservante E200, aditivo sérbico, sorbato.

Pumpkin, granola, muesli, cereal mix, nut mix, oats, whole
grains, cereal bars, nutritious bars, healthy, snacks, cereals,
granola bars, whole grain bars, cereal blend, cereal combination,
peel, skin, rind, shell, seeds, food composition, berries, prunes,
dried coconut, honey-roasted oats, almonds, sorbic acid, wild
fruits, berries, red fruits, prunes, dried prunes, dried fruits,
shredded coconut, dried coconut, powdered dried coconut,
preservative E200, sorbic additive, sorbate, foodstuff

Clasificaciones utilizadas para la busqueda

. |A23L 1/00, A23L 1/164, A23D 7/04, A23L 1/059, A23L
CIP: 1/30

CPC:

DOCUMENTOS CONSIDERADOS RELEVANTES
(Documentos patente, Literatura no patente (LNP): Articulos, catalogos, etc.)

Informes de o -
busqueda / A dg;glr'](tzletl;d EE Pi?)tl"itic?gn Reivindicaciones Categoria del
Bacljs;cs)sde N° de patente / /Presentacién /i?gg;%(;:s Citas relevantes del estado de la técnica dz&:gwoe(r;)to
Autor LNP(Y) (DD/IMM/AAAA)
consultadas
01025180 27/12/2002 - - A
sIP| NC2018/0002535| 09/03/2018 - - A
NC2018/0002535| 31/05/2018 - - A
NC2017/0005877| 21/11/2017 - - A
MX2017001823A | 30/01/2017 - - A
CN203306488 27/11/2013 - - A
IN202041006666 | 20/08/2021 - - A
WQ09925202 27/05/1997 - - A
Patbase GB2418128 22/03/2006 - - A
DE4007911 28/02/1991 - - A
(Parr. 0086) ( Parr. 0087)(Parr.
US2021212350 15/07/2021 1-3 0089)(Parr. 0093). Y
US2014220218 07/08/2014 - - A
DE102011101102| 15/11/2012 - - A
CN105231450B 13/03/2018 1-3 (Parr. 0063) (Parr. 0064). Y
Googlepatent| CN105360236A | 02/03/2016 - - A
CN102885113A | 23/01/2013 - - A
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CN102919716A | 13/02/2013 - -
CN105309687B | 29/03/2019 - -
CN105360236A | 02/03/2016 - -
CN105495314A | 24709/2019 - -

(*) cita completa literatura no patente
(LNP)

> (> |> >

Apellido, A. A. (Fecha). Titulo del
articulo. Nombre de la
revista. Volumen(NUmero), pp-pp.

o

Apellido, A. A. (Fecha). Titulo del articulo.
Nombre de la revista. Recuperado de
http://XXXXXXXX.

(°) Categorias de documentos citados

“A” Documento que define el estado general de la técnica no
considerado como particularmente relevante.

“T" Documento publicado en fecha posterior a la de presentacién o la
de prioridad de la solicitud internacional y no entra en conflicto con dicha
solicitud, pero puede ser (til para la mejor comprensién del principio o
teoria en que se basa la invencién, o para demostrar que el
razonamiento o los hechos en los que se basa dicha invencién son
incorrectos.

“E” Solicitud de patente o patente anterior pero publicada en la fecha
de presentacion internacional o en fecha posterior.

“L"” Documento citado para llamar la atencién sobre por ejemplo,
dudas acerca de una reivindicacion de prioridad o para determinar la
fecha de publicacion de otra cita, siempre van acompafiados de una

N . “X” Documento particularmente relevante; la invencion reivindicada no
explicacion, por la cual se citan.

puede considerarse nueva o que implique una actividad inventiva por

“Ar : : : referencia al documento aisladamente considerado.
O” Documento del tipo actas de conferencia, este tipo de documentos

siempre estar4 acompafiado por otra letra que indique la pertinencia

del documento, por ejemplo, 0,X, O,Y o bien O,A. Y” Documento particularmente relevante; la invencion reivindicada no

puede considerarse que implique una actividad inventiva cuando el
documento se asocia a otro u otros documentos de la misma naturaleza,

“P” Documento publicado antes de la fecha de presentacion IO ; -
cuya combinacion resulta evidente para un experto en la materia.

internacional pero con posterioridad a la fecha de prioridad
reivindicada.

Fecha del reporte de blisqueda: (26/09/2024)
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