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DESCRIPTION 

TITRE : Appareil de cuisson électrique 

Domaine technique 

La présente invention concerne de manière générale un appareil de cuisson électrique, pour la 

cuisson de produits alimentaires selon au moins un mode de cuisson à air chaud. 5 

Etat de la technique 

Il est connu de l’art antérieur d’utiliser un appareil de cuisson électrique configuré pour cuire des 

aliments, et comprenant : 

- un boîtier comprenant un logement de réception ; 

- un récipient de cuisson configuré pour être logé au moins en partie à l’intérieur du logement de 10 

réception, le récipient de cuisson comportant un fond de récipient et des parois périphériques 

s’étendant à partir du fond de récipient et délimitant avec le fond de récipient un volume de 

cuisson ; 

- une plaque de cuisson configurée pour être supportée par le récipient de cuisson et pour 

supporter les aliments à cuire ; et 15 

- un système de chauffage à air chaud configuré pour chauffer et cuire les aliments présents à 

l’intérieur du logement de réception selon un mode de cuisson à air chaud. 

Un tel appareil de cuisson électrique permet à l’utilisateur de réaliser la cuisson de produits 

alimentaires à l’intérieur du récipient de cuisson, et plus particulièrement sur la plaque de cuisson 

lorsque la plaque de cuisson est supportée par le récipient de cuisson. 20 

Ce type d’appareil de cuisson électrique est particulièrement performant car il permet à 

l’utilisateur de réaliser une cuisson de produits alimentaires à l’intérieur du récipient de cuisson 

de manière extrêmement simple ; il suffit en effet de disposer les produits alimentaires sur la 

plaque de cuisson et de lancer le fonctionnement de l’appareil de cuisson électrique. Cependant, 

un tel appareil de cuisson électrique présente des performances de cuisson limitées en raison 25 

notamment de la position spécifique occupée par la plaque de cuisson par rapport au récipient 

de cuisson. 
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Résumé de l’invention 

Le problème technique à la base de l’invention consiste donc à fournir un appareil de cuisson 

électrique, conformé pour la cuisson de produits alimentaires selon au moins un mode de cuisson 

à air chaud et qui soit modulable, tout en étant de structure simple, compacte et économique. 

A cet effet, la présente invention concerne un appareil de cuisson électrique configuré pour 5 

réaliser la cuisson d’aliments, et comprenant : 

- un boîtier comprenant un logement de réception ; 

- un récipient de cuisson configuré pour être logé au moins en partie à l’intérieur du logement de 

réception, le récipient de cuisson comportant un fond de récipient et des parois périphériques 

s’étendant à partir du fond de récipient et délimitant avec le fond de récipient un volume de 10 

cuisson ; 

- une plaque de cuisson, telle qu’une grille de cuisson par exemple, configurée pour être 

supportée par le récipient de cuisson et pour supporter les aliments à cuire ; et 

- un système de chauffage à air chaud configuré pour chauffer et cuire les aliments présents à 

l’intérieur du logement de réception selon au moins un mode de cuisson à air chaud ; 15 

l’appareil de cuisson électrique comporte un système de positionnement configuré pour 

positionner la plaque de cuisson selon au moins une première position de cuisson dans laquelle 

la plaque de cuisson s’étend dans un premier plan de cuisson et est située à une première 

distance du fond de récipient, et selon une deuxième position de cuisson dans laquelle la plaque 

de cuisson s’étend dans un deuxième plan de cuisson et est située à une deuxième distance du 20 

fond de récipient qui est inférieure à la première distance, et le système de positionnement 

comporte une partie de support disposée dans le récipient de cuisson et une partie d’appui 

disposée sur la plaque de cuisson et configurée pour être supportée par la partie de support, et 

donc pour prendre appui sur la partie de support, lorsque la plaque de cuisson occupe la 

première position de cuisson. 25 

Une telle configuration de l’invention permet de positionner la plaque de cuisson dans différentes 

positions par rapport au fond de récipient, et donc de modifier la distance entre les aliments 

positionnés sur la plaque de cuisson et le système de chauffage lorsque la plaque de cuisson 

repose sur le récipient de cuisson. Ces dispositions permettent d’optimiser les performances de 

cuisson, et par exemple d’obtenir des aliments plus ou moins grillés ou grillés, en fonction de la 30 

position de cuisson occupée par la plaque de cuisson. 
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En outre, il est par exemple plus facile d’attraper des filets de saumon lorsqu’ils sont cuits sur la 

plaque de cuisson occupant la première position de cuisson, plutôt que cuit sur la plaque de 

cuisson occupant la deuxième position de cuisson. 

L’appareil de cuisson électrique peut en outre présenter une ou plusieurs des caractéristiques 

suivantes, qui peuvent être prises seules ou en combinaison. 5 

Selon un mode de réalisation de l’invention, la plaque de cuisson et la partie d’appui sont 

monobloc. 

Selon un mode de réalisation de l’invention, la plaque de cuisson est configurée pour être 

disposée dans le volume de cuisson au moins lorsqu’elle occupe la deuxième position de 

cuisson, et par exemple aussi bien lorsqu’elle occupe la première position de cuisson que 10 

lorsqu’elle occupe la deuxième position de cuisson. 

Selon un mode de réalisation de l’invention, le système de chauffage à air chaud comporte un 

ventilateur configuré pour générer un flux d’air dans le volume de cuisson, et une unité 

d’entraînement configurée pour entrainer en rotation le ventilateur. 

Selon un mode de réalisation de l’invention, le système de chauffage à air chaud est prévu dans 15 

une partie supérieure du boîtier. 

Selon un mode de réalisation de l’invention, le ventilateur est configuré pour s’étendre 

sensiblement en vis-à-vis de la plaque de cuisson. 

Selon un mode de réalisation de l’invention, le système de chauffage à air chaud comporte en 

outre un organe de chauffage, tel qu’une résistance électrique chauffante, configuré pour 20 

chauffer le flux d’air généré par le ventilateur. 

Selon un mode de réalisation de l’invention, le récipient de cuisson et la plaque de cuisson sont 

configurés pour coopérer par complémentarité de forme. 

Selon un mode de réalisation de l’invention, le récipient de cuisson comporte une section 

transversale de forme sensiblement rectangulaire ou carré. 25 

Selon un mode de réalisation de l’invention, le fond de récipient s’étend sensiblement 

horizontalement lorsque le récipient de cuisson est logé dans le logement de réception et que le 

boîtier repose sur une surface horizontale. 
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Selon un mode de réalisation de l’invention, le premier plan de cuisson et le deuxième plan de 

cuisson sont sensiblement parallèles, et sont configurés pour s’étendre sensiblement 

horizontalement lorsque le boîtier repose sur une surface horizontale. 

Une telle configuration de l’invention permet avantageusement une bonne répartition des 

aliments sur la plaque de cuisson lorsque la plaque de cuisson occupe l’une ou l’autre des 5 

première et deuxième positions de cuisson et lorsque le boîtier inférieur repose sur une surface 

horizontale. 

Selon un mode de réalisation de l’invention, le récipient de cuisson comporte une ouverture 

d’accès délimitée par un bord périphérique supérieur du récipient de cuisson, l’ouverture d’accès 

étant configurée pour permettre la mise en place et le retrait de la plaque de cuisson dans et 10 

hors du volume de cuisson, et notamment pour permettre la mise en place de la plaque de 

cuisson dans la première position de cuisson par au moins un mouvement de translation vertical, 

c’est-à-dire sensiblement perpendiculaire au fond de récipient. Une telle configuration de 

l’invention et de l’ouverture d’accès permet une mise en place et un retrait des aliments sur la 

plaque de cuisson qui soit simplifiée. 15 

Selon un mode de réalisation de l’invention, la partie de support comporte des organes de 

support prévus sur le récipient de cuisson et configurés pour coopérer avec et supporter la 

portion d’appui disposée sur la plaque de cuisson lorsque la plaque de cuisson occupe la 

première position de cuisson. 

Selon un mode de réalisation de l’invention, la plaque de cuisson comporte une face inférieure 20 

configurée pour être orientée vers le fond de récipient et une face supérieure sur laquelle sont 

destinés à être disposés des aliments à cuire, les organes de support étant configurés pour 

coopérer avec une portion périphérique de la face inférieure de la plaque de cuisson lorsque la 

plaque de cuisson occupe la première position de cuisson, ladite portion périphérique formant la 

partie d’appui. 25 

Selon un mode de réalisation de l’invention, chaque organe de support comporte une face de 

support supérieure configurée pour supporter la partie d’appui disposée sur la plaque de cuisson, 

et plus particulièrement avec une portion respective de la face inférieure de la plaque de cuisson, 

lorsque la plaque de cuisson occupe la première position de cuisson. 

Selon un mode de réalisation de l’invention, chaque organe de support est configuré pour faire 30 

saillie à l’intérieur du volume de cuisson. 
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Selon un mode de réalisation de l’invention, chaque organe de support est configuré pour 

s’étendre sensiblement verticalement lorsque le boîtier repose sur une surface horizontale. 

Selon un mode de réalisation de l’invention, chaque organe de support est un plot de 

positionnement. 

Selon un mode de réalisation de l’invention, les organes de support sont configurés pour 5 

autoriser le passage de la plaque de cuisson depuis la première position vers la deuxième 

position par une inclinaison de la plaque de cuisson autour d’un axe d’inclinaison. Une telle 

configuration de l’invention permet de faire passer la plaque de cuisson depuis la première 

position de cuisson vers la deuxième position de cuisson sans requérir une quelconque 

modification mécanique de la plaque de cuisson. 10 

Selon un mode de réalisation de l’invention, l’axe d’inclinaison est un axe sensiblement horizontal 

passant par deux des parois périphériques opposées du récipient de cuisson qui ne comportent 

pas d’organe de support. 

Selon un mode de réalisation de l’invention, la plaque de cuisson, et avantageusement la face 

inférieure de la plaque de cuisson, est configurée pour reposer sur une surface de support 15 

inférieure prévue sur le récipient de cuisson lorsque la plaque de cuisson est dans la deuxième 

position de cuisson, ladite surface de support inférieure formant en partie le système de 

positionnement. 

Selon un mode de réalisation de l’invention, la surface de support inférieure s’étend sur le 

pourtour interne du récipient de cuisson, et sur chacune des parois périphériques, de telle sorte 20 

que la surface de support inférieure définit une bordure périphérique interne dans le volume de 

cuisson. 

Selon un mode de réalisation de l’invention, les organes de support sont prévus sur au moins 

deux des parois périphériques du récipient de cuisson. 

Selon un mode de réalisation de l’invention, les organes de support sont répartis sur deux parois 25 

périphérique du récipient de cuisson qui sont en vis-à-vis l’une de l’autre. 

Selon un mode de réalisation de l’invention, le système de positionnement comporte des 

évidements de positionnement, tel que des rainures de positionnement par exemple, prévus sur 

la plaque de cuisson, le système de positionnement étant configuré de manière à autoriser un 

déplacement de la plaque de cuisson dans la deuxième position de cuisson, par exemple par un 30 
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mouvement de translation sensiblement vertical, lorsque chaque organe de support est situé en 

regard d’un évidement de positionnement respectif. 

Selon un mode de réalisation de l’invention, les évidements de positionnement sont 

asymétriques par rapport à un plan médian de la plaque de cuisson qui est perpendiculaire à un 

plan d’extension de la plaque de cuisson. 5 

Selon un mode de réalisation de l’invention, le plan médian permet de définir une symétrie du 

contour de la plaque de cuisson (hors évidements de positionnement), une telle configuration de 

l’invention permet une coopération entre la plaque de cuisson et une partie supérieure du 

récipient de cuisson selon au moins deux orientations de la plaque de cuisson, les deux 

orientations étant séparées de 180° autour d’un axe de rotation qui est transversal au premier 10 

plan de cuisson. Une telle configuration de l’invention permet avantageusement d’obtenir une 

plaque de cuisson configurée pour passer de la position de cuisson haute à la position de cuisson 

basse par un simple mouvement de translation, et d’obtenir une plaque de cuisson qui repose 

sur les organes de support lorsque la plaque de cuisson en positionnée dans le volume de 

cuisson après une rotation de 180° autour de l’axe de rotation qui est transversal au premier plan 15 

de cuisson. 

Selon un mode de réalisation de l’invention, chacun des organes de support comporte deux 

portions de guidage latérales sensiblement parallèles entre elles et configurées pour permettre 

l’indexage et le guidage de la plaque de cuisson lors de son déplacement vers la deuxième 

position de cuisson. 20 

Selon un mode de réalisation de l’invention, les deux portions de guidage latérales sont 

configurées pour s’étendre sensiblement verticalement lorsque le boîtier repose sur une surface 

horizontale. 

Selon un mode de réalisation de l’invention, la portion inférieure s’étend depuis le fond de 

récipient jusqu’à la surface de support inférieure. Avantageusement, cela permet d’éviter que les 25 

aliments présents sur la plaque de cuisson ne baignent dans les jus de cuisson lorsque la plaque 

de cuisson est positionnée dans la deuxième position de cuisson. 

Selon un mode de réalisation de l’invention, le récipient de cuisson est amovible par rapport au 

boîtier. 

Selon un mode de réalisation de l’invention, le récipient de cuisson comporte en outre une 30 

poignée de préhension configurée pour permettre la mise en place et le retrait du récipient de 

cuisson dans et en dehors du logement de réception, par exemple par un mouvement de 
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translation. De façon avantageuse, l’appareil de cuisson électrique est configuré de telle sorte 

que le mouvement de translation est sensiblement horizontal lorsque le boîtier repose sur une 

surface horizontale. 

Selon un mode de réalisation de l’invention, la poignée de préhension est prévue sur une face 

extérieure de l’une des parois périphériques. 5 

Selon un mode de réalisation de l’invention, la poignée de préhension s’étend sensiblement 

verticalement. 

Selon un mode de réalisation de l’invention, la plaque de cuisson est configurée pour être logée 

dans le récipient de cuisson aussi bien lorsqu’elle occupe la première position de cuisson que la 

deuxième position de cuisson. 10 

Selon un mode de réalisation de l’invention, le boîtier comporte un couvercle configuré pour 

occuper alternativement une position de fermeture dans laquelle le couvercle empêche l’accès 

au logement de réception, et une position d’ouverture dans laquelle le couvercle autorise l’accès 

au logement de réception. 

Selon un mode de réalisation de l’invention, le couvercle est monté pivotant autour d’un axe de 15 

pivotement qui est sensiblement horizontal lorsque le boîtier repose sur une surface horizontale. 

Selon un mode de réalisation de l’invention, la plaque de cuisson comporte des moyens de 

préhension, tels que des doigts de préhension par exemple, lesquels sont configuré pour 

autoriser la préhension de la plaque de cuisson par l’insertion des doigts de l’utilisateur, lorsque 

la plaque de cuisson est dans la première position de cuisson ou dans la deuxième position de 20 

cuisson. 

Selon un mode de réalisation de l’invention, chacun des organes de support comporte deux 

portions de guidage latérales sensiblement parallèles entre elles et configurées pour permettre 

l’indexage et le guidage de la plaque de cuisson lors de son déplacement vers la deuxième 

position de cuisson. 25 

Selon un mode de réalisation de l’invention, la plaque de cuisson est ajourée, de telle sorte que 

des jus de cuisson produits par des aliments disposés sur la plaque de cuisson peuvent s’écouler 

par gravité dans une portion inférieure du récipient de cuisson. 

L’invention concerne en outre un procédé d’utilisation de l’appareil de cuisson électrique selon 

l’invention, le procédé d’utilisation comprenant au moins une étape de pivotement de la plaque 30 
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de cuisson autour d’un axe de pivotement pour atteindre l’une ou l’autre des première et 

deuxième positions de cuisson. 

Selon un mode de réalisation de l’invention, une étape de déplacement de la plaque de cuisson 

de la première position de cuisson à la deuxième position de cuisson peut comprendre les étapes 

suivantes :  5 

- soulèvement de la plaque de cuisson depuis la première position de cuisson et à distance des 

organes de support, par exemple selon un premier mouvement de translation ascendant 

sensiblement perpendiculaire au premier plan de cuisson, 

- pivotement de la plaque de cuisson autour d’un axe de pivotement qui est sensiblement 

perpendiculaire au premier plan de cuisson, de manière à positionner les évidements de 10 

positionnement en regard des organes de support, le pivotement de la paque de cuisson étant 

par exemple réalisé par une rotation de la plaque de cuisson de 90° ou de 180° autour de l’axe 

de pivotement, 

- déplacement de la plaque de cuisson en direction de fond de récipient jusqu’à atteindre la 

deuxième position de cuisson, par exemple selon un deuxième mouvement de translation 15 

descendant sensiblement perpendiculaire au premier plan de cuisson. 

Selon un mode de réalisation de l’invention, une étape de déplacement de la plaque de cuisson 

de la première position de cuisson à la deuxième position de cuisson peut comprendre les étapes 

suivantes :  

- soulèvement de la plaque de cuisson depuis la première position de cuisson et à distance des 20 

organes de support, par exemple selon un premier mouvement de translation ascendant 

sensiblement perpendiculaire au premier plan de cuisson, 

- pivotement de la plaque de cuisson autour d’un premier axe de pivotement sensiblement 

parallèle au premier plan de cuisson dans un premier sens de pivotement et selon un premier 

angle de pivotement compris entre 10 degrés et 70 degrés, avantageusement entre 20 degrés 25 

et 60 degrés, et comme par exemple de 40 degrés, 

- déplacement de la plaque de cuisson entre les organes de support et en direction de fond de 

récipient jusqu’à ce que la plaque de cuisson soit située en dessous des organes de support, 

par exemple selon un deuxième mouvement de translation descendant sensiblement 

perpendiculaire au premier plan de cuisson, 30 
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- pivotement de la plaque de cuisson autour d’un deuxième axe de pivotement sensiblement 

parallèle au premier plan de cuisson, dans un deuxième sens de pivotement opposé au premier 

sens de pivotement et selon un deuxième angle de pivotement sensiblement identique au 

premier angle de pivotement, de telle sorte que la plaque de cuisson s’étende sensiblement 

parallèlement au deuxième plan de cuisson, 5 

- mise en place de la plaque de cuisson dans la deuxième position de cuisson, par exemple 

selon un troisième mouvement de translation descendant sensiblement perpendiculaire au 

deuxième plan de cuisson. 

Le premier effet grillé et le deuxième effet grillé des aliments à cuire diffèrent l’un de l’autre en 

raison de la distance respective entre la plaque de cuisson et le système de chauffage dans la 10 

première position de cuisson et la deuxième position de cuisson. 

A défaut de stipulation contraire, le terme « sensiblement » signifie, dans le présent document, 

« exactement ou à 10% ou à 10° près ». 

Brève description des figures 

La présente invention sera bien comprise à l’aide de la description qui suit en référence aux 15 

figures annexées, dans lesquelles des signes de références identiques correspondent à des 

éléments structurellement et / ou fonctionnellement identiques ou similaires. 

[Fig 1] est une vue en perspective d’un appareil de cuisson électrique selon un premier mode de 

réalisation de l’invention ; 

[Fig 2] est une vue en coupe de côté de l’appareil de cuisson électrique de la figure 1 ; 20 

[Fig 3] est une vue en perspective de dessus d’un récipient de cuisson appartenant à l’appareil 

de cuisson électrique de la figure 1 ; 

[Fig 4] est une vue schématique en coupe du récipient de cuisson de la figure 3 ; 

[Fig 5] est une vue schématique en coupe du récipient de cuisson de la figure 3 dans laquelle 

une plaque de cuisson est positionnée dans une première position de cuisson ; 25 

[Fig 6] est une vue schématique en coupe du récipient de cuisson de la figure 3 dans laquelle la 

plaque de cuisson est positionnée dans une deuxième position de cuisson ; 
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[Fig 7] est une vue schématique en coupe du récipient de la figure 3 dans laquelle la plaque de 

cuisson passe de la première position de cuisson à la deuxième position de cuisson ; 

[Fig 8] est une vue en perspective de dessus d’un récipient de cuisson ainsi que d’une plaque 

de cuisson appartenant à un appareil de cuisson électrique selon un deuxième mode de 

réalisation de l’invention ; 5 

[Fig 9] est une vue en perspective de dessus du récipient de cuisson et de la plaque de cuisson 

de la figure 8 dans laquelle la plaque de cuisson occupe respectivement la première position de 

cuisson et la deuxième position de cuisson ; 

[Fig 10] est une vue de dessus du récipient de cuisson de la figure 9 dans laquelle la plaque de 

cuisson occupe respectivement la première position de cuisson et la deuxième position de 10 

cuisson. 

Description détaillée 

Les figures 1 à 7 représentent tout ou partie d’un appareil de cuisson électrique 1 configuré pour 

cuire des aliments et selon un premier mode de réalisation de l’invention. L’appareil de cuisson 

électrique 1 comprend notamment un boîtier 2 délimitant un logement de réception 3, un récipient 15 

de cuisson 4 configuré pour être logé à l’intérieur du logement de réception 3, et une plaque de 

cuisson 5 configurée pour être supportée par le récipient de cuisson 4 et destinée à supporter 

les aliments à cuire. 

Comme représenté sur les figures, le récipient de cuisson 4 comporte un fond de récipient 6 et 

des parois périphériques 7 qui s’étendent à partir du fond de récipient 6 et qui délimitent, avec le 20 

fond de récipient 6, un volume de cuisson 8. Le fond de récipient 6 s’étend sensiblement 

horizontalement lorsque le récipient de cuisson 4 est logé dans le logement de réception 3 et 

que le boîtier 2 repose sur une surface horizontale. La plaque de cuisson 5 comporte plus 

particulièrement une face inférieure configurée pour être orientée vers le fond de récipient 6, et 

une face supérieure sur laquelle sont destinés à être disposés des aliments à cuire. 25 

Le récipient de cuisson 4 comporte en outre une surface de support inférieure 9 qui s’étend sur 

le pourtour interne du récipient de cuisson 4 et sur chacune des parois périphériques 7, de telle 

sorte que la surface de support inférieure 9 définit une bordure périphérique interne dans le 

volume de cuisson 8. De façon avantageuse, le fond de récipient 6 et la surface de support 

inférieure 9 définissent une portion inférieure 10 du récipient de cuisson 4 dont la fonction sera 30 

détaillée ci-après. 
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Selon le mode de réalisation représenté sur les figures 1 à 7, le récipient de cuisson 4 présente 

une section transversale de forme sensiblement rectangulaire, et est configuré pour coopérer 

par complémentarité de forme avec la plaque de cuisson 5. 

Afin de faciliter la manipulation et le nettoyage du récipient de cuisson 4, ce dernier est 

avantageusement amovible par rapport au boîtier 2. 5 

Selon le mode de réalisation représenté sur les figures 1 à 7, la plaque de cuisson 5 est ajourée 

et est assimilable à une grille de cuisson. Une telle configuration de la plaque de cuisson 5 permet 

avantageusement aux jus de cuisson produits par les aliments lors de la cuisson de s’écouler 

par gravité dans la portion inférieure 10 du récipient de cuisson 4. 

L’appareil de cuisson électrique 1 comprend en outre un système de chauffage à air chaud 11 10 

configuré pour chauffer et cuire les aliments présents à l’intérieur du logement de réception 3 

selon au moins un mode de cuisson à air chaud. Le système de chauffage à air chaud 11 est 

avantageusement prévu dans une partie supérieure du boîtier 2, et comporte un ventilateur 11.1 

configuré pour générer un flux d’air dans le volume de cuisson 8. Le système de chauffage à air 

chaud 11 comporte en outre une unité d’entraînement 11.2 configurée pour entrainer en rotation 15 

le ventilateur 11.1 lors de l’utilisation de l’appareil de cuisson électrique 1 dans le mode de 

cuisson à air chaud. Le système de chauffage à air chaud 11 comporte en outre un organe de 

chauffage 11.3, tel qu’une résistance électrique chauffante, configuré pour chauffer le flux d’air 

généré par le ventilateur 11.1. Avantageusement, et afin d’obtenir une cuisson à air chaud 

efficace, le ventilateur 11.1 et l’organe de chauffage 11.3 sont configurés pour s’étendre 20 

sensiblement en vis-à-vis de la plaque de cuisson 5, et par conséquent, en vis-à-vis des aliments 

présents sur la plaque de cuisson 5. 

L’appareil de cuisson électrique 1 comporte en outre un système de positionnement 12 configuré 

pour positionner la plaque de cuisson 5 selon une première position de cuisson dans laquelle la 

plaque de cuisson 5 s’étend dans un premier plan de cuisson P1 et est située à une première 25 

distance du fond de récipient 6, et selon une deuxième position de cuisson dans laquelle la 

plaque de cuisson 5 s’étend dans un deuxième plan de cuisson P2 et est située à une deuxième 

distance du fond de récipient 6 qui est inférieure à la première distance. Une telle configuration 

de l’invention permet de modifier la distance entre les aliments positionnés sur la plaque de 

cuisson 5 et le système de chauffage à air chaud 11 lorsque la plaque de cuisson 5 repose sur 30 

le récipient de cuisson 4. Ceci permet avantageusement d’influer sur le résultat attendu lors de 

la cuisson, à savoir des aliments plus ou moins grillés ou dorés par exemple. Plus 

spécifiquement, la cuisson d’aliments disposés sur la plaque de cuisson 5 occupant la première 

position de cuisson permet d’obtenir un premier effet grillé ou doré, tandis que la cuisson 
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d’aliments sur la plaque de cuisson 5 occupant la deuxième position de cuisson permet d’obtenir 

un deuxième effet grillé ou doré qui est inférieur au premier effet grillé ou doré. 

Plus particulièrement, le premier plan de cuisson P1 et le deuxième plan de cuisson P2 sont 

sensiblement parallèles et sont configurés pour s’étendre sensiblement horizontalement lorsque 

le boîtier 2 repose sur une surface horizontale. Une telle configuration de l’invention permet 5 

avantageusement une bonne répartition des aliments sur la plaque de cuisson 5 lorsque la 

plaque de cuisson 5 occupe l’une ou l’autre des première et deuxième positions de cuisson et 

lorsque le boîtier 2 inférieur repose sur une surface horizontale. 

Pour des raisons évidentes liées à l’utilisation de l’appareil de cuisson électrique 1, le récipient 

de cuisson 4 comporte une ouverture d’accès délimitée par un bord périphérique supérieur 13 10 

du récipient de cuisson 4. L’ouverture d’accès est configurée pour permettre la mise en place de 

la plaque de cuisson 5 dans la première position de cuisson et son retrait par au moins un 

mouvement de translation vertical ascendant, c’est-à-dire un mouvement qui est sensiblement 

perpendiculaire au fond de récipient 6. Une telle configuration de l’invention et de l’ouverture 

d’accès permet une mise en place et un retrait des aliments sur la plaque de cuisson 5 qui soit 15 

simplifiée. 

Le système de positionnement 12 comporte notamment une partie de support 12.1 disposée 

dans le récipient de cuisson 4, et une partie d’appui disposée sur la plaque de cuisson 5 et 

configurée pour être supportée par la partie de support 12.1 lorsque la plaque de cuisson 5 

occupe la première position de cuisson. 20 

Selon le premier mode de réalisation de l’invention visible sur les figures 1 à 7, la partie de 

support 12.1 comporte des organes de support 14 prévus sur le récipient de cuisson 4 et situés 

dans un même plan d’extension qui est parallèle au fond de récipient 6. Les organes de 

support 14 sont configurés pour faire saillie à l’intérieur du volume de cuisson 8 et sont 

assimilables à des plots de positionnement. 25 

Les organes de support 14 sont configurés pour coopérer avec et supporter une portion 

périphérique 15 de la face inférieure de la plaque de cuisson 5 lorsque la plaque de cuisson 5 

occupe la première position de cuisson. Ainsi, selon le premier mode de réalisation de l’invention 

visible sur les figures 1 à 7, la portion périphérique 15 forme la partie d’appui précitée, et la 

plaque de cuisson 5 et la partie d’appui sont monobloc. 30 

De façon avantageuse, le récipient de cuisson 4 comporte quatre organes de support 14 répartis 

sur deux parois périphériques 7 opposées du récipient de cuisson 4 de telle sorte que deux des 

organes de support 14 sont prévus sur une première paroi périphérique 7 et que les deux autres 
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organes de support 14 sont prévus sur une paroi périphérique 7 en vis-à-vis de la première parois 

périphérique 7. Chaque organe de support 14 comporte une face de support supérieure 16 

configurée pour supporter une portion respective d’une face inférieure de la portion 

périphérique 15 lorsque la plaque de cuisson 5 occupe la première position de cuisson. 

Selon le premier mode de réalisation de l’invention, les organes de support 14 sont configurés 5 

pour autoriser le passage de la plaque de cuisson 5 depuis la première position de cuisson vers 

la deuxième position de cuisson par une inclinaison de la plaque de cuisson 5 autour d’un axe 

d’inclinaison qui est sensiblement horizontal et passant par deux des parois périphériques 7 

opposées du récipient de cuisson 4 qui ne comportent pas d’organe de support 14. Une telle 

configuration de l’invention permet de déplacer de manière aisée la plaque de cuisson 5 depuis 10 

la première position de cuisson vers la deuxième position de cuisson, et ce sans aucune 

modification mécanique de la plaque de cuisson 5. 

Selon le premier mode de réalisation de l’invention, la surface de support inférieure 9 forme en 

partie le système de positionnement 12, et est configurée pour supporter la plaque de cuisson 5 

horizontalement et dans la deuxième position de cuisson.  15 

Un procédé d’utilisation de l’appareil de cuisson électrique 1 selon le premier mode de réalisation 

de l’invention est décrit ci-après. 

Lorsqu’un utilisateur souhaite réaliser la cuisson d’aliment sur la plaque de cuisson 5 occupant 

la deuxième position de cuisson, et plus particulièrement déplacer la plaque de cuisson 5 de la 

première position de cuisson à la deuxième position de cuisson, le procédé d’utilisation 20 

comprend les étapes suivantes : 

- soulèvement de la plaque de cuisson 5 depuis la première position de cuisson et à distance 

des organes de support 14, par exemple selon un premier mouvement de translation ascendant 

sensiblement perpendiculaire au premier plan de cuisson P1, 

- pivotement de la plaque de cuisson 5 autour d’un premier axe de pivotement sensiblement 25 

parallèle au premier plan de cuisson P1 (et donc sensiblement horizontal) dans un premier sens 

de pivotement et selon un premier angle de pivotement compris entre 10 degrés et 70 degrés, 

avantageusement entre 20 degrés et 60 degrés, et comme par exemple de 40 degrés,  

- déplacement de la plaque de cuisson 5 entre les organes de support 14 et en direction de fond 

de récipient 6 jusqu’à ce que la plaque de cuisson 5 soit située en dessous des organes de 30 

support 14, par exemple selon un deuxième mouvement de translation descendant sensiblement 

perpendiculaire au premier plan de cuisson P1, 
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- pivotement de la plaque de cuisson 5 autour d’un deuxième axe de pivotement sensiblement 

parallèle au premier plan de cuisson P1, dans un deuxième sens de pivotement opposé au 

premier sens de pivotement et selon un deuxième angle de pivotement sensiblement identique 

au premier angle de pivotement, de telle sorte que la plaque de cuisson 5 s’étende sensiblement 

parallèlement au deuxième plan de cuisson P2, 5 

- déplacement de la plaque de cuisson 5 en direction de fond de récipient 6 jusqu’à atteindre la 

deuxième position de cuisson, par exemple selon un troisième mouvement de translation 

descendant sensiblement perpendiculaire au deuxième plan de cuisson P2. 

Un utilisateur souhaitant déplacer la plaque de cuisson 5 de la deuxième position de cuisson à 

la première position de cuisson pourrait aisément effectuer les manipulations décrites ci-dessus 10 

selon une chronologie inversée. 

Un deuxième mode de réalisation de l’invention est représenté sur les figures 8 à 10. Le 

deuxième mode de réalisation de l’invention diffère du premier mode de réalisation 

essentiellement par le positionnement et la configuration des organes de support 14. 

Selon le deuxième mode de réalisation de l’invention, le récipient de cuisson 4 comporte trois 15 

organes de support 14, deux des organes de support 14 étant prévus sur une première paroi 

périphérique 7 tandis que le troisième organe de support 14 est prévu sur une paroi 

périphérique 7 opposée à la première paroi périphérique 7. 

La configuration des organes de support 14 est également différente entre le premier et le 

deuxième mode de réalisation de l’invention en ce que chacun des organes de support 14 20 

comporte deux portions de guidage latérales 17 sensiblement parallèles entre elles et 

configurées pour permettre l’indexage et le guidage de la plaque de cuisson 5 lors de son 

déplacement vers la deuxième position de cuisson. Chaque portion de guidage latérale 17 est 

configurée pour s’étendre sensiblement verticalement lorsque le boîtier 2 repose sur une surface 

horizontale. 25 

Les figures 9 et 10 présentent chacune la plaque de cuisson 5 respectivement dans la première 

position de cuisson et dans la deuxième position de cuisson. 

Le deuxième mode de réalisation de l’invention diffère par ailleurs du premier mode de réalisation 

de l’invention en ce que la plaque de cuisson 5 comporte en outre des évidements de 

positionnement 18, tel que des rainures de positionnement par exemple, prévus sur la plaque de 30 

cuisson 5. Le système de positionnement 12 est ainsi configuré de manière à autoriser un 

déplacement de la plaque de cuisson 5 dans la deuxième position de cuisson par un mouvement 
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de translation sensiblement vertical lorsque chaque organe de support 14 est situé en regard 

d’un évidement de positionnement respectif. 

Les évidements de positionnement 18 de la plaque de cuisson 5 sont asymétriques par rapport 

à un plan médian de la plaque de cuisson 5 qui est perpendiculaire à un plan d’extension de la 

plaque de cuisson 5. Le plan médian permet de définir une symétrie du contour de la plaque de 5 

cuisson 5 (hors évidements de positionnement 18). Une telle configuration de l’invention permet 

une coopération entre la plaque de cuisson 5 et une partie supérieure du récipient de cuisson 4 

selon au moins deux orientations de la plaque de cuisson 5, les deux orientations étant décalées 

angulairement de 180° autour d’un axe de rotation qui est transversal au premier plan de 

cuisson P1. 10 

Selon le deuxième mode de réalisation représenté sur les figures 8 à 10, la plaque de cuisson 5 

comporte avantageusement des moyens de préhension 19, tels que des ouvertures de 

préhension par exemple, configurés pour autoriser la préhension de la plaque de cuisson 5 par 

l’insertion des doigts de l’utilisateur. Les moyens de préhension 19 permettent avantageusement 

la préhension de la plaque de cuisson 5 par l’utilisateur dans la première position de cuisson et 15 

dans la deuxième position de cuisson. 

Selon le deuxième mode de réalisation de l’invention, le récipient de cuisson 4 comporte en outre 

une poignée de préhension 21 configurée pour permettre la mise en place et le retrait du récipient 

de cuisson 4 dans et en dehors du logement de réception 3, par exemple par un mouvement de 

translation. La poignée de préhension 21 est prévue sur une face extérieure de l’une des parois 20 

périphériques 7 et s’étend sensiblement verticalement. De façon avantageuse, l’appareil de 

cuisson électrique 1 est configuré de telle sorte que le mouvement de translation est 

sensiblement horizontal lorsque le boîtier 2 repose sur une surface horizontale. 

Un procédé d’utilisation de l’appareil de cuisson électrique 1 selon le deuxième mode de 

réalisation de l’invention est décrit ci-après. 25 

Lorsqu’un utilisateur souhaite réaliser la cuisson d’aliment sur la plaque de cuisson 5 occupant 

la deuxième position de cuisson, et plus particulièrement déplacer la plaque de cuisson 5 de la 

première position de cuisson à la deuxième position de cuisson, le procédé d’utilisation 

comprend les étapes suivantes : 

- soulèvement de la plaque de cuisson 5 depuis la première position de cuisson et à distance 30 

des organes de support 14, par exemple selon un premier mouvement de translation ascendant 

sensiblement perpendiculaire au premier plan de cuisson P1, 
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- pivotement de la plaque de cuisson 5 autour d’un axe de pivotement qui est sensiblement 

perpendiculaire au premier plan de cuisson P1, de manière à positionner les évidements de 

positionnement 18 en regard des organes de support 14, le pivotement de la paque de cuisson 5 

étant réalisé avantageusement par une rotation de la plaque de cuisson 5 de 180° autour de 

l’axe de pivotement, 5 

- déplacement de la plaque de cuisson 5 en direction de fond de récipient 6 jusqu’à atteindre la 

deuxième position de cuisson, par exemple selon un deuxième mouvement de translation 

descendant sensiblement perpendiculaire au premier plan de cuisson P1, 

Un utilisateur souhaitant passer de la deuxième position de cuisson à la première position de 

cuisson pourrait aisément effectuer les manipulations décrites ci-dessus selon une chronologie 10 

inversée. 

Indépendamment des deux modes de réalisation de l’invention décrits ci-dessus, l’appareil de 

cuisson électrique 1 peut présenter des variantes de réalisations détaillées ci-après. Le boîtier 2 

pourrait comporter un couvercle configuré pour occuper alternativement une position de 

fermeture dans laquelle le couvercle empêche l’accès au logement de réception 3, et une 15 

position d’ouverture dans laquelle le couvercle autorise l’accès au logement de réception 3. Dans 

cette variante de réalisation, le couvercle est monté pivotant autour d’un axe de pivotement qui 

est sensiblement horizontal lorsque le boîtier 2 repose sur une surface horizontale. 

Bien entendu, la présente invention n’est nullement limitée aux modes de réalisation décrits et 

illustrés qui n’ont été donnés qu’à titre d’exemples. Des modifications restent possibles, 20 

notamment du point de vue de la constitution des divers éléments ou par substitution 

d’équivalents techniques, sans sortir pour autant du domaine de protection de l’invention. 
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REVENDICATIONS 

1. Appareil de cuisson électrique (1) configuré pour réaliser la cuisson d’aliments, 

et comprenant : 

- un boîtier (2) comprenant un logement de réception (3) ; 

- un récipient de cuisson (4) configuré pour être logé au moins en partie à l’intérieur du 5 

logement de réception (3), le récipient de cuisson (4) comportant un fond de récipient (6) et des 

parois périphériques (7) s’étendant à partir du fond de récipient (6) et délimitant avec le fond de 

récipient (6) un volume de cuisson (8) ; 

- une plaque de cuisson (5) configurée pour être supportée par le récipient de cuisson (4) 

et pour supporter les aliments à cuire ; 10 

- un système de chauffage à air chaud (11) configuré pour chauffer et cuire les aliments 

présents à l’intérieur du logement de réception (3) selon au moins un mode de cuisson à air 

chaud ; 

caractérisé en ce que l’appareil de cuisson électrique (1) comporte un système de 

positionnement (12) configuré pour positionner la plaque de cuisson (5) selon au moins une 15 

première position de cuisson dans laquelle la plaque de cuisson (5) s’étend dans un premier plan 

de cuisson (P1) et est située à une première distance du fond de récipient (6), et selon une 

deuxième position de cuisson dans laquelle la plaque de cuisson (5) s’étend dans un deuxième 

plan de cuisson (P2) et est située à une deuxième distance du fond de récipient (6) qui est 

inférieure à la première distance, et en ce que le système de positionnement (12) comporte une 20 

partie de support (12.1) disposée dans le récipient de cuisson (4) et une partie d’appui disposée 

sur la plaque de cuisson (5) et configurée pour être supportée par la partie de support (12.1) 

lorsque la plaque de cuisson (5) occupe la première position de cuisson. 

2. Appareil de cuisson selon la revendication 1, dans lequel la plaque de 

cuisson (5) et la partie d’appui sont monobloc. 25 

3. Appareil de cuisson selon la revendication 1 ou 2, dans lequel le premier plan 

de cuisson (P1) et le deuxième plan de cuisson (P2) sont sensiblement parallèles, et sont 

configurés pour s’étendre sensiblement horizontalement lorsque le boîtier (2) repose sur une 

surface horizontale. 



18 

4. Appareil de cuisson selon l’une quelconque des revendications 1 à 3, dans 

lequel le récipient de cuisson (4) comporte une ouverture d’accès délimitée par un bord 

périphérique supérieur (13) du récipient de cuisson (4), l’ouverture d’accès étant configurée pour 

permettre la mise en place et le retrait de la plaque de cuisson (5) dans et hors du volume de 

cuisson (8). 5 

5. Appareil de cuisson selon l’une quelconque des revendications 1 à 4, dans 

lequel la partie de support (12.1) comporte des organes de support (14) prévus sur le récipient 

de cuisson (4) et configurés pour coopérer avec et supporter la partie d’appui disposée sur la 

plaque de cuisson (5) lorsque la plaque de cuisson (5) occupe la première position de cuisson. 

6. Appareil de cuisson selon la revendication 5, dans lequel la plaque de 10 

cuisson (5) comporte une face inférieure configurée pour être orientée vers le fond de 

récipient (6) et une face supérieure sur laquelle sont destinés à être disposés des aliments à 

cuire, les organes de support (14) étant configurés pour coopérer avec une portion 

périphérique (15) de la face inférieure de la plaque de cuisson (5) lorsque la plaque de 

cuisson (5) occupe la première position de cuisson, ladite portion périphérique (15) formant la 15 

partie d’appui. 

7. Appareil de cuisson selon la revendication 5 ou 6, dans lequel chaque organe 

de support (14) est configuré pour faire saillie à l’intérieur du volume de cuisson (8). 

8. Appareil de cuisson selon l’une quelconque des revendications 5 à 7, dans 

lequel la partie d’appui, disposée sur la plaque de cuisson (5), est configurée pour reposer sur 20 

une surface de support inférieure (9) prévue sur le récipient de cuisson (4) lorsque la plaque de 

cuisson (5) est dans la deuxième position de cuisson, ladite surface de support inférieure (9) 

formant en partie le système de positionnement (12). 

9. Appareil de cuisson selon l’une quelconque des revendications 5 à 8, dans 

lequel les organes de support (14) sont prévus sur au moins deux des parois périphériques (7) 25 

du récipient de cuisson (4). 

10. Appareil de cuisson selon l’une quelconque des revendications 5 à 9, dans 

lequel le système de positionnement (12) comporte des évidements de positionnement (18) 

prévus sur la plaque de cuisson (5), le système de positionnement (12) étant configuré de 

manière à autoriser un déplacement de la plaque de cuisson (5) dans la deuxième position de 30 

cuisson, lorsque chaque organe de support (14) est situé en regard d’un évidement de 

positionnement (18) respectif. 
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11. Appareil de cuisson selon la revendication 10, dans lequel les évidements de 

positionnement (18) sont asymétriques par rapport à un plan médian de la plaque de cuisson (5) 

qui est perpendiculaire à un plan d’extension de la plaque de cuisson (5). 

12. Appareil de cuisson selon l’une quelconque des revendication 5 à 11, dans 

lequel chacun des organes de support (14) comporte deux portions de guidage latérales (17) 5 

sensiblement parallèles entre elles et configurées pour permettre l’indexage et le guidage de la 

plaque de cuisson (5) lors de son déplacement vers la deuxième position de cuisson. 

13. Appareil de cuisson selon l’une quelconque des revendication 1 à 12, dans 

lequel la plaque de cuisson (5) est ajourée, de telle sorte que des jus de cuisson produits par 

des aliments disposés sur la plaque de cuisson (5) peuvent s’écouler par gravité dans une portion 10 

inférieure (10) du récipient de cuisson (4). 

14. Procédé d’utilisation d’un appareil de cuisson électrique (1) selon l’une 

quelconque des revendications 1 à 13, le procédé d’utilisation comprenant au moins une étape 

de pivotement de la plaque de cuisson autour d’un axe de pivotement pour atteindre l’une ou 

l’autre de la première position de cuisson ou de la deuxième position de cuisson. 15 

15. Procédé d’utilisation selon la revendication 14, dans lequel l’appareil de 

cuisson électrique est selon la revendication 10 ou 11 et dans lequel une étape de déplacement 

de la plaque de cuisson (5) de la première position de cuisson à la deuxième position de cuisson 

comprend au moins les étapes suivantes : 

- soulèvement de la plaque de cuisson (5) depuis la première position de cuisson et à 20 

distance des organes de support (14), 

- pivotement de la plaque de cuisson (5) autour d’un axe de pivotement qui est 

sensiblement perpendiculaire au premier plan de cuisson (P1), de manière à positionner les 

évidements de positionnement (18) en regard des organes de support (14), 

- déplacement de la plaque de cuisson (5) en direction de fond de récipient (6) jusqu’à 25 

atteindre la deuxième position de cuisson. 

16. Procédé d’utilisation selon la revendication 14, dans lequel l’appareil de 

cuisson électrique est selon l’une quelconque des revendications 5 à 9 et dans lequel une étape 

de déplacement de la plaque de cuisson de la première position de cuisson à la deuxième 

position de cuisson comprend au moins les étapes suivantes : 30 
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- soulèvement de la plaque de cuisson (5) depuis la première position de cuisson et à 

distance des organes de support (14), 

- pivotement de la plaque de cuisson (5) autour d’un premier axe de pivotement 

sensiblement parallèle au premier plan de cuisson (P1) dans un premier sens de pivotement et 

selon un premier angle de pivotement compris entre 10 degrés et 70 degrés, 5 

- déplacement de la plaque de cuisson (5) entre les organes de support (14) et en 

direction de fond de récipient (6) jusqu’à ce que la plaque de cuisson (5) soit située en dessous 

des organes de support (14), 

- pivotement de la plaque de cuisson (5) autour d’un deuxième axe de pivotement 

sensiblement parallèle au premier plan de cuisson (P1), dans un deuxième sens de pivotement 10 

opposé au premier sens de pivotement et selon un deuxième angle de pivotement sensiblement 

identique au premier angle de pivotement, de telle sorte que la plaque de cuisson (5) s’étende 

sensiblement parallèlement au deuxième plan de cuisson (P2), 

- mise en place de la plaque de cuisson (5) dans la deuxième position de cuisson. 

 15 



 

ABREGE 

L’invention concerne un appareil de cuisson électrique configuré pour réaliser la cuisson 

d’aliments et comprenant un boîtier (2) comprenant un logement de réception (3), un récipient 

de cuisson (4) configuré pour être logé au moins en partie à l’intérieur du logement de 

réception (3), le récipient de cuisson (4) comportant un fond de récipient (6), une plaque de 

cuisson, et un système de chauffage à air chaud (11) configuré pour chauffer et cuire les 

aliments. L’appareil de cuisson comporte un système de positionnement configuré pour 

positionner la plaque de cuisson selon au moins une première position de cuisson dans laquelle 

la plaque de cuisson s’étend dans un premier plan de cuisson et est située à une première 

distance du fond de récipient (6), et selon une deuxième position de cuisson dans laquelle la 

plaque de cuisson s’étend dans un deuxième plan de cuisson et est située à une deuxième 

distance du fond de récipient (6) qui est inférieure à la première distance. 

Figure 2 
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