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Como resultado del examen de patentabilidad realizado a la solicitud indicada en la
referencia, atendiendo a lo consagrado en el articulo 45 de la Decisidén 486 de 2000, se
le comunica que esta Direccidon ha encontrado que la materia objeto de solicitud no
cumple con algunos requisitos establecidos en la Decisién, con fundamento en los
siguientes aspectos:

1. Modificaciones presentadas

Revisada la modificacion a la solicitud objeto de estudio, la cual fue radicada el 14 de
mayo de 2024 bajo el nimero NC2020/0002099, y teniendo en cuenta lo sefialado en el
articulo 34 de la Decision 486 de 2000 de la Comisién de la Comunidad Andina, esta
oficina acepta las modificaciones presentadas por ajustarse a los requisitos legales.

2. Objeto de lainvencion

El problema planteado consiste en la necesidad de proporcionar maltodextrinas
alternativas a las conocidas con propiedades mejoradas.

Para resolver dicho problema técnico, la solicitud en estudio plantea una maltodextrina
en polvo junto con una solucion de maltodextrina.

3. Reivindicaciones estudiadas

El presente estudio se basa en el capitulo reivindicatorio presentado 14 de mayo de 2024
bajo el nimero NC2020/0002099.

4. De la solicitud de patente
4.1.Titulo

De conformidad con el literal d) del articulo 27 de la Decision 486 de 2000 de la Comision
de la Comunidad Andina, el nombre de la invencion de que se trata debera reflejar el
objeto y el campo industrial con el cual se relaciona la misma y ser concordante con la
materia descrita y las reivindicaciones de la solicitud. EI nombre no podra referirse a
nombres personales, marcas de productos o nombres de fantasia.

El titulo de la solicitud no refleja el objeto divulgado en las reivindicaciones ya que no se
refieren a un procedimiento. Se sugiere modificar el titulo de acuerdo con el alcance
contenido en las reivindicaciones.
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4.2.Reivindicaciones

Teniendo en cuenta lo establecido en el articulo 30 de la Decision 486 de 2000 de la
Comision de la Comunidad Andina:

"Las reivindicaciones definirdn la materia que se desea proteger mediante la
patente. Deben ser claras y concisas y estar enteramente sustentadas por la
descripcion. (...)"

La reivindicacion 1 no es clara puesto que, aunque en su preambulo se refiere a una
maltrodextrina en polvo, luego se intenta caracterizar dicha maltodextrina no por sus
caracteristicas técnicas sino por las caracteristicas de una solucion de la misma que
contienen al menos un 75% en peso de dicha maltodextrina. Se requiere hacer las
modificaciones o aclaraciones pertinentes.

Se sugiere incluir que significan las siglas “DE” y “DP” en la reivindicacion 1. Se le
recuerda al solicitante que las reivindicaciones deben ser claras por si mismas sin
necesidad de remitirse a la descripcion.

Las reivindicaciones 1, 3 y 6 no son claras puesto que no mencionan por medio de qué
técnica se realiza la medicién de la viscosidad. Se le recuerda al solicitante que solo
puede incluir materia en las reivindicaciones de acuerdo con lo que se encuentra
enteramente sustentado en la descripcion, es decir si se incluye materia diferente a la
inicialmente divulgada, esa materia implicaria una ampliacion.

Las reivindicaciones 2 y 4 no son claras puesto que no mencionan por medio de qué
técnica se realiza la medicién de la actividad de agua. Se le recuerda al solicitante que
solo puede incluir materia en las reivindicaciones de acuerdo con lo que se encuentra
enteramente sustentado en la descripcion, es decir si se incluye materia diferente a la
inicialmente divulgada, esa materia implicaria una ampliacion.

Los términos “al menos”, “menor que”, “mas del”’, “mas de”, “menos de”, de las
reivindicaciones 1 a 4, 6, 7 a son imprecisos, por lo cual, no permiten distinguir la
invenciéon del estado de la técnica. Se sugiere eliminarlos o sustituirlos por un término
preciso 0 un rango concreto.

La reivindicacién 5 no es clara porque menciona la expresion “que tiene, ademas, una
vida util de mas de un mes”, la cual corresponde a un resultado a alcanzar y no define el
meétodo, puesto que la reivindicacion incluiria no soélo la solucion propuesta por el
solicitante, sino todas las alternativas presentes o futuras que lleguen a ese resultado. Se
sugiere reemplazarlo por las caracteristicas esenciales, estructurales o funcionales, que
contribuyen a la obtencion de ese efecto o eliminarla.

Las reivindicaciones 1 a 4 y 6 no son claras porque al ser una reivindicacion de tipo
composicion, debe definirse por el nUmero de componentes y proporciones en que se
encuentra cada uno de ellos, pero en este caso se intenta caracterizar la composicion
por medio de un pardmetro (viscosidad y actividad de agua).

En consecuencia, es necesario que allegue las aclaraciones o modificaciones
correspondientes para dar cumplimiento a lo establecido en el citado articulo.
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4.3.Descripcion

Revisado el capitulo descriptivo de la solicitud, este no divulga la invencién de manera
suficientemente clara y completa, para que una persona capacitada en la materia pueda
ejecutarla, incumpliendo de esta forma lo establecido en el articulo 28 de la Decisién 486
de la Comision de la Comunidad Andina. Particularmente con el literal e).

“(...) e) se describe la mejor manera conocida para llevar a la practica la invencién, con
ejemplos y referencias a los dibujos, de ser estos pertinentes.”

Con respecto a la descripcidn, este despacho sefiala lo siguiente:

-La descripcion no es suficiente puesto que tal y como se encuentra redactada no
describe la manera en la que se pueda reproducir/llevar a cabo la invencion. De forma
particular, no se evidencia como se elaborarian dichas maltodextrinas, ya que, si bien se
menciona el proceso general, no es claro que se obtengan los productos con todas las
caracteristicas técnicas mencionadas, incluyendo mediciones de grados de
polimerizacién, equivalentes de dextrosa (DE) y de distribucion de polisacaridos (DP).
-No se menciona como se realizan las mediciones de la viscosidad ni de actividad de
agua para la materia contenida a lo largo de la descripcién. Si bien en la tabla 1 se
presentan los valores de viscosidad para una muestra de prueba y 2 muestras
comerciales, a 5 temperaturas distintas, no es posible determinar que el alcance de
dichas mediciones corresponde al alcance de las caracteristicas esenciales de las
maltodextrinas mencionadas a lo largo de la solicitud. De las muestras analizadas, solo
se menciona que presentan una concentracion de sélidos de 78,8%, pero no se conoce
en realidad sus componentes y proporciones, caracterizadas, de acuerdo con lo
mencionado por el solicitante, por valores de DE y DP especificos, que tampoco son
mencionados. Por lo tanto, una persona versada en la materia no podria reproducir la
invencion de acuerdo con la materia contenida en la descripcion.

Se debe tener en cuenta que, de acuerdo con el articulo 34 de la citada Decision, una
modificacion no podra ampliar la divulgacién inicial; por lo que, en caso de agregar nuevos
elementos en la solicitud, la descripcion modificada no sera aceptada.

5. Determinacion del Estado de la Técnica

La fecha para determinar el estado de la técnica es el 15 de agosto de 2017, que
corresponde a la fecha de presentacion de la solicitud de prioridad.

Consultadas las fuentes de informacion con que se cuenta, se encontré el siguiente
documento que anticipa el objeto de esta solicitud:

item Documento Titulo Fecha de publicacion

“Malto-dextrins of improved stability prepared by

D3 US3974034 enzymatic hydrolysis of oxidized starch”

10 de agosto de 1976

D3! divulga maltodextrinas que tienen un D.E. no superior a 20, preparadas mediante la
hidrélisis enzimética de almidon oxidado. Los jarabes de las maltodextrinas son capaces
de permanecer libres de turbidez durante largos periodos de tiempo a altas
concentraciones de sélidos. (Resumen).

thttps://worldwide.espacenet.com/patent/search/family/024455422/publication/US3974034A?q=pn%3DUS3974034A
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6. Examen de Patentabilidad

De acuerdo con lo establecido en el articulo 14 de la Decision 486 de 2000 de la Comision
de la Comunidad Andina, en el cual se establecen los requisitos de patentabilidad objeto
de la solicitud en estudio, esta Oficina presenta a continuacion el analisis de los requisitos
de patentabilidad.

6.1.Nivel Inventivo

Teniendo en cuenta lo sefialado en el articulo 18 de la Decision 486 de 2000 de la
Comisién de la Comunidad Andina, la reivindicacion independiente 1 (NC2020/0002099
del 14 de mayo de 2024) refiere a: “Una maltodextrina en polvo que comprende: (...)". A
continuacion, se presenta la tabla comparativa entre el objeto reivindicado y los
documentos encontrados en el estado de la técnica:

CARACTERISTICAS ESENCIALES D3
Una maltodextrina en polvo que comprende: Una maltodextrina en polvo que comprende
(tabla 1)
un DE de 17 a 19,9; 184
(Tabla 1)
y una distribucién de polisacaridos que DP1=1.1%

comprende menos de 5 % en peso de
polisacaridos que tienen DP1,

entre 4 %y 10 % en peso de polisacaridos que
tienen DP2, DP2=8.9%

entre 9 % y 14 % en peso de polisacaridos que
tienen DP3, y
DP3=9.6%
entre 75 % y 82 % en peso de polisacaridos que
tienen DP4+ de al menos 4,
DP4 a DP7=80.4%

(Tabla 1)
En donde una solucion de maltodextrina que Entre el 70-80% en peso de solidos de
comprende al menos un 75 % en peso de maltodextrina en una base seca
maltodextrina en una base de sdlidos secos (Col. 4)

tiene unaviscosidad de entre 5 Pa.s
(5000cP)y 12 Pa. S(12.000cP)a50°Cc | -

D3 es considerado como el estado de la técnica mas cercano a la invencion definida en
la reivindicacion 1, porque divulga maltodextrinas que tienen un D.E. no superior a 20 y
gue contienen entre el 70-80% en peso de sélidos de maltodextrina en una base seca,
preparadas mediante la hidrdlisis enzimatica de almidén oxidado. Los jarabes de las
maltodextrinas son capaces de permanecer libres de turbidez durante largos periodos de
tiempo a altas concentraciones de solidos, de forma particular en la tabla 1 menciona una
maltodextrina en polvo que comprende un DE de 18.4, una distribucion de polisacaridos
en donde DP1= 1.1%, DP2=8.9%, DP3=9.6% y DP4 a DP7= 80.4% (Resumen, Reiv. 1
Tabla 1)

La diferencia entre la invencién definida en la reivindicacién 1y el producto divulgado en
D3, consiste en que una solucion de maltodextrina que comprende al menos 75 % en
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peso de maltodextrina en una base de sélidos secos tiene una viscosidad de entre 5 Pa.s
(5000cP) y 12 Pa. S (12.000 cP) a 50 °C.

No hay evidencia de que incluir una solucion de maltodextrina que comprende al menos
75 % en peso de maltodextrina en una base de sélidos secos que tenga una viscosidad
de entre 5 Pa.s (5000cP) y 12 Pa. S (12.000 cP) a 50 °C, proporcione un producto con
algun efecto técnico diferente al que ya proporcionaba el objeto de D3, puesto que
maltodextrinas con caracteristicas mejoradas ya habian sido previstas en dicho
documento (Resumen, Col 4. Tabla 1).

Por lo tanto, el problema técnico objetivo que pretende resolver esta invencion se puede
formular asi: ¢ Cémo modificar la maltodextrina conocida en D3 con el fin de obtener una
maltodextrina alternativa?

Sin embargo, una solucién de maltodextrina comprende al menos 75 % en peso de
maltodextrina en una base de sélidos secos que tenga una viscosidad de entre 5 Pa.s
(5000cP) y 12 Pa. S (12.000 cP) medida a 50 °C para obtener una maltodextrina
alternativa, seria derivable de la materia divulgada en el mismo D3. D3 menciona que se
incluyen maltodextrinas que contienen entre el 70-80% en peso de sélidos de
maltodextrina en una base seca y de forma particular, una maltodextrina en polvo que
comprende un DE de 18.4, una distribucion de polisacaridos en dénde DP1= 1.1%,
DP2=8.9%, DP3=9.6% y DP4 a DP7= 80.4% con una viscosidad de 36000 cp medida a
75 F (23.8°C) cuando la solucion presenta 72,8% de maltodextrina en una base de solidos
secos (Tabla 1, Resumen, Col 4). En este punto se resalta que, si bien D3 no menciona
de forma especifica el valor de viscosidad a 50°C, se esperaria con toda probabilidad
gue, al medirlo, dicho parametro disminuyera y se encontrara en el mismo/rango valor
mencionado al ser la viscosidad dependiente de la temperatura a la que se mide y saber
gue las maltodextrinas se comportan como fluidos newtonianos?, en donde es conocido
gue la viscosidad y la temperatura se relacionan de forma inversamente proporcional (la
viscosidad disminuye con el aumento de la temperatura). Adicionalmente se resalta que
la solicitud en estudio no menciona que tipo de viscosidad ni como fue medida, lo cual
impide una comparacién con respecto al estado del arte.

En consecuencia, la persona normalmente versada en la materia estaria motivada a
incluir una solucién de maltodextrina comprende al menos 75 % en peso de maltodextrina
en una base de solidos secos que tenga una viscosidad de entre 5 Pa.s (5000cP) y 12
Pa. S (12.000 cP) medida a 50 °C en la misma solucion de maltodextrina de D3, teniendo
en cuenta las ensefianzas del mismo documento, para asi llegar al objeto de la
reivindicacion 1. Por lo cual se considera obvia.

La reivindicacion dependiente 2 no menciona alguna caracteristica que, junto con las
caracteristicas de la reivindicacion independiente, aporte nivel inventivo al producto de la
reivindicacién 1, por lo cual se considera que carece de nivel inventivo.

Teniendo en cuenta lo sefialado en el articulo 18 de la Decision 486 de 2000 de la
Comisién de la Comunidad Andina, la reivindicacion independiente 3 (NC2020/0002099
del 14 de mayo de 2024) refiere a: “Una solucion de maltodextrina que comprende (...)".
A continuacién, se presenta la tabla comparativa entre el objeto reivindicado y los
documentos encontrados en el estado de la técnica:

2 AVALTRONI, F., BOUQUERAND, P., & NORMAND, V. (2004). Maltodextrin molecular weight distribution influence
on the glass transition temperature and viscosity in aqueous solutions. Carbohydrate Polymers, 58(3), 323—
334. doi:10.1016/j.carbpol.2004.08.001
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CARACTERISTICAS ESENCIALES D3
Una solucién de maltodextrina que comprende Una solucién de maltodextrina que comprende
més del 75 % en peso de soélidos de Entre el 70-80% en peso de solidos de
maltodextrina en una base seca maltodextrina en una base seca
(Col. 4)
gue tiene una viscosidad de entre 5 Pa.s
(5000cP) y 12 Pa. S (12.000 cP) a 50 °C.

D3 es considerado como el estado de la técnica mas cercano a la invencion definida en
la reivindicacién 3 porque divulga soluciones de maltodextrinas que tienen un D.E. no
superior a 20 y que contienen entre el 70-80% en peso de solidos de maltodextrina en
una base seca, preparadas mediante la hidrolisis enzimatica de almidén oxidado
(Resumen, col. 4).

La diferencia entre la invencion definida en la reivindicacion 3 y el producto divulgado en
D3, consiste en que la solucién de maltodextrina tiene una viscosidad de entre 5 Pa.s
(5000cP) y 12 Pa. S (12.000 cP) a 50 °C.

No hay evidencia de que una viscosidad de entre 5 Pa.s (5000cP) y 12 Pa. S (12.000 cP)
a 50 °C proporcione un producto con algun efecto técnico diferente al que ya
proporcionaba el objeto de D3, puesto que maltodextrinas con caracteristicas mejoradas
ya habia sido previsto en dicho documento (Resumen, Reiv.1 Tabla 1).

Por lo tanto, el problema técnico objetivo que pretende resolver esta invencion se puede
formular asi: ¢ Como modificar la solucién de maltodextrina conocida en D3 con el fin de
obtener una solucion de maltodextrina alternativa?

Sin embargo, el incluir una viscosidad de entre 5 Pa.s (5000cP) y 12 Pa. S (12.000 cP)
medida a 50 °C para obtener una maltodextrina alternativa, seria derivable de la materia
divulgada en el mismo D3, ya que dicho documento menciona que se incluyen
maltodextrinas que contienen entre el 70-80% en peso de solidos de maltodextrina, en
una base seca y de forma particular, una solucion de maltodextrina con un 72,8% de
maltodextrina en una base de sdlidos secos polvo con una viscosidad de 36000 cp
medida a 75 F (23.8°C) (Tabla 1, Col. 4, resumen). En este punto se resalta que, si bien
D3 no menciona de forma especifica el valor de viscosidad a 50°C, se esperaria con toda
probabilidad que, al medirlo, dicho parametro disminuyera y se encontrara en el
mismo/rango valor mencionado al ser la viscosidad dependiente de la temperatura a la
gue se mide y saber que las maltodextrinas se comportan como fluidos newtonianos?, en
donde es conocido que la viscosidad y la temperatura se relacionan de forma
inversamente proporcional (la viscosidad disminuye con el aumento de la temperatura).
Adicionalmente se resalta que la solicitud en estudio no menciona que tipo de viscosidad
ni como fue medida, lo cual impide una comparacion con respecto al estado del arte.

En consecuencia, la persona normalmente versada en la materia estaria motivada a
incluir una viscosidad de entre 5 Pa.s (5000cP) y 12 Pa. S (12.000 cP) medida a 50 °C
en la solucién de maltodextrinas de D3 teniendo en cuenta las ensefianzas del mismo
documento, para asi llegar al objeto de la reivindicacién 3. Por lo cual se considera obvia.

Pagina 6 de 11

Sefior ciudadano, para hacer seguimiento a su solicitud, la entidad le ofrece los siguientes
canales: Teléfono en Bogotd: 601 592 04 00 - Linea gratuita a nivel nacional: 01 8000 910 165
Direccidn: carrera 13 #27-00 piso 3, Bogota D.C., Colombia - Teléfono: 601 587 00 00
www.sic.gov.co - e-mail: contactenos@sic.gov.co




Superintendencia de
Industria y Comercio

Oficio N° 2787 de 25 de febrero de 2025
Ref. Expediente N° NC2020/0002099
Adicionalmente, D3 menciona que "Permanecen libres de neblina durante periodos
prolongados de tiempo" (col. 4); "Entre el 70-80% en peso de solidos de maltodextrina en

una base seca" (col. 4); (...) DP1= 1.1%, DP2=8.9%, DP3=9.6% y DP4 a DP7= 80.4%
(Tabla 1).

Las reivindicaciones dependientes 4 a 7 no mencionan alguna caracteristica que, junto
con las caracteristicas de la reivindicacion independiente, aporte nivel inventivo al
producto de la reivindicacion 3, por lo cual se considera que carece de nivel inventivo.

7. Conclusién

Los requisitos de Patentabilidad de la presente solicitud estan afectados asi:

o Reivindicaciones . .
Iltem Documento afectadas Requisito que afecta
D3 US3974034 1-7 Nivel inventivo

8. Respuesta a los argumentos del solicitante

En primer lugar, con el fin de aportar claridad al tramite en estudio, esta Oficina se permite
aclarar los documentos que han sido aportados a lo largo del tramite:

item Documento Titulo Fecha de publicacion

Malto-dextrins of improved stability prepared

D1 US3974033 by enzymatic hydrolysis of oxidized starch

10 de agosto de 1976

“Effect of Pullulanase and a-Amylase on

Hydrolysis of Waxy Corn Starch” 1 de enero de 1990

D2 Sreenath et al.

“Malto-dextrins of improved stability prepared

D3 US3974034 by enzymatic hydrolysis of oxidized starch”

10 de agosto de 1976

“Process for producing low DE starch
hydrolysates by nandfiltration fractionation and
blending of resultant products, preferably in
liquid form, with other carbohydrates”

D4 US5853487 29 de diciembre de 1998

“Carbohydrate compositions having a greater
impact on the insulinemic response than on
the glycemic response, their preparation and
their uses”

D5 US8617636 7 de abril de 2011

“Low D.E. starch hydrolysates of improved
D6 US3974032 stability prepared by enzymatic hydrolysis of 10 de agosto de 1976
dextrins”
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Esta oficina se permite reiterar, que en los Oficios 14210 de 7 de septiembre de 2022 y
2667 de 15 de febrero de 2024, tUnicamente fueron estudiadas las reivindicaciones 1 a
10 puesto que no se realiz6 el pago de la tasa requerida, razon por la cual cualquier
argumentacion aportada por el solicitante con respecto a demas reivindicaciones no se
encuentra fundamentada ya que la oficina no se habia pronunciado formalmente sobre
reivindicaciones que no habian sido pagas. En la modificacion presentada bajo el
radicado N° NC2020/0002099 del 3 de marzo de 2020, se debié haber pagado la tasa
por reivindicacién adicional incluida en la resolucién 50576 de 2019. Asi mismo, en la
modificacion presentada bajo el radicado N° NC2020/0002099 del dia 30 de noviembre
de 2022, se debié haber pagado la tasa por reivindicacion adicional incluida en la
resolucién 63360 de 2021.

Posteriormente, el solicitante se limité a 7 reivindicaciones en el radicado presentado el
14 de mayo de 2024 bajo el nimero NC2020/0002099. Por lo tanto, teniendo en cuenta
gue el solicitante limit6 el alcance de la materia incluida en las reivindicaciones a las de
producto y excluyé las de método (materia que en parte estaba descrita en
reivindicaciones que no habian sido objeto de estudio previamente), esta Oficina
encuentra pertinente nuevamente el traslado de la anterioridad D3 (US3974034) la cual
afectaria la patentabilidad de la solicitud.

Ahora bien, el solicitante menciona lo siguiente:

"El Examinador establece en su concepto técnico la falta de nivel inventivo del proceso
para elaborar maltodextrina en vista del documento US3974032 (D5) y Sreenath et al.
“Effect of Pullulanase and a-Amylase on Hydrolysis of Waxy Corn Starch” (D4). Se solicita
tener en cuenta que las reivindicaciones de proceso no se incluyen en esta oportunidad,
por lo que la objecién se torna irrelevante".

(...) El Examinador establece en su concepto técnico la falta de nivel inventivo la
maltodextrina en polvo y la solucién de maltodextrina en vista del documento US3974033
(D1) y el documento US8617636 (D2), siendo el documento D2 considerado como el
estado de la técnica més cercano a la invencion reclamada. (...) las reivindicaciones
asociadas a la maltodextrina en polvo y la solucion de maltodextrina se han modificado
para indicar que indicar que solucién de maltodextrina que comprende al menos un 75%
en vez de 65% (...) D2 como el arte previo mas cercano a la presente solicitud, es posible
resaltar que este documento NO describe, sefiala o sugiere una solucion de maltodextrina
gue comprende al menos un 75%. Esta caracteristica no se puede subsanar por D1, ya
gue este documento solo revela una solucion de 70% de sdlidos. (...), no estaria motivada
para incluir un porcentaje de al menos 75% de maltodextrina toda vez que obtendria una
maltodextrina en polvo y una solucién de maltodextrina que NO tiene las ventajas que
presenta el producto reivindicado en la presente solicitud, es decir, maltodextrinas claras
cuando el jarabe se almacena durante largos periodos de tiempo; largos tiempos de vida
util debido a un bajo o nulo crecimiento microbiolégico y una untuosa que es facil de
procesar"

Con respecto a los anteriores argumentos, este Despacho sefala, que tal y como lo
menciona el solicitante, teniendo en cuenta que el alcance de las reivindicaciones ha sido
modificado de tal manera que solo incluye reivindicaciones de tipo producto y que se
menciona cOmo caracteristica que la solucion comprende mas del 75 % en peso de
solidos de maltodextrina en una base seca, este Despacho encuentra pertinente el
traslado del documento D3 para afectar la patentabilidad de la solicitud bajo estudio.

Se reitera que el documento D3 es pertinente para afectar la patentabilidad bajo estudio
ya que a divulga maltodextrinas que tienen un D.E. no superior a 20 y que contienen entre
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el 70-80% en peso de sélidos de maltodextrina en una base seca, preparadas mediante
la hidrélisis enziméatica de almidon oxidado. De forma particular en la tabla 1 menciona
una maltodextrina en polvo que comprende un DE de 18.4, una distribucion de
polisacaridos en dénde DP1= 1.1%, DP2=8.9%, DP3=9.6% y DP4 a DP7= 80.4%,
maltodextrinas que contienen entre el 70-80% en peso de solidos de maltodextrina con
una viscosidad de 36000 cp medida a 75 F (23.8°C). (Resumen, Reiv 1. Tabla 1, col. 4),
razon por la cual, no es posible evidenciar un efecto técnico asociado a la invencién. En
este punto se resalta que, aunque D3 no menciona de forma especifica el valor de
viscosidad a 50°C, se esperaria con toda probabilidad que, al medirlo, dicho parametro
disminuyera y se encontrara en el mismo/rango valor mencionado al ser la viscosidad
dependiente de la temperatura a la que se mide y saber que las maltodextrinas se
comportan como fluidos newtonianos?, en donde es conocido que la viscosidad y la
temperatura se relacionan de forma inversamente proporcional (la viscosidad disminuye
con el aumento de la temperatura) y en consecuencia el nivel inventivo de la solicitud se
ve afectado.

Asi mismo, se reitera que la descripcidon no divulga de forma clara cémo se puede llevar
a cabo lainvencion no se evidencia como se elaborarian las maltodextrinas mencionadas,
ya que, si bien se menciona el proceso general, no es claro que se obtengan los
productos con todas las caracteristicas técnicas mencionadas, incluyendo mediciones de
grados de polimerizacién, equivalentes de dextrosa (DE) y de distribucion de
polisacaridos (DP). Por lo tanto, debido a la falta de suficiencia, no es posible reproducir
la invencion y tampoco se puede determinar el supuesto efecto técnico mencionado.

En cumplimiento del articulo 45 de la Decisién 486 de 2000, se le indica que debe dar
respuesta dentro del término de sesenta (60) dias contados a partir de la fecha de
notificacion de la presente comunicacién. En caso de no dar respuesta al presente
requerimiento, o si a pesar de la respuesta subsistieran los impedimentos para la
concesion, se denegara la patente.

Si como respuesta a este requerimiento, el solicitante modifica el capitulo reivindicatorio,
deberd observar las instrucciones contenidas en el numeral 1.2.2.1.1., del Capitulo
Primero del Titulo X de la Circular Unica de esta Superintendencia. De igual forma,
debera tener presente que de conformidad con el literal a) del numeral 1.2.2.5.1. de la
norma ibidem, sera necesario acreditar el pago de la tasa por concepto de modificacion
a solicitudes en tramites, de conformidad con el valor establecido en la resolucion de
tasas vigentes.

Notifiquese el presente oficio conforme a lo dispuesto en el numeral 6.2 del Capitulo
Sexto del Titulo | de la Circular Unica, informandoles que contra el mismo no procede

recurso alguno en actuacién administrativa.

Sandra Isabel Calderon Rodriguez
DIRECTORA DE NUEVAS CREACIONES
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INFORME DE BUSQUEDA
EXAMEN DE PATENTABILIDAD

Solicitud No. Examen de patentabilidad
NC2020/0002099 1° 2° 3° X Revoca
Solicitud Internacional No. Fecha solicitud internacional:
PCT/US2018/046701 14 de agosto de 2018
Fecha de determinacion estado de la técnica Prioridad Presentacion
(DD/MM/ANO)
15/08/2017 X
Solicitante
CORN PRODUCTS DEVELOPMENT, INC
Reivindicaciones que no son objeto de busqueda por:
Art. 14 - atas - |at20 - At 25 (Falta de unidad de .
invencién)

CRITERIOS DE BUSQUEDA

Reivindicaciones objeto de bisqueda 1-7

Maltodextrin, distribution of polysaccharides (DP1, DP2, DP3,
Palabras clave utilizadas DP4, DP5), equivalente de dextrosa, solution, DP, DE, starch,
viscosity, stability,

cIp: |C08B 30/18, CO8L 3/02, C12P 19/14, C12P 19/20

Clasificaciones utilizadas para la busqueda
CPC:

DOCUMENTOS CONSIDERADOS RELEVANTES
(Documentos patente, Literatura no patente (LNP): Articulos, catélogos, etc.)

Informes de N° de solicitud de Fec_ha Qe Reivindicaciones _ Categoria del
busqueda / Bases patente / Publlcamc'?r) /Secuencias Citas relevantgs Qel estado de la documento
de datos N° de patente / | /Presentacion afectadas técnica citado(?)
consultadas Autor LNP(Y) (DD/MM/AAAA)
SIPI 09118656 22/10/2009 - - A
NC2020/0002569| 04/03/2020 - - AP
US3974034 10/08/1976 1-7 - XY
uUS5853487 29/12/1998 - - Y
ISR/ EPO/ WO03018766 06/03/2003 - - A
USPTO US3974033 10/08/1976 - - A
Sreenath et al 01/01/1990 - - A
Castro et al. 05/03/2016 - - A
Orbit US5795397 18/08/1998 ) ) X
US20150025037 | 22/01/2015 A
WO017098191 15/06/2017 - - A
USPTO/Patbase | ;55011061645 | 17/03/2011 - - A
US3974033 10/08/1976 - - Y
Google patents US8617636 07/04/2011 - - Y
US3974032 10/08/1976 - - Y

Sreenath H.K., (1990). Effect of Pullulanase and a-Amylase on Hydrolysis of Waxy Corn Starch. Starch, 42 (12), 482-
486. Recuperado desde: https://onlinelibrary.wiley.com/doi/abs/10.1002/star.19900421208
CASTRO, Natalia, et al. (2016) Influence of DE-value on the physicochemical properties of maltodextrin for melt
extrusion processes. Carbohydrate Polymers, vol. 144, p. 464-473.
https://www.sciencedirect.com/science/article/abs/pii/S0144861716301795
AVALTRONI, F., BOUQUERAND, P., & NORMAND, V. (2004). Maltodextrin molecular weight distribution influence on
the glass transition temperature and viscosity in aqueous solutions. Carbohydrate Polymers, 58(3), 323—
334. d0i:10.1016/j.carbpol.2004.08.001

(?) Categorias de documentos citados

“A” Documento que define el estado general de la técnica no considerado
como particularmente relevante.

“T" Documento publicado en fecha posterior a la de presentacion o
la de prioridad de la solicitud internacional y no entra en conflicto con
dicha solicitud, pero puede ser (til para la mejor comprension del
principio o teoria en que se basa la invencion, o para demostrar que
el razonamiento o los hechos en los que se basa dicha invencién son
incorrectos.

“E” Solicitud de patente o patente anterior pero publicada en la fecha de
presentacion internacional o en fecha posterior.

“L" Documento citado para llamar la atencién sobre por ejemplo, dudas
acerca de una reivindicacién de prioridad o para determinar la fecha de
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publicacion de otra cita, siempre van acompafiados de una explicacion,
por la cual se citan.

“O" Documento del tipo actas de conferencia, este tipo de documentos
siempre estar4 acompafiado por otra letra que indique la pertinencia del
documento, por ejemplo, O,X, O,Y o bien O,A.

“P” Documento publicado antes de la fecha de presentacion internacional
pero con posterioridad a la fecha de prioridad reivindicada.

“X” Documento particularmente relevante; la invencion reivindicada
no puede considerarse nueva o que implique una actividad inventiva
por referencia al documento aisladamente considerado.

“Y” Documento particularmente relevante; la invencion reivindicada
no puede considerarse que implique una actividad inventiva cuando
el documento se asocia a otro u otros documentos de la misma
naturaleza, cuya combinacion resulta evidente para un experto en la
materia.

Fecha del reporte de blisqueda: (28/01/2025)
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