REIVINDICACIONES

1. Mezcla en polvo para suplementar el huevo y la clara de huevo en productos de
panaderia, pasteleria y reposteria CARACTERIZADA PORQUE comprende, entre 16% y
35% en peso de proteina o harina leguminosa, del grupo de proteina aislada de soya,
harina de soya o proteina de guisante texturizado; 5% al 12% en peso de cereal en polvo
del grupo de avena pulverizada, harina de arroz o cebada; 5% al 12% en peso de fécula
o0 almiddn de yuca; 0.05% al 1% en peso de acido ascorbico; 0.05% al 1% en peso de
acido citrico; 0.2% al 1% en peso de circuma; 0.5% al 4% en peso de lecitina de girasol;
0.5% al 4% en peso de aceite vegetal del grupo de aceite de girasol, aceite de palma o
aceite de maiz; 2% al 6% en peso de humectante, del grupo de glucosa o glicerina;
0.05% al 1% en peso de citrato de sodio; 0.05% al 1% en peso de bicarbonato de sodio;
0.05% al 2% en peso de hidrocoloides, del grupo de goma guar, goma xantam, goma

arabiga; 0.01% al 0.1% en peso de tripolifosfato de sodio.



