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Expediente No. NC2022/0012601

EMMA EUGENIA MESA ARIAS, mayor de edad, identificado como aparece al pie de mi firma,
obrando en mi calidad de Representante Legal de MAQUIEMPANADAS SAS, doy respuesta al
Oficio No. 16220 del 22 de septiembre de 2025, bajo los siguientes términos:

1. MODIFICACIONES

Reivindicaciones

Se detallan a continuacién las modificaciones realizadas en el nuevo capitulo reivindicatorio, en

relacion con las anteriores reivindicaciones.

Especificamente, en la reivindicacion 1 se incluyen las siguientes modificaciones:

Se aclara que el cilindro corresponde al nimero de referencia (6) mientras que el disco a la
referencia (2).

No se incluye el término dispositivo.

No se hace referencia a que libera el soporte del buje (17). Solo se hace referencia a que se
libera el cilindro (6).

Se especifica que el cilindro es de acrilico, plastico o policarbonato.

Se especifica que el cilindro (6) es aquel que se mueve por su émbolo (1).

Se indica que es el resorte (15) de expansién ubicado al lado del resorte (5).

No se incluye la frase “Se anexa las figuras 1, 3y 28 en donde se evidencia la presentacion
de cada uno de los elementos mencionados en el punto No 1”.

Se corrige la redaccién de las reivindicaciones 2 y 3 a fin de que quede con la estructura
“preambulo” — “enlace gramatical” — “parte caracterizante”, de acuerdo con la estructura de

una reivindicacion.



Se destaca que las modificaciones introducidas en el capitulo reivindicatorio se encuentran
enmarcadas por el alcance de la solicitud presentada inicialmente, de tal forma que las mismas

cumplen con los requisitos establecidos en el Articulo 34 de la Decision 486.

Descripcion
Se modifica la descripcion de la solicitud a fin de colocar los nimeros de referencia adecuadamente.
Mas concretamente se hace referencia a que el cilindro corresponde al numero de referencia (6). En

las distintas modalidades en donde se hace referencia que el cilindro es de un material especifico,

se hace referencia que a dicho cilindro (6).

De otra parte, se realizan correcciones de ortografia dentro del documento.

En vista de lo anterior es claro que las modificaciones introducidas al pliego reivindicatorio y la
descripcion se encuentran enmarcadas dentro el alcance de la solicitud presentada inicialmente, de
tal forma que, se cumple con los requisitos establecidos en el Articulo 34 de la Decision 486.

2. DE LA SOLICITUD DE LA PATENTE

2.1. Reivindicaciones — claridad

El examinador considera que el pliego reivindicatorio no es claro y conciso. Tal como se ha indicado
previamente, las reivindicaciones han sido modificadas para subsanar las objeciones. No obstante,

sobre cada una de estas, se solicita tener en cuenta lo siguiente.

2.1.1. En la reivindicacién 1 el nimero de referencia (6) se asigna al “disco en la parte superior’,
cuando en la descripcién, dicho numero de referencia (6) esta relacionado con el “cilindro
transparente” y el disco aparece referenciado con el numero (2) o como “disco aplanador

(36)”), lo cual, impide identificar con claridad el elemento protegido y su funcién.

En este sentido se aclara que el numero de referencia 6, de acuerdo con la descripcion”
hace referencia al “cilindro en material acrilico, plastico o policarbonato (6)” (ver paginas 3
lineas 30 a 31) y posteriormente, a través de la descripcion se hace una referencia general

al “cilindro (6)” (por ejemplo, ver pagina 3 lineas 19-20, 22, 29.

Se resalta que el cilindro al que se hace referencia es el cilindro (2) s
de acuerdo con el soporte encontrado en la descripcion en la pagina

9, lineas 29y 30y en la figura 1 de la presente solicitud asi: “La figura “’::—:.’%%:zf
1 muestra una vista en perspectiva del sistema de proteccion de <l

manos donde cuenta con un cilindro (6) transparente con disco (2)” | /7 i

Es asi como se realizan las correcciones respectivas, de tal manera que ahora, dicho
fragmento de la reivindicacion 1 recita “cuenta con un cilindro (6) en policarbonato y plastico

con disco (2) en la parte superior protectora de las manos”.

2.1.2. La reivindicacion 1 menciona: “(...) un cilindro o dispositivo (...)". Sin embargo, el término



2.1.3.

2.1.4.

2.1.5.

2.1.6.

2.1.7.

“dispositivo” no esta definido en la descripcién, lo cual resta claridad al contexto de la

reivindicacion; el elemento consistente deberia ser el cilindro (6).

Considerando que el término “dispositivo” no se encuentra definido en la descripcion, esta

expresion no se incluye en el pliego reivindicatorio que se presenta en esta oportunidad.

La reivindicacién 1 menciona: “(...) en policarbonato y plastico (...)”, lo cual no es claro, dado
que la descripcion revela alternativas de material para el cilindro (acrilico, plastico o

policarbonato) y no una combinacién simultanea de dichos materiales.

Siguiendo las recomendaciones del examinador se han mencionado los materiales “acrilico,

plastico o policarbonato” de acuerdo con lo presentado inicialmente en la descripcion.

La caracteristica referida a: “(...) es movido por su émbolo (1) el cuales activan el eje (4) y
que hace que se expanda por su resorte (9) (...)”, no permite determinar con precision qué
parte acciona a cual, ni qué resorte se expande en cada etapa. Se sugiere hacer la

correccion necesaria.

De acuerdo con la descripcion de la presente solicitud, el cilindro (6) es aquel que se mueve

por su émbolo (1).

En la reivindicacion 1 se afirma que: “(...) el electroiman (5) que libera el soporte del buje
(17) junto con el cilindro (...)”, lo cual no es claro, ya que, lo técnicamente coherente de
acuerdo con la descripcion es: pin (8) y ranura (7) para permitir la bajada previa del cilindro
(6) por resorte (9) y solo después la activacion del émbolo al alinearse el sensor (13) y lector
(14). La redaccion actual combina “soporte del buje” y “soportado por el buje”, creando

confusion sobre el objeto reclamado.

Ya no se hace referencia a que libera el soporte del buje (17). Solo se hace referencia a que

se libera el cilindro (6).

La reivindicacion 1 hace referencia a: “(...) resorte de expansiéon ubicado al lado del
electroiméan (15) (...)”, pero en la descripcion se emplean tanto el numero de referencia (16)
como él (15) para componentes asociados al electroiman, lo cual, no permite tener claridad

sobre qué resorte interviene en cada fase.

Se han realizado las correcciones necesarias indicando que es el resorte (15) de expansién
ubicado al lado del electroiman (5). Es decir, el resorte de expansion al cual se hace
referencia es aquel al resorte del electroiman identificado en la descripcion y las figuras con

el nimero de referencia 15.

La reivindicacién 1 menciona: “(...) lector (14) ubicado en el buje (17) del émbolo (1) (...)”,
mientras que la descripcion revela el sensor (13) en el eje/émbolo y el lector (14) en el buje
(17). El fragmento: “(...) del émbolo (1) (...)”, asociada al buje, induce a error sobre la parte

portadora de cada elemento.

Para dar claridad, en reivindicacion 1 ya no se hace referencia al embolo (1) en la frase “(...)



lector (14) ubicado en el buje (17) del émbolo (1) (...)".

2.1.8. En la reivindicacién 1 se afirma que: “(...) el buje (17) el cual también soporta el electroiman
(5) que libera el soporte (17) junto con el cilindro (6) a través de su pin (8) (...)”, lo cual no
es claro, ya que no se puede establecer cual es el elemento (17), ademas de presentar una
inconsistencia, ya que no es claro como se ‘libera” el mismo elemento (17) que

supuestamente también “soporta’.

En este sentido, se solicita tener en cuenta que ya no se hace referencia a que libera el

soporte del buje (17). Solo se hace referencia a que se libera el cilindro (6).

2.1.9. Elfragmento referido a: “Se anexa las figuras 1, 3 y 28 en donde se evidencia la presentacion

de cada uno de los elementos mencionados en el punto No 1”.

Siguiendo la sugerencia del examinador, dicha frase ha sido retirada del pliego

reivindicatorio.

En vista de las modificaciones introducidas en las reivindicaciones y las aclaraciones presentadas,
es posible afirmar que el pliego reivindicatorio que se presenta en esta oportunidad es claro y

conciso, cumpliendo con los requerimientos establecidos en el Articulo 30 de la Decision 486.

3. NIVEL INVENTIVO

El examinador considera que el arte previo mas cercano a la presente solicitud de patente es el
documento US5800844 (D3) en combinacion con el documento US3734664 (D4).

De acuerdo con la Guia para Examen de Patente de Invencién y Modelo de Utilidad publicada por
su Despacho (2023), el examen no debe basarse en apreciaciones personales; toda objecion
referente a falta de nivel inventivo debe probarse con documentos del estado de la técnica. Es decir
que se tiene la carga de probar que la invencién carece de nivel inventivo y no sdlo limitarse a

establecer las diferencias entre la solicitud y el estado de la técnica (paginas 162-163).

El método para examinar nivel inventivo de una solicitud es el denominado “método problema
solucion”. A continuacion se realiza un analisis de este basado en los documentos citados por el

examinador.

Identificar el estado de Ia técnica mas cercano a la invencioén reivindicada

El estado de la técnica mas cercano es un documento que debe ser del mismo campo técnico que
la invencion, menciona una funcion, proposito, problema a resolver o actividad semejante al de la
invencion, y suele ser el que tiene mas caracteristicas en comun con la invencién o que presenta

leves modificaciones de estructura e indica la misma funcién, propésito o problema a resolver.

En este sentido se llama la atencion del examinador que el documento D3 hace referencia a una
magquina con las siguientes caracteristicas:

e disefada para aplanar masa (no para formar cavidades ni productos rellenos)



e con dos platos (platens): uno superior mévil y uno inferior pivotante
e que incorpora un sensor de alineacion para evitar accidentes

e que opera con un actuador electromecanico para prensar la masa
Especificamente, el documento D3 divulga un aparato mecéanico/electromecanico de procesamiento
alimentario que transforma masa mediante presion.

- Determinar la diferencia entre la invencién y estado de la técnica mas cercano

Al comparar las caracteristicas técnicas esenciales de la invencion con respecto a D3 se encuentran

las siguientes diferencias:

v Finalidad del proceso v tipo de producto

e La maquina de la presente solicitud forma papas rellenas, marranitas, bolones, pasteles de
yuca, patacones pisados y arepas, lo cual implica:
o generar una cavidad en la masa de las papas rellenas, marranitas, bolones, pasteles
de yuca, patacones pisados y arepas
o insertar un relleno
o aplicar un recubrimiento que no deforme las papas rellenas, marranitas, bolones,
pasteles de yuca, patacones pisados y arepas (“sin machucones”)

o mantener forma esférica u ovoide

Contrario a la presente solicitud, el documento D3 solo aplana masa para crear discos (pizza crust)

y no forma cavidades, no manipula rellenos y no mantiene geometrias esféricas.

v Sistema de formacioén 3D vs. prensa 2D

La maquina de la presente solicitud incluye:
e un cilindro protector que impide deformacién de las papas rellenas, marranitas, bolones,
pasteles de yuca, patacones pisados y arepas.
e un molde semiesférico o contenedor donde se colocan las papas rellenas, marranitas,
bolones, pasteles de yuca, patacones pisados y arepas
e un mecanismo para colocar y sostener el relleno

e un sistema de cierre que forma un cuerpo tridimensional con la presion adecuada

Por su parte, el documento D3 incluye:
e solo presiona entre dos platos planos
e su producto resultante es bidimensional (disco)

¢ no tiene moldes 3D, ni cavidades, ni elementos de contencion

v Funcién de proteccion anti-deformacion

La maquina de la presente solicitud posee un cilindro o capsula protectora para evitar:
e aplastamiento lateral
e deformacion (“machucones”)

e rotura de la papa rellena durante el proceso

La maquina del documento D3 no tiene proteccioén lateral, porque su proceso exige precisamente

que la masa se expanda lateralmente.



v Secuencia funcional de fabricaciéon

La maquina de la presente solicitud posee ejecuta:
e Recepcién de la materia prima
e Conformacioén de cavidad
e Insercién de relleno
e Cierre y proteccién

e Moldeo final sin dafios
El documento D3:

e solo baja un plato y lo vuelve a subir

e no tiene pasos de cavidad, dosificacion, cierre ni proteccion

v Configuracion geométrica

La maquina de la presente solicitud forma un volumen esférico u ovoide, tridimensional, cerrado.

La maquina del documento D3 forma un disco plano, sin volumen tridimensional cerrado.

En el examen realizado por el Examinador, se indica que la diferencia entre la invencion definida

entre la reivindicacion 1 y la maquina divulgada en D3, consiste en:

- (...) un cilindro o dispositivo en policarbonato y plastico con disco en la parte superior (6)
protector de las manos, es movido por su embolo (1) el cuales activan el eje (4) y que hace
que se expanda por su resorte (9), los cuales son soportados por el buje (17) el cual también
soporta el electroiman (5) que libera el soporte del buje (17) junto con el cilindro o dispositivo
(6) a través de su pin (8) cuando se energiza y retorna a su ranura (7) a través de su resorte

de expansién ubicado al lado del electroiman (15) (...).

En efecto estas son diferencias estructurales que no solo proveen novedad a la materia reivindicada,

sino también nivel inventivo.

Definir el efecto técnico causado y atribuible al elemento diferencial

De acuerdo con la descripcion de la presente solicitud, estructuralmente, al contar las maquinas para
la fabricacién de empanadas con el cilindrico protector de manos, les permite a los operarios que
suministran la bola de masa a aplanar, el 100% de seguridad de que no haya un posible accidente
de aplastamiento de manos, cuando se active el botén de energizado del embolo 1 con el
herramental de moldeo, troquelado, compactacién y corte de excedentes de masa por accidente, o
por no sacar a tiempo las manos del area de aplanado de masa cuando se aplanan platanos o se

moldean las arepas.

Por lo tanto, el problema técnico de la presente solicitud se puedo formular asi “; cémo proporcionar
una maquina con una proteccion de tal manera que no haya un posible accidente de aplastamiento
de manos, cuando el electroiman (5) detecte la presencia de la mano del operador o elemento
alguno, se active el botén de energizado del embolo (1) con la herramental de moldeo, troquelado,

compactacion y corte de excedentes de masa por accidente, o por no sacar a tiempo las manos del



area de aplanado de masa cuando se aplanan platanos o se moldean las arepas”.

Evaluar si la invencién reivindicada, partiendo del estado de la técnica mas cercano y del
problema técnico objetivo, habria sido obvia para la persona medianamente versada en la

materia

Este problema no esta presente D3, pues dicho documento solo trata con discos de masa.

Para que la presente solicitud fuera obvia, tendria que ser evidente para una persona versada en la
materia que trabaje con prensas de masa para pizza adaptar:

e un sistema planar y bidimensional

e con expansion lateral deseada

e sin moldes tridimensionales

e sin cavidades

e sin manejo de rellenos

A fin de obtener un producto esférico relleno que no se puede aplastar. Esto es contradictorio con el

propdsito de D3 puesto que dicha persona versada en la materia no buscaria incorporar_un

cilindro _protector que limite la _expansion lateral, porque en D3 la expansion lateral es

precisamente el objetivo del prensado. Es decir, nho buscaria incorporar un sistema de

seguridad a la maquina con una configuracién estructural que funcione son harinas sin

gluten, como lo son aquellas empleadas para la fabricacién de papas rellenas, marranitas,

bolones, pasteles de yuca, patacones pisados y arepas. En este sentido se resalta que el arte
previo solo divulga maquinas desarrolladas para el procesamiento de harinas con gluten.

Este configuracién estructural corresponde a un cilindro (6) en acrilico, plastico o policarbonato con
disco (2) en la parte superior protector de las manos, dicho cilindro (1) movido por su embolo (1) el
cual activa el eje (4) y que hace que se expanda por su resorte (9), los cuales son soportados por el
buje (17) el cual también soporta el electroiman (5) que libera el cilindro (6) a través de su pin (8)
cuando se energiza y retorna a su ranura (7) a través de su resorte (15) de expansion ubicado al

lado del electroiman (5).

El campo técnico de “maquinas para productos rellenos tridimensionales” es completamente distinto
(ej.: maquinas de arepas rellenas, albdndigas, croquetas, etc. Correspondientes a harinas sin

gluten), y D3 no sugiere nada en esa direccion.

En decir, considerando que la presente solicitud:
e cambia el tipo de producto de 2D a 3D
e introduce funciones nuevas (cavidad, relleno, cierre)
e agrega proteccién anti-deformacién mediante un cilindro
e utiliza un mecanismo no sugerido en D3

e resuelve un problema técnico diferente y no abordado

En vista de lo anterior, el experto en la materia no tendria motivaciéon técnica para modificar la
maquina de pizza de D3 de tal manera que incluyera un protector de manos, permitiendo a los

operarios que suministran la bola de masa a aplanar, el 100% de seguridad de que no haya un



posible accidente de aplastamiento de manos, cuando se active el botén de energizado del embolo
(1) con el herramental de moldeo, troquelado, compactacién y corte de excedentes de masa por
accidente, o por no sacar a tiempo las manos del area de aplanado de masa cuando se aplanan

platanos o se moldean las arepas.

Por tanto, la solucion que se propone en presente solicitud no es obvia a partir de D3.

De otra parte, el examinador considera que D4 subsana las deficiencias de D3.

Respetuosamente, contrario a la opinidon del examinador, el Solicitante discrepa de dicha

apreciacion.

El documento D4 describe una maquina de moldeo por inyeccion de plastico que comprende dos
platos) uno fijo y uno movil (similar a D3), un dispositivo accionado por solenoide que abre
automaticamente una puerta de seguridad cuando el plato se mueve hacia posicion abierta, in
sistema eléctrico de control (solenoide + resortes + switches) cuya funcién es abrir automaticamente

una compuerta/guardia.

No obstante, D4 no se encuentra dentro del campo de procesamiento de alimentos. Adicionalmente,

la maquina de D4 no forma cavidades, ni protege productos delicados, ni sugiere fabricacién de

cuerpos tridimensionales.

Tal como se indico previamente D3 no revela
e Formacién de un producto alimenticio 3D (tipo esfera/ovoide)
e Creacion de cavidad en un alimento
e Insercién y proteccidén de un relleno
e Uso de cilindros protectores anti-deformacién
¢ Moldes tridimensionales

e Prevencion de “machucones” o ruptura lateral

Se hace énfasis en que D4 no subsana alguna de esas falencias.

Tal como se ha indicado previamente, el documento D4 esta completamente fuera del campo técnico

de la presente solicitud.

El documento D4 trata moldes de plastico, no alimentos. Estructuralmente, no hace mencion de la
proteccion alguna, solo a la apertura automatica de puerta, que no se asemeja a la configuracion
especifica de la maquina reclamada en la presente solicitud, Es decir, en estado de la técnica no
existe presentacion tridimensional y lo que existe es manual. La funcion del “plunger” en D4 es

pegarle a una puerta para abrirla, no proteger un producto delicado.

Adicionalmente, D4 no menciona cilindro protector anti-deformacion que mantiene forma esférica
durante el moldeo) no aparece ni de forma remota. Asi mismo D4 no menciona una proteccion lateral,
un molde circundante, la conservacion de geometria, contenedores cilindricos, suavidad de

tratamiento del producto, manipulacion de productos semiblandos o rellenos.

El Unico posible punto en comun seria que ambos tratan con movimiento de platos, pero es de



resaltar que la finalidad es diferente, la estructura es distinta, y la funcion técnica no es compatible.

En vista de lo anterior un experto versado en la materia no estaria motivado a tomar la divulgacion
de D4 para subsanar las deficiencias de D3 toda vez que ambos documentos pertenecen a un campo
técnico diferente, no resuelven el mismo problema técnico, y no existe una motivacion clara para

combinarlos.

Especificamente, D4 hace referencia a un mecanismo automatico de apertura de puerta en maquina

de inyeccién plastica, los cuales son ampos completamente disimiles.

Ademas, el problema técnico de D4 es otro. Mientras que D3 busca garantizar seguridad del
operador y prensar masa plana, el problema técnico de D4 es reducir esfuerzo manual al abrir una
puerta de seguridad industrial. Finalmente no existe ninguna motivacion técnica para que un experto

en prensas alimentarias modifique una maquina de pizza usando un abridor de puertas.

En vista de lo anterior es posible concluir que un experto versado en la materia no estaria motivado
a combinar las ensefianzas de D3 y D4 para llegar al objeto de la presente solicitud, por lo que es
posible afirmar que la materia reclamada posee nivel inventivo, cumpliendo con los requerimientos

establecidos en el Articulo 18 de la Decision 486.
4. CONCLUSIONES

El Solicitante considera subsanadas las objeciones planteadas en el presente requerimiento de
fondo en vista de los argumentos discutidos anteriormente, queda evidenciado que la invencién

cumple con los requisitos de patentabilidad definidos en la Decision 486 de 2000.

Cordialmente,

-~ 4 0O e
[ivnen  [fEicpusics Vot A

F-

EMMA EUGENIA MESA ARIAS

C.C. 30.338.702

Representante Legal de MAQUIEMPANADAS SAS
Nit. N° 900.402.040-5

Anexos: Capitulo reivindicatorio modificado con control de cambios.
Capitulo reivindicatorio modificado en limpio.
Descripcién modificada con control de cambios.
Descripcién modificada en limpio.

Comprobante de pago por modificacién de la solicitud.



Correccidn-CapituloReivindicatorio-REIVINDICACIONES

1;._Una mMaquina semiautomatica para la fabricaciéon de papas rellenas, marranitas,
bolones, pasteles de yuca, patacones pisados y arepas, con cubierta de seguridad manual
con bloqueo, anti machucones de manos caracterizada porque cuenta con un cilindro (6) e

dispesitive-en acrilico, pelicarbenate—y plastico_o policarbonato con disco (2) en la parte

superior {6)-protector de las manos, dicho cilindro (1) es movido por su embolo (1) el euales

activacual activan el eje (4) y que hace que se expanda por su resorte (9), los cuales son
soportados por el buje- (17) el cual también soporta el electroiman (5) que libera elseperte
delbuje{17junte-con-el cilindro e-dispesitive-(6) a través de su pin (8) cuando se energiza
y retorna a su ranura (7) a través de su resorte (15) de expansion ubicado al lado del
electroiman (45) el cual solo activa el embolo (1) y su eje (4) con su elemento en la punta
aplanador, redondo o de cualquier formador de los alimentos rellenos (31) y/ 0 moldes de
forma esférica en bajo relieve, esto cuando el lector (14) ubicado en el buje (17) delembele
-y se encuentre completamente sobre la superficie, creando una cupula de proteccion de
los dedos o manos de machucones antes o durante cualquier proceso de armado o

aplanado de alimentos.

2. La maquina semiautomatica rotativa para la fabricaciéon de papas rellenas, marranitas,

bolones, pasteles de yuca, patacones pisados y arepas, con cubierta de seguridad manual

con bloqueo, anti-machucones de manos de acuerdo con la reivindicacion 1, caracterizada

porguepor que esta—magquina—segun—reivindicacion—t—cuenta con su émbolo (1) con

mecanismo de tornillos sinfin.

3. La maquina semiautomatica rotativa para la fabricacion de papas rellenas, marranitas,
bolones, pasteles de yuca, patacones pisados y arepas con cubierta de seguridad manual
con bloqueo, anti-machucones de manos de acuerdo con la reivindicacion 1, caracterizada

segun-tareivindicaciond-porque cuenta con un cilindro o dispositivo (6) en policarbonato y
plastico.




REIVINDICACIONES

1. Una maquina semiautomatica para la fabricacion de papas rellenas, marranitas, bolones,
pasteles de yuca, patacones pisados y arepas, con cubierta de seguridad manual con
bloqueo, anti machucones de manos caracterizada porque cuenta con un cilindro (6) en
acrilico, plastico o policarbonato con disco (2) en la parte superior protector de las manos,
dicho cilindro (1) movido por su embolo (1) el cual activa el eje (4) y que hace que se
expanda por su resorte (9), los cuales son soportados por el buje (17) el cual también
soporta el electroiman (5) que libera el cilindro (6) a través de su pin (8) cuando se energiza
y retorna a su ranura (7) a través de su resorte (15) de expansion ubicado al lado del
electroiman (5) el cual solo activa el embolo (1) y su eje (4) con su elemento en la punta
aplanador, redondo o de cualquier formador de los alimentos rellenos (31) y/ 0 moldes de
forma esférica en bajo relieve, esto cuando el lector (14) ubicado en el buje (17) y se
encuentre completamente sobre la superficie, creando una cupula de proteccion de los
dedos 0 manos de machucones antes o durante cualquier proceso de armado o aplanado

de alimentos.

2. La maquina semiautomatica rotativa para la fabricacion de papas rellenas, marranitas,
bolones, pasteles de yuca, patacones pisados y arepas, con cubierta de seguridad manual
con bloqueo, anti-machucones de manos de acuerdo con la reivindicacion 1, caracterizada

por qué cuenta con su émbolo (1) con mecanismo de tornillos sinfin.

3. La maquina semiautomatica rotativa para la fabricacion de papas rellenas, marranitas,
bolones, pasteles de yuca, patacones pisados y arepas con cubierta de seguridad manual
con bloqueo, anti-machucones de manos de acuerdo con la reivindicacion 1, caracterizada

porque cuenta con un cilindro o dispositivo (6) en policarbonato y plastico.
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FFULO-MAQUINA SEMIAUTOMATICA PARA LA FABRICCACION DE PAPAS
RELLENAS, MARRANITAS, BOLONES, PASTELES DE YUCA, PATACONES
PISADOS Y AREPAS, CON CUBIERTA DE SEGURIDAD MANUAL CON BLOQUEO,
ANTI MACHUCONES DE MANOS-

DESCRIPCION DE LA INVENCION
ARTE PREVIO DE LA INVENCION

Las empanadas son mezcla de diferentes alimentos los cuales poseen generalmente
recubrimientos en masa de harinas, con rellenos de carnes, verduras, y otros compuestos
que hacen que sean un buen sustituto de las comidas y sean fabricado de diferentes
maneras y formas con diferentes técnicas, siendo las mas convencionales; elaboradas
manualmente, amasando harina de maiz o trigo para luego aplanarse con rodillos de
madera, a esta masa aplanada se le coloca dentro del centro una porcién de relleno de
alimentos pre cocidos y sazonados con carnes o vegetales entre otros para luego cubrirla
con la masa manualmente, la cual queda cubierta por la masa donde se cierra y corta el
excedente de la masa con la mano o la ayuda de la mitad de la boca de un recipiente

circular.

A pesar de fabricarse en todas partes las empanadas generalmente se hacen a mano por
lo cual no quedan iguales, utilizandose mas tiempo en el aplanado de la masa, la formacion,
moldeo y cierre. Se han disefiado algunas maquinas automaticas y semi automaticas que
cuentan con patentes, la de la maquina semiautomatica rotativa para la fabricacion de
empanadas y pasteles con camara de reconocimiento para la seguridad manual con
namero CO NC2018/0008302, como también la maquina automatica rotativa para la
fabricacion de empanadas y pasteles con namero CO 12-088978 o la maquina
semiautomatica laminadora para empanadas con numero CO 11-041168 y otra patente
como la US9357788B2 Maquina rotativa de produccion de empanadas US 9357788 B2
existen otras que cuentan con un rodillo que se mueve automaticamente pero no siendo

tan eficaz en cuanto al manejo y tiempos de produccion sin embargo, ha habido sugerencias



10

15

20

25

30

en la técnica sobre aplicar sistemas de proteccion de las manos de los operadores cuando

alimentan con la mano la bola de masa a aplanar con platos accionados por un embolo.
OBJETO DE LA INVENCION

Al contar las maquinas para la fabricacién de empanadas con el protector cilindrico de
manos, les permite a los operarios que suministran la bola de masa a aplanar, el 100% de
seguridad de que no haya un posible accidente de aplastamiento de manos, cuando se
active el botdn de energizado del embolo 1 con el herramental de moldeo, troquelado,
compactacion y corte de excedentes de masa por accidente, o por no sacar a tiempo las

manos del area de aplanado de masa cuando se aplanan platanos o se moldean las arepas.

Uno de los objetivos de la maquina automatica rotativa para la fabricacion de empanadas
es permitir las producciones continuas en serie con altos estandares de calidad del producto

y seguridad industrial que se le brinda a los operarios.

o0tro objetivo importante de la maquina automatica rotativa semiautomatica para la
fabricacion de empanadas es la reduccién de los tiempos de produccion, en esta zona de
de moldeo, troquelado, compactacion y corte de excedentes de masa, por la confianza con

que trabajan los operarios al tener cero riesgos de poder tener algun accidente.

Otro objetivo no menos importante de la maquina semiautomatica rotativa para la
fabricacion de empanadas es la de producir de gran cantidad de empanadas en sitios

pequeios

DESCRIPCION DETALLADA DE LA INVENCION.

Este sistema de proteccibn manual permite, que operarios alimenten manualmente las
estaciones de laminado de masa, moldeo, troquelado, compactacién y corte de excedentes
de masa cuando les aporta la masa (28) el relleno sin que el operario corra ningun riesgos
o accidente, cuando se active el embolo impulsor del disco aplanador de masa, activacion
que haya sido, por accidente o por calcular mal el tiempo del retirado de manos y el operario
por esta razén no alcance a retirar los dedos de la mano, estando dentro del area de accién
del disco aplanador, cerrador moldeador, cortador de excedentes de masa, etc. Y se
machuque las manos y dedos, por haber tenido las manos dentro del area de accion en el

mismo momento cuando son activados los émbolos de fuerza.
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Esta invencién trata sobre la proteccion de los dedos de la mano del operario alimentador
manualmente de masa, a través de un cilindro en material acrilico, plastico o policarbonato
(6) que protege los dedos de la mano (19) el cual baja primero hasta la superficie del area
de accion del embolo y su herramental cuando se le ha dado a la sefal para el
aplanamiento, formacion o corte de masa de la maquina antes de llegar al embolo 1 para
ser activado, lo primero que hace es llegar la energia al electroiman (5) contrayendo su pin
(8) libera el resorte del electroiman contraido (15) sale de la ranura (24) del eje (4) del
embolo neumaético, el cual hace que el cilindro (6) al cual esta adherida, sea expulsado por
la accion del resorte de expansion de tension leve que se encuentra contraido (9) que se
encuentra entre el buje guia soporte (17) y el embolo neumatico (1) esta accién del resorte
ya liberado (3) hace que el cilindro (6) en policarbonato en acrilico o en plastico, llegue
hasta la superficie de la base donde esta la bola de masa por formar (20) por la accién del
molde (26) o (30) unidos en la punta de su eje (4) este cilindro (6) cubre todo el area y la
altura de la periferia del espacio de moldeo o aplanamiento de masa aplanamiento de la
masa por el disco aplanador (36), cuando el cilindro (6) hace contacto con la base de
aplanado de la bola de la masa (20) sin ninguna obstruccion queda enfrentado el lector (14)
del buje guia soporte cilindro sostenedor del electroiman y del-e policarbonato o en acrilico
o plastico cilindrico (17) con el sensor (13) el cual activa el embolo (1) empujando con fuerza
el plato (36) a través de su eje (4), dejando la masa aplanada (21), ahora, cuando la mano
(19) por algun motivo esta en el area de moldeo o aplanado, no pasa nada a la mano,
porque primero -es activado el electroiman (5) que contrae el pin (8) que libera el cilindro
(6) y ayudado por la gravedad es impulsado hacia abajo por el resorte (9) esta presion
nunca es igual a la ejercida a la masa por el embolo neumatico (1) a través de su molde
disco (36) cuando por algun motivo se opone algun cuerpo rigido, diferente al de la bola de
masa por aplanar ya sea la mano (19) interponiéndose a que el cilindro (6) llegue hasta la
superficie donde se apoya la masa (20) para quedar aplanada (21) es cuando deberia
alinearse el sensor (13) con su lector (14) para dar la sefial que activa el embolo (1) impulsor
de los moldes (26) o (30) o el disco aplanador esto permite retirar la mano para que continue
el cilindro su recorrido hasta que queden alineados, el sensor (13) con su lector (14) para
dar la sefal que activa de nuevo el embolo (1) impulsor del plato aplanador (2) de una nueva

masa aplanada (21).

La forma como vuelve el cilindro (6) a su posicion inicial para proteger un nuevo moldeo
de masa de alimentos (26) o molde o cerramiento (30) con relleno (31) o el aplanamiento

de bola de masa (20) con el disco aplanador de masa (30) es cuando se engancha de nuevo

3
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al eje (4) del embolo 1 a través de su buje guia soporte cilindro (17) sostenedor del
electroiman (5) y el lector (14) cuando su eje (4) esta en su maxima expansion dejando la
masa aplanada (21) en esa posicion es cuando el pin del electroiman (5) que al no estar
energizado, su pin (8) se encuentra expandido por la accion del resorte expandido (16) del
electroiman (5) posicion normal mientras el electroiman (5) no esta energizado y por
encontrarse enfrentados la ranura (7) es cuando nuevamente queda enganchado el pin (8)
en la ranura (7) del eje (4) dentro de la ranura (7) y encontrandose nuevamente el resorte
contraido (9) para volver a su puesto inicial cuando el eje (4) al estar nuevamente recogido
por el retorno del embolo (1) y estar listo para cuando él molde 26. en alto relieve formador
de la cubierta inferior en conjunto con el molde en bajo relieve 27 o también para cuando el
molde (30) del cierre superior una vez le hallan dosificado el relleno 29 y puesto la cubierta
de masa (28) de los alimentos rellenos (31) retorne a su posicién de origen después de
haber formado las partes de abajo y cierre de abajo del alimento de relleno (31) con
cualquiera de los cuatro moldes(27) de cavidad esférica en bajo relieve anclados a cada
noventa grados en la base giratoria por la accion de retraccion del embolo neumatico (1) a
través de su eje (4) quedando con el sistema de seguridad listo para el siguiente
aplanamiento de masa, cuenta con tablero electrénico (32) con su ple-PLC el internet de
las cosas y el detector de huella digital, el cual permite que solo sea activada la maquina

solo cuando el operador asignado lo autorice.

Esta invencion del protector cilindrico de manos para maquinas fabricadoras de
empanadas, pasteles de yuca , marranitas, bolones, patacones ,tostones y arepas, con su
internet de las cosas, este embolo con cilindro en policarbonato de seguridad anti
machucones, puede ser utilizado en otras secciones o estaciones de maquinas,
fabricadoras de empanadas como la (22) de la figura (34) donde cuenten con un embolo
neumatico similar al de la estacion de aplanado anteriormente descrito, pero que en cambio
de contar con un disco (36) anclado sobre su eje (4),sino, que estas cuentan con moldes
de mandibulas y otros sistemas de dosificacién para la elaboracién de empanadas y arepas
,cuenta es con moldes con forma de media luna u otras formas encargados de moldear y
cerrar las empanadas, para luego separarles los excedentes de masa manualmente como
las de las patentes con numero CO NC2018/0008302, como también la maquina
automatica rotativa para la fabricacion de empanadas y pasteles con numero CO 12-088978
o la maquina semiautomatica laminadora para empanadas con numero CO 11-041168 y
otra patente como la US9357788B2 Maquina rotativa de produccién de empanadas US
9357788 B2.
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BREVE DESCRIPCION DE LAS FIGURAS

La figura 0.1 muestra una vista frontal alzada de la maquina (34) en perspectiva con su
sistema de proteccion de manos donde cuenta con dos émbolos con sus ejes y sus dos
cilindros transparente con moldes en policarbonato, el cual baja primero, porque cuando se
le da la sefal para el aplanamiento de masa a la maquina lo primero que hace es llegar la
energia al electroiman cuando se contrae su pin sale de la ranura del eje del embolo
neumatico, el cual hace que el cilindro acrilico se dispare hacia abajo expulsado por la
accion del resorte de expansion de tension leve que se encuentra contraido que se
encuentra entre el buje guia soporte y el embolo neumatico esta accion del resorte ya
liberado hace que el cilindro en policarbonato , llegue hasta la superficie de la base donde
queda enfrentado el lector con el sensor y asi quede la bola de masa con forma de media
esfera hueca, formando los alimentos con relleno area encerrada o cubierta por el cilindro

de policarbonato

Figura 1 muestra una vista en perspectiva de la proteccion de manos donde cuenta con un

cilindro transparente con disco de acrilico, plastico, policarbonato.

La figura 2 muestra una vista parcial en perspectiva la parte actora del sistema de proteccion
de manos donde muestra el electroiman el pin la ranura del eje del embolo con el lector

sobre el buje guia soporte

La figura 3 muestra una vista parcial en perspectiva la parte actora del sistema de proteccion
de manos donde muestra el electroiman el pin la ranura del eje del embolo con el lector

sobre el buje guia soporte con su resorte comprimido

La figura 4 muestra una vista en perspectiva la parte actora del sistema de proteccién de
manos donde muestra el electroiman el pin la ranura del eje del embolo con el lector sobre
el buje guia soporte electroiman cuando se contrae su pin sale de la ranura del eje del
embolo neumatico, el cual hace que el cilindro acrilico se dispare hacia abajo expulsado

por la accion del resorte de expansion de tension

La figura 5 muestra una vista en perspectiva del cilindro en policarbonato con su eje

expandido sin llegar a la superficie de la mesa, obstruido el cilindro por una mano cuando
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el disco de aplanado iba a caer sobre la masa y como no quedaron enfrentados, el sensor

del eje.

La figura 6 muestra una vista parcial en perspectiva el cilindro en policarbonato sobre la
superficie de la mesa de aplanado con una masa y donde estan enfrentados, el electroiman
el pin la ranura del eje del embolo con el lector sobre el buje guia eje del embolo con el

lector dando la sefial para dar al electroiman.

La figura 7 muestra una vista parcial en perspectiva el cilindro en policarbonato sobre la
superficie de la mesa de aplanado por el disco al aplanar una masa y donde por estar
enfrentados, el electroiman el pin la ranura del eje del embolo con el lector sobre el buje

guia eje del embolo con el lector dando la sefial para dar al electroiman.

La figura 8 muestra una vista frontal el cilindro transparente en policarbonato transparente

con su buje guia.

La figura 9 muestra en perspectiva de la maquina para la fabricacién de empanadas la cual
cuenta con un tablero electronico con ple-PLC con pantalla tactil y lector de huella digital

laser con embolo impulsor del plato aplanador con el cilindro de acrilico de seguridad.

La figura 10 muestra en perspectiva de la maquina para la fabricacion de empanadas la
cual cuenta con un tablero electrénico con ple-PLC con pantalla tactil y lector de huella

digital laser con embolo impulsor del plato aplanador con el cilindro de acrilico de seguridad.

La figura 11 muestra en perspectiva la maquina de hacer empanada con lector de huella
digital laser con su tablero de control (24) con ple-PLC con pantalla tactil con el cilindro
acrilico transparente de seguridad obstruido por una mano y el cilindro acrilico de seguridad

para cerrar las empanadas.

La figura 12 muestra en perspectiva una maquina de hacer empanada con los émbolos
completos de seguridad con lector de huella digital laser con su tablero de control con ple

PLC con pantalla tactil con el cilindro acrilico en policarbonato

La figura 13 muestra en perspectiva una maquina de hacer empanada con los émbolos
completos de seguridad con lector de huella digital laser con su tablero de control con ple
PLC con pantalla tactil con el cilindro acrilico en policarbonato su disco de aplanado

levantado
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La figura 14 muestra en perspectiva el embolo con su cilindro en acrilico con el molde de

en alto relieve formador de la cubierta inferior de los elementos rellenos alimenticios

La figura 15 muestra parcialmente en perspectiva el embolo con su cilindro en acrilico con
el molde de en alto relieve formador de la cubierta inferior de los elementos rellenos
alimenticios en conjunto con el molde en bajo relieve esférico o de forma ovoide con la

masa

La figura 16 muestra parcialmente en perspectiva el embolo con su cilindro en acrilico con
el molde de en alto relieve formador de la cubierta inferior de los elementos rellenos
alimenticios en conjunto con el molde en bajo relieve esférico o de forma ovoide con la

masa

La figura 17 muestra parcialmente en perspectiva el embolo con su cilindro en acrilico con
el molde de en alto relieve formador de la cubierta inferior con el molde en bajo relieve

esférico o de forma ovoide con la masa

La figura 18 muestra parcialmente en perspectiva el embolo con su cilindro en acrilico con
el molde en alto relieve formador de la cubierta inferior con el molde en bajo relieve esférico

o de forma ovoide con la masa.

La figura 19 muestra parcialmente en perspectiva el embolo con su cilindro en acrilico con
el molde de en alto relieve formador de la cubierta inferior con el molde en bajo relieve

esférico o de forma ovoide con la masa conformando los alimentos de relleno

La figura 20 muestra en perspectiva el embolo con su cilindro en acrilico con el émbolo de
moldeo y con el molde inferior en bajo relieve esférico o de forma ovoide, para la produccion
de los elementos rellenos alimenticios donde ya esta formado con la masa con su relleno

para las papas rellenas, pasteles de yuca, bolones, marranitas etc.

La figura 21 muestra parcialmente en perspectiva el embolo con su cilindro en acrilico
levantado_con el molde en alto relieve formador de la cubierta inferior con el molde en bajo

relieve esférico o de forma ovoide con la masa

La figura 22 muestra parcialmente en perspectiva el embolo con su cilindro en acrilico con
el molde en alto relieve formador de la cubierta inferior con el molde en bajo relieve esférico

o de forma ovoide con la masa.
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La figura 23 muestra el embolo (1) con su cilindro (6) en acrilico {&}-con el embolo del molde
(26) formado en alto relieve, esférico, de los elementos rellenos alimenticios en conjunto
con el molde inferior en bajo relieve, (27) donde con la masa (28) forman la base de las

papas rellenas, pasteles de yuca, bolones, marranitas etc.

La figura 24 muestra parcialmente en perspectiva el embolo con su cilindro en acrilico abajo
con el molde en alto relieve formador de la cubierta inferior con el molde en bajo relieve

esférico o de forma ovoide con la masay el relleno.

La figura 25 muestra parcialmente en perspectiva el embolo con su cilindro en acrilico abajo
con el molde en alto relieve formador de la cubierta inferior con el molde en abajo relieve

esférico o de forma ovoide con la masa.

La figura 26 muestra parcialmente en perspectiva el embolo con su cilindro en acrilico con
el molde en alto relieve arriba formador de la cubierta inferior con el molde en bajo relieve

esférico o de forma ovoide con la masa.

La figura 27 muestra parcialmente en perspectiva el embolo con su cilindro en acrilico con
el molde en alto relieve formador de la cubierta inferior con el molde en bajo relieve esférico

o de forma ovoide con la masa.

La figura 28 muestra el embolo con su cilindro en acrilico en posicién arriba junto con el
émbolo de moldeo en posicion abierto junto con el molde inferior en bajo relieve esférico o
de forma ovoide para la produccion de los elementos rellenos alimenticios con su relleno

para las papas rellenas, pasteles de yuca, bolones, marranitas etc.

La figura 29 muestra parcialmente en perspectiva a una maquina con dos émbolos con sus
cilindros en acrilico en posicion arriba, y sus discos aplanadores de masas para cubiertas
de empanadas, tostones y arepas en posiciones de arriba con un platano antes de aplanar

y otro después de aplanado.;

La figura 30 muestra una vista frontal alzada de la maquina en perspectiva con su sistema
de proteccion de manos donde cuenta con dos émbolos con sus ejes y sus dos cilindros
transparente con moldes en policarbonato, el cual baja primero, porque cuando se le da la
sefal para el aplanamiento de masa a la maquina lo primero que hace es llegar la energia
al electroiman cuando se contrae su pin sale de la ranura del eje del embolo neumatico, el

cual hace que el cilindro acrilico se dispare hacia abajo expulsado por la accién del resorte

8
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de expansion de tensién leve que se encuentra contraido que se encuentra entre el buje
guia soporte y el embolo neumatico esta accién del resorte ya liberado hace que el cilindro
en policarbonato , llegue hasta la superficie de la base donde queda enfrentado el lector
con el sensor y asiasi quede la bola de masa con forma de media esfera hueca, formando

los alimentos con relleno area encerrada o cubierta por el cilindro de policarbonato.

La figura 31 muestra un maquina con sus cilindros en acrilico y con sus émbolos con
herramental de formacién en posicidon arriba con los émbolos con moldes de moldeo de

alimentos de relleno.

La figura 32 muestra un maquina con sus cilindros en acrilico y con sus émbolos con
herramental de formacion en posicion arriba con los émbolos con moldes de moldeo de

alimentos de relleno.

La figura 33 muestra un maquina con sus cilindros en acrilico y con sus émbolos con
herramentales de formacion en posicién arriba con los émbolos de moldeo de alimentos de
relleno donde se puede observar cemecomo es el proceso de elaboracion de los alimentos
de relleno con la maquina (34) con él molde (26) superior en alto relieve formador de la
cubierta inferior en conjunto con el molde en bajo relieve (27) o también para cuando el
molde (30) del cierre ubicado en la parte superior una vez le hallan dosificado el relleno
(29) y puesto la cubierta de masa (28) de los alimentos rellenos (31) retorne a su posicién
de origen después de haber formado las partes de abajo y cierre de abajo del alimento de
relleno (31) con cualquiera de los cuatro moldes(27) de cavidad esférica en bajo relieve
anclados a cada noventa grados en la base giratoria por la accién de retraccion del embolo

neumatico (1) a través de su eje (4)

La figura 34 muestra un maguinamaguina para la fabricacién de empanadas del estado del
arte con los émbolos de seguridad con sus cilindros en acrilico y con sus émbolos con
herramentales de formacion en posicién arriba con los émbolos de moldeo de alimentos de

relleno donde se puede observar cemoecomo es el proceso de elaboracion de los alimentos

de relleno con la maguinramaquina.

DESCRIPCION DE LA INVENCION CON RESPECTO A LAS FIGURAS
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Para aclara mas la invencién y sus ventajas comparadas con el arte conocido, se describe
a continuacién con la ayuda de los dibujos anexos, las diferentes formas de realizaciones

ilustrativas y no limitativas de la aplicacion de dichos principios

La figura 1 muestra una vista en perspectiva del sistema de proteccion de manos donde
cuenta con un cilindro (6) transparente-(6) con disco (2) de acrilico, plastico, policarbonato,-
el cual baja primero, porque cuando se le da la sefal para el aplanamiento de masa a la
maquina lo primero que hace es llegar la energia al electroiman (5) cuando se contrae su
pin (8) sale de la ranura del eje (4) del embolo (1) neumatico, el cual hace que el cilindro
(6) acrilico se dispare sea expulsado por la accion del resorte de expansion de tensién leve
que se encuentra contraido (9) que se encuentra entre el buje guia soporte (17) y el embolo
neumatico (1) esta accién del resorte ya liberado hace que el cilindro (6) en acrilico o en
plastico, llegue hasta la superficie de la base donde queda enfrentado el lector (14) con el
sensor (13) y asiasi quede la bola de masa aplana (21) después de la accién del disco (36)
este cilindro (6) encierra toda la altura y el area de la periferia de esta area de aplanamiento

de la masa por el plato (36),

cuando el cilindro (6) hace contacto con la base de aplanado de la bola de la masa (20) sin
ninguna obstruccion queda enfrentado el lector (14) con el sensor (13) el cual activa el
embolo (1) empujando con fuerza el plato (2) a través de su eje (4), dejando la masa
aplanada (21), ahora, cuando la mano (19) por algun motivo esta en el area de aplanado,
no pasa nada a la mano, porque primero es activado el electroiman (5) que contrae el pin
(8) que libera el cilindro (6) y ayudado por la gravedad es impulsado hacia abajo (esta
presion nunca es igual a la ejercida a la masa por el embolo neumatico (1) a través de su
plato (2)) cuando por algun motivo se opone algun cuerpo rigido, diferente al de la bola de
masa por aplanar ya sea la mano (19) interponiéndose a que el cilindro (6) llegue hasta la
superficie donde se apoya la masa (20) para quedar aplanada (21) que es cuando deberia
alinearse el sensor (13) con su lector (14) para dar la sefal que activa el embolo (1) impulsor
del plato aplanador (2) esto permite retirar la mano para que continte el cilindro su recorrido
hasta que queden alineados, el sensor (13) con su lector (14) para dar la sefial que activa

de nuevo el embolo (1) impulsor del plato aplanador (2) de una nueva masa aplanada (21).

La figura 2 muestra la parte actora del sistema de proteccion de manos el cual primero, le
da la sefial hace es la energia al electroiman haciéndolo contraer el pin (8) ya que el resorte
del electroiman expandido (16) (posicion normal cuando este no esta energizado.)se

contrae y hace salir este pin de la ranura (7) del eje del embolo donde esta el lector (14),
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el cual hace que el cilindro sea expulsado por la accién del resorte de expansion de tensiéon

leve que se encuentra contraido (9) que se encuentra entre el buje guia soporte (17)

hace que el cilindro (6) en acrilico o en plastico, llegue hasta la superficie de la base donde
esta la bola de masa por aplanar (20) por la accion del plato (2) este cilindro (6) encierra

toda la altura y el area de la periferia de esta area-de-apla.

La figura 3 muestra la parte actora del sistema de proteccion de manos el cual primero, le
da la sefal hace es la energia al electroiman haciéndolo contraer el pin (8) junto con el
resorte (15) del electroiman y se des pina de la ranura (7) del eje del embolo 1 se encuentra
el buje guia soporte (17) donde esta el lector (14), el cual hace que el cilindro sea expulsado
por la accién del resorte de expansion de tension leve que se encuentra contraido (9) que

se encuentra entre el buje guia soporte (17)

La figura 4 muestra como cilindro cuando llega hasta la superficie sin ninguna obstruccion
por la accién del resorte liberador (3) se alinea el sensor (13) del eje del embolo (1) con el
lector (14) para poder dar la sefal de activacion del embolo (1) con su herramental que sea
en este caso el disco aplanador este permite retirar la mano para que continue el cilindro

su recorrido hasta aplanar, moldear, troquelar, cortar, etc.

muestra la parte actora del sistema de proteccion de manos el cual primero, le da la senal
hace es la energia al electroiman haciéndolo contraer el pin (8) junto con el resorte (15) del
electroiman y se des pina de la ranura (7) del eje del embolo 1 se encuentra el buje guia
soporte (17) donde esta el lector (14), el cual hace que el cilindro sea expulsado por la
accién del resorte de expansion de tensidén leve que se encuentra contraido (9) que se

encuentra entre el buje guia soporte (17)

muestra como el pin (8) esta dentro del ranura (7) resorte del electroiman contraido (15)
sale de la ranura (24) del eje (4) del embolo neumatico, el cual hace que el cilindro (6) sea
expulsado por la accidn del resorte de expansién de tension leve que se encuentra
contraido (9) que se encuentra entre el buje guia soporte (17) y el embolo neumatico (1)
esta accion del resorte ya liberado (3) hace que el cilindro (6) en acrilico o en plastico, llegue
hasta la superficie de la base donde esta la bola de masa por aplanar (20) por la accion del
plato (2) este cilindro (6) encierra toda la altura y el area de la periferia-de-esta-area-de-apla

La figura 5 muestra un cilindro sin llegar a la superficie de la mesa por obstruccién de una
mano (19) al cilindro cuando el disco de aplanado iba a caer sobre la masa (20) y como no

quedaron enfrentados, el sensor (13) del eje del embolo con el lector (14) del cilindro, no
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envio la senal de activacién del embolo con el herramental disco aplanador al electro-iman

(5) para contraer su pin (8) desbloqueador.

La figura 6 muestra el cilindro sobre la superficie de la mesa de aplanado con una masa
(20) y donde estan enfrentados, el sensor (13) del eje del embolo con el lector (14) listo a

dar la senal para dar al electroiman (5)

La figura 7 muestra el cilindro sobre la superficie de la mesa de aplanado y en su interior el
disco de aplanado sobre la mesa porque el disco lo activo el electro imaniman (5) porque
se alinearon el sensor (13) con el lector (14) que dieron la sefal que activo el embolo (1)

impulsor del plato aplanador.

La figura 8 muestra el cilindro_(6) transparente—{(6) en policarbonato transparente con su

buje guia (17)

La figura 9 muestra la maquina para la fabricacion de empanadas (22) la cual cuenta con
un tablero electrénico (24) con ple-PLC con pantalla tactil y lector de huella digital laser (23)
con embolo impulsor del plato aplanador con el cilindro de acrilico de seguridad levantado
esperando a que le den la sefal para bajar sin que nada se oponga y pueda aplanar sin

tropiezos.

La figura 10 muestra la maquina para la fabricacion de empanadas (22) la cual cuenta con
un tablero electronico (24) con ple-PLC con pantalla tactil y lector de huella digital laser (23)
con embolo impulsor del plato aplanador levantado y con el cilindro de acrilico de seguridad
abajo sin que nada se oponga para aplanar sin tropiezos cabe anotar que entre el impulso
para que baje el embolo con los herramentales des de que se le dedé la senal es casi que
de inmediato a menos que haya algo que se interponga entre el acrilico transparente grande

y el pequefio trasparente de seguridad (25).

La figura 11 muestra la maquina de hacer empanada (22) con lector de huella digital laser
(23) con su tablero de control (24) con ple-PLC con pantalla tactil con el cilindro acrilico
transparente de seguridad obstruido or una mano y el cilindro acrilico de seguridad para

cerrar las empanadas. ranura del eje (7) donde entra el pin (8) del electroiman (5)

La figura 12 muestra la maquina de hacer empanada (22) con lector de huella digital laser
(23) con su tablero de control (24) con ple-PLC con pantalla tactil con el cilindro acrilico
transparente de seguridad que llega hasta la superficie de la mesa de trabajo e

inmediatamente para que el embolo haga su aplanado, formado, troquelado y corte de
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excedentes sin riesgo de accidentes. En cuanto a los cilindros pequefios, funcionan igual
con los mismos elementos para la seguridad industrial y con las-misma-téenicala misma

técnica pues solo varia es el tamafio y la rumeraciornumeracion.

La figura 13 muestra la maquina de hacer empanada (22) con lector de huella digital laser
(23) con su tablero de control (24) con ple-PLC con pantalla tactil, con los cilindros acrilicos

transparente de seguridad y el disco aplanador de masa encentrandseencontrandose arriba

después de haber hecho una rutina para arepas o para hacer con platanesplatanos los

tostones.

La figura 14 muestra el embolo (1) con su cilindro en acrilico (6) con el molde de (26) en
alto relieve formador de la cubierta inferior de los elementos rellenos alimenticios en
conjunto con el molde en bajo relieve esférico o de forma ovoide, (27) para hacer papas

rellenas, pasteles de yuca, bolones, etc.

La figura 15 muestra el embolo con su cilindro en acrilico con el molde de (26) en alto relieve
formador de la cubierta inferior de los elementos rellenos alimenticios en conjunto con el
molde en bajo relieve esférico o de forma ovoide, (27) donde se le introduce la masa (28)

para hacer la parte inferior a rellenar de las papas rellenas, pasteles de yuca, bolones, etc.

La figura 16 muestra el embolo (1) con su cilindro en acrilico ya cubriendo el areaarea para
baje el embolo del molde (26) en alto relieve formador de la cubierta inferior de los
elementos rellenos alimenticios en conjunto con el molde en bajo relieve esférico o de forma
ovoide, (27) donde se le introduce la masa (28) para hacer la parte inferior a rellenar de las

papas rellenas, pasteles de yuca, bolones, etc.

La figura 17 muestra el embolo (1) con su cilindro en acrilico cubriendo el area con el embolo
del molde (26) cerrando y formando en alto relieve la cubierta inferior de los elementos
rellenos alimenticios en conjunto con el molde en bajo relieve esférico o de forma ovoide,
(27) donde se forma con la masa (28) para hacer la parte inferior a rellenar de las papas

rellenas, pasteles de yuca, bolones, etc.

La figura 18 muestra el embolo con su cilindro en acrilico con el embolo del molde (30) para
el cerrado y formado en bajo relieve esfericolaesférica cubierta inferior de los elementos
rellenos alimenticios en conjunto con el molde en bajo relieve esférico o de forma ovoide,
(27) donde ya esta formado con la masa (28) la base y después manualmente o con

dosificadora se le adiciona el relleno y se le cubre con la masa para que el molde (30)
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termine, cierre y forme la parte superior restante de las papas rellenas, pasteles de yuca,

bolones, marranitas etc.

La figura 19 muestra el embolo con su cilindro en acrilico con el embolo del molde (30)
cerrando y formado en bajo relieve esférico la cubierta superior con los elementos rellenos
alimenticios en conjunto con el molde inferior en bajo relieve esférico o de forma ovoide,
(27) donde ya esta formado con la masa (28) la base y la cubierta superior y en su interior

el relleno de las papas rellenas, pasteles de yuca, bolones, marranitas etc.

La figura 20 muestra el embolo con su cilindro en acrilico con el émbolo de moldeo (30) y
con el molde inferior en bajo relieve esférico o de forma ovoide, (27) para la produccién de
los elementos rellenos alimenticios (31) en conjunto donde ya esta formado con la masa

(28) con su relleno para las papas rellenas, pasteles de yuca, bolones, marranitas etc.

La figura 21 muestra el embolo (1) con su cilindro (6) protector en acrilico{6} con el molde
de (26) en alto relieve formador de la cubierta inferior de los elementos rellenos alimenticios

en conjunto con el molde en bajo relieve esférico o de forma ovoide, (27)

La figura 22 muestra el embolo con su cilindro (6) en acrilico {&}-con el embolo del molde
(26) formado en alto relieve esférico la cubierta superior con los elementos rellenos
alimenticios en conjunto con el molde inferior en bajo relieve esférico o de forma ovoide,
(27) donde ya esta formado con la masa (28) la base y la cubierta superior y en su interior

el relleno de las papas rellenas, pasteles de yuca, bolones, marranitas etc.

La figura 23 muestra el embolo (1) con su cilindro (6) en acrilico{6} con el embolo del molde
(26) formado en alto relieve, esférico, de los elementos rellenos alimenticios en conjunto
con el molde inferior en bajo relieve, (27) donde con la masa (28) forman la base de las

papas rellenas, pasteles de yuca, bolones, marranitas etc.

La figura 24 muestra el embolo (1) con su cilindro en acrilico en la posicién de abajo
protegiendo el area contra elementos extrafios, con el embolo del molde (26) en la posicidén
de arriba formado en alto relieve esférico la cubierta superior con los elementos rellenos
alimenticios en conjunto con el molde inferior en bajo relieve, (27) donde ya esta formado
con la masa (28) la base y la cubierta superior y en su interior el relleno de las papas

rellenas, pasteles de yuca, bolones, marranitas etc.

La figura 25 muestra el embolo (1) con su cilindro (6) en acrilico{6} en la posicién de abajo

protegiendo el area contra elementos extrafios, con el embolo del molde (26) formado en
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alto relieve esférico la cubierta superior con los elementos rellenos alimenticios en conjunto
con el molde inferior en bajo relieve, (27) cerrado donde ya esta formado con la masa (28)
la base y la cubierta superior y en su interior el relleno de las papas rellenas, pasteles de

yuca, bolones, marranitas etc.

La figura 26 muestra el embolo con su cilindro (6) en acrilico{6) en posicién arriba con el
eémbolo de moldeo (30) en posicién arriba y con el molde inferior en bajo relieve esférico o
de forma ovoide, (27) para la produccién de los elementos rellenos alimenticios en conjunto
donde ya esta formado con la masa (28) con su relleno para las papas rellenas, pasteles

de yuca, bolones, marranitas etc.

La figura 27 muestra el embolo con su cilindro (6) en acrilico {6}-en posicién abajo con el
émbolo de moldeo en posicion cerrado junto con el molde inferior en bajo relieve esférico o
de forma ovoide, (27) para la produccion de los elementos rellenos alimenticios en conjunto
donde ya esta formado con la masa (28) con su relleno para las papas rellenas, pasteles

de yuca, bolones, marranitas etc.

La figura 28 muestra el embolo con su cilindro (6) en acrilico {6)-en posicion arriba junto con
el émbolo de moldeo en posicién cerrado junto con el molde inferior en bajo relieve esférico
o de forma ovoide para la produccion de los elementos rellenos alimenticios (31) con su

relleno para las papas rellenas, pasteles de yuca, bolones, marranitas etc.

La figura 29 muestra una maquina (34) con dos émbolos con sus cilindros (6) en acrilico{6)
en posicion arriba, y sus discos aplanadores de masas para cubiertas de empanadas,
tostones y arepas (36) en posiciones de arriba con un plataneplatano (35) antes de aplanar

y otro después de aplanado.;

La figura 30 muestra un maquina (34) con sus émbolos con herramental de formacién en

posicion arriba con los émbolos de moldeo de alimentos de relleno

La figura 31 muestra un maquina (34) con sus cilindros (6) en acrilico{6) y con sus émbolos
con herramental de formacién en posicion arriba con los émbolos con moldes de moldeo

de alimentos de relleno-.

La figura 32 muestra un maquina (34) con sus cilindros (6) en acrilico{&} y con sus émbolos
con herramental de formacion en posicion arriba con los émbolos con moldes de moldeo

de alimentos de relleno.
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La figura 33 muestra un maquina (34) con sus cilindros (6) en acrilico{6} y con sus émbolos
con herramentales de formacion la maquina (34) con él molde esférico en alto relieve (26)
ubicado en uno de los embelesémbolos (1) en la parte superior formador de la cubierta
inferior en conjunto con uno de los cuatro moldes, en bajo relieve (27) ubicado en la base
giratoria o también para cuando el molde (30) del cierre ubicado en la parte superior una
vez le hallan dosificado el relleno (29) y puesto la cubierta de masa (28) de los alimentos
rellenos (31) retorne a su posicién de origen después de haber formado las partes de abajo
y cierre de abajo del alimento de relleno (31) con cualquiera de los cuatro moldes (27) de
cavidad esférica en bajo relieve anclados a cada noventa grados en la base giratoria por
la accién de retraccién del embolo neumatico (1) a través de su eje (4)La figura 34 muestra
un maquina para la fabricacion de empanadas del estado del arte con los émbolos de
seguridad con sus cilindros en acrilico y con sus émbolos con herramentales de formacién
en posicién arriba con los émbolos de moldeo de alimentos de relleno donde se puede

observar cemecomo es el proceso de elaboraciéon de los alimentos de relleno con la

maguiramaquina.
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MAQUINA SEMIAUTOMATICA PARA LA FABRICCACION DE PAPAS RELLENAS,
MARRANITAS, BOLONES, PASTELES DE YUCA, PATACONES PISADOS Y AREPAS,
CON CUBIERTA DE SEGURIDAD MANUAL CON BLOQUEO, ANTI MACHUCONES DE

MANOS

DESCRIPCION DE LA INVENCION
ARTE PREVIO DE LA INVENCION

Las empanadas son mezcla de diferentes alimentos los cuales poseen generalmente
recubrimientos en masa de harinas, con rellenos de carnes, verduras, y otros compuestos
que hacen que sean un buen sustituto de las comidas y sean fabricado de diferentes
maneras y formas con diferentes técnicas, siendo las mas convencionales; elaboradas
manualmente, amasando harina de maiz o trigo para luego aplanarse con rodillos de
madera, a esta masa aplanada se le coloca dentro del centro una porcién de relleno de
alimentos pre cocidos y sazonados con carnes o vegetales entre otros para luego cubrirla
con la masa manualmente, la cual queda cubierta por la masa donde se cierra y corta el
excedente de la masa con la mano o la ayuda de la mitad de la boca de un recipiente

circular.

A pesar de fabricarse en todas partes las empanadas generalmente se hacen a mano por
lo cual no quedan iguales, utilizandose mas tiempo en el aplanado de la masa, la formacion,
moldeo y cierre. Se han disefiado algunas maquinas automaticas y semi automaticas que
cuentan con patentes, la de la maquina semiautomatica rotativa para la fabricacion de
empanadas y pasteles con camara de reconocimiento para la seguridad manual con
numero CO NC2018/0008302, como también la maquina automatica rotativa para la
fabricacion de empanadas y pasteles con namero CO 12-088978 o la maquina
semiautomatica laminadora para empanadas con numero CO 11-041168 y otra patente
como la US9357788B2 Maquina rotativa de produccion de empanadas US 9357788 B2
existen otras que cuentan con un rodillo que se mueve automaticamente pero no siendo
tan eficaz en cuanto al manejo y tiempos de produccién sin embargo, ha habido sugerencias
en la técnica sobre aplicar sistemas de proteccion de las manos de los operadores cuando

alimentan con la mano la bola de masa a aplanar con platos accionados por un embolo.
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OBJETO DE LA INVENCION

Al contar las maquinas para la fabricacion de empanadas con el protector cilindrico de
manos, les permite a los operarios que suministran la bola de masa a aplanar, el 100% de
seguridad de que no haya un posible accidente de aplastamiento de manos, cuando se
active el boton de energizado del embolo 1 con el herramental de moldeo, troquelado,
compactacion y corte de excedentes de masa por accidente, o por no sacar a tiempo las

manos del area de aplanado de masa cuando se aplanan platanos o se moldean las arepas.

Uno de los objetivos de la maquina automatica rotativa para la fabricacion de empanadas
es permitir las producciones continuas en serie con altos estandares de calidad del producto

y seguridad industrial que se le brinda a los operarios.

Otro objetivo importante de la maquina automatica rotativa semiautomatica para la
fabricacion de empanadas es la reduccién de los tiempos de produccién, en esta zona de
moldeo, troquelado, compactacion y corte de excedentes de masa, por la confianza con

que trabajan los operarios al tener cero riesgos de poder tener algun accidente.

Otro objetivo no menos importante de la maquina semiautomatica rotativa para la
fabricacion de empanadas es la de producir de gran cantidad de empanadas en sitios

pequefos

DESCRIPCION DETALLADA DE LA INVENCION.

Este sistema de proteccibn manual permite, que operarios alimenten manualmente las
estaciones de laminado de masa, moldeo, troquelado, compactacién y corte de excedentes
de masa cuando les aporta la masa (28) el relleno sin que el operario corra ningun riesgos
0 accidente, cuando se active el embolo impulsor del disco aplanador de masa, activacion
que haya sido, por accidente o por calcular mal el tiempo del retirado de manos y el operario
por esta razon no alcance a retirar los dedos de la mano, estando dentro del area de accion
del disco aplanador, cerrador moldeador, cortador de excedentes de masa, etc. Y se
machuque las manos y dedos, por haber tenido las manos dentro del area de accion en el

mismo momento cuando son activados los émbolos de fuerza.

Esta invencion trata sobre la proteccion de los dedos de la mano del operario alimentador
manualmente de masa, a través de un cilindro en material acrilico, plastico o policarbonato

(6) que protege los dedos de la mano (19) el cual baja primero hasta la superficie del area
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de accion del embolo y su herramental cuando se le ha dado a la senal para el
aplanamiento, formacion o corte de masa de la maquina antes de llegar al embolo 1 para
ser activado, lo primero que hace es llegar la energia al electroiman (5) contrayendo su pin
(8) libera el resorte del electroiman contraido (15) sale de la ranura (24) del eje (4) del
embolo neumatico, el cual hace que el cilindro (6) al cual esta adherida, sea expulsado por
la accion del resorte de expansion de tension leve que se encuentra contraido (9) que se
encuentra entre el buje guia soporte (17) y el embolo neumatico (1) esta accién del resorte
ya liberado (3) hace que el cilindro (6) en policarbonato en acrilico o en plastico, llegue
hasta la superficie de la base donde esta la bola de masa por formar (20) por la accion del
molde (26) o (30) unidos en la punta de su eje (4) este cilindro (6) cubre todo el area y la
altura de la periferia del espacio de moldeo o aplanamiento de masa aplanamiento de la
masa por el disco aplanador (36), cuando el cilindro (6) hace contacto con la base de
aplanado de la bola de la masa (20) sin ninguna obstruccion queda enfrentado el lector (14)
del buje guia soporte cilindro sostenedor del electroiman y del policarbonato o en acrilico o
plastico cilindrico (17) con el sensor (13) el cual activa el embolo (1) empujando con fuerza
el plato (36) a través de su eje (4), dejando la masa aplanada (21), ahora, cuando la mano
(19) por algun motivo esta en el area de moldeo o aplanado, no pasa nada a la mano,
porque primero es activado el electroiman (5) que contrae el pin (8) que libera el cilindro
(6) y ayudado por la gravedad es impulsado hacia abajo por el resorte (9) esta presion
nunca es igual a la ejercida a la masa por el embolo neumatico (1) a través de su molde
disco (36) cuando por algun motivo se opone algun cuerpo rigido, diferente al de la bola de
masa por aplanar ya sea la mano (19) interponiéndose a que el cilindro (6) llegue hasta la
superficie donde se apoya la masa (20) para quedar aplanada (21) es cuando deberia
alinearse el sensor (13) con su lector (14) para dar la sefal que activa el embolo (1) impulsor
de los moldes (26) o (30) o el disco aplanador esto permite retirar la mano para que continue
el cilindro su recorrido hasta que queden alineados, el sensor (13) con su lector (14) para
dar la sefal que activa de nuevo el embolo (1) impulsor del plato aplanador (2) de una nueva

masa aplanada (21).

La forma como vuelve el cilindro (6) a su posicion inicial para proteger un nuevo moldeo
de masa de alimentos (26) o molde o cerramiento (30) con relleno (31) o el aplanamiento
de bola de masa (20) con el disco aplanador de masa (30) es cuando se engancha de nuevo
al eje (4) del embolo 1 a través de su buje guia soporte cilindro (17) sostenedor del
electroiman (5) y el lector (14) cuando su eje (4) esta en su maxima expansion dejando la

masa aplanada (21) en esa posicion es cuando el pin del electroiman (5) que al no estar
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energizado, su pin (8) se encuentra expandido por la accion del resorte expandido (16) del
electroiman (5) posicion normal mientras el electroiman (5) no esta energizado y por
encontrarse enfrentados la ranura (7) es cuando nuevamente queda enganchado el pin (8)
en la ranura (7) del eje (4) dentro de la ranura (7) y encontrandose nuevamente el resorte
contraido (9) para volver a su puesto inicial cuando el eje (4) al estar nuevamente recogido
por el retorno del embolo (1) y estar listo para cuando él molde 26. en alto relieve formador
de la cubierta inferior en conjunto con el molde en bajo relieve 27 o también para cuando el
molde (30) del cierre superior una vez le hallan dosificado el relleno 29 y puesto la cubierta
de masa (28) de los alimentos rellenos (31) retorne a su posicién de origen después de
haber formado las partes de abajo y cierre de abajo del alimento de relleno (31) con
cualquiera de los cuatro moldes(27) de cavidad esférica en bajo relieve anclados a cada
noventa grados en la base giratoria por la accion de retraccion del embolo neumatico (1) a
través de su eje (4) quedando con el sistema de seguridad listo para el siguiente
aplanamiento de masa, cuenta con tablero electrénico (32) con su PLC el internet de las
cosas y el detector de huella digital, el cual permite que solo sea activada la maquina solo

cuando el operador asignado lo autorice.

Esta invencién del protector cilindrico de manos para maquinas fabricadoras de
empanadas, pasteles de yuca , marranitas, bolones, patacones ,tostones y arepas, con su
internet de las cosas, este embolo con cilindro en policarbonato de seguridad anti
machucones, puede ser utilizado en otras secciones o estaciones de maquinas,
fabricadoras de empanadas como la (22) de la figura (34) donde cuenten con un embolo
neumatico similar al de la estacion de aplanado anteriormente descrito, pero que en cambio
de contar con un disco (36) anclado sobre su eje (4),sino, que estas cuentan con moldes
de mandibulas y otros sistemas de dosificacion para la elaboracién de empanadas y arepas
,cuenta es con moldes con forma de media luna u otras formas encargados de moldear y
cerrar las empanadas, para luego separarles los excedentes de masa manualmente como
las de las patentes con numero CO NC2018/0008302, como también la maquina
automatica rotativa para la fabricacion de empanadas y pasteles con numero CO 12-088978
o la maquina semiautomatica laminadora para empanadas con numero CO 11-041168 y
otra patente como la US9357788B2 Maquina rotativa de produccién de empanadas US
9357788 B2.
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BREVE DESCRIPCION DE LAS FIGURAS

La figura 0.1 muestra una vista frontal alzada de la maquina (34) en perspectiva con su
sistema de proteccion de manos donde cuenta con dos émbolos con sus ejes y sus dos
cilindros transparente con moldes en policarbonato, el cual baja primero, porque cuando se
le da la sefal para el aplanamiento de masa a la maquina lo primero que hace es llegar la
energia al electroiman cuando se contrae su pin sale de la ranura del eje del embolo
neumatico, el cual hace que el cilindro acrilico se dispare hacia abajo expulsado por la
accion del resorte de expansion de tension leve que se encuentra contraido que se
encuentra entre el buje guia soporte y el embolo neumatico esta accion del resorte ya
liberado hace que el cilindro en policarbonato , llegue hasta la superficie de la base donde
queda enfrentado el lector con el sensor y asi quede la bola de masa con forma de media
esfera hueca, formando los alimentos con relleno area encerrada o cubierta por el cilindro

de policarbonato

Figura 1 muestra una vista en perspectiva de la proteccién de manos donde cuenta con un

cilindro transparente con disco de acrilico, plastico, policarbonato.

La figura 2 muestra una vista parcial en perspectiva la parte actora del sistema de proteccion
de manos donde muestra el electroiman el pin la ranura del eje del embolo con el lector

sobre el buje guia soporte

La figura 3 muestra una vista parcial en perspectiva la parte actora del sistema de proteccion
de manos donde muestra el electroiman el pin la ranura del eje del embolo con el lector

sobre el buje guia soporte con su resorte comprimido

La figura 4 muestra una vista en perspectiva la parte actora del sistema de proteccién de
manos donde muestra el electroiman el pin la ranura del eje del embolo con el lector sobre
el buje guia soporte electroiman cuando se contrae su pin sale de la ranura del eje del
embolo neumatico, el cual hace que el cilindro acrilico se dispare hacia abajo expulsado

por la accion del resorte de expansion de tension

La figura 5 muestra una vista en perspectiva del cilindro en policarbonato con su eje
expandido sin llegar a la superficie de la mesa, obstruido el cilindro por una mano cuando
el disco de aplanado iba a caer sobre la masa y como no quedaron enfrentados, el sensor

del eje.
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La figura 6 muestra una vista parcial en perspectiva el cilindro en policarbonato sobre la
superficie de la mesa de aplanado con una masa y donde estan enfrentados, el electroiman
el pin la ranura del eje del embolo con el lector sobre el buje guia eje del embolo con el

lector dando la seial para dar al electroiman.

La figura 7 muestra una vista parcial en perspectiva el cilindro en policarbonato sobre la
superficie de la mesa de aplanado por el disco al aplanar una masa y donde por estar
enfrentados, el electroiman el pin la ranura del eje del embolo con el lector sobre el buje

guia eje del embolo con el lector dando la sefial para dar al electroiman.

La figura 8 muestra una vista frontal el cilindro transparente en policarbonato transparente

con su buje guia.

La figura 9 muestra en perspectiva de la maquina para la fabricacién de empanadas la cual
cuenta con un tablero electronico con PLC con pantalla tactil y lector de huella digital laser

con embolo impulsor del plato aplanador con el cilindro de acrilico de seguridad.

La figura 10 muestra en perspectiva de la maquina para la fabricacién de empanadas la
cual cuenta con un tablero electronico con PLC con pantalla tactil y lector de huella digital

laser con embolo impulsor del plato aplanador con el cilindro de acrilico de seguridad.

La figura 11 muestra en perspectiva la maquina de hacer empanada con lector de huella
digital laser con su tablero de control (24) con PLC con pantalla tactil con el cilindro acrilico
transparente de seguridad obstruido por una mano y el cilindro acrilico de seguridad para

cerrar las empanadas.

La figura 12 muestra en perspectiva una maquina de hacer empanada con los émbolos
completos de seguridad con lector de huella digital laser con su tablero de control con PLC

con pantalla tactil con el cilindro acrilico en policarbonato

La figura 13 muestra en perspectiva una maquina de hacer empanada con los émbolos
completos de seguridad con lector de huella digital laser con su tablero de control con PLC

con pantalla tactil con el cilindro acrilico en policarbonato su disco de aplanado levantado

La figura 14 muestra en perspectiva el embolo con su cilindro en acrilico con el molde de

en alto relieve formador de la cubierta inferior de los elementos rellenos alimenticios

La figura 15 muestra parcialmente en perspectiva el embolo con su cilindro en acrilico con

el molde de en alto relieve formador de la cubierta inferior de los elementos rellenos
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masa

La figura 16 muestra parcialmente en perspectiva el embolo con su cilindro en acrilico con
el molde de en alto relieve formador de la cubierta inferior de los elementos rellenos
alimenticios en conjunto con el molde en bajo relieve esférico o de forma ovoide con la

masa

La figura 17 muestra parcialmente en perspectiva el embolo con su cilindro en acrilico con
el molde de en alto relieve formador de la cubierta inferior con el molde en bajo relieve

esférico o de forma ovoide con la masa

La figura 18 muestra parcialmente en perspectiva el embolo con su cilindro en acrilico con
el molde en alto relieve formador de la cubierta inferior con el molde en bajo relieve esférico

o de forma ovoide con la masa.

La figura 19 muestra parcialmente en perspectiva el embolo con su cilindro en acrilico con
el molde de en alto relieve formador de la cubierta inferior con el molde en bajo relieve

esférico o de forma ovoide con la masa conformando los alimentos de relleno

La figura 20 muestra en perspectiva el embolo con su cilindro en acrilico con el émbolo de
moldeo y con el molde inferior en bajo relieve esférico o de forma ovoide, para la produccion
de los elementos rellenos alimenticios donde ya esta formado con la masa con su relleno

para las papas rellenas, pasteles de yuca, bolones, marranitas etc.

La figura 21 muestra parcialmente en perspectiva el embolo con su cilindro en acrilico
levantado con el molde en alto relieve formador de la cubierta inferior con el molde en bajo

relieve esférico o de forma ovoide con la masa

La figura 22 muestra parcialmente en perspectiva el embolo con su cilindro en acrilico con
el molde en alto relieve formador de la cubierta inferior con el molde en bajo relieve esférico

o de forma ovoide con la masa.

La figura 23 muestra el embolo (1) con su cilindro (6) en acrilico con el embolo del molde
(26) formado en alto relieve, esférico, de los elementos rellenos alimenticios en conjunto
con el molde inferior en bajo relieve, (27) donde con la masa (28) forman la base de las

papas rellenas, pasteles de yuca, bolones, marranitas etc.
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La figura 24 muestra parcialmente en perspectiva el embolo con su cilindro en acrilico abajo
con el molde en alto relieve formador de la cubierta inferior con el molde en bajo relieve

esférico o de forma ovoide con la masa y el relleno.

La figura 25 muestra parcialmente en perspectiva el embolo con su cilindro en acrilico abajo
con el molde en alto relieve formador de la cubierta inferior con el molde en abajo relieve

esférico o de forma ovoide con la masa.

La figura 26 muestra parcialmente en perspectiva el embolo con su cilindro en acrilico con
el molde en alto relieve arriba formador de la cubierta inferior con el molde en bajo relieve

esférico o de forma ovoide con la masa.

La figura 27 muestra parcialmente en perspectiva el embolo con su cilindro en acrilico con
el molde en alto relieve formador de la cubierta inferior con el molde en bajo relieve esférico

o de forma ovoide con la masa.

La figura 28 muestra el embolo con su cilindro en acrilico en posicion arriba junto con el
émbolo de moldeo en posicion abierto junto con el molde inferior en bajo relieve esférico o
de forma ovoide para la produccion de los elementos rellenos alimenticios con su relleno

para las papas rellenas, pasteles de yuca, bolones, marranitas etc.

La figura 29 muestra parcialmente en perspectiva a una maquina con dos émbolos con sus
cilindros en acrilico en posicion arriba, y sus discos aplanadores de masas para cubiertas
de empanadas, tostones y arepas en posiciones de arriba con un platano antes de aplanar

y otro después de aplanado.

La figura 30 muestra una vista frontal alzada de la maquina en perspectiva con su sistema
de proteccion de manos donde cuenta con dos émbolos con sus ejes y sus dos cilindros
transparente con moldes en policarbonato, el cual baja primero, porque cuando se le da la
sefal para el aplanamiento de masa a la maquina lo primero que hace es llegar la energia
al electroiman cuando se contrae su pin sale de la ranura del eje del embolo neumatico, el
cual hace que el cilindro acrilico se dispare hacia abajo expulsado por la accién del resorte
de expansion de tensién leve que se encuentra contraido que se encuentra entre el buje
guia soporte y el embolo neumatico esta accion del resorte ya liberado hace que el cilindro
en policarbonato , llegue hasta la superficie de la base donde queda enfrentado el lector
con el sensor y asi quede la bola de masa con forma de media esfera hueca, formando los

alimentos con relleno area encerrada o cubierta por el cilindro de policarbonato.
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La figura 31 muestra un maquina con sus cilindros en acrilico y con sus émbolos con
herramental de formacion en posicion arriba con los émbolos con moldes de moldeo de

alimentos de relleno.

La figura 32 muestra un maquina con sus cilindros en acrilico y con sus émbolos con
herramental de formacién en posicidon arriba con los émbolos con moldes de moldeo de

alimentos de relleno.

La figura 33 muestra un maquina con sus cilindros en acrilico y con sus émbolos con
herramentales de formacion en posicion arriba con los émbolos de moldeo de alimentos de
relleno donde se puede observar como es el proceso de elaboracion de los alimentos de
relleno con la maquina (34) con él molde (26) superior en alto relieve formador de la cubierta
inferior en conjunto con el molde en bajo relieve (27) o también para cuando el molde (30)
del cierre ubicado en la parte superior una vez le hallan dosificado el relleno (29) y puesto
la cubierta de masa (28) de los alimentos rellenos (31) retorne a su posiciéon de origen
después de haber formado las partes de abajo y cierre de abajo del alimento de relleno (31)
con cualquiera de los cuatro moldes(27) de cavidad esférica en bajo relieve anclados a
cada noventa grados en la base giratoria por la accién de retraccién del embolo neumatico

(1) a través de su eje (4).

La figura 34 muestra un maquina para la fabricacion de empanadas del estado del arte con
los émbolos de seguridad con sus cilindros en acrilico y con sus émbolos con herramentales
de formacioén en posicién arriba con los émbolos de moldeo de alimentos de relleno donde
se puede observar cémo es el proceso de elaboracion de los alimentos de relleno con la

maquina.

DESCRIPCION DE LA INVENCION CON RESPECTO A LAS FIGURAS

Para aclara mas la invencion y sus ventajas comparadas con el arte conocido, se describe
a continuacion con la ayuda de los dibujos anexos, las diferentes formas de realizaciones

ilustrativas y no limitativas de la aplicacion de dichos principios

La figura 1 muestra una vista en perspectiva del sistema de proteccion de manos donde
cuenta con un cilindro (6) transparente con disco (2) de acrilico, plastico, policarbonato, el
cual baja primero, porque cuando se le da la sefal para el aplanamiento de masa a la

magquina lo primero que hace es llegar la energia al electroiman (5) cuando se contrae su
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pin (8) sale de la ranura del eje (4) del embolo (1) neumatico, el cual hace que el cilindro
(6) acrilico se dispare sea expulsado por la accion del resorte de expansion de tension leve
que se encuentra contraido (9) que se encuentra entre el buje guia soporte (17) y el embolo
neumatico (1) esta accién del resorte ya liberado hace que el cilindro (6) en acrilico o en
plastico, llegue hasta la superficie de la base donde queda enfrentado el lector (14) con el
sensor (13) y asi quede la bola de masa aplana (21) después de la accion del disco (36)
este cilindro (6) encierra toda la altura y el area de la periferia de esta area de aplanamiento

de la masa por el plato (36),

cuando el cilindro (6) hace contacto con la base de aplanado de la bola de la masa (20) sin
ninguna obstruccion queda enfrentado el lector (14) con el sensor (13) el cual activa el
embolo (1) empujando con fuerza el plato (2) a través de su eje (4), dejando la masa
aplanada (21), ahora, cuando la mano (19) por algun motivo esta en el area de aplanado,
no pasa nada a la mano, porque primero es activado el electroiman (5) que contrae el pin
(8) que libera el cilindro (6) y ayudado por la gravedad es impulsado hacia abajo (esta
presion nunca es igual a la ejercida a la masa por el embolo neumatico (1) a través de su
plato (2)) cuando por algin motivo se opone algun cuerpo rigido, diferente al de la bola de
masa por aplanar ya sea la mano (19) interponiéndose a que el cilindro (6) llegue hasta la
superficie donde se apoya la masa (20) para quedar aplanada (21) que es cuando deberia
alinearse el sensor (13) con su lector (14) para dar la sefial que activa el embolo (1) impulsor
del plato aplanador (2) esto permite retirar la mano para que continue el cilindro su recorrido
hasta que queden alineados, el sensor (13) con su lector (14) para dar la sefal que activa

de nuevo el embolo (1) impulsor del plato aplanador (2) de una nueva masa aplanada (21).

La figura 2 muestra la parte actora del sistema de proteccién de manos el cual primero, le
da la sefal hace es la energia al electroiman haciéndolo contraer el pin (8) ya que el resorte
del electroiman expandido (16) (posicion normal cuando este no estd energizado.)se
contrae y hace salir este pin de la ranura (7) del eje del embolo donde esta el lector (14),
el cual hace que el cilindro sea expulsado por la accion del resorte de expansion de tensién
leve que se encuentra contraido (9) que se encuentra entre el buje guia soporte (17) hace
que el cilindro (6) en acrilico o en plastico, llegue hasta la superficie de la base donde esta
la bola de masa por aplanar (20) por la accién del plato (2) este cilindro (6) encierra toda la

altura y el area de la periferia de esta area.

La figura 3 muestra la parte actora del sistema de proteccion de manos el cual primero, le

da la sefal hace es la energia al electroiman haciéndolo contraer el pin (8) junto con el
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resorte (15) del electroiman y se des pina de la ranura (7) del eje del embolo 1 se encuentra
el buje guia soporte (17) donde esta el lector (14), el cual hace que el cilindro sea expulsado
por la accién del resorte de expansion de tension leve que se encuentra contraido (9) que

se encuentra entre el buje guia soporte (17)

La figura 4 muestra como cilindro cuando llega hasta la superficie sin ninguna obstruccion
por la accién del resorte liberador (3) se alinea el sensor (13) del eje del embolo (1) con el
lector (14) para poder dar la sefial de activacidon del embolo (1) con su herramental que sea
en este caso el disco aplanador este permite retirar la mano para que continte el cilindro
su recorrido hasta aplanar, moldear, troquelar, cortar, etc. muestra la parte actora del
sistema de proteccion de manos el cual primero, le da la sefial hace es la energia al
electroiman haciéndolo contraer el pin (8) junto con el resorte (15) del electroiman y se des
pina de la ranura (7) del eje del embolo 1 se encuentra el buje guia soporte (17) donde esta
el lector (14), el cual hace que el cilindro sea expulsado por la accién del resorte de
expansion de tension leve que se encuentra contraido (9) que se encuentra entre el buje
guia soporte (17) muestra como el pin (8) esta dentro del ranura (7) resorte del electroiman
contraido (15) sale de la ranura (24) del eje (4) del embolo neumatico, el cual hace que el
cilindro (6) sea expulsado por la accion del resorte de expansion de tensién leve que se
encuentra contraido (9) que se encuentra entre el buje guia soporte (17) y el embolo
neumatico (1) esta accién del resorte ya liberado (3) hace que el cilindro (6) en acrilico 0 en
plastico, llegue hasta la superficie de la base donde esta la bola de masa por aplanar (20)

por la accion del plato (2) este cilindro (6) encierra toda la altura y el area de la periferia

La figura 5 muestra un cilindro sin llegar a la superficie de la mesa por obstruccion de una
mano (19) al cilindro cuando el disco de aplanado iba a caer sobre la masa (20) y como no
quedaron enfrentados, el sensor (13) del eje del embolo con el lector (14) del cilindro, no
envié la sefal de activacion del embolo con el herramental disco aplanador al electroiman

(5) para contraer su pin (8) desbloqueador.

La figura 6 muestra el cilindro sobre la superficie de la mesa de aplanado con una masa
(20) y donde estan enfrentados, el sensor (13) del eje del embolo con el lector (14) listo a

dar la senal para dar al electroiman (5)

La figura 7 muestra el cilindro sobre la superficie de la mesa de aplanado y en su interior el

disco de aplanado sobre la mesa porque el disco lo activo el electro iman (5) porque se

11
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alinearon el sensor (13) con el lector (14) que dieron la sefial que activo el embolo (1)

impulsor del plato aplanador.

La figura 8 muestra el cilindro (6) transparente en policarbonato transparente con su buje
guia (17)

La figura 9 muestra la maquina para la fabricacion de empanadas (22) la cual cuenta con
un tablero electronico (24) con PLC con pantalla tactil y lector de huella digital laser (23)
con embolo impulsor del plato aplanador con el cilindro de acrilico de seguridad levantado
esperando a que le den la sefal para bajar sin que nada se oponga y pueda aplanar sin

tropiezos.

La figura 10 muestra la maquina para la fabricacion de empanadas (22) la cual cuenta con
un tablero electrénico (24) con PLC con pantalla tactil y lector de huella digital laser (23)
con embolo impulsor del plato aplanador levantado y con el cilindro de acrilico de seguridad
abajo sin que nada se oponga para aplanar sin tropiezos cabe anotar que entre el impulso
para que baje el embolo con los herramentales des de que se le dé la sefal es casi que de
inmediato a menos que haya algo que se interponga entre el acrilico transparente grande y

el pequeno trasparente de seguridad (25).

La figura 11 muestra la maquina de hacer empanada (22) con lector de huella digital laser
(23) con su tablero de control (24) con PLC con pantalla tactil con el cilindro acrilico
transparente de seguridad obstruido o una mano vy el cilindro acrilico de seguridad para

cerrar las empanadas. ranura del eje (7) donde entra el pin (8) del electroiman (5)

La figura 12 muestra la maquina de hacer empanada (22) con lector de huella digital laser
(23) con su tablero de control (24) con PLC con pantalla tactil con el cilindro acrilico
transparente de seguridad que llega hasta la superficie de la mesa de trabajo e
inmediatamente para que el embolo haga su aplanado, formado, troquelado y corte de
excedentes sin riesgo de accidentes. En cuanto a los cilindros pequenos, funcionan igual
con los mismos elementos para la seguridad industrial y con la misma técnica pues solo

varia es el tamafo y la numeracion.

La figura 13 muestra la maquina de hacer empanada (22) con lector de huella digital laser
(23) con su tablero de control (24) con PLC con pantalla tactil, con los cilindros acrilicos
transparente de seguridad y el disco aplanador de masa encontrandose arriba después de

haber hecho una rutina para arepas o para hacer con platanos los tostones.
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La figura 14 muestra el embolo (1) con su cilindro en acrilico (6) con el molde de (26) en
alto relieve formador de la cubierta inferior de los elementos rellenos alimenticios en
conjunto con el molde en bajo relieve esférico o de forma ovoide, (27) para hacer papas

rellenas, pasteles de yuca, bolones, etc.

La figura 15 muestra el embolo con su cilindro en acrilico con el molde de (26) en alto relieve
formador de la cubierta inferior de los elementos rellenos alimenticios en conjunto con el
molde en bajo relieve esférico o de forma ovoide, (27) donde se le introduce la masa (28)

para hacer la parte inferior a rellenar de las papas rellenas, pasteles de yuca, bolones, etc.

La figura 16 muestra el embolo (1) con su cilindro en acrilico ya cubriendo el area para baje
el embolo del molde (26) en alto relieve formador de la cubierta inferior de los elementos
rellenos alimenticios en conjunto con el molde en bajo relieve esférico o de forma ovoide,
(27) donde se le introduce la masa (28) para hacer la parte inferior a rellenar de las papas

rellenas, pasteles de yuca, bolones, etc.

La figura 17 muestra el embolo (1) con su cilindro en acrilico cubriendo el area con el embolo
del molde (26) cerrando y formando en alto relieve la cubierta inferior de los elementos
rellenos alimenticios en conjunto con el molde en bajo relieve esférico o de forma ovoide,
(27) donde se forma con la masa (28) para hacer la parte inferior a rellenar de las papas

rellenas, pasteles de yuca, bolones, etc.

La figura 18 muestra el embolo con su cilindro en acrilico con el embolo del molde (30) para
el cerrado y formado en bajo relieve esférica cubierta inferior de los elementos rellenos
alimenticios en conjunto con el molde en bajo relieve esférico o de forma ovoide, (27) donde
ya esta formado con la masa (28) la base y después manualmente o con dosificadora se le
adiciona el relleno y se le cubre con la masa para que el molde (30) termine, cierre y forme

la parte superior restante de las papas rellenas, pasteles de yuca, bolones, marranitas etc.

La figura 19 muestra el embolo con su cilindro en acrilico con el embolo del molde (30)
cerrando y formado en bajo relieve esférico la cubierta superior con los elementos rellenos
alimenticios en conjunto con el molde inferior en bajo relieve esférico o de forma ovoide,
(27) donde ya esta formado con la masa (28) la base y la cubierta superior y en su interior

el relleno de las papas rellenas, pasteles de yuca, bolones, marranitas etc.

La figura 20 muestra el embolo con su cilindro en acrilico con el émbolo de moldeo (30) y

con el molde inferior en bajo relieve esférico o de forma ovoide, (27) para la produccién de
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los elementos rellenos alimenticios (31) en conjunto donde ya esta formado con la masa

(28) con su relleno para las papas rellenas, pasteles de yuca, bolones, marranitas etc.

La figura 21 muestra el embolo (1) con su cilindro (6) protector en acrilico con el molde de
(26) en alto relieve formador de la cubierta inferior de los elementos rellenos alimenticios

en conjunto con el molde en bajo relieve esférico o de forma ovoide, (27)

La figura 22 muestra el embolo con su cilindro (6) en acrilico con el embolo del molde (26)
formado en alto relieve esférico la cubierta superior con los elementos rellenos alimenticios
en conjunto con el molde inferior en bajo relieve esférico o de forma ovoide, (27) donde ya
esta formado con la masa (28) la base y la cubierta superior y en su interior el relleno de

las papas rellenas, pasteles de yuca, bolones, marranitas etc.

La figura 23 muestra el embolo (1) con su cilindro (6) en acrilico con el embolo del molde
(26) formado en alto relieve, esférico, de los elementos rellenos alimenticios en conjunto
con el molde inferior en bajo relieve, (27) donde con la masa (28) forman la base de las

papas rellenas, pasteles de yuca, bolones, marranitas etc.

La figura 24 muestra el embolo (1) con su cilindro en acrilico en la posicion de abajo
protegiendo el area contra elementos extrafos, con el embolo del molde (26) en la posicion
de arriba formado en alto relieve esférico la cubierta superior con los elementos rellenos
alimenticios en conjunto con el molde inferior en bajo relieve, (27) donde ya esta formado
con la masa (28) la base y la cubierta superior y en su interior el relleno de las papas

rellenas, pasteles de yuca, bolones, marranitas etc.

La figura 25 muestra el embolo (1) con su cilindro (6) en acrilico en la posicion de abajo
protegiendo el area contra elementos extrafios, con el embolo del molde (26) formado en
alto relieve esférico la cubierta superior con los elementos rellenos alimenticios en conjunto
con el molde inferior en bajo relieve, (27) cerrado donde ya esta formado con la masa (28)
la base y la cubierta superior y en su interior el relleno de las papas rellenas, pasteles de

yuca, bolones, marranitas etc.

La figura 26 muestra el embolo con su cilindro (6) en acrilico en posiciéon arriba con el
émbolo de moldeo (30) en posicién arriba y con el molde inferior en bajo relieve esférico o
de forma ovoide, (27) para la produccion de los elementos rellenos alimenticios en conjunto
donde ya esta formado con la masa (28) con su relleno para las papas rellenas, pasteles

de yuca, bolones, marranitas etc.
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La figura 27 muestra el embolo con su cilindro (6) en acrilico en posicidon abajo con el
émbolo de moldeo en posicion cerrado junto con el molde inferior en bajo relieve esférico o
de forma ovoide, (27) para la produccion de los elementos rellenos alimenticios en conjunto
donde ya esta formado con la masa (28) con su relleno para las papas rellenas, pasteles

de yuca, bolones, marranitas etc.

La figura 28 muestra el embolo con su cilindro (6) en acrilico en posicién arriba junto con el
eémbolo de moldeo en posicion cerrado junto con el molde inferior en bajo relieve esférico o
de forma ovoide para la produccién de los elementos rellenos alimenticios (31) con su

relleno para las papas rellenas, pasteles de yuca, bolones, marranitas etc.

La figura 29 muestra una maquina (34) con dos émbolos con sus cilindros (6) en acrilico en
posicion arriba, y sus discos aplanadores de masas para cubiertas de empanadas, tostones
y arepas (36) en posiciones de arriba con un platano (35) antes de aplanar y otro después

de aplanado.

La figura 30 muestra un maquina (34) con sus émbolos con herramental de formacién en

posicion arriba con los émbolos de moldeo de alimentos de relleno

La figura 31 muestra un maquina (34) con sus cilindros (6) en acrilico y con sus émbolos
con herramental de formacién en posicion arriba con los émbolos con moldes de moldeo

de alimentos de relleno.

La figura 32 muestra un maquina (34) con sus cilindros (6) en acrilico y con sus émbolos
con herramental de formacién en posicién arriba con los émbolos con moldes de moldeo

de alimentos de relleno.

La figura 33 muestra un maquina (34) con sus cilindros (6) en acrilico y con sus émbolos
con herramentales de formacion la maquina (34) con él molde esférico en alto relieve (26)
ubicado en uno de los émbolos (1) en la parte superior formador de la cubierta inferior en
conjunto con uno de los cuatro moldes, en bajo relieve (27) ubicado en la base giratoria o
también para cuando el molde (30) del cierre ubicado en la parte superior una vez le hallan
dosificado el relleno (29) y puesto la cubierta de masa (28) de los alimentos rellenos (31)
retorne a su posicion de origen después de haber formado las partes de abajo y cierre de
abajo del alimento de relleno (31) con cualquiera de los cuatro moldes (27) de cavidad
esférica en bajo relieve anclados a cada noventa grados en la base giratoria por la accién
de retraccién del embolo neumatico (1) a través de su eje (4)La figura 34 muestra un

maquina para la fabricacibn de empanadas del estado del arte con los émbolos de
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seguridad con sus cilindros en acrilico y con sus émbolos con herramentales de formacién
en posicién arriba con los émbolos de moldeo de alimentos de relleno donde se puede

observar como es el proceso de elaboracién de los alimentos de relleno con la maquina.
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