
 
 

REIVINDICACIONES 
 
 

1. Un método para preparar un producto líquido de papa, el método comprende: 
(a) proporcionar una alimentación de papa inicial que comprende un 

componente de papa que tiene un contenido de humedad inicial, en donde 
la alimentación de papa inicial comprende una o más papas; 

(b) gelatinizar parcialmente dicha alimentación de papa inicial para formar de 
esta manera una alimentación de papa gelatinosa que tiene un segundo 
contenido de humedad, en donde dicho segundo contenido de humedad 
es al menos el 50 por ciento de dicho contenido de humedad inicial;  

(c) añadir aceite y agua a dicha alimentación de papa gelatinosa, en donde 
dicho aceite comprende aceite vegetal, aceite de cacahuete, aceite de 
girasol, aceite de canola, aceite de coco, aceite de palma, aceite de maíz, 
aceite de aguacate, aceite de nuez, aceite de soya, aceite de sésamo o 
combinaciones de los mismos; y 

(d) cizallar dicha alimentación de papa gelatinosa en presencia de dicho aceite 
y dicha agua añadida para formar de esta manera dicho producto líquido 
de papa, en donde dicho cizallamiento se produce hasta que dicha 
alimentación de papa gelatinosa alcanza una temperatura mínima de 67°C 
para gelatinizar completamente el almidón en la alimentación de papa 
gelatinosa, en donde dicho cizallamiento se produce a una temperatura 
entre10°C y 125°C y durante un período de tiempo de 1 a 60 minutos. 

 
2. El método de acuerdo con la reivindicación 1, en donde dicha gelatinización 

comprende blanquear dicha alimentación de papa inicial, en donde dicho 
blanqueo comprende: (i) calentar dicha alimentación de papa inicial para formar 
de esta manera una alimentación de papa cocida y (ii) poner en contacto dicha 
alimentación de papa cocida con una solución acuosa para formar de esta 
manera dicha alimentación de papa gelatinizada. 

 
3. El método de acuerdo con la reivindicación 1, en donde dicho aceite se añade 

en cantidades suficientes para que dicho producto líquido de papa comprenda 1 
a 75 por ciento en peso de dicho aceite, 

 
4. El método de acuerdo con la reivindicación 1, en donde dicho producto líquido 

de papa comprende 1 a 75 por ciento en peso de dicha agua añadida, y 5 a 90 
por ciento en peso de dicho componente de papa. 

 
5. El método de acuerdo con la reivindicación 1, en donde dicho producto líquido 

de papa comprende 5 a 75 por ciento en peso de dicho aceite.   
 

6. El método de acuerdo con la reivindicación 1, en donde dicho producto líquido 
de papa comprende 10 a 75 por ciento en peso de dicho aceite. 

 
7. El método de acuerdo la reivindicación 1, en donde dicho aceite es aceite de 

girasol. 
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